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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie
sich anschlieBend mit allen Funktionen des Gerates vertraut.

Pfed Ctenim si oteviete stranu s obrazky a potom se seznamte se viemi funkce-
mi pfistroje.

g ® ©

Prije nego Sto procitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznajte se na
osnovu toga sa svim funkcijama uredaja.

?

Przed przeczytaniem prosze roztozyc strone z ilustracjami, a nastepnie prosze
zapoznac sie z wszystkimi funkcjami urzadzenia.

J

Inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizati-va cu toate

functiile aparatului.

GO Pred citanim si odklopte stranu s obrazkami a potom sa oboznamte so vietkymi
funkciami pristroja.

Mpenoy pa npoyeTeTe OTBOPETe CTpaHMLaTa € urypute u cef ToBa ce
3ano3HaliTe ¢ BCMYKM yHKLMN Ha ypefa.
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Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde!

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Gerates. Sie haben sich fiir ein Pro-
dukt mit hervorragendem Preis-/Leistungs-
verhaltnis entschieden, das lhnen viel Freu-
de bereiten wird.

Machen Sie sich vor der Benutzung des
Gerates mit allen Bedienungs- und Sicher-
heitshinweisen vertraut.

Benutzen Sie das Gerat nur wie beschrie-
ben und fiir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Gerates an Dritte mit aus.

Sicherheit

Lieferumfang

- Waffeleisen 3-in-1 (A)

- 2 Wechselplatten , Belgische Waffeln” (B)
- 2 Wechselplatten , Waffelniisse” (C)

- 2 Wechselplatten , Motiv-Waffeln” (D)

- Arretierung (E)

- Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden
sind und (berpriifen Sie das Gerat auf
Transportschaden.

Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb!

Im Schadensfall wenden Sie sich bitte an
eine Kaufland-Filiale.

Lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise sorgfaltig, bevor Sie das Gerat zum

ersten Mal verwenden.

Fur einen sicheren Gebrauch, befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshin-

weise.

BestimmungsgemaBe Verwendung

- Verwenden Sie das Gerat nur zum Backen von Belgischen Waffeln, Motiv-Waf-
feln und Waffelniissen. Eine Zubereitung anderer Lebensmittel ist nicht zulassig.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

- Das Gerat ist nur fir den Einsatz in privaten Haushalten bestimmt. Es ist nicht
flir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

- Benutzen Sie das Gerat nur fur den beschriebenen Anwendungsbereich und mit
dem originalen Zubehor. Jede andere Verwendung oder Veranderung des Gera-
tes gilt als nicht bestimmungsgemaB. Fir aus bestimmungswidriger Verwendung
oder falscher Bedienung entstandene Schaden wird keine Haftung iibernommen.



Sicherheit von Kindern und Personen

Warnung!
Erstickungsgefahr fir Kinder beim Spielen mit Verpackungsmaterial!

Verpackungsmaterial unbedingt von Kindern fernhalten.

- Dieses Gerat konnen Kinder im Alter ab 8 Jahren sowie Personen mit vermin-
derten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzen, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt wer-
den, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

- Kinder jlinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten.

Allgemeine Sicherheit

- Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn Netzkabel oder Gehause be-
schadigt sind.

- Ist das Netzkabel beschadigt, darf es nur durch eine autorisierte Reparatur-
dienststelle ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

- Waffeln kdnnen brennen. Halten Sie ausreichend Abstand zu brennbaren Ge-
genstanden, wie beispielsweise Gardinen.

Warnung!
& Verbrennungsgefahr durch heie Oberflachen! Wahrend des Betriebes
konnen die berlihrbaren Oberflachen des Gerates sehr heil3 sein.
- Fassen Sie das Gerat nur am Griff an.
- Berlihren Sie wahrend des Betriebes nie die Wechselplatten.
- Das Gerat darf nur mit den mitgelieferten Zubehdrteilen betrieben werden.
- Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.
- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder in andere Fliissigkeiten und reinigen
Sie es nicht unter flieBendem Wasser.
- Das Gerat darf nicht im Geschirrspiiler gereinigt werden.
- Beachten Sie den Abschnitt , Reinigen und Pflegen”.
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Sicherheit beim Aufstellen und An-
schlieBen

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine Strom-
versorgung an, deren Spannung und Fre-
quenz mit den Angaben auf dem Typen-
schild (bereinstimmen! Das Typenschild
befindet sich an der Unterseite des Gerates.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine un-
beschadigte, vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

- Stellen Sie das Gerat immer auf eine sta-
bile, ebene und hitzebestandige Flache.

- Das Gerat darf nicht auf einer heiBen Fla-
che oder in der Nahe einer Warmequelle
aufgestellt werden.

Sicherheit wahrend des Betriebes

- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betrie-
bes niemals unbeaufsichtigt.

- Verwenden Sie kein Besteck oder ande-
re harte Gegenstande, um das Gerat zu
beflillen oder um Waffeln zu entnehmen.
Anderenfalls kann die Antihaftbeschich-
tung beschadigt werden.

- Nutzen Sie das Gerat nur, wenn die Wech-
selplatten richtig eingerastet sind.

- Das Netzkabel darf mit den heiBen Teilen
des Gerates nicht in Kontakt kommen.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den
Netzstecker.

Sicherheit bei der Reinigung

- Lassen Sie das Gerat vor Reinigung oder
Aufbewahrung abkiihlen.

- Schalten Sie das Gerat vor jeder Reinigung
aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

Vor der ersten Inbetriebnahme

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungsmaterialien vom Gerat.
e Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor
vor der ersten Nutzung sorgfaltig. Beach-
ten Sie hierzu den Abschnitt ,Reinigen

und Pflegen”.

Vor dem ersten Gebrauch

Vor der ersten Inbetriebnahme muss das
Gerat griindlich gereinigt werden.

e Reinigen Sie das Gerat und die Wechsel-
platten wie in Abschnitt , Geréat reinigen”
beschrieben.

e Setzen Sie ein Paar Wechselplatten in das
Gerat ein.

e Fetten Sie anschlieBend die Wechselplat-
ten mit hitzebestandigem Speisefett leicht
ein.

e SchlieBen Sie den Deckel, indem Sie ihn
hinunterklappen und die Verriegelung zu-
driicken, bis sie horbar einrastet.

e Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose und lassen Sie das Gerat im ge-
schlossenen Zustand 10 Minuten aufhei-
zen, um produktionsbedingte Riickstande
an den Wechselplatten zu beseitigen.

Hinweis: Durch das Verdampfen produk-
tionsbedingter Riickstdnde kann es zu
leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und ungefahrlich.
Offnen Sie fiir ausreichende Beliiftung zum
Beispiel ein Fenster.

e Lassen Sie das Gerat danach vollstan-
dig abktihlen und reinigen Sie das Gerat
und die Wechselplatten erneut mit einem
leicht angefeuchteten Tuch.

e Wiederholen Sie diesen Vorgang mit den
anderen Wechselplatten.



Gerat vorbereiten
Gerat aufstellen (Bild [N

Warnung!

Waffeln kénnen brennen. Hal-
ten Sie ausreichend Abstand zu
brennbaren Gegenstanden, wie
beispielsweise Gardinen.

* Wickeln Sie das Kabel vollstandig von der
Kabelaufwicklung an der Unterseite des
Gerates ab.

* Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebe-
ne und hitzebestandige Flache.

Deckel 6ffnen (Bild [E2))

« Offnen Sie den Deckel des Gerates, indem
Sie die Verriegelung I6sen und den Deckel
nach oben klappen.

Wechselplatten einsetzen (Bild [EX)
Warnung!

Verbrennungsgefahr durch heie
Oberflachen!

- Wechseln Sie die Wechselplat-
ten nur, wenn diese und das
Gerat vollstandig abgekiihlt
sind.

Achtung!

Setzen Sie nur Wechselplatten mit gleicher

Funktion in das Gerdt ein. Setzen Sie nie

zwei verschiedene Wechselplatten ein,

sonst wird das Gerat beschadigt.

Hinweis: Mit den Wechselplatten , Waffel-
nisse” und ,Motiv-Waffeln” konnen Sie
hohle Waffel-Halften backen, flllen und
zusammenfligen.

Die unteren Wechselplatten , Waffelniisse”
und ,Motiv-Waffeln” haben jeweils Vertie-
fungen fiir den Teig.

e Setzen Sie die gewiinschten Wechselplat-

ten ein:
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- Schieben Sie die Wechselplatten mit
den groBen Rastnasen in die Halterun-
gen an der Seite des Scharniers (1).

- Driicken Sie die Wechselplatten an der
Seite der Arretierungen an, bis sie hor-
bar einrasten (2).

Wechselplatten herausnehmen

Warnung!

Verbrennungsgefahr durch heife

Oberflachen!

- Wechseln Sie die Wechselplat-
ten nur, wenn diese und das
Gerat vollstandig abgekiihlt
sind.

¢ Nehmen Sie die obere Wechselplatte he-
raus:

- Schieben Sie beide Arretierungen nach
oben und kippen Sie gleichzeitig die
Wechselplatte nach vorne.

- Heben Sie die Wechselplatte aus den
unteren Halterungen heraus.

* Nehmen Sie die untere Wechselplatte he-
raus:

- Schieben Sie beide Arretierungen nach
hinten. Die Wechselplatte springt aus
den Halterungen heraus.

- Heben Sie die Wechselplatte aus den
hinteren Halterungen heraus.

Wechselplatten einfetten

eFetten Sie die antihaftbeschichteten
Wechselplatten leicht mit hitzebestandi-
gem Speisefett ein, um ein Festkleben der
Lebensmittel zu verhindern.

Gerat einschalten (Bild [E))

Bereiten Sie den Waffelteig immer vor, be-

vor Sie das Gerat einschalten. Beispiele fiir

Waffelrezepte finden Sie im Abschnitt , Re-

zepte”.

o SchlieBen Sie den Deckel des Gerates, da-
mit dieses schneller aufheizen kann.
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e Stecken Sie den Netzstecker in eine un-
beschadigte, vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose.

Die orangene Indikationsleuchte leuchtet

und zeigt den Betrieb des Gerates an.

Zubereitung (Bild [H)

Warnung!
& Verbrennungsgefahr durch heie

Oberflachen! Wahrend des Be-

triebes konnen die beriihrbaren

Oberflachen des Gerates sehr

heil3 sein.

- Fassen Sie das Gerat nur am
Griff an.

- Beriihren Sie wahrend des Be-
triebes nie die Wechselplatten.

Vorsicht!
A Verbrennungsgefahr beim Offnen

des Deckels! Offnen Sie den De-
ckel vorsichtig. Tragen Sie gege-
benenfalls Topf-Handschuhe.
Achtung!
Verwenden Sie kein Besteck oder ande-
re harte Gegenstande, um das Gerat zu
befiillen oder um Waffeln zu entnehmen.
Die Antihaftbeschichtung kann beschadigt
werden.
Sobald die griine Indikationsleuchte leuch-
tet, ist das Gerat vorgeheizt und kann mit
Teig befiillt werden.

Hinweis: Wahrend des Betriebs schaltet
sich die griine Indikationsleuchte ein und
aus, um anzuzeigen, dass sich das Gerat
aufheizt (automatische Temperaturregulie-
rung).

Hinweis: Bei der Verarbeitung von fett-
armem Teig, z. B. Quarkteig, miissen die
Wechselplatten leicht eingefettet werden.
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Waffeln backen

* Offnen Sie den Deckel des Gerates, indem
Sie die Verriegelung l6sen und den Deckel
nach oben klappen.

e Fetten Sie die Wechselplatten gegebe-
nenfalls mit etwas Ol, Butter oder Mar-
garine ein.

e Fiillen Sie etwa 2 bis 3 EL Teig mittig in
jede der beiden Backflachen der unteren
Wechselplatte.

e Achten Sie darauf, dass kein Teig tiber den
Rand der Wechselplatte flieBt.

e SchlieBen Sie den Deckel, indem Sie ihn
nach unten klappen und die Verriegelung
zudriicken, bis sie horbar einrastet.

e Sehen Sie frihestens nach 4 Minuten
nach, ob der Braunungsgrad der Waffeln
lhren Vorstellungen entspricht. Ein vorzei-
tigeres Offnen wiirde den Teig auseinan-
derreiBen.

e Variieren Sie die Backzeit, um den ge-
wiinschten Braunungsgrad zu erhalten.

e Entnehmen Sie die Waffeln, wenn der ge-
wiinschte Braunungsgrad erreicht ist.

Waffelniisse/Motiv-Waffeln backen

* Offnen Sie den Deckel des Gerates, indem
Sie die Verriegelung l6sen und den Deckel
nach oben klappen.

e Fetten Sie die Wechselplatten gegebe-
nenfalls mit etwas O, Butter oder Mar-
garine ein.

e Fiillen Sie etwa 1/2 TL Teig in jede der For-
men/Motive der unteren Wechselplatte.

e Achten Sie bei den Motiv-Waffeln darauf,
dass Sie den Teig Uber alle Teile des Mo-
tivs verteilen. Ansonsten kann es passie-
ren, dass Teile des Motivs nicht ausgefiillt
sind.



e SchlieBen Sie den Deckel, indem Sie ihn
nach unten klappen und die Verriegelung
zudrlicken, bis sie horbar einrastet.

e Nach ca. 5 Minuten sind die Waffelniisse/
Motiv-Waffeln fertig.

e Entnehmen Sie die Waffeln, wenn der ge-
wiinschte Braunungsgrad erreicht ist.

e Lassen Sie die Waffelniisse/Motiv-Waf-
feln etwas abkiihlen und schneiden Sie
tberschiissigen Teig auf einer geeigneten
Unterlage vom Rand der Waffelniisse/
Motiv-Waffeln mit einem Messer ab.

e Fiillen Sie die Waffelniisse/Motiv-Waffeln
mit der gewiinschten Fiillung. Verteilen
Sie ein wenig der Fillung auch auf dem
Rand der Waffelniisse/Motiv-Waffeln und
legen Sie das passenden Gegenstiick da-
rauf, so dass die beiden Halften zusam-
men kleben.

Geréat ausschalten (Bild [))

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose und lassen Sie das Gerat und Zube-
hor abkiihlen.

Rezepte , Belgische Waffeln”

Waffeln (Belgische Art)

Zutaten:

- 5 Eier

- 200 g Zucker

- 2 Packchen Vanillezucker

- 250 g Butter

- 500 g Mehl

- 5 g Backpulver

- 400 ml Milch

- evtl. z. B. Puderzucker, Friichte oder Sahne

Zubereitung:

e Eier kraftig aufschlagen.

e Zucker und Vanillezucker unterriihren.

¢ Nach und nach die zerlassener Butter zu-
geben.
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¢ Mehl und Backpulver vermischen.
* MehImischung im Wechsel mit der Milch
unter den Teig riihren.

Waffeln mit Zimt und weiBer Schoko-
lade

Zutaten:

- 3 Eier

- 150 g Zucker

- 1 TL Zimt

- 150 g zerlassene Butter

- 250 g Mehl

- 50 ml Milch

- 100 g geriebene weiBe Schokolade

Zubereitung:

e Eier kraftig aufschlagen.

e Zucker und Zimt mischen und unterriih-
ren.

e Nach und nach die zerlassener Butter zu-
geben.

e Mehl im Wechsel mit der Milch unter den
Teig rthren.

e Die geriebene Schokolade unterheben.

Rezepte ,Waffel-Niisse” und
~Motiv-Waffeln"

SiiBe Fiillungen

e Sie konnen den Basisteig und den siiBen
Teig mit stiBen Fillungen fiillen.

e Beispiele: Marmelade, Nuss-Nougat-
Creme, Fruchtmus (z. B. von Apfeln oder
Pflaumen), Joghurt, Pudding - auch ver-
feinert mit Zimt, Karamell, Honig oder
Sahne.

e SiiBe Waffel-Nisse und Motiv-Waffeln
kénnen zusatzlich mit Schokoladen oder
Zuckerguss Ulberzogen werden.
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Herzhafte Fiillungen

e Sie kdnnen den salzigen Teig mit herzhaf-
ten Fillungen fiillen.

® Beispiele: Frischkase oder Quark als Basis,
verfeinert mit Krautern, Gewdrzen, Par-
mesan, Zwiebeln, Knoblauch, getrockne-
ten Tomaten oder Oliven (fein geschnit-
ten).

Basisteig

Zutaten:

- 125 g weiche Butter

- 250 g Zucker

- 2 Eier (100 g)

- 250 g Mehl

- 250 ml warmes Wasser (30 °C)

Zubereitung:

e \Weiche Butter, Zucker und Eier kraftig
aufschlagen.

e Mehl im Wechsel mit dem Wasser unter
den Teig rihren.

SiiBer Teig

Zutaten:

- 200 g weiche Butter

- 200 g Zucker

- 1 Packchen Vanillezucker
- 2 Eiweil3

- 1Ei

- 200 g Schmand

- 500 g Mehl

- 1 TL Backpulver

Zubereitung:

* Weiche Butter, Zucker, EiweiBe und das Ei
kraftig aufschlagen.

e Schmand unterriihren.

* Mehl und Backpulver vermischen.

* MehImischung l6ffelweise unter den Teig
rihren.
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Salziger Teig

Zutaten:

- 125 g weiche Butter
- 1 Prise Zucker

- 1 Messerspitze Salz
- 1Ei

- 200 g Mehl

- 1/4 TL Backpulver

Zubereitung:

e Weiche Butter, Zucker, Salz und das Ei
kraftig aufschlagen.

* Mehl und Backpulver vermischen.

* MehImischung loffelweise unter den Teig
rihren.

Reinigen und Pflegen

Warnung!
A Stromschlaggefahr durch Nasse!

Das Gerat

- nicht in Wasser tauchen;

- nicht unter flieBendes Wasser
halten;

- nichtim Geschirrspliler reinigen.

Achtung!

- Reinigen Sie das Gerat niemals mit Reini-
gungs- oder Losungsmitteln, da diese das
Gerat beschadigen oder bei der nachsten
Benutzung die Lebensmittel verunreini-
gen kénnen.

- Verwenden Sie keine Scheuerschwamme,
damit die Oberflachen des Gerates nicht
beschadigt werden.

- Schitten Sie nie kaltes Wasser (ber die
erhitzten Wechselplatten oder das Gerat.

- Kratzen Sie angebrannte Lebensmittel-
reste nicht mit harten Gegenstanden ab.

Gerat reinigen
Reinigen Sie das Gerat gleich nach jeder
Nutzung, damit Speisereste nicht festtrock-



nen und sich dann nur noch schwer entfer-
nen lassen.

e Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
ausgesteckt ist.

e Lassen Sie das Gerat gegebenenfalls voll-
standig abkdihlen.

e Entnehmen Sie die Wechselplatten und
reinigen Sie diese griindlich in warmen
Wasser mit etwas Spilmittel.

® Reinigen Sie das Gehduse mit einem
leicht angefeuchteten Tuch.

* Falls Fett oder Teig unter die Wechselplat-
ten in den Bereich der Heizschlangen ge-
laufen ist, gehen sie folgendermaBen vor:
Tupfen Sie Fett oder Teig mit einem Stiick
Kiichenpapier ab. Entfernen Sie festge-
brannte Riickstande mit einem Holzspatel
oder einem kleinen HolzspieB.

e Trocknen Sie die Wechselplatten und das
Gerat anschlieBend griindlich ab.

Aufbewahrung (Bild [El)

e Lassen Sie das Gerat immer vollstandig
abkiihlen, bevor Sie es verstauen.

e Klappen Sie den Deckel des Gerates zu
und verriegeln Sie ihn.

* Wickeln Sie das Kabel auf die Kabelaufbe-
wahrung an der Unterseite des Gerates.
e Lagern Sie das Gerat an einem trockenen

Ort.

Entsorgung

Verpackung entsorgen

Die Produktverpackung besteht aus recy-
clingfahigen Materialien. Entsorgen Sie
die Verpackungsmaterialien entsprechend
ihrer Kennzeichnung bei den offentlichen
Sammelstellen bzw. gemaB den landesspe-
zifischen Vorgaben.
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Altgerat entsorgen

Wenn Sie das Elektrogerat nicht mehr
verwenden wollen, geben Sie es bei
einer offentlichen Sammelstelle fiir
Elektroaltgerate kostenlos ab. Elektroaltge-
rate diirfen in keinem Fall in die Restabfall-
tonnen gegeben werden (siehe Symbol).

Weitere Entsorgungshinweise

Geben Sie das Elektroaltgerat so zuriick,
dass seine spatere Wiederverwendung
oder Verwertung nicht beeintrachtigt wird.
Elektroaltgerate konnen Schadstoffe ent-
halten. Bei falschem Umgang oder Be-
schadigung des Gerates konnen diese bei
der spateren Verwertung des Gerates zu
Gesundheitsschaden oder Gewasser- und
Bodenverunreinigungen fiihren.

Technische Daten

Modell WM-C0901
Spannung 220-240V ~
Frequenz 50-60 Hz

Leistung 750 W

Gerate- Breite x Hohe x Tiefe
abmessung  ca.24x11x23cm
Garantie

Kaufland gewéhrt lhnen ab dem Kaufda-
tum eine Garantie von 3 Jahren.

Von der Garantie ausgenommen sind Scha-
den, die auf Nichtbeachtung der Bedienungs-
anleitung, missbrauchliche Verwendung,
unsachgemaBe Behandlung, eigenmachtige
Reparaturen oder unzureichende Wartung
und Pflege zuriickzufiihren sind.

"
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Vazena zakaznice,
vazeny zakazniku!

Gratulujeme vam ke koupi nového pfistro-
je. Rozhodli jste se pro produkt s vynika-
jicim pomérem ceny a vykonu, ktery vam
bude pfinaset mnoho radosti.

Pfed pouzitim pfistroje se seznamte se v3e-
mi pokyny pro obsluhu a bezpecnostnimi
pokyny.

PouZivejte pfistroj jen popsanym zplisobem
a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi predani
pristroje dalSi osobé ji také predejte viech-
ny podklady.

Bezpecnost

Rozsah dodavky

- Vaflovac3 v 1 (A)

- 2 odnimatelné formy , belgické vafle” (B)
- 2 odnimatelné formy ,vaflové ofisky” (C)
- 2 odnimatelné formy "vafle s motivy" (D)
- Zamek (E)

- Navod k obsluze

Zkontrolujte, zda jsou pfitomny viechny dily
a pristroj nebyl béhem prepravy poskozen.
Poskozeny pfistroj neuvadéjte do provozu!
V pfipadé poskozeni se prosim obratte na
nékterou pobocku spolecnosti Kaufland.

Nasleduijici bezpecnostni pokyny si peclivé prectéte, nez pfistroj poprvé pouZijete.
Aby pfistroj mohl byt bezpecné pouzivan, je nutné dodrZovat viechny nasledujici

bezpecnostni pokyny.

Pouziti v souladu s uréenim

- Pouzijte pfistroj pouze pro peceni belgickych vafli, vafli s motivy a vaflovych
ofisk(. Priprava jinych potravin neni dovolena.

- NepouZzivejte pfistroj venku.

- Pristroj je urCen jen k pouziti v soukromych domacnostech. Neni zamyslen ke

komerénimu pouziti.

- PouZivejte pfistroj jen pro popsanou oblast pouziti a s originalnim pfislusen-
stvim. Kazdé jiné pouziti nebo zména pfistroje je povazovana za poutziti v roz-
poru s ur¢enim. Za Skody vzniklé nasledkem pouziti v rozporu s ur¢enim nebo
Spatné obsluhy neprebira prodavajici odpovédnost.

12



Bezpecnost déti a osob

Varovani!
Pro déti nebezpeli zaduSeni pfi hie s balicim materialem!

Obalovy material vzdy uchovavejte mimo dosah déti.

- Tento pfistroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzic-
kymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostate¢nymi zku-
Senostmi a védomostmi, kdyZ tak cini pod dohledem nebo byly zaskoleny pro
bezpecné pouzivani pfistroje a pochopily pfipadné hrozici nebezpei.

- S pfistrojem si nesméji hrat déti.

- Cidténi a tdrzbu vykonavanou uZivatelem nesmi provadét déti, pokud nejsou ve
véku 8 let a starsi a pokud tak nebudou ¢init pod dohledem.

- Pristroj a jeho sitovy kabel musi byt mimo dosah déti mladSich 8 let.

Vseobecna bezpecnost

- Pfistroj se nesmi pouzivat, pokud je sitovy kabel nebo kryt poskozen.

- Jestlize je sitovy kabel poskozen, smi jej vyménit jen autorizovany servis, aby
nedoslo k ohroZeni.

- Vafle mohou zacit hofet. UdrZujte dostatecnou vzdalenost od hoflavych pred-
métd, jako napfiklad zaclon.

Varovani!
. Nebezpedi popaleni o horky povrch! Béhem provozu se mohou plochy,

kterych je mozné se dotknout, velmi zahrat.
- Pristroj drzte vzdy pouze za rukojet.
- Béhem provozu se nikdy nedotykejte odnimatelné formy.
- Pfistroj |ze pouzivat pouze s dodanym pfisluSenstvim.
- Tento pfistroj neni urcen pro provoz s externimi spinaci nebo samostatnym
systémem dalkového ovladani.
- Pfistroj neponofuijte do vody nebo jinych tekutin a neumyvejte jej pod tekouci
vodou.
- Pfistroj se nesmi myt v mycce na nadobi.
- Dodrzujte ¢ast , Cisténi a o3etfovani”.
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Bezpecnost pfi umisténi a pfipojeni

- Pripojte pfistroj jen k elektrickému napa-
jeni, jehoZ napéti a frekvence se shoduje
s Udaji na typovém Stitku! Typovy Stitek
se nachazi na spodni strané pfistroje.

- Pripojte pfistroj jen do neposkozené, pod-
le predpisu instalované zasuvky s ochran-
nym kontaktem.

- Pristroj vzdy umistéte na stabilni, rovnou
a zaruvzdornou plochu.

- PFistroj se nesmi postavit na horky povrch
nebo do blizkosti tepelného zdroje.

Bezpecnost béhem provozu

- Nikdy nenechavejte pfistroj béhem pro-
vozu bez dozoru.

- Nepouzivejte pfibory ani jiné tvrdé pred-
méty k naplnéni pfistroje nebo k vyjimani
vafli.V opacném pripadé miize byt posko-
zena nepfilnava vrstva.

- Zafizeni pouZivejte pouze tehdy, jsou-li
odnimatelné formy spravné zajistény.

- Sitovy kabel nesmi pfijit do kontaktu s
horkymi dily pfistroje.

- Po kazdém pouZiti vytahnéte zéstrcku ze
zasuvky.

Bezpecnost pfi €isténi

- Pfed ciSténim nebo uloZenim nechejte
pristroj zchladnout.

- Pfed kazdym cisténim pfistroj vypnéte
a odpojte od elektrické sité.
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Pied prvnim uvedenim do pro-
vozu

e Pfed prvnim pouzitim odstrafite z pfistro-
je vSechny obalové materialy.

e Pfed prvni pouZitim pfistroj a jeho pfislu-
Senstvi peclivé vycistéte. Pfi tom dodrzuj-

te pokyny v kapitole , Ci3téni a o3etfova-

ni”.

Pied prvnim pouzitim

Pfed prvnim uvedenim do provozu je nutné

pristroj dlikladné vycistit.

e VyCistéte zafizeni a odnimatelné formy
podle popisu v €asti , Cisténi zafizeni".

* Do zafizeni vloZte par odnimatelnych fo-
rem.

e Poté odnimatelné formy lehce namazte
pomoci tepelné odolného jedlého tuku.

e Zavrete viko sklopenim dold a stisknutim
zamku, az uslysite zaklapnuti.

e Zapojte zastrcku do zasuvky a nechte za-
fizeni na 10 minut v uzaviené poloze za-
hfivat, abyste z odnimatelnych forem od-
stranili zbytky latek spojenych s vyrobou.

Upozornéni: Odparenim zbytk( z vyroby

muZe dojit k lehkému vyvinu koure a zépa-

chu. Je to normalni a neni to nebezpecné.

Zajistéte dostatecné vétrani, napfiklad ote-

viete okno.

e Poté nechte pfistroj uplné vychladnout,
znovu vyCistéte zafizeni a odnimatelné
formy mirné navlhc¢enou tkaninou.

e Opakujte tento proces s ostatnimi odni-
matelnymi formami.



Pfiprava pfistroje

Instalace pfistroje (obrazek [Kl)

Varovani!
Vafle mohou zacit horet. Udrzujte

dostatecnou vzdalenost od hof-
lavych predmétd, jako napfiklad
zaclon.

7 navijeCe kabelu na spodni strané pfi-
stroje odvirite zcela kabel.

* Pfistroj postavte na stabilni, rovnou a zZ3-
ruvzdornou plochu.

Otevreni vika pristroje (obrazek [F])
e Otevrete viko zafizeni uvolnénim zamku a
odklopenim vika smérem nahoru.

Vlozte odnimatelné formy (obrazek [E3))
Varovani!

& Nebezpeci popaleni o horky po-

- vrch!

- Odnimatelné formy vyménujte
az v momenté, kdy stejné jako
spotfebic pIné zchladly.

Pozor!

Do zafizeni vkladejte pouze odnimatelné

formy se stejnou funkci. Nikdy nevkladejte

dvé odlisné odnimatelné formy, jinak dojde

k poskozeni zafizeni.

Upozornéni: S odnimatelnymi formami

na ,vaflové ofisky” a ,vafle s motivem”

mUZete péct duté poloviny vafli a ty potom

pInit a lepit k sobé.

Spodni odnimatelné formy ,, vaflové ofisky”

a ,vafle s motivem” jsou vybaveny pro-

hlubnémi pro tésto.

e VloZte zvolené odnimatelné formy:

- Vlozte odnimatelné formy velkymi vy-

stupky do zapadd na druhé strané klou-
bového zavésu (1).

G

- Zatlatte odnimatelné formy na bocni
strané zamkd, dokud neuslysite cvak-
nuti (2).

Vyjmuti odnimatelnych forem

Varovani!

Nebezpedi popaleni o horky po-
vrch!

- Odnimatelné formy vyménuijte
az v momentsé, kdy stejné jako
spotrebic¢ pIné zchladly.

e Vyjméte horni odnimatelnou desku:

- Posurite oba zamky smérem vzhlru a
zéroven odklopte odnimatelnou desku
dopfredu.

- Zvednéte odnimatelnou desku z dolnich
upevnéni.

e Vyjméte spodni odnimatelnou desku:

- Posurite obé zamky dozadu. Odnimatel-
na deska vyskoci z upevnéni.

- Zvednéte odnimatelnou desku ze zad-
nich upevnéni.

Vymasténi odnimatelnych forem

e Lehce vymazte odnimatelné formy s ne-
pfilnavym povrchem pomoci tepelné
odolného jedlého tuku, aby se zabranilo
pfilepeni potravin.

Zapnuti pristroje (obrazek 1))

Vzdy pfipravte tésto na vafle pfed zapnu-

tim spotfebice. Priklady receptl na vafle

najdete v ¢asti ,Recepty”.

e Zaviete viko spotfebice, aby se rychleji
zahral.

e Zapojte elektrickou zastr¢ku do neposko-
zené, podle predpist instalované zasuvky
s ochrannym kontaktem.

OranZova kontrolka se rozsviti a indikuje

provoz zafizeni.
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Pfiprava (obrazek [E))

Varovani!

%&\ Nebezpedi popaleni o horky po-
vrch! Béhem provozu se mohou
plochy, kterych je mozné se do-
tknout, velmi zahfat.

- Pristroj drZte vzdy pouze za ru-
kojet.

- Béhem provozu se nikdy nedo-
tykejte odnimatelné formy.

Opatrné!
Nebezpedi popaleni pfi otevirani

vika! Otevirejte viko opatrné. V
pfipadé potieby noste rukavice.

Pozor!

NepouZzivejte pfibory ani jiné tvrdé predmé-
ty k naplnéni pfistroje nebo k vyjimani vafli.
MiiZe dojit k poskozeni nepfilnavé vrstvy.
Jakmile se rozsviti zelena kontrolka, pfistroj
je predehraty a mlze byt naplnén téstem.

Upozornéni: BEhem provozu se zelend
kontrolka rozsviti a indikuje, Ze se pfistroj
zahfiva (automaticka regulace teploty).
Upozornéni: Pri zpracovani nizkotu¢ného
tésta, napf. tvarohového, musi byt odnima-
telné formy mirné namazany.

Peceni vafli

e Otevrete viko zafizeni uvolnénim zéamku a
odklopenim vika smérem nahoru.

e Pfipadné vymaZte odnimatelné formy
malym mnoZstvim oleje, masla nebo mar-
garinu.

¢ Naplrite spodni ¢ast kazdé odnimatelné
formy asi 2 az 3 |Zicemi tésta smérem ze
stredu.

e Ujistéte se, Ze pres okraj odnimatelné for-
my nepretéka zadné tésto.

e Zavrete viko otocenim doldl a pfitlacenim
na zamek, dokud neuslysite cvaknuti.
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* Nejdfive po 4 minutach zkontrolujte, zda
vam vyhovuje stupei zhnédnuti vafli.
Pfedcasné otevreni by roztrhlo tésto.

* Ménte dobu peceni tak, abyste ziskali po-
Zadovany stupefi zbarveni.

*Po dosaZeni pozadovaného
zhnédnuti vafle vyjméte.

stupné

Peceni vaflovych ofiski / vafli s motivy

e Otevrete viko zafizeni uvolnénim zamku a
odklopenim vika smérem nahoru.

e Pfipadné vymaZte odnimatelné formy
malym mnoZstvim oleje, masla nebo mar-
garinu.

e Napliite asi 1-2 Cajové IZicky tésta do ka-
zdého tvaru/motivu spodni vymeénitelné
formy.

o Ujistéte se, Ze u vafli s motivem rozpro-
stfete tésto do viech ¢asti daného moti-
vu. Jinak se mizZe stat, Ze urcité ¢asti mo-
tivu nejsou vyplnény.

e Zaviete viko otocenim dold a pfitlacenim
na zamek, dokud neuslysite cvaknuti.

® Po asi 5 minutach jsou vaflové ofisky / va-
fle s motivem pfipraveny.

*Po dosaZeni pozadovaného
zhnédnuti vafle vyjméte.

* Nechte vaflové ofisky / vafle s motivem
mirné vychladnout a na vhodném povr-
chu odriznéte prebytecné tésto od okraje
vaflovych ofiskt / vafli s motivem.

e Napliite vaflové ofisky / vafle s motivem
poZadovanou naplni. RozloZte trochu na-
plné také na okraj vaflovych ofiska / vafli
s motivem a umistéte na né odpovidajici
horni ¢ast tak, aby se obé pllky na sebe
nalepily.

Vypnéte pfistroj (obrazek [d)

e Odpojte napajeci kabel a nechte spotfe-
bi¢ a pfislusenstvi vychladnout.

stupné



Recepty na , belgické vafle”

Vafle (belgicky styl)

SloZeni:

- 5 vajec

- 200 g cukru

- 2 balicky vanilkového cukru

- 250 g masla

- 500 g mouky

- 5 g prasku do peciva

- 400 ml mléka

- pfipadné napfiklad praskovy cukr, ovoce
nebo Slehacka

Pfiprava:

® Vajicka rucné rozslehejte.

e \Vmichejte cukr a vanilkovy cukr.

® Postupné pridejte roztavené maslo.

e Smichejte mouku a prasek do peciva.

e Vmichavejte do tésta stfidavé smés mou-
ky a mléko.

Vafle se skofici a bilou ¢okoladou
SloZeni:

- 3 vejce

- 150 g cukru

- 1 cajova Izicka skorice

- 150 g roztaveného masla

- 250 g hladké mouky

- 50 ml mléka

- 100 g strouhané bilé cokolady

Pfiprava:

* Vajicka rucné rozslehejte.

* Smichejte cukr a skofici a promichejte.

® Postupné pridejte roztavené maslo.

e Vmichavejte do tésta stfidavé mouku a
mléko.

* Vmichejte nastrouhanou ¢okoladu.

G

Recepty ,vaflové orisky” a ,va-
fle s motivem”

Sladké naplné

o Zakladni a sladké tésto mizete plnit slad-
kymi naplnémi.

e Priklady: Marmelada, ofiskovo-nugatovy
krém, ovocné pyré (napf. jablecné nebo
Svestkové), jogurt, pudink — také zjemné-
ny skofici, karamel, med nebo Slehacka.

e Sladké vaflové ofechy a vafle s motivem
mohou byt také pokryty ¢okoladou nebo
polevou.

Pikantni naplné

* Slané tésto mlzete vyplnit pikantnimi na-
plnémi.

o Pfiklady: Cerstvy syr nebo tvaroh jako
zéklad obohaceny bylinkami, kofenim,
parmazanem, cibuli, cesnekem, susenymi
rajcaty nebo olivami (jemné nasekané).

Zakladni tésto

Slozeni:

- 125 g zméklého masla

- 250 g cukru

- 2 vejce (100 g)

- 250 g hladké mouky

- 250 ml teplé vody (30 °C)

Pfiprava:

* Naslehejte zméklé maslo, cukr a vejce.

¢ Vmichavejte do tésta stfidavé mouku a
vodu.
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Sladké tésto

SloZeni:

- 200 g zméklého masla

- 200 g cukru

- 1 balicek vanilkového cukru
- 2 bilky

- 1 vejce

- 200 g zakysané smetany

- 500 g mouky

- 1 g prasku do peciva

Pfiprava:

* Naslehejte zméklé maslo, cukr, bilky a
vejce.

* Vmichejte zakysanou smetanu.

* Smichejte mouku a prasek do peciva.

 \Vmichavejte po IZicich smés mouky.

Slané tésto
Slozeni:
- 125 g zméklého masla
- 1 $petku cukru
- 1 Spetku soli
- 1 vejce
- 200 g mouky
- 1/4 &ajové |zicky prasku do peciva
Pfiprava:
* Naslehejte zméklé maslo, cukr, sl a vejce.
¢ Smichejte mouku a prasek do peciva.
e Vmichavejte po IZicich smés mouky.
Cisténi a o3etfovani
Varovani!
Nebezpeci Grazu elektrickym
proudem nasledkem vlhkosti! Pfi-
stroj neni dovoleno
- nikdy nenamacejte do vody;
- vloZit pod tekouci vodu;
- Cistit v mycce nadobi.
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Pozor!

- Nikdy pfistroj necistéte Cisticimi prostfed-
ky nebo rozpoustédly, protoze mohou
pristroj poskodit nebo pfi dalSim pouZziti
znedistit potraviny.

- Nepouzivejte Cistici houbicku, aby nedo-
$lo k poskozeni povrchu pfistroje.

- Dbejte na to, abyste na zahfaté odnima-
telné formy nebo pfistroj nikdy nenalili
studenou vodu.

- Pripalené zbytky tésta nikdy neskrabejte
ostrymi predméty.

Cisténi pristroje

Vycistéte spotrebi¢ okamZité po kazdém

pouZiti, aby nedoslo k zaschnuti zbytk(,

které by se potom tézko odstrariovaly.

e Zajistéte, aby byla sitova zastrcka vypoje-
na ze zasuvky.

e Nechte pfistroj kompletné vychladnout.

e Odstrarite odnimatelné formy a diikladné
je oCistéte v teplé vodé s malym mnoz-
stvim myciho prostredku.

e Ocistéte obal pouze mirné navlhéenym
hadfikem.

e Pokud se tuk nebo tésto dostaly pod
vyménitelné formy v oblasti ohfiva-
¢0, postupujte nasledujicim zplsobem:
Lehce tuk nebo tésto setfete kusem ku-
chynského papiru. Odstrarite pfipalené
zbytky drevénou Spachtli nebo malou
drevénou 3pejli.

e Odnimatelné formy a pfistroj poté di-
kladné osuste.



Skladovani (obrazek [EN)

Technické udaje

e Pfed uloZenim nechejte pfistroj vzdy dpl-
né ochladit.

e Zavrete viko zafizeni a zajistéte jej.

* Na navije¢ kabelu na spodni strané pfi-
stroje navifte kabel.

e Skladuijte pfistroj na suchém misté.

Likvidace

Likvidace obalu

Obal produktu sestava z recyklovatelnych
material(. Materialy obalu zlikvidujte pod-
le jejich oznaceni na vefejnych sbérnych
mistech, popt. podle predpisti dané zemé.

Likvidace vyslouzilého pfistroje

Pokud jiz nebudete chtit elektricky

pfistroj pouzivat, bezplatné jej ode-
=== vzdejte na vefejném shémém misté
pro vyslouzilé elektrospotiebice. Vyslouzilé
elektrospotrebice se v Zzadném pfipadé ne-
smi dostat do popelnic pro zbytkovy odpad
(viz symbol).

Dalsi pokyny k likvidaci

Odevzdejte  vyslouzily elektrospotiebic
v takovém stavu, aby bylo mozné jej poz-
déji pouzit znovu nebo recyklovat.
Vyslouzilé elektrospotfebice mohou obsa-
hovat Skodlivé latky. PFi chybném zachaze-
ni s pfistrojem nebo jeho poskozeni mize
pfi pozdé;jsi likvidaci pfistroje dojit k posko-
zeni zdravi nebo znecisténi vod a pdy.

Model WM-C0901

Napéti 220-240V ~

Frekvence 50-60 Hz

Vykon 750 W

Rozmér pfi-  Sitka x vySka x hloubka
stroje cca.24x11x23 cm
Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 let od da-
ta zakoupeni.

Zaruka se nevztahuje na poskozeni, které je
zplsobeno nedodrzenim navodu k obsluze,
pouZitim v rozporu s uréenim, neodbornym
zachazenim, svévolnymi opravami nebo
nedostatecnou Udrzbou a o3etfovanim.
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Cijenjeni kupci,

Opseg isporuke

Cestitamo vam na kupnji novog uredaja.
Odlucili ste se za proizvod s izvrsnim om-
jerom cijene i kvalitete koji ¢e vam donijeti
puno uZitka.

Prije uporabe ovog uredaja upoznajte se
sa svim napomenama 0 njegovoj uporabi
i sigurnosti.

Upotrebljavajte uredaj samo kako je to opi-
sano i samo u navedenim podrucjima prim-
jene. Pri prosljedivanju uredaja predajte
svu dokumentaciju tre¢im osobama.

Sigurnost

- Pekac za vafle 3-U-1 (A)

- 2 izmjenjive ploce ,belgijski vafli” (B)

- 2 izmjenjive ploce , maleni vafli” (C)

- 2 izmjenjive ploce ,vafli s motivima” (D)
- Zapor (E)

- Upute za uporabu

Provjerite jesu li isporuceni svi dijelovi i ima
li na uredaju oStecenja tijekom transporta.
Ne koristite oSteceni uredaj!

U slucaju Stete obratite se podruznici Kauf-
landa.

Pozorno procitajte sljedece sigurnosne napomene prije prve uporabe uredaja.
Za sigurnu uporabu slijedite sve sigurnosne napomene navedene u nastavku.

Namjenska uporaba

- Upotrebljavajte uredaj samo za pecenje belgijskih vafla, vafla s motivima i ma-
lenih vafla. Nije dopustena priprema drugih namirnica.

- Nikada ne upotrebljavajte uredaj na otvorenom.

- Uredaj je namijenjen iskljuCivo uporabi u privatnim domacinstvima. On nije

predviden za komercijalnu uporabu.

- Upotrebljavajte uredaj samo u opisanom podrucju primjene i s originalnim pri-
borom. Svaka druga uporaba ili izmjena uredaja smatra se neodgovaraju¢om.
Ne preuzimamo odgovornost za Stete nastale neodgovaraju¢om uporabom ili

pogreSnom uporabom.
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Sigurnost djece i osoba

Upozorenje!
Postoji opasnost od gusenja djece pri igranju ambalaznim materijalom!

Drzite ambalazni materijal izvan dohvata djece.

- Ovaj uredaj smiju upotrebljavati djeca od osam godina i osobe sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i
znanja ako su pod nadzorom druge osobe ili ako su u svrhu sigurne uporabe
uredaja dobile odgovaraju¢u poduku te ako su shvatile moguce opasnosti.

- Djeca se ne smiju igrati uredajem.

- Cid¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne smiju raditi djeca osim ako su starija od 8 i
pod nadzorom.

- Djecu mladu od osam godina trebate drZzati izvan dohvata uredaja i priklju¢nog
kabela.

Op¢a sigurnost

- Ne smijete upotrebljavati uredaj ako su prikljucni kabel ili ku¢iSte osteceni.

- Ako je prikljucni kabel o3tecen, mora ga zamijeniti proizvodac, ovlasteni servis
ili druga kvalificirana osoba da bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Vafli mogu izgorjeti. DrZite uredaj na dovoljnoj udaljenosti od zapaljivih pred-
meta, primjerice, zavjesa.

Upozorenje!
Opasnost od opeklina uzrokovanih vru¢im povrsinama! Tijekom rada

dodirne povrsine uredaja mogu biti vrlo vruce.
- Primajte uredaj samo za rucku.
- Tijekom rada uredaja nikad ne dirajte izmjenjivu plocu.
- Uredaj se smije koristiti samo s isporucenim priborom.
- Ovaj uredaj nije namijenjen radu s vanjskim mjeracem vremena ili posebnim
daljinskim sustavom.
- Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine i ne Cistite ga pod teku¢om
vodom.
- Uredaj nije namijenjen pranju u perilici posuda.
- Pridrzavajte se odlomka “Ci¢enje i njega”.

21



Sigurnost pri postavljanju

i priklju¢ivanju

- Prikljucite uredaj samo na strujno napa-
janje koje ima napon i frekvenciju koji se
podudaraju s podacima na tipskoj plocici!
Tipska plocica nalazi se na donjoj strani
uredaja.

- Prikljucite uredaj samo na neoStecenu,
propisno ugradenu uticnicu sa zastitnim
uzemljenjem.

- Uvijek stavite uredaj na stabilnu, ravnu
povrsinu otpornu na toplinu.

- Ne smijete postaviti uredaj na vrucu
povrsinu ili u blizinu izvora topline.

Sigurnost za vrijeme rada

- Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora
za vrijeme rada.

- Ne upotrebljavajte pribor za jelo ili dru-
ge tvrde predmete za punjenje uredaja
ili vadenje vafla. U suprotnom moZete
oStetiti premaz protiv prianjanja.

- Upotrebljavajte uredaj samo ako su izm-
jenjive ploce dobro uglavljene.

- Priklju¢ni kabel ne smije do¢i u kontakt s
vru¢im dijelovima uredaja.

- Nakon svake uporabe izvucite prikljucni
utikac.

Sigurnost pri ¢iS¢enju

- Ostavite uredaj da se ohladi prije ¢is¢enja
ili spremanija.

- Prije svakog ciscenja iskljucite uredaj i
odspojite ga sa strujne mreze.
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Prije prvog pustanja u rad

® Prije prve uporabe uklonite sve materijale
za pakiranje s uredaja.

e Pazljivo oCistite uredaj i njegov pribor pri-
je prve uporabe. Pridrzavajte se odlomka
,Cid¢enje i njega”.

Prije prve uporabe

Prije prvog pustanja u rad morate temeljito

oistiti ureda.

e Uredaj i izmjenjive ploce Cistite kako je
opisano u odlomku , Cid¢enje uredaja”.

¢ Umetnite par izmjenjivih plo¢a u uredaj.

e Zatim jestivom masti otpornom na topli-
nu lagano namastite izmjenjive ploce.

e Zatvorite poklopac tako da ga spustite i
pritisnete zapor da se ¢ujno uglavi.

e Utaknite prikljucni utika¢ u uti¢nicu i os-
tavite uredaj da se zatvoren zagrijava 10
minuta da biste mogli ukloniti ostatke od
proizvodnje na izmjenjivim plo¢ama.

Napomena: Zbog isparavanja ostata-

ka nastalih tijekom proizvodnje moze se

razviti malo dima i mirisa. To je normalno

i nije opasno. Da biste osigurali dostatno

prozraCivanje, moZzete primjerice otvoriti

prozor.

¢ Nakon toga ostavite uredaj da se potpu-
no ohladi i ponovno ga odistite zajedno
s izmjenjivim plo¢ama blago navlaZzenom
krpom.

® Ponovite ovaj postupak s drugim izmjen-
jivim plo¢ama.



Priprema uredaja

Postavljanje uredaja (slika [l

Upozorenje!
A Vafli mogu izgorjeti. DrZite uredaj
na dovoljnoj udaljenosti od zapal-

jivih predmeta, primjerice, zavje-
sa.

* Potpuno odmotajte kabel s drZaca kabela
na donjoj strani uredaja.

e Stavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsinu
otpornu na toplinu.

Otvaranje poklopca (slika [FA])

* Otvorite poklopac tako da otpustite zapor
i otklopite poklopac.

Umetanje izmjenjivih ploca (slika [E1))
Upozorenje!

&/ \ Opasnost od opeklina uzrokova-

nih vru¢im povrsinama!

- Izmjenjive ploce zamijenite sa-
mo kada se one i uredaj potpu-
no ohlade.

Pozor!

U uredaj umetnite samo izmjenjive ploce s

istom funkcijom. Nikada nemojte umeta-

ti dvije razli¢ite izmjenjive ploce jer ce se
uredaj oStetiti.

Napomena: S izmjenjivim plo¢ama , male-

nivafli” i ,vafli s motivima” mozZete ispedi,

popuniti i spojiti Suplje polovice vafla.

Donje izmjenjive ploce ,maleni vafli” i

LVafli s motivima” imaju udubljenja za ti-

jesto.

¢ Umetnite Zeljenu izmjenjivu plocu:

- Pomaknite izmjenjive ploce s velikim

uglavnim kukicama u drzace na bocnoj
strani Sarke (1).

- Pritisnite izmjenjive ploCe na strani za-
pora tako da se ¢ujno uglave (2).

Vadenje izmjenjivih ploca
Upozorenje!

Opasnost od opeklina uzrokova-

nih vruc¢im povrsinama!

- |lzmjenjive ploce zamijenite sa-
mo kada se one i uredaj potpu-
no ohlade.

e [zvadite gornju izmjenjivu plocu:

- Oba zapora pomaknite prema gore i
istovremeno nagnite izmjenjivu plocu
prema naprijed.

- lzvadite izmjenjivu plocu iz donjih
drZaca.

e |zvadite donju izmjenjivu plocu:

- Oba zapora pomaknite prema iza. lzm-
jenjiva ploca iskace iz drzaca.

- lzvadite izmjenjivu plo€u iz straznjih
drzaca.

Namascivanje izmjenjivih ploca

e Lagano jestivom mas¢u namastite izm-
jenjive ploce s premazom protiv prian-
janja da biste onemogudili da se hrana
zalijepi.

Uklju¢ivanje uredaja (slika [£1))

Uvijek prvo pripremite tijesto za vafle prije

nego Sto ukljucite uredaj. Primjere recepa-

ta za vafle moZete pronaci u odlomku , Re-

cepti”.

e Zatvorite poklopac uredaj radi brzeg za-
grijavanja.

e Utaknite priklju¢ni utika¢ u neoStecenu,
propisno ugradenu uticnicu sa zastitnim
kontaktom.

Narancasto indikatorsko svjetlo svijetli i

oznacava rad uredaja.
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Priprema (slika [E1)

ﬁ Upozorenje!

Opasnost od opeklina uzrokova-
nih vru¢im povrsinama! Tijekom
rada dodirne povrsine uredaja
mogu biti vrlo vruce.

- Primajte uredaj samo za rucku.
- Tijekom rada uredaja nikad ne

dirajte izmjenjivu plocu.

Oprez!

Opasnost od opeklina prilikom
otvaranja poklopca! Oprezno ot-
vorite poklopac. Po potrebi nosite
rukavice za kuhanije.

Pozor!

Ne upotrebljavajte pribor za jelo ili dru-
ge tvrde predmete za punjenje uredaja ili
vadenje vafla. MoZe se ostetiti premaz pro-
tiv prianjanja.

Cim zasvijetli zeleno indikatorsko svjetlo,
uredaj je ugrijan i moZe se napuniti tijes-
tom.

Napomena: Tijekom rada zeleno se indi-
katorsko svjetlo pali i gasi da bi oznacilo
da se uredaj zagrijava (automatska regula-
Cija temperature).

Napomena: U slucaju prerade tijesta

s niskim udjelom masti, npr. tijesta sa
svjezim sirom, izmjenjive ploCe moraju biti
lagano namascene.

Pecenje vafla

e Otvorite poklopac tako da otpustite zapor
i otklopite poklopac.

® Po potrebi namastite izmjenjive ploce s
malo ulja, maslaca ili margarina.

e U sredinu svake od dviju ploha za pecenje
donje izmjenjive ploce stavite 2, 3 Zlice
tijesta.
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® Pazite da tijesto ne iscuri preko ruba izm-
jenjive ploce.

e Zatvorite poklopac tako da ga spustite i
pritisnete zapor da se ¢ujno uglavi.

e Nakon najmanje 4 minute provjerite
odgovora li stupanj ispecenosti vafla
vasim ocekivanjima. Ako prerano otvori-
te, tijesto se moze raspasti.

* Mijenjajte vrijeme pecenja da biste pos-
tigli Zeljeni stupanj ispecenosti.

e |zvadite vafle kada postignu Zeljeni stu-
panj ispecenosti.

Pecenje malih vafla / vafla s motivima

e Otvorite poklopac tako da otpustite zapor
i otklopite poklopac.

® Po potrebi namastite izmjenjive ploce s
malo ulja, maslaca ili margarina.

e U svaki od oblika/motiva donje izmjenjive
ploCe stavite 1/2 Zlicicu tijesta.

e U slucaju vafla s motivima raspodijeli-
te tijesto po svim dijelovima motiva. U
suprotnom nece svi dijelovi motiva biti
ispunjeni.

e Zatvorite poklopac tako da ga spustite i
pritisnete zapor da se Cujno uglavi.

e Nakon otprilike 5 minuta gotovi su mali
vafli / vafli s motivima.

e |zvadite vafle kada postignu Zeljeni stu-
panj ispecenosti.

e Pustite da se mali vafli / vafli s motivima
malo ohlade i nozem odreZite visak tijes-
ta na prikladnoj podlozi s ruba malih vaf-
la / vafla s motivima.

* Male vafle / vafle s motivima napuni-
te Zeljenim punjenjem. Punjenje malo
razmazite i na rub malih vafla / vafla s
motivom i postavite odgovarajuci dio na
njega tako da se zalijepe dvije polovice.



Iskljucivanje uredaja (slika (6]))

e [zvucite kabel za napajanje iz uticnice i
ostavite uredaj i pribor da se ohlade.

Recepti za , belgijske vafle”

Vafli (belgijski nacin)

Sastoijci:

- 5jaja

- 200 g Secera

- 2 paketica vanilin Secera

- 250 g maslaca

- 500 g brasna

- 5 g praska za pecenje

- 400 ml mlijeka

- po potrebi npr. Secer u prahu, voce ili vr-
hnje

Priprema:

® Jaja snazno istuci.

e Umijesati Secer i vanilin Secer.

* Postepeno dodavati otopljeni maslac.

* Pomijesati brasno i prasak za pecivo.

® Smjesu brasna izmjeni¢no s mlijekom
umijesati u tijesto.

Vafli s cimetom i bijelom ¢okoladom

Sastojci:

- 3jaja

- 150 g 3ecera

- 1 Zli¢ica cimeta

- 150 g otopljenog maslaca

- 250 g brasna

- 50 ml mlijeka

- 100 g naribane bijele ¢okolade

Priprema:

* Jaja snazno istuci.

* Pomije3ati Secer i cimet te dodati jajima.

* Postepeno dodavati otopljeni maslac.

® Brasno izmjenicno s mlijekom umije3ati u
tijesto.

e Dodati naribanu ¢okoladu.

Recepti za ,male vafle” i ,vafle
s motivima”

Slatka punjenja

e Osnovno tijesto i slatko tijesto mozete
puniti slatkim punjenjima.

e Primjeri: marmelada, oradasti nugat,
vocni mousse (npr. od jabuka ili $ljiva),
jogurt, puding - takoder s cimetom, kara-
melom, medom ili vrhnjem.

e Slatki mali vafli i vafli s motivima mogu
se dodatno preliti Cokoladom ili Secernim
preljevom.

ZaCinjena punjenja

e Slano tijesto moZete napuniti zacinjenim
punjenjima.

e Primjeri: svjezi sir ili kvark kao baza,
poboljSani biljnim travama, zacinima,
parmezanom, lukom, ¢eSnjakom, susenim
raj¢icama ili maslinama (sitno nasjecka-
nima).

Osnovno tijesto

Sastojci:

- 125 g mekog maslaca

- 250 g Secera

- 2 jaja (100 g)

- 250 g brasna

- 250 ml tople vode (30 °C)

Priprema:

¢ Mekani maslac, 3ecer i jaja snazno istudi.

e Brasno izmjeni¢no s vodom umijesati u
tijesto.

25



Slatko tijesto

Sastoijci:

- 200 g mekog maslaca

- 200 g Secera

- 1 paketi¢ vanilin $ecera

- 2 bjelanjka

- 1 jaje

- 200 g punomasnog vrhnja
- 500 g brasna

- 1 Zli¢ica praska za pecenje

Priprema:

* Mekani maslac, 3ecer, bjelanjak i jaje
snazno istuci.

¢ Umijesati punomasno vrhnije.

* Pomijesati bradno i prasak za pecivo.

e Smjesu brasna Zlicu po Zlicu umijesati u
tijesto.

Slano tijesto

Sastojci:

- 125 g mekog maslaca

- 1 prstohvat Secera

- Malo soli

- 1jaje

- 200 g brasna

- 1/4 Zlicice praska za pecenje

Priprema:

* Mekani maslac, Secer, sol i jaje snazno
istuci.

¢ Pomijesati brasno i prasak za pecivo.

e Smjesu brasna Zlicu po Zlicu umijesati u
tijesto.
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Cis¢enje i njega

Upozorenje!
Opasnost od strujnog udara zbog

vlage! Uredaj

- nemojte uranjati u vodu

- nemojte drZati pod teku¢om
vodom

- nemojte Cistiti u perilici za
posude.

Pozor!

- Nikada ne Cistite uredaj sredstvima za
CiS¢enje ili otapalima zato $to ona mogu
ostetiti uredaj ili onecistiti namirnice pri
sliedecoj uporabi.

- Ne upotrebljavajte abrazivne spuzve da
ne biste ostetili povrSine uredaja.

- Ne lijevajte hladnu vodu na zagrijanu
izmjenjivu ploCu ili na uredaj.

- Ne struZite zagorjele ostatke namirnica
tvrdim predmetima.

Ciscenje uredaja

Ocistite uredaj odmah nakon upotrebe da

se ne osuse ostaci hrane pa ih je teSko

ukloniti.

¢ Osigurajte da priklju¢ni utika¢ bude
uklonjen.

* Po potrebi pustite da se uredaj potpuno
ohladi.

e |zvadite izmjenjive ploCe i temeljito ih
odistite u toploj vodi s malo sredstva za
pranje.

e Ocistite kuciSte samo blago navlazenom
krpom.

¢ Ako su masnoca ili tijesto dospjeli ispod
izmjenjivih plo¢a na podrucje grijacih
zavojnica, postupite na sljede¢i nacin:
obriSite masnocu ili tijesto komadom
kuhinjskog papira. Uklonite zagorjele ost-



atke drvenom lopaticom ili malim drve-
nim Stapicem.

e Zatim krpom temeljito osusite izmjenjive
ploce i uredaj.

Cuvanje (slika [

e Uvijek ostavite uredaj da se potpuno ohl-
adi prije nego $to ga spremite.

e Zaklopite poklopac uredaja i zakljucajte
ga.

¢ Namotajte kabel na drzac kabela na don-
joj strani uredaja.

e Cuvajte uredaj na suhom mjestu.

Zbrinjavanje

Zbrinjavanje pakiranja

Pakiranje proizvoda sastoji se od materijala
koji se moze reciklirati. Zbrinite materijale
za pakiranje u skladu s oznakom na javnim
sabirnim mjestima ili u skladu s lokalnim
propisima.

Zbrinjavanje starog uredaja

Ako vise ne Zelite upotrebljava-

ti elektricni uredaj, besplatno ga
"= odlozite na javnom sabirnom mjestu
za elektricne uredaje. Elektricni se uredaji
nikako ne smiju odlagati u kante za preos-
tali, obicni otpad (vidi simbol).

Druge napomene o zbrinjavanju
Odlozite elektri¢ni uredaj tako da to ne
utjeCe na njegovu kasniju ponovnu upora-
bu ili reciklazu.

Elektri¢ni uredaji mogu sadrzavati Stetne
tvari. Neodgovarajuca uporaba ili otecenje
uredaja u slucaju kasnije reciklaze uredaja
mogu izazvati oStecenje zdravlja ili
onecis¢enje voda i tla.

Tehnicki podaci

Model WM-C0901

Napon 220-240V ~
Frekvencija 50-60 Hz

Snaga 750 W

Dimenzije Visina x 3irina x dubina
uredaja cca24x11x23cm
Jamstvo

Kaufland daje jamstvo od tri godine od da-
tuma kupnje.

Jamstvo ne obuhvaca oStecenja zbog
nepridrzavanja uputa za uporabu, zlou-
porabe, nestru¢ne uporabe, popravaka od
strane korisnika ili nedostatnog odrzavanja
i nedostatne njege.
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Szanowni Klienci!

Zawarto$¢ opakowania

Gratulujemy zakupu nowego urzadzenia.
Zdecydowali sie Paristwo na zakup produk-
tu o doskonatym stosunku ceny do jakosci,
ktéry sprawi Panstwu wiele radosci.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urza-
dzenia nalezy zapozna¢ sie ze wszystkimi
wskazéwkami dotyczacymi obstugi oraz
bezpieczenstwa.

Urzadzenie nalezy uzytkowa¢ wylacznie
w opisany sposéb oraz wytacznie w po-
danym zakresie zastosowan. W przypadku
przekazania urzadzenia osobom trzecim
nalezy przekazac takze cata dokumentacije.

Bezpieczenstwo

- Gofrownica3 w 1 (A)

- 2 plytki wymienne , gofry belgijskie” (B)

-2 plytki wymienne ,orzeszki waflo-
we" (C)

- 2 plytki wymienne ,gofry w réznych
ksztattach” (D)

- Blokada (E)

- Instrukcja obstugi

Nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie czesci zo-
staty dostarczone oraz skontrolowac urza-
dzenie pod katem uszkodzen transporto-
wych.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia!

W przypadku stwierdzenia szkdd nalezy
zwrocic sie do filii Kaufland.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze wska-

zOéwki dotyczace bezpieczenstwa.

Aby zapewni¢ sobie bezpieczestwo uzytkowania, nalezy przestrzega¢ wszyst-
kich ponizszych wskazoéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

Zastosowanie zgodnie z przeznaczeniem
- Uzywac urzadzenia wylacznie do pieczenia gofrow belgijskich, gofrow w réz-
nych ksztaftach i orzeszkéw waflowych. Przygotowywanie innych dan jest nie-

dozwolone.

- Nie wolno korzystac z urzadzenia na zewnatrz.

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzycia w prywatnych gospodarstwach domo-
wych. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

- Nalezy wykorzystywac¢ urzadzenie wytacznie w okreslonym zakresie zastoso-
wan i tylko z oryginalnym wyposazeniem. Kazde inne zastosowanie lub zmiana
w urzgdzeniu uwazane jest za niezgodne z przeznaczeniem. Nie ponosimy od-
powiedzialnosci za szkody wynikajace z zastosowania niezgodnego z przezna-

czeniem lub nieprawidiowej obstugi.
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Bezpieczenstwo dzieci i os6b dorostych

Ostrzezenie!
Niebezpieczeristwo uduszenia sie dzieci w przypadku zabawy materia-

tami opakowaniowymi! Nalezy koniecznie trzyma¢ materiaty opakowa-
niowe poza zasiegiem dzieci.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy mentalnych lub takie,
ktérym brakuje wiedzy lub doswiadczenia, tylko pod warunkiem, ze beda nad-
zorowane, zostaly pouczone na temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
oraz zrozumiaty wynikajace z tego zagrozenia.

- Nie dopuszcza, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

- Prace zwigzane z czyszczeniem i pielegnacja urzadzenia nie moga by¢ prze-
prowadzane przez dzieci, chyba ze majg powyzej 8 lat i s3 pod nadzorem os6b
dorostych.

- Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny mie¢ dostepu do urzadzenia oraz
przewodu podtaczeniowego.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Nie wolno uzywac produktu, gdy uszkodzone sa przewdd zasilania lub obudowa.

- Aby uniknac zagrozen, uszkodzony przewdd zasilania moze by¢ wymieniany wy-
tacznie przez autoryzowany serwis naprawczy.

- Gofry moga sie zapali¢. Nalezy zachowywac bezpieczna odleglos¢ od tatwopal-
nych przedmiotdw, np. firanek.

Ostrzezenie!
Niebezpieczeristwo poparzenia przez gorace powierzchnie! Podczas

pracy dotykane powierzchnie urzadzenia moga by¢ bardzo gorace.
- Chwytac urzadzenie wytacznie za uchwyt.
- Podczas eksploatacji nigdy nie dotykac¢ wymiennych ptytek.
- Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko wraz z zatgczonymi akcesoriami.
- Urzadzenie to nie jest przeznaczone do eksploatacji przy uzyciu zewnetrznego
zegara sterujacego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
- Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani w innych cieczach, nie wolno
czysci¢ go pod biezaca woda.
- Nie my¢ urzadzenia w zmywarce.
- Nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w rozdziale , Czyszczenie i pie-
legnacja”.
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Bezpieczenstwo podczas ustawiania i
podiaczania

- Nalezy podtaczac¢ urzadzenie wytacznie
do zasilania, ktérego napiecie i czesto-
tliwos¢ sa zgodne z danymi na tabliczce
znamionowej! Tabliczka znamionowa
znajduje sie na spodzie urzadzenia.

- Nalezy podtaczac¢ urzadzenie wytacznie
do nieuszkodzonego, prawidfowo zamon-
towanego gniazdka.

- Zawsze stawiac urzadzenie na stabilnej,
rownej i odpornej na dziafanie wysokiej
temperatury powierzchni.

- Nie wolno stawiac urzadzenia na goracej
powierzchni lub w poblizu Zrédta ciepfa.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania

- Nigdy nie pozostawia¢ uruchomionego
urzadzenia bez nadzoru.

- Nie nalezy uzywac sztu¢céw ani innych
twardych przedmiotéw do napetniania
urzadzenia lub wyjmowania gofrow. W
przeciwnym razie moze dojs¢ do uszko-
dzenia powloki zapobiegajacej przywie-
raniu.

- Uzywac¢ urzadzenia tylko wtedy, kiedy
plytki wymienne sg prawidtowo zamon-
towane.

- Przewod zasilania nie moze stykac sie
Z goracymi czesciami urzadzenia.

- Po kazdym uzyciu nalezy odtaczy¢ urza-
dzenie od zasilania.

Bezpieczenstwo podczas czyszczenia

- Przed czyszczeniem urzadzenia oraz
odfozeniem go na miejsce, w ktérym be-
dzie przechowywane, nalezy odczeka¢, az
ostygnie.

- Przed kazdym czyszczeniem nalezy wy-
taczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od zasilania.
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Przed pierwszym uruchomieniem

® Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc
z urzadzenia wszystkie materiaty opako-
waniowe.

e Nalezy starannie wyczysci¢ urzadzenie
wraz z akcesoriami przed pierwszym uzy-
ciem. Nalezy stosowac sie do wskazéwek
zawartych w rozdziale , Czyszczenie i pie-
legnacja”.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie

wyczysci¢ urzadzenie.

® Wyczysci¢ urzadzenie i ptytki wymienne
zgodnie z opisem w rozdziale , Czyszcze-
nie urzadzenia”.

* Wiozy¢ pare ptytek wymiennych do urza-
dzenia.

e Nastepnie lekko nasmarowac ptytki wy-
mienne tluszczem jadalnym odpornym na
wysoka temperature.

e Zamkna¢ pokrywe, sktadajac ja w dot i
naciskajac blokade az do ustyszenia klik-
niecia.

* Wiozy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka i
pozostawi¢ urzadzenie zamkniete na 10
minut w celu usuniecia pozostatosci pro-
dukcyjnych z wymiennych ptytek.

Wskazoéwka: Odparowywanie pozostafosci
produkcyjnych moze spowodowac lekkie
zadymienie oraz charakterystyczny zapach.
Jest to zjawisko normalne i nie stanowi
zagrozenia. Nalezy zapewni¢ odpowiednia
wentylacje, na przyktad otwierajac okno.

* Nastepnie pozostawi¢ urzadzenie do
catkowitego ostygniecia i ponownie wy-
czyscic je razem z wymiennymi ptytkami
lekko zwilzong $ciereczka.

® Powtorzy¢ te procedure z innymi ptytkami
wymiennymi.



Przygotowanie urzadzenia

Ustawianie urzadzenia (rys. [l

Ostrzezenie!

Gofry moga sie zapali¢. Nalezy
zachowywac¢ bezpieczng odle-
gtos¢ od tatwopalnych przedmio-
tow, np. firanek.

® Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania
zwiniety na spodzie urzadzenia.

® Postawic urzadzenie na stabilnej, réwnej i
odpornej na dziatanie wysokiej tempera-
tury powierzchni.

Otwieranie pokrywy (rys. [F4))
e Otworzy¢ pokrywe urzadzenia, zwalnia-
jac blokade i podnoszac pokrywe.

Zakfadanie plytek wymiennych (rys. [EX])
Ostrzezenie!
Niebezpieczernstwo poparzenia
przez gorace powierzchnie!

- Plytki wymienne nalezy wy-
mieniac tylko wtedy, gdy one i
urzadzenie catkowicie ostygna.

Uwaga!

Do urzadzenia nalezy wktadac tylko ptytki

wymienne o tej samej funkgji. Nie nalezy

nigdy wktada¢ dwoch réznych ptytek wy-
miennych, w innym wypadku urzadzenie
moze ulec uszkodzeniu.

Wskazowka: Za pomoca ptytek wymien-
nych ,orzeszki waflowe” i ,gofry w réz-
nych ksztattach” mozna piec puste potowki
gofrow, wypeniac je i skleja¢ razem.
Dolne wymienne plytki , orzeszki waflowe"
i wgofry w roznych ksztattach” maja wgte-
bienia na ciasto.

e Zafozy¢ wybrane ptytki wymienne:

- Wsung¢ ptytki wymienne duzymi za-
trzaskami do uchwytéw po stronie za-
wiasu (1).

- Wciska¢ pftytki wymienne po stronie
blokad az do momentu, gdy zatrzasna
sie one styszalnie w miejscu (2).

Wyjmowanie plytek wymiennych
Ostrzezenie!
Niebezpieczerstwo poparzenia
przez gorace powierzchnie!

- Plytki wymienne nalezy wy-
mieniac tylko wtedy, gdy one i
urzadzenie catkowicie ostygna.
¢ Wyjac gorna ptytke wymienna:

- Przesunac obie blokady do gory i jed-
nocze$nie pochyli¢c do przodu plytke
wymienna.

- Podnies¢ ptytke wymienng z dolnych
uchwytow.

¢ Wyjac dolng ptytke wymienna:

- Przesuna¢ obydwie blokady do tytu.
Ptytka wymienna wyskakuje z uchwy-
tow.

- Podnies¢ ptytke wymienng z tylnych
uchwytow.

Natluszczanie ptytek wymiennych

e Lekko nattusci¢ nieprzywierajace plytki
wymienne tluszczem jadalnym odpor-
nym na wysoka temperature, aby unikng¢
przywierania jedzenia.

Wiaczanie urzadzenia (rys. [£1))

Przed wigczeniem urzadzenia przygotowac

ciasto na gofry. Przykladowe przepisy na

gofry znajduja sie w rozdziale , Przepisy”.

e Zamkna¢ pokrywe urzadzenia, aby szyb-
ciej sie nagrzafo.

e Nalezy podtaczy¢ wtyczke do nieuszko-
dzonego, prawidtowo zamontowanego
gniazdka.
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Pomaranczowa lampka wskaznikowa za-
pala sie i sygnalizuje dziatanie urzadzenia.

Przygotowanie (rys. [H)

Ostrzezenie!

Niebezpieczernstwo poparzenia

przez gorace powierzchnie! Pod-

czas pracy dotykane powierzch-

nie urzadzenia moga by¢ bardzo

gorace.

- Chwytac urzadzenie wytacznie
za uchwyt.

- Podczas eksploatacji nigdy nie
dotyka¢ wymiennych plytek.

Ostroznie!
A Ryzyko  poparzenia  podczas

otwierania pokrywy! Ostroznie
otwiera¢ pokrywe. Ewentualnie
wtozy¢ rekawice kuchenne.
Uwaga!
Nie nalezy uzywa¢ sztu¢cow ani innych
twardych przedmiotéw do napetniania
urzadzenia lub wyjmowania gofréw. Moze
doj$¢ do uszkodzenia powtoki zapobiegaja-
cej przywieraniu.
Gdy tylko zaswieci sie zielona lampka
wskaznikowa, urzadzenie jest podgrzane i
mozna je napetnic ciastem.

Wskazowka: Podczas pracy zielona
lampka kontrolna wiacza sie i wylacza,
sygnalizujac, ze urzadzenie si¢ nagrzewa
(automatyczna regulacja temperatury).

Wskazowka: Przy obrébce ciasta o niskie]
zawartosci ttuszczu, np. ciasta z twaro-
giem, ptytki wymienne musza by¢ lekko
nasmarowane.

Pieczenie gofrow
e Otworzy¢ pokrywe urzadzenia, zwalnia-
jac blokade i podnoszac pokrywe.
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* W razie potrzeby posmarowac ptytki wy-
mienne niewielka iloscig oleju, masta lub
margaryny.

* Wlac okofo 2-3 tyzek ciasta posrodku kaz-
dej z dwdch powierzchni pieczenia dolnej
wymiennej plytki.

e Uwazac, zeby ciasto nie wyptyneto poza
krawedz ptytki wymienne;.

e Zamknac¢ pokrywe, sktadajac ja w dot i
naciskajac blokade az do ustyszenia klik-
niecia.

* Najwczesniej po 4 minutach sprawdzic,
czy stopien zbrazowienia gofréw spetnia
oczekiwania. Przedwczesne otwarcie mo-
globy rozerwac ciasto.

e Dostosowac czas pieczenia, aby uzyskac
pozadany stopieni zbrazowienia.

* Wyjac gofry, kiedy osiagna wystarczajacy
poziom zbrazowienia.

Pieczenie orzeszkéw waflowych / go-

frow w réznych ksztattach

e Otworzy¢ pokrywe urzadzenia, zwalnia-
jac blokade i podnoszac pokrywe.

¢ W razie potrzeby posmarowac ptytki wy-
mienne niewielka iloscig oleju, masta lub
margaryny.

* Wlej okoto 1/2 tyzeczki ciasta do kazdej z
form dolnej plytki wymienne;j.

oW przypadku gofréw w réznych ksztat-
tach pamietaj, aby rozprowadzi¢ ciasto
na wszystkich cze$ciach motywu. W prze-
ciwnym razie moze sie zdarzy¢, ze czesci
motywu nie zostang wypetnione.

e Zamkna¢ pokrywe, sktadajac ja w dot i
naciskajac blokade az do ustyszenia klik-
niecia.

® Po ok. 5 minutach orzeszki waflowe / go-
fry w réznych ksztattach sg gotowe.

* Wyjac gofry, kiedy osiagna wystarczajacy
poziom zbrazowienia.



® Pozostawic orzeszki waflowe / gofry w
roznych kztattach do lekkiego ostygnie-
cia i na odpowiedniej powierzchni odcig¢
nadmiar ciasta z ich krawedzi nozem.

* Napelni¢ orzeszki waflowe / gofry w réz-
nych ksztattach zadanym nadzieniem.
Nafozy¢ odrobine nadzienia na krawedz?
orzeszkéw waflowych / gofrow w réznych
ksztattach i umiesci¢ pasujacy odpowied-
nik na gorze, tak aby obie potéwki przyle-
galy do siebie.

Wylaczanie urzadzenia (rys. [d))

e Wyciaggna¢ wtyczke z gniazdka i pocze-
kac, az urzadzenie i akcesoria ostygna.

Przepis na gofry belgijskie

Gofry (po belgijsku)

Sktadniki:

- 5 jajek

- 200 g cukru

- 2 opakowania cukru waniliowego

- 250 g masta

- 500 g maki

- 5 g proszku do pieczenia

- 400 ml mleka
- ew. np. cukier puder, owoce lub Smietana

Przygotowanie:

® Mocno roztrzepac jajka.

e Wmieszac cukier i cukier waniliowy.

e Stopniowo dodawac roztopione masto.

e Wymiesza¢ make i proszek do pieczenia.

 Mieszajac dodawac do ciasta mieszanke
maki na przemian z mlekiem.

Gofry z cynamonem i biata czekolada
Skfadniki:
- 3 jajka
- 150 g cukru
- 1 tyzeczka cynamonu
- 150 g roztopionego masta
- 250 g maki

- 50 ml mleka
- 100 g startej biatej czekolady

Przygotowanie:

* Mocno roztrzepac jajka.

e Wymieszac cukier z cynamonem i dodac.

e Stopniowo dodawac roztopione masto.

® Mieszajac dodawac do ciasta make na
przemian z mlekiem.

* Delikatnie wymieszac startg czekolade.

Przepis na orzeszki waflowe i
gofry w réznych ksztattach

Stodkie nadzienia

* Mozesz wypetnic ciasto bazowe i stodkie
ciasto stodkimi nadzieniami.

® Przyktady: dzem, krem orzechowo-nuga-
towy, mus owocowy (np. z jabfek lub $li-
wek), jogurt, budyn — réwniez z cynamo-
nem, karmelem, miodem lub $mietana.

e Stodkie orzeszki waflowe i gofry w réz-
nych ksztattach mozna réwniez oblac
czekolada lub posypac cukrem pudrem.

Pikantne nadzienia

e Sfone ciasto mozna wypetni¢ pikantnymi
nadzieniami.

e Przykfady: ser smietankowy lub twardg
doprawiony ziofami, przyprawami, par-
mezanem, cebula, czosnkiem, suszonymi
pomidorami lub oliwkami (drobno posie-
kanymi).

Ciasto podstawowe

Sktadniki:
- 125 g miekkiego masta
- 250 g cukru
- 2 jajka (100 g)
- 250 g maki
- 250 ml cieptej wody (30 °C)
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Przygotowanie:

* Mocno roztrzepa¢ miekkie masto, cukier
i jajka.

® Mieszajac dodawac do ciasta make na
przemian z woda.

Stodkie ciasto

Sktadniki:

- 200 g migkkiego masta

- 200 g cukru

- 1 opakowanie cukru waniliowego
- 2 biatka jajek

- 1 jajko

- 200 g kwasnej $mietany

- 500 g maki

- 1 fyzeczka proszku do pieczenia

Przygotowanie:

* Mocno roztrzepa¢ miekkie masto, cukier,
biatka jajek i jajko.

e Wmieszac¢ kwasng smietane.

¢ Wymieszac make i proszek do pieczenia.

e Dodawac do ciasta po tyzce maki i mie-
szac.

Stone ciasto

Skfadniki:

- 125 g miekkiego masta

- 1 szczypta cukru

- 1 odrobina soli

- 1 jajko

- 200 g maki

- 1/4 tyzeczki proszku do pieczenia

Przygotowanie:

* Mocno roztrzepa¢ miekkie masto, cukier,
sol i jajko.

* Wymieszac make i proszek do pieczenia.

e Dodawac do ciasta po tyzce maki i mie-
szac.
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Czyszczenie i pielegnacja

Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo  porazenia

pradem ze wzgledu na wilgoc!

Nie wolno:

- zanurzac urzadzenia w wodzie,

- nie trzymac urzadzenia pod bie-
z3ca woda,

- my¢ urzadzenia w zmywarce.

Uwaga!

- Nigdy nie czysci¢ urzadzenia, stosujac
$rodki czyszczace lub rozpuszczalniki, po-
niewaz moga one uszkodzi¢ urzadzenie
lub zanieczysci¢ produkty podczas na-
stepnego uzycia.

- Nie uzywac gabek sciernych, aby unikng¢
uszkodzenia powierzchni urzadzenia.

- Nigdy nie wlewac¢ zimnej wody na roz-
grzane plytki wymienne lub urzadzenie.

- Nie zeskrobywac twardymi przedmiotami
przypalonych resztek produktéw spozyw-
czych.

Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ natychmiast po

kazdym uzyciu, aby pozostatosci zywnosci

nie wysychaty i nie byly trudne do usunie-
cia.

e Dopilnowa¢, aby wtyczka byla wyjeta
z gniazdka zasilania.

e Zostawi¢ urzadzenie do catkowitego
ostygniecia.

e Wyjac¢ ptytki wymienne i doktadnie wy-
czysci¢ je w cieptej wodzie z niewielka
iloscig detergentu.

e Obudowe nalezy czysci¢ tylko lekko
zwilzona Sciereczka.

eJedli tluszcz lub ciasto przedosta-
to sie pod plytki wymienne w ob-
szar wezownic grzewczych, nalezy



postepowa¢ W nastepujacy sposob:
zetrze¢ tluszcz lub ciasto za pomoca ka-
watka recznika kuchennego. Spalone
resztki usuna¢ drewniang szpatutka lub
matym drewnianym patyczkiem.

* Nastepnie doktadnie wysuszy¢ ptytki wy-
mienne i urzadzenie.

Przechowywanie (rys. [El)

* Przed odfozeniem urzadzenia w miejsce
przechowywania pozostawi¢ urzadzenie
do catkowitego ostygniecia.

e Zamkna¢ i zablokowa¢ pokrywe urzadze-
nia.

e Zwing¢ przewod zasilania na spodzie
urzadzenia.

® Przechowywa¢ urzadzenie w suchym
miejscu.

Utylizacja

Utylizacja opakowania

Opakowanie produktu wykonane jest z ma-
teriatdw podlegajacych recyklingowi. Ma-
terialy opakowaniowe nalezy utylizowa¢
zgodnie z ich oznakowaniem w publicznych
punktach odbioru odpadéw lub zgodnie
z wytycznymi obowigzujagcymi w danym
kraju.

Utylizacja zuzytego sprzetu

Jedli nie chcg juz Panstwo uzywac

swojego urzadzenia elektrycznego,
"= nalezy bezpfatnie oddac¢ je do punk-
tu odbioru zuzytego sprzetu. W zadnym
wypadku nie wolno wyrzuca¢ zuzytych
urzadzen elektrycznych do pojemnikow
na odpady nienadajace sie do ponownego
przetworzenia (patrz symbol).

Pozostate wskazowki dotyczace utyli-
zacji

Nalezy oddac urzadzenie w takim stanie,
aby mozliwe byto jego pdZniejsze ponowne
wykorzystanie lub przetworzenie.
Urzadzenia elektryczne moga zawierac
szkodliwe substancje. Nieprawidtowe ob-
chodzenie sie lub uszkodzenie urzadzenia
moga stwarzac zagrozenia dla zdrowia lub
powodowac zanieczyszczenie wody lub
gleby podczas pdzniejszego uzytkowania.

Dane techniczne

Model WM-C0901
Napiecie 220-240V ~
Czestotliwos¢  50-60 Hz
Moc 750 W
Wymiary urza- szerokos¢ x wysokos$¢ x
dzenia gtebokos¢

ok.24 x 11 x 23 cm
Gwarancja

Kaufland udziela Parstwu gwarancji na
3 lata od daty zakupu.

Gwarancja nie obejmuje szkod zwigzanych
z nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi,
uzytkowaniem niezgodnym z przeznacze-
niem, nieprawidtowym obchodzeniem sie,
naprawami przeprowadzanymi na wiasna
reke lub niewystarczajaca konserwacja

i pielegnacja.
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Stimate client,

Pachetul de livrare

Va felicitam pentru cumpararea noului dvs.
aparat. Ati decis sa alegeti un produs cu
un raport calitate-pret excelent care va va
aduce multe satisfactii.

Inainte de utilizarea aparatului familiari-
zati-va cu toate instructiunile privind ope-
rarea si siguranta.

Utilizati aparatul numai in modul descris
si numai in scopurile mentionate. In cazul
transmiterii aparatului unei alte persoane,
predati-i, de asemenea, toate documentele
aferente acestuia.

Siguranta

- Aparat de facut vafe 3-IN-1 (A)
- 2 placi interschimbabile
,vafebelgiene” (B)
- 2 placi interschimbabile
Lhuci din vafe” (C)
- 2 placi interschimbabile
,vafe cu model” (D)
- Blocaj (E)
- Instructiuni de folosire

Verificati existenta tuturor componentelor
si aparatul cu privire la deteriorari surveni-
te in timpul transportului.

Nu puneti in functiune aparatul daca aces-
ta este deteriorat!

In cazul defectarii contactati un magazin
Kaufland.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni privind siguranta inaintea primei utili-

zari a aparatului.

In vederea unei utilizdri sigure respectati toate instructiunile privind siguranta

prezentate in continuare.

Utilizarea conform destinatiei

- Utilizati aparatul numai pentru a coace vafe belgiene, vafe cu model si nuci din
vafe. Nu este permisa prepararea altor alimente.

- Nu utilizati aparatul in aer liber.

- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic. Aparatul nu este prevazut pen-

tru utilizarea in scopuri profesionale.

- Folositi aparatul numai pentru domeniul de utilizare descris si cu accesoriile
originale. Orice alta utilizare sau modificare a aparatului sunt considerate ca
fiind neconforme. Producatorul nu raspunde pentru daunele produse ca urmare
a utilizarii necorespunzatoare sau operarii eronate.
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Siguranta copiilor si a persoanelor

Avertizare!
Pericol de asfixiere pentru copii la joaca cu materialul de ambalare!

Tineti neapdrat materialul de ambalare departe de copii.

- Acest aparat poate fi utilizat de copii incepand cu varsta de 8 ani, precum si de
persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau fara experienta
si cunostinte necesare, daca sunt supravegheati sau daca au fost instruiti cu
privire la utilizarea sigura a acestui aparat si au inteles pericolele cu privire la
acesta.

- Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

- Curatarea si actiunile de intretinere destinate utilizatorului nu se vor efectua
de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia au varsta peste 8 ani si sunt
supravegheati.

- Mentineti aparatul si cablul de conexiune departe de accesul copiilor cu varsta
sub 8 ani.

Aspecte generale privind siguranta

- Aparatul nu se va utiliza atunci cand cablul de alimentare sau carcasa sunt
defecte.

- In cazul defectarii cablului de alimentare, in vederea evitarii pericolelor, acesta
se va inlocui numai de cdtre un centru autorizat de reparatii.

- Vafele se pot arde. Pastrati o distanta suficienta fata de obiecte inflamabile, ca
de exemplu perdele.

Avertizare!
. Pericol de arsuri din cauza suprafetelor incinse! Pe parcursul functiondrii,

suprafetele aparatului care pot fi atinse se pot incinge foarte puternic.
- Atingeti echipamentul numai de maner.
- Pe parcursul functionarii, nu atingeti niciodata placile interschimbabile.
- Aparatul se va utiliza numai cu accesoriile livrate.
- Acest aparatul nu este conceput pentru utilizarea cu temporizatoare externe
sau sisteme separate de comanda de la distanta.
- Nu introduceti aparatul in apa sau in alte lichide si nu il curatati sub jet de apa.
- Aparatul nu trebuie curatat in masina de spalat vase.
- Respectati indicatiile din sectiunea , Curatarea si ingrijirea”.
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Siguranta la instalare si conectare

- Conectati aparatul numai la surse de
alimentare cu energie electrica ale caror
tensiune si frecventa corespund indicati-
ilor de pe placuta de fabricatie! Placuta
de fabricatie se afla pe partea inferioara
a aparatului.

- Conectati aparatul numai la o priza cu
contact de protectie instalatd corespun-
zator si nedeteriorata.

- Asezati aparatul intotdeauna pe o supra-
fata stabila, uscata, plana si termorezis-
tenta.

- Aparatul nu se va amplasa pe o suprafata
fierbinte sau in apropierea unei surse de
caldura.

Siguranta la utilizare

- Nu lasati niciodata aparatul nesuprave-
gheat pe durata functionarii.

- Nu folositi tacdmuri sau alte obiecte dure
pentru a alimenta aparatul sau pentru a
extrage vafele. In caz contrar, poate fi de-
teriorat stratul anti-aderenta.

- Utilizati aparatul numai daca placile in-
terschimbabile sunt blocate corect.

- Cablul de alimentare nu trebuie sa intre
in contact cu componentele fierbinti ale
aparatului.

- Scoateti stecherul dupa fiecare utilizare.

Siguranta la curatare

- Lasati aparatul sa se raceasca inaintea
curatarii sau depozitarii.

- Opriti aparatul de fiecare datd inaintea
curatarii si deconectati-l de la reteaua
electrica.
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inaintea primei puneri in functi-
une

e indepartati toate materialele de ambala-
re de pe aparat inaintea primei utilizari
a acestuia.

* Inaintea primei utilizari, curatati temeinic
aparatul si accesoriile acestuia. Pentru
aceasta respectati indicatiile din sectiu-
nea ,Curatarea si ingrijirea”.

inaintea primei utilizari

Tnaintea primei puneri in functiune apara-

tul trebuie curdtat temeinic.

e Curatati aparatul si placile interschimba-
bile conform descrierii din sectiunea ,, Cu-
ratarea aparatului”.

e Introduceti o pereche de placi interschim-
babile in aparat.

e Ungeti usor placile interschimbabile cu
grasime rezistenta la caldura.

* Inchideti capacul prin coborérea acestu-
ia si impingerea inapoi a zavorului pana
cand se aude cum se fixeaza.

e Introduceti stecarul in priza si lasati apa-
ratul sa se incalzeasca in stare inchisa
timp de 10 minute pentru a elimina rezi-
duurile provenite din productie la nivelul
placilor interschimbabile.

Indicatie: Prin evaporarea reziduurilor de
la produse poate apdrea o cantitate redusa
de fum si miros. Acest lucru este normal si
nu este periculos. Pentru a asigura o ven-
tilare suficientd, deschideti de exemplu o
fereastra.

e Ldsati aparatul ulterior sa se raceasca
complet si curatati aparatul si placile
interschimbabile numai cu o laveta usor
umezita.

® Repetati acest proces cu celelalte placile
interschimbabile.



Pregatirea aparatului

Amplasarea aparatului (imaginea [Ell)

Avertizare!

Vafele se pot arde. Pastrati o dis-
tanta suficienta fata de obiecte
inflamabile, ca de exemplu per-
dele.

e Desfasurati complet cablul de pe supor-
tul pentru cablu de pe partea inferioara
a aparatului.

e Asezati aparatul pe o suprafata stabila,
plana si termorezistenta.

Deschiderea capacului (imaginea [F2))

e Deschideti capacul aparatului prin elibe-
rarea zavorului si ridicarea capacului.

Montarea placilor interschimbabile
(imaginea [E)

Avertizare!

&/\ Pericol de arsuri din cauza supra-
fetelor incinse!

- Tnlocuiti plicile interschimbabi-
le numai cand acestea si apara-
tul s-au racit complet.

Atentie!

Montati in aparat numai placi interschim-
babile cu aceeasi functie. Nu montati nicio-
data doua placi interschimbabile diferite, in
caz contrar aparatul se va deteriora.

Indicatie: Cu placile interschimbabile
Lhuci din vafe” si ,vafe cu model” puteti
coace, umple si asambla jumatati goale de
vafe.

Placile interschimbabile inferioare , nuci de
vafe” si ,vafe cu model” prezintd cate o
adancitura in aluat.

* Montati pldcile interschimbabile dorite:

- Impingeti placile interschimbabile cu
opritoarele mari in suporturile din par-
tea laterala a balamalei (1).

- Apasati placile interschimbabile pe par-
tea laterala a dispozitivelor de blocare
pana cand se aude cum se blocheaza

(2).

Demontarea placilor interschimbabile

Avertizare!

Pericol de arsuri din cauza supra-
fetelor incinse!

- Tnlocuiti placile interschimbabi-
le numai cand acestea si apara-
tul s-au racit complet.

e Scoateti placa interschimbabila superioa-
ra:

- Glisati ambele incuietori in sus si, in
acelasi timp, inclinati placa interschim-
babila in fata.

- Ridicati placa interschimbabild din su-
porturile inferioare.

e Demontati placa interschimbabila inferi-
oara:

- Glisati ambele incuietori cdtre spate.
Placa interschimbabila este evacuata
din suport.

- Ridicati placa interschimbabild din su-
porturile posterioare.

Lubrifierea placilor interschimbabile

e Lubrifiati usor placile interschimbabile
acoperite cu strat anti-aderenta cu apli-
carea de grasime alimentara rezistenta la
caldura pentru a preveni lipirea produse-
lor alimentare.

Pornirea aparatului (imaginea [E1))
Pregatiti in toate situatiile aluatul de vafe
inainte de a porni aparatul. Exemple de re-
tete de vafe pot fi consultate in sectiunea
.Retete”.
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einchideti capacul aparatului astfel incat
acesta sd se poata incalzi mai repede.

e Introduceti stecarul intr-o priza cu con-
tact de protectie instalata corespunzator
si nedeteriorata.

Indicatorul luminos de culoare portocalie

se aprinde si indica functionarea aparatu-

|ui.

Preparare (Imagine [H))

Avertizare!

& Pericol de arsuri din cauza su-
prafetelor incinse! Pe parcursul
functionarii, suprafetele aparatu-
lui care pot fi atinse se pot incin-
ge foarte puternic.

- Atingeti echipamentul numai
de maner.

- Pe parcursul functionarii, nu
atingeti niciodata placile inter-
schimbabile.

Precautie!
Pericol de arsuri la deschiderea

capacului! Deschideti capacul cu
atentie. Daca este necesar, purtati
manusi de bucatarie.
Atentie!
Nu folositi tacamuri sau alte obiecte dure
pentru a alimenta aparatul sau pentru a ex-
trage vafele. Acoperirea neaderenta poate
fi deteriorata.
Cand se aprinde indicatorul verde, aparatul
este preincalzit si poate fi umplut cu aluat.

Indicatie: In timpul functionarii, indica-
torul luminos verde se aprinde si opreste
pentru a indica faptul ca aparatul se incal-
zeste (reglarea automata a temperaturii).
Indicatie: La prelucrarea aluatului cu con-
tinut scazut de grasimi, de exemplu aluat
quark, placile interschimbabile trebuie sa
fie usor gresate.
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Coacerea vafelor

e Deschideti capacul aparatului prin elibe-
rarea zavorului si ridicarea capacului.

e Daca este necesar, lubrifiati placile inter-
schimbabile cu putin ulei, unt sau mar-
garina.

e Umpleti aproximativ 2 pana la 3 linguri
de aluat in mijlocul fiecareia dintre cele
doua suprafete de coacere ale placii infe-
rioare interschimbabile.

e Asigurati-va ca nu s-a scurs aluat peste
marginea pldcii interschimbabile.

« Inchideti capacul prin coborérea acestuia
si impingand zavorul pana cand se aude
cum se fixeaza pe pozitie

e Dupd cel mult 4 minute, verificati daca
gradul de rumenire a vafelelor corespun-
de asteptarilor dvs. O deschidere antici-
pata ar conduce la ruperea aluatului.

e Variati timpul de coacere pentru a obtine
gradul dorit de rumenire.

e Extrageti vafele atunci cand se atinge
gradul dorit de rumenire.

Coacerea nucilor din vafe/vafelor cu
model

e Deschideti capacul aparatului prin elibe-
rarea zavorului si ridicarea capacului.

e Daca este necesar, lubrifiati placile inter-
schimbabile cu putin ulei, unt sau mar-
garina.

e Umpleti aproximativ 1/2 lingurita de alu-
at in fiecare din formele/motivele placii
inferioare interschimbabile.

e Asigurati-va ca, la vafele cu model, alua-
tul este distribuit peste toate partile mo-
delului. In caz contrar se poate intdmpla
ca anumite parti ale modelului sa nu fie
umplute.

e inchideti capacul prin coborarea acestuia



si Tmpingand zavorul pana cand se aude
cum se fixeaza pe pozitie.

e Dupa aproximativ 5 minute, nucile din va-
fe/vafele cu model sunt gata.

e Extrageti vafele atunci cand se atinge
gradul dorit de rumenire.

e Ldsati nucile din vafe/vafele cu model
sa se raceasca putin si indepartati cu
un cutit excesul de aluat pe o suprafata
adecvata de la marginea nucilor din vafe/
vafelor cu model.

e Umpleti nucile din vafe/vafele cu model
cu umplutura doritd. Distribuiti o parte
din umplutura si pe marginea nucilor din
vafe/vafelor cu model si aplicati deasupra
perechea, astfel incat cele doua jumatati
sa ramana impreuna.

Oprirea aparatului (imaginea [[))

e Scoateti stecarul din priza si lasati apara-
tul si accesoriile sa se raceasca.

Retete ,vafe belgiene”

Vafe (varietate belgiana)

Ingrediente:

- 5oua

- 200 g zahar

- 2 pliculete zahar vanilat

- 250 g unt

- 500 g faina

- 5 g praf de copt

- 400 ml lapte

- eventual de exemplu zahar pudra, fructe
sau frisca

Preparare:

* Bateti ouale energic.

® Amestecati zaharul si zaharul vanilat.

e Adaugati treptat untul topit.

* Amestecati fdina si praful de copt.

e Amestecul de faina se adauga alternativ
cu laptele prin amestecare in aluat.

Vafe cu scortisoara si ciocolata alba

Ingrediente:

- 3 oua

- 150 g zahar

- 1 lingurita scortisoara

- 150 g unt topit

- 250 g faina

- 50 ml lapte

- 100 g de ciocolata alba rasa

Preparare:

* Bateti ouale energic.

e Se amesteca zaharul si scortisoara si se
adauga.

¢ Adaugati treptat untul topit.

* Amestecati fdina alternativ cu laptele in
aluat.

* Adaugati ciocolata rasa.

Retete ,nuci din vafe” si ,vafe
cu model”

Umpluturi dulci

e Puteti umple aluatul de baza si aluatul
dulce cu umpluturi dulci.

e Exemple: Marmeladad, crema de nuga cu
nuci, piure de fructe (de exemplu, mere
sau prune), iaurt, budinca - de asemenea,
rafinata cu scortisoara, caramel, miere
sau frisca.

e Nucile din vafe dulci si vafele cu model
pot fi, de asemenea, acoperite cu ciocola-
td sau glazura.

Umpluturi savuroase

e Puteti umple aluatul sarat cu umpluturi
savuroase.

e Exemple: Crema de branza sau branza
quark ca baza, rafinata cu plante aroma-
te, condimente, parmezan, ceapa, usturoi,
rosii uscate sau masline (tdiate fin).
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Aluat de baza

Ingrediente:

- 125 g unt moale

- 250 g zahar

- 2 oua (100 g)

- 250 g faina

- 250 ml apa calda (30 °C)

Preparare:

e Bateti untul, zaharul si oudle energic.

* Amestecati fdina alternativ cu apa in alu-
at.

Aluat dulce

Ingrediente:

- 200 g unt moale

- 200 g zahar

- 1 pliculet zahar vanilat

- 2 albusuri de ou

-1ou

- 200 g de smantana

- 500 g faina

- 1 lingurita de praf de copt

Preparare:

e Bateti energic untul, zaharul, albusurile
de ou si oul.

e Adaugati smantana prin amestecare.

* Amestecati faina si praful de copt.

¢ Adaugati cu lingura amestecul de faina
sub aluat prin amestecare.

Aluat sarat

Ingrediente:

- 125 g unt moale

- 1 varf de zahar

- 1 varf de cutit de sare
-1ou

- 200 g faina

- 1/4 lingurita de praf de copt
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Preparare:

* Bateti energic untul, zaharul, sarea si oul.

* Amestecati fdina si praful de copt.

¢ Adaugati cu lingura amestecul de faind
sub aluat prin amestecare.

Curatarea si ingrijirea

Avertizare!
Pericol de electrocutare din cauza

umezelii! Aparatul

- nu se va introduce in apa;

- nu se va tine sub jet de apa;

- nu se va spala in masina de spa-
lat vase.

Atentie!

- Nu curatati niciodata aparatul cu deter-
genti sau solventi, deoarece acestia pot
deteriora aparatul sau pot contamina ali-
mentele la urmdtoarea preparare.

- Pentru a evita deteriorarea suprafetelor
aparatului, nu utilizati bureti abrazivi.

- Nu varsati niciodata apa rece peste placi-
le interschimbabile incinse sau pe aparat.

- Nu razuiti resturile arse de alimente cu
obiecte dure.

Curatarea aparatului

Curatati aparatul imediat dupa fiecare uti-

lizare, astfel incat resturile sa nu se usuce si

apoi sa fie dificil de indepartat.

e Asigurati-va ca stecarul este scos din pri-
za.

e Daca este cazul, lasati aparatul sa se ra-
ceasca complet.

e Extrageti placile interschimbabile si cu-
ratati-le temeinic in apa calda cu putin
detergent de vase.

e Curatati carcasa cu o laveta usor umezita.

eDaca grasimea sau aluatul s-au
scurs sub  placile interschimbabi-



le in zona serpentinelor de incalzi-
re, procedati dupa cum urmeaza:
Indepértati prin tamponare grasimea sau
aluatul cu o bucata de hartie de bucatarie.
Indepértati reziduurile prinse prin ardere
cu o spatula din lemn sau cu o frigaruie
de lemn de mici dimensiuni.

e Uscati apoi temeinic placile interschimba-
bile si aparatul.

Depozitarea (imaginea [l

e Ldsati aparatul intotdeauna sa se raceas-
ca complet Tnaintea depozitarii.

« Inchideti si blocati capacul aparatului.

e Infasurati cablul de pe suportul pentru ca-
blu de pe partea inferioara a aparatului.

e Depozitati aparatul intr-un loc uscat.

Eliminarea

Eliminarea ambalajului

Ambalajul produsului este fabricat din
materiale reciclabile. Eliminati materialele
de ambalare in conformitate cu marcajele
acestora prin intermediul centrelor publice
de colectare, respectiv in conformitate cu
prevederile nationale specifice.

Eliminarea aparatelor uzate

Atunci cand nu mai doriti sa utilizati
aparatul electric, predati-l unui cen-
tru public de colectare a aparatelor
electrice uzate. Aparatele electrice uzate nu
trebuie Tn niciun caz aruncate in containe-
rele pentru gunoi (a se vedea simbolul).

Indicatii suplimentare privind elimina-
rea

Predati aparatul electric uzat fara a afecta
refolosirea sau valorificarea a acestuia.
Aparatele electrice uzate pot contine sub-

stante poluante. In cazul manipularii neco-
respunzatoare sau deteriorarii aparatului,
cu ocazia valorificarii ulterioare, aceste
substante pot cauza probleme de sanatate
sau infesta apa si solul.

Date tehnice

Model WM-C0901
Tensiunea 220-240V ~
Frecventa 50-60 Hz
Puterea 750 W
Dimensiunile  (latime x inaltime x
aparatului adancime)
cca24x11x23cm
Garantia

Kaufland acorda o garantie de 3 ani de la
data cumpardri.

Sunt exceptate de la garantie daunele
provocate ca urmare a nerespectarii in-
structiunilor de folosire, utilizarii abuzive,
manipuldrii necorespunzatoare, reparatiilor
neautorizate sau intretinerii si ingrijirii in-
suficiente.
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€3]
Vazena zakaznicka,
vazeny zakaznik!

BlahoZelame Vam ku kupe Vasho nového
pristroja. Rozhodli ste sa pre vyrobok s vy-
bornym vykonom za vynikajucu cenu, ktory
vam prinesie vela radosti.

Pred pouZzitim pristroja sa oboznamte so
vietkymi pokynmi tykajlcimi sa obsluhy
a bezpecnosti.

Pristroj pouZzivajte len predpisanym spo-
sobom a na Ucely, na ktoré je urceny. Pri
odovzdavani vyrobku tretej strane jej odo-
vzdajte aj vietky podklady.

Bezpecnost

Rozsah dodavky

- Vaflova¢ 3 v 1 (A)

- 2 odnimatelné formy , belgické vafle “ (B)

- 2 odnimatelné formy ,vaflové oriesky”
(@]

- 2 odnimatelné formy ,vafle s motivmi”
(D)

- Zémok (E)

- Navod na obsluhu

Skontrolujte, ¢i vam boli dodané v3etky die-
ly a €i sa pristroj pri preprave neposkodil.
Poskodeny pristroj neuvadzajte do prevadz-
ky!

V pripade poskodenia sa obratte na niekto-
ri z pobociek Kaufland.

Predtym, ako pristroj prvy raz pouZijete, si dosledne precitajte nasledujlce bez-

pecnostné pokyny.

Za Ucelom bezpecného pouzivania dodrZiavajte nasledujlice bezpecnostné po-

kyny.

Pouzitie v sulade s uré¢enim

- Pristroj pouZzivajte iba na pecenie belgickych vafli, vafli s motivmi a vaflovych
orieSkov. Priprava inych potravin nie je dovolena.

- Pristroj nepouZivajte v exteriéri.

- Pristroj je ur€eny len na pouzivanie v domacnostiach. Nie je ur€eny na pouziva-

nie v obchodnych prevadzkach.

- Pristroj pouzivajte len na predpisané ucely a s originalnym prislusenstvom. Kaz-
dé iné pouzitie alebo zmeny na pristroji su v rozpore s ucelom pouzitia. Na
Skody vzniknuté pouZivanim v rozpore s i¢elom pouZitia alebo Skody vzniknuté
v dosledku nespravnej manipulacie sa nevztahuje zaruka.
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Bezpecnost deti a 0sob

Varovanie!
NebezpeCenstvo udusenia deti pri hre s obalovym materidlom!

Obalovy material uchovavajte vzdy mimo dosahu deti.

- Tento pristroj m6zu obsluhovat deti starSie ako 8 rokov, ako aj osoby so zni-
zenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami, alebo osoby
s malymi skisenostami a znalostami, pokial budl pod dohladom alebo budu
poucené o bezpecnom zaobchadzani s pristrojom a porozumeju z toho vyply-
vajlcim moznym nebezpecenstvam.

- Deti sa nesmu s pristrojom hrat.

- Deti nesmu vykonavat Cistenie a pouzivatel'sku udrzbu, pokial nie s starSie ako
8 rokov a to pod dohladom.

- Deti mladsie ako 8 rokov by sa nemali zdrZiavat v blizkosti pristroja a pripojné-
ho vedenia.

Vseobecna bezpecnost

- Pristroj sa nesmie pouzivat v pripade poskodenia sietového kabla alebo krytu.

- V pripade poskodenia sietového kabla ho smie vymenit len autorizovany oprav-
ny servis, aby sa zabranilo ohrozeniam.

- Vafle mozu zacat horiet. UdrZujte bezpecnu vzdialenost od horlavych predme-
tov, ako su napriklad zavesy.

Varovanie!
. Nebezpecenstvo popalenia hortcimi povrchmi! Plochy ktorych sa moz-

no pocas prevadzky dotknut mozu byt hortce.
- Pristroja sa vzdy dotykajte iba za rukovat.
- Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte odnimatelnej dosky.
- Pristroj sa smie prevadzkovat len s dodanym prislusenstvom.
- Pristroj nie je urCeny na prevadzku s externymi spinacimi hodinami ani samo-
statnym systémom dialkového ovladania.
- Pristroj neponarajte do vody alebo do inych tekutin a neumyvajte ho pod tecu-
cou vodou.
- Zariadenie sa nesmie umyvat v umyvacke riadu.
- DodrZiavajte informécie uvedené v odseku , Cistenie a starostlivost”.

45



GO

Bezpecnost pri montazi a zapajani

- Pristroj zapajajte len do takého elektric-
kého zdroja, ktorého napatie a frekvencia
zodpovedaji udajom na vyrobnom Stit-
ku! Typovy Stitok sa nachadza na spodnej
strane pristroja.

- Pristroj pripojte len do neposkodene;j,
podla predpisov nainstalovanej zasuvky
s ochrannym kontaktom.

- Pristroj vZdy umiestnite na stabilnd, rov-
nd a Ziaruvzdornu plochu.

- Pristroj sa nesmie umiestfiovat na hortcu
plochu alebo do blizkosti zdrojov tepla.

Bezpecnost pocas obsluhy

- Pocas prevadzky nenechavaijte pristroj ni-
kdy bez dozoru.

- Na naplnenie pristroja alebo vyberanie
vafli nepouZivajte pribor ani iné tvrdé
predmety. V opacnom pripade méze byt
poskodend neprilnava vrstva.

- Zariadenie pouzivajte iba vtedy, ak st od-
nimatelné dosky spravne zaistené.

- Sietovy kébel sa nesmie dostat do kon-
taktu s hordcimi ¢astami pristroja.

- Po kazdom pouziti vytiahnite sietovy ka-
bel zo zasuvky.

Bezpecnost pri Cisteni

- Pred cistenim alebo uskladnenim nechaj-
te pristroj vychladnut.

- Pred kaZdym cistenim pristroj vypnite
a odpojte ho z elektrickej siete.
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Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky

® Pred prvym pouzitim odstrarite z pristroja
vietky obalové materidly.

® Pred prvym pouzitim pristroj a jeho prislu-
Senstvo starostlivo vycistite. DodrZiavajte
informéacie uvedené v odseku , Cistenie a
starostlivost”.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym uvedenim do prevadzky sa mu-

si pristroj dokladne vycistit.

e Vycistite zariadenie a odnimatelné dosky
podla opisu v ¢asti , Cistenie zariadenia”.

¢ Do zariadenia vlozte par odnimatelnych
foriem.

* Potom odnimatelné formy zlahka namaz-
te pomocou tepelne odolného jedlého
tuku.

e Zavrite kryt sklopenim dole a stlacenim
zamku, aZ budete pocut zaklapnutie.

e Zapojte zastrcku do zasuvky a nechajte
zariadenie na 10 minudt v uzavretej po-
lohe zahrievat, aby ste z odnimatelnych
foriem odstranili zvysky latok spojenych
s vyrobou.

Upozornenie: Odparenim zvyskov suvi-

siacich s vyrobou méze dojst k miernemu

pachu a dymu. To je normalne a nie je to
nebezpecné. Pre dostatocné vetranie otvor-
te napriklad okno.

e Potom nechajte pristroj uplne vychladnat
a znovu vycistite zariadenie a odnimatel-
né formy mierne navlh¢enou tkaninou.

e Opakujte tento proces s ostatnymi odni-
matelnymi formami.



Priprava pristroja

Indtalacia pristroja (obrazok i)

Varovanie!
Vafle moézu zacat horiet. UdrZujte
bezpecnl vzdialenost od horla-

vych predmetoy, ako st napriklad
zavesy.

e Odvifite celi dizku kabla kompletne z
kablovej navijacky na spodnej strane pri-
stroja.

e Zariadenie postavte na pevnd, rovnu plo-
chu odolnd vodi teplu.

Otvaranie krytu pristroja (obrazok (1))

e Otvorte kryt zariadenia uvolnenim zamku
a odklopenim krytu smerom hore.

Vlozte odnimatelné formy (obrazok [ET))

Aﬁ Varovanie!

Nebezpecenstvo popalenia horu-

cimi povrchmi!

- Odnimatelné formy vymienaj-
te az v momente, ked' rovnako
ako spotrebic Gplne vychladnd.

Pozor!

Do zariadenia vkladajte iba odnimatelné

formy s rovnakou funkciou. Nikdy nevkla-

dajte dve odlisné odnimatelné formy , inak
dojde k poskodeniu zariadenia.

Upozornenie: S odnimatelnymi formami
na ,vaflové oriesky” a ,vafle s motivom”
moZete piect duté polovice vafli a tie po-
tom plnit a lepit k sebe.
Spodné odnimatelné formy ,vaflové
oriesky” a ,vafle s motivom" su vybavené
priehlbinami na cesto.
e VloZte zvolené odnimatelné formy :

- Vlozte odnimatelné formy velkymi vy-

stupkami do zapadiek na druhej strane
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kibového zavesu (1).

- Zatlatte odnimatelné formy na bocnej
strane zamkov, kym nezacujete cvaknu-
tie (2).

Vybratie odnimatelnych dosiek
Varovanie!

Nebezpecenstvo popalenia hord-

cimi povrchmi!

- Odnimatelné formy vymienaj-
te aZ v momente, ked' rovnako
ako spotrebi¢ tplne vychladnd.

e Vyberte hornti odnimatelnd formu :

- Posurite oba zamky smerom hore a za-
roverl odklopte odnimatelnu formu do-
predu.

- Zdvihnite odnimatelnt formu z dolnych
upevneni.

* Vyberte spodnu odnimatelnd formu :

- Posurite oba zamky dozadu. Odnimatel-
né forma vyskodi z upevneni.

- Zdvihnite odnimatelni formu zo zad-
nych upevneni.

Namastenie odnimatelnych dosiek

e Zlahka namaZte odnimatelné formy s
neprilnavym povrchom pomocou tepelne
odolného jedlého tuku, aby sa zabranilo
prilepeniu potravin.

Zapnutie pristroja (obrazok [E1))

Vzdy pripravte cesto na vafle pred zapnu-

tim spotrebica. Priklady receptov na vafle

najdete v Casti ,Recepty”.

e Zavrite kryt spotrebica, aby sa rychlejsie
zahrial.

e Sietovu zastrcku zapojte do neposkode-
nej zasuvky, ktora bola nainstalovana
podla predpisov.

OranZova kontrolka sa rozsvieti a indikuje

prevadzku zariadenia.
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Priprava (obrazok H))

Varovanie!

& Nebezpecenstvo popalenia horu-
cimi povrchmi! Plochy ktorych sa
mozno pocas prevadzky dotknut
mozu byt hordce.

- Pristroja sa vzdy dotykajte iba
za rukovat.

- Pocas prevadzky sa nikdy ne-
dotykajte odnimatelnej dosky.

Upozornenie!
Nebezpecenstvo popalenia pri
otvarani krytu! Kryt otvarajte

opatrne. V pripade potreby noste
rukavice.

Pozor!

Na naplnenie pristroja alebo vyberanie vafli
nepouzivajte pribor ani iné tvrdé predmety.
Moze dojst k poskodeniu neprilnavej vrs-
tvy.

Hned ako sa rozsvieti zelenad kontrolka,
pristroj je predhriaty a mozZe byt naplneny
cestom.

Upozornenie: Pocas prevadzky sa roz-
svieti zelena kontrolka, ktora indikuje, Ze
pristroj sa zahrieva (automaticka regulacia
teploty).

Upozornenie: Pri spracovani nizkotuc-
ného cesta, napr. tvarohového, musia byt
odnimatelné formy mierne namastené.

Pecenie vafli

e Otvorte kryt zariadenia uvolnenim zamku
a odklopenim krytu smerom hore.

e Pripadne namazte odnimatelné formy
malym mnozstvom oleja, masla alebo
margarinu.
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¢ Napliite spodnu Cast kazdej odnimatelnej
formy asi 2 az 3 lyZicami cesta smerom
zo stredu.

e Uistite sa, Ze cez okraj odnimatelnej for-
my nepreteka cesto.

e Zavrite kryt otocenim dole a pritlacenim
na zamok, kym nezacujete cvaknutie.

* Najskor po 4 minttach skontrolujte, ¢i
vam vyhovuje stupefi zhnednutia vafli.
Predcasné otvorenie by roztrhlo cesto.

 Merite ¢as pecenia tak, aby ste ziskali po-
Zadovany stupefi zhnednutia.

*Po dosiahnuti poZadovaného stupria
zhnednutia vafle vyberte.

Pecenie vaflovych orieskov/vafli s
motivmi

e Otvorte kryt zariadenia uvolnenim zamku
a odklopenim krytu smerom hore.

® Pripadne namazte odnimatelné formy
malym mnoZstvom oleja, masla alebo
margarinu.

e Naplrite asi 1 — 2 cajoveé lyZicky cesta do
kazdého tvaru/motivu spodnej vymenitel-
nej formy.

e Uistite sa, Ze pri vafliach s motivom roz-
prestrete cesto do vietkych Casti daného
motivu. Inak sa moze stat, Ze urcité casti
motivu nebudi vyplnené.

e Zavrite kryt otocenim dole a pritlacenim
na zamok, kym nezacujete cvaknutie.

® Asi po 5 minGtach sa vaffové oriesky/va-
fle s motivom pripravené.

ePo dosiahnuti pozadovaného stupha
zhnednutia vafle vyberte.

¢ Nechajte vaflové oriesky/vafle s motivom
mierne vychladnut a na vhodnom po-
vrchu odrezte prebytocné cesto od okraja
vaflovych orieskov/vafli s motivom.



e Napliite vaflové oriesky/vafle s motivom
poZadovanou naplfiou. Trochu naplne
rozloZte aj na okraj vaflovych orieskov/
vafli s motivom a umiestnite na ne zod-
povedajlicu hornu cast tak, aby sa obe
polovice na seba nalepili.

Vypnutie pristroja (obrazok [[d)
e Odpojte napajaci kabel a nechajte spotre-
bi¢ a prislusenstvo vychladnut.

Recepty na ,belgické vafle”

Vafle (belgicky 3tyl)

ZloZenie:

- 5 vajec

- 200 g cukru

- 2 balicky vanilkového cukru

- 250 g masla

- 500 g muky

- 5 g prasku do peciva

- 400 ml mlieka

- pripadne napriklad praskovy cukor, ovo-
cie alebo Slahacka

Priprava:

* Vajicka rucne rozslahajte.

* Vmie3ajte cukor a vanilkovy cukor.

* Postupne pridajte roztopené maslo.

e ZmieSajte muku a prasok do peciva.

e Striedavo vmieSavajte do cesta zmes mu-
ky a mlieko.

Vafle so skoricou a bielou ¢okoladou

Zlozenie:

- 3 vajcia

- 150 g cukru

- 1 ¢ajova lyzicka Skorice

- 150 g roztopeného masla

- 250 g hladkej muaky

- 50 ml mlieka

- 100 g strahanej bielej ¢okolady
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Priprava:

* Vajicka rucne rozslahajte.

* ZmieSajte cukor a Skoricu a premiesajte.

* Postupne pridajte roztopené maslo.

e Striedavo vmiesavajte do cesta muiku a
mlieko.

* \Vmiesajte nastriihant ¢okoladu.

Recepty ,vaflové orieSky” a
,Vvafle s motivom"”

Sladké naplne

e Zakladné a sladké cesto mozete naplnit
sladkymi naplfami.

e Priklady: Marmelada, orieSkovo-nugatovy
krém, ovocné pyré (napr. jablcné alebo
slivkové), jogurt, puding — tieZ zjemneny
Skoricou, karamel, med alebo 3lahacka.

e Sladké vaflové orieSky a vafle s motivom
mozu byt pokryté i ¢okoladou alebo po-
levou.

Pikantné naplne

e Slané cesto mozete naplnit pikantnymi
naplfiami.

o Priklady: Cerstvy syr alebo tvaroh ako za-
klad obohateny bylinkami, korenim, par-
mezanom, cibulou, cesnakom, susenymi
paradajkami alebo olivami (jemne nase-
kanymi).

Zakladné cesto

ZlozZenie:

- 125 g zmaknutého masla
- 250 g cukru

- 2 vajcia (100 g)

- 250 g hladkej muky

- 250 ml teplej vody (30 °C)
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Priprava:

¢ Vyslahajte zmaknuté maslo, cukor a vaj-
cia.

e Striedavo vmiesavajte do cesta muku a
vodu.

Sladké cesto

ZloZenie:

- 200 g zmaknutého masla

- 200 g cukru

- 1 balicek vanilkového cukru
- 2 bielky

- 1 vajce

- 200 g kyslej smotany

- 500 g muky

- 1 g prasku do peciva

Priprava:

e \y3lahajte zmaknuté maslo, cukor, bielky
a vajce.

¢ Vmie3ajte kysli smotanu.

e Zmie3ajte muku a prasok do peciva.

* Po lyZiciach vmieSavajte zmes muky.

Slané cesto

Zlozenie:

- 125 g zmaknutého masla

- 1 Stipka cukru

- 1 Stipka soli

- 1 vajce

- 200 g maky

- 1/4 Cajovej lyZicky prasku do peciva

Priprava:

e Vyslahajte zmaknuté maslo, cukor, sol a
vajce.

® ZmieSajte muku a prasok do peciva.

* Po lyZiciach vmiesavajte zmes muky.
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Cistenie a starostlivost

Varovanie!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu

elektrickym pradom kvoli vihkos-
ti! Spotrebic

- neponarajte do vody,

- nedrzte pod tectcou vodou;

- neumyvajte v umyvacke riadu.

Pozor!

- Pristroj nikdy necistite pomocou Cistiacich
prostriedkov alebo rozpustadiel, pretoze
mozu pristroj poskodit alebo pri dalSom
pouziti znecistit potraviny.

- Nepouzivajte Cistiacu hubku, aby nedoslo
k poskodeniu povrchu pristroja.

- Dbajte na to, aby ste na zahriate odnima-
telné formy alebo pristroj nikdy nenaliali
studenu vodu.

- Neskriabte pripecené zvysky potravin tvr-
dymi predmetmi.

Cistenie pristroja

Spotrebi¢ vycistite okamzite po kazdom
pouZiti, aby nedoslo k zaschnutiu zvyskov,
ktoré by sa potom tazko odstranovali.

e Uistite sa, Ze zastrcka je zo zasuvky vy-
tiahnuta.

e Nechaijte pristroj kompletne vychladnut.

e Vlyberte odnimatelné formy a dokladne
ich ocistite v teplej vode s malym mnoz-
stvom prostriedku na umyvanie.

® Obal ocistite iba jemne navlhéenou han-
drickou.

® Ak sa tuk alebo cesto dostali pod od-
nimatelné formy v oblasti ohrievacoy,
postupujte  nasledujucim  spdsobom:
Tuk alebo cesto zlahka zotrite kdskom
papierovej kuchynskej utierky. Pripalené
zvysky odstrarite drevenou Spachtlou ale-
bo malou drevenou $pajdlou.



e Odnimatelné formy a pristroj potom do-
kladne osuste.

Skladovanie (obrazok [EN)

e Pred uskladnenim nechajte pristroj naj-
skor vzdy Uplne vychladnut.

* Zavrite kryt zariadenia a zaistite ho.

* Na navija¢ kabla na spodnej strane pri-
stroja navifite kabel.

® Pristroj skladujte na suchom mieste.

Likvidacia

Likvidacia obalu

Obal vyrobku je vyrobeny z materialov
vhodnych na recyklaciu. Obalové materi-
aly odstrafiujte v sulade s ich oznacenim
v ramci verejnych zbernych dvorov, resp.
podla miestnych predpisov.

Likvidacia starého pristroja
Pokial' uz elektricky pristroj dalej
nechcete pouzivat, bezplatne ho
™= odovzdajte vo verejnom zbernom
dvore pre staré elektrické spotrebice. Staré
elektrické spotrebice sa v Ziadnom pripade
nesmu likvidovat prostrednictvom zber-
nych smetnych nadob (pozri symbol).
Dalsie pokyny k likvidacii
Vas stary elektricky pristroj odovzdajte tak,
aby nebola ovplyvnena jeho dalSia recyk-
lacia.
Staré elektrické spotrebiCe moézu obsahovat
Skodlivé latky. Pri nespravnej manipulacii
alebo poskodeni pristroja mozu tieto pri
jeho neskorsej recyklacii sposobit ujmu na
zdravi alebo zneistit vodné toky ¢i podu.

Technické udaje

Model WM-C0901

Napatie 220-240V ~
Frekvencia 50-60 Hz

Prikon 750 W

Rozmery pri-  $irka x vy3ka x hibka
stroja cca24 x 11 x 23 cm
Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 roky, kto-
ra zacina plynut diiom kupy.

Zo zaruky su vylic¢ené poskodenia, ktoré
boli spbsobené nereSpektovanim pokynov
v navode na obsluhu, nespravnym pouzi-
vanim, neodbornym zaobchadzanim, sa-
movolnymi opravami alebo nedostatocnou
Udrzbou a starostlivostou.
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YBa)xaeMu KJIMEHTH,

06xBaT Ha gocTaBKaTa

No3ppassaBame Bu ¢ nokynkaTa Ha Bawwws
HOB ypep. W3bpanu cre npogykT C npe-
KpacHO CbOTHOLUEHME LieHa/KayecTBO, KOM-
TO LWe Bn goctaBa MHOro pagocTu.

Mpeaou ga m3non3sate ypepa, 3ano3HamnTe
ce C BCUYKM MHCTPYKUMK 33 0bcnyxBaHe
1 6e30macHoCT.

N3non3Bante ypega camo cropeg onuca-
HWETO 1 3a NOCOYEHUTE 001aCTK Ha NPUIIO-
xeHue. Mpy npeaaBaHe Ha ypefa Ha TpeTu
nnua npegante UM U uanata My JOKyMeH-
Tayus.

be3onacHocT

- Ypep 3a ropetn 3-8-1 (A)

- 2 cMeHsieMu nnoyw 3a rocpetu (B)

- 2 cMeHsieMy noyw 3a rocpeTu ¢ hopma
Ha opex (C)

- 2 CMeHsieMy naoyn 3a rodpetn c pas-
nnyuu urypm (D)

- @ukcatop (E)

- NHcTpykums 3a ynotpeba

lpoBepeTe Aanu ca HanuLe BCUYKK YacTu
1 Janu no ypepa HAMa NoBpeamn OT TpaHC-
nopTUpaHeTo.

He nyckante B ekcnnoatauus noBpefeH
ypea!

Mpn noBpepa, mons, obpblianTe ce KbM
tunman Ha Kaufland.

I'Ipe,u,m a n3non3sare ypefa 3a MbpBu NbT, NPOYETETE BHUMATENIHO CNIEAHUTE

YKa3aHWA 3a 6e3onacHocT.

3a 6e3onacHa ynotpeba cnefBaliTe ykasaHusTa 3a 6€30MacHOCT No-gony.

YnoTpeba no npegHasHayeHme

- Mi3non3BaiTe ypega camo 3a neyeHe Ha benruiickn ropeTu, rodpetu ¢ pas-
nn4HM urypm n roppetu ¢ hopmata Ha opex. [puroTesiHe Ha [pyru XpaHu-
TeNIHU NPOJYKTY He Ce pa3peLLaBa.

- He n3nonssante ypefa Ha OTKpUTO.

- YpenbT e npefHa3HayeH camo 3a fomallHa ynotpeba. Toil He e npefBuaeH 3a
NPOMULLIIEHO NPUIOXKEHNE.

- N3non3BaiTe ypesa camMo 3a OMMCAHOTO MPUIOXKEHWE W C OPUrMHaNHUTe
NpUHagNexHocTn. Besika ppyra ynotpeba unm n3MeHeHue ce CMATaT 3a He-
CbOTBETCTBALUM Ha NpefHa3HayeHMeTo. He ce noema OTrOBOPHOCT 3a LUeTw,
NPUYNHEHN OT ynoTpeba, HeCbOTBETCTBALLA HA NpefHA3HAYEHMETO, NN He-
NPaBUHO 00C/TyXBaHe.
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be3onacHocT Ha feua u X0pa

Npepynpexpaexue!
3a feuaTta MMa OMacHOCT OT 3afyllaBaHe MNpu wurpa c onakoBkaTtal

HenpemeHHO ApbXTe onakoBKaTa Aaneye oT feua.

- [leua Ha Bb3pacT Haf 8 roauHu, KakTo U Bb3PaCTHI XOpa C HamaneHn guu-
YeCKM, CEH30PHI UM MEHTASTHU CMOCOBHOCTI MM C HEAOCTaTbYHO OMUT 1 MO-
3HaHWA MOraT Ja M3MnoNi3BaT ypefa caMmo nof HabnoaeHre uam cnep Kato ca
WHCTPYKTMPAHU OTHOCHO 6e3omacHaTa My paboTa u ca pa3bpanu npousTnya-
LMTE ONACHOCTMW.

- [leua He TpsAbBa fia rpasT ¢ ypepa.

- MouncrBaHeTo 1 NoAApbXKATa OT NOTPeOMTENs He ClefBa Aa Ce W3BbLPLUBA
OT /ieLja, OCBEH aKo He ca Ha 8 unn noBeye roAnHN 1 He ca nof, HabntoaeHue.

- [leua nop 8 roguHM Aa ce nbpXart fafeye OT ypefa U 3axpaHBaLums Kaben.

OOy MHCTpYKLMK 3a BesonacHoCT

- YpenbT He TpsabBa Aa ce U3no3Ba, ako ca NOBPefeHN 3axpaHBaLLuAT kaben
NN KOPMYCbT.

- AKO 3axpaHBaLLuMAT Kaben e NoBpeAeH, Tol MoXe fa 6bfe 3aMeHeH camo oT
OTOPU3MpPaH CepBU3, 3a Jla Ce NPeAOTBPATAT OMNACHOCTMW.

- TochpeTute MoraT fa NpUYMHAT m3rapsHe. Mogabpxante AOCTaTbYHO pas-
CTOsIHME OT 3anasuMu NpeaMeTy, KaTo HanpumMep 3aBeci.

lNpepynpexpaexue!
. OnacHocTt ot u3rapaHe nopaau ropetuy nosbpxHoctu! Mo Bpeme Ha pa-

60oTa NOBBLPXHOCTUTE Ha ypena, A0 KOUTO MOXe [ia ce fonpeTe, MoraTt
Aa 6baaT MHOro ropeLyu.
- XBalLanTe ypea caMo 3a ApbXkaTa.
- Mo Bpeme Ha paboTa HMKOra He JOKOCBAKTe CMEHSIeMUTE MJI0YN.
- YpeawT TpsabBa Aa ce M3nosi3aBa CaMo C AOCTABEHUTE NMPUHAANIEXHOCTH.
- YpenbT He e noaxopdiy 3a paboTa ¢ BbHLLUEH TalMep UK OTAeNHa cucTema 3a
AMNCTaHLMOHHO ynpaBJieHue.
- He notansanTte ypega BbB Bofa Uy B ApYru TEHHOCTU U HE O NOYMCTBAMUTE
noj Tevalla BoAa.
- YpenbT He TpAbBa fa ce NOYNCTBA B CbAOMUANIHA MaLLMHA.
- Cna3BaiTe MHCTpYKLMMTe B pazgen ,MoynctBaHe 1 nogapbxka”.
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be3sonacHocT npn MOHTaX N CBbpP3BaHe

- CBbpXeTe ypefa KbM efleKTpo3axpaHBa-
He, YMIATO HampexeHue W YecToTa CbB-
najat C AaHHWTe OT eTuKeTa 3a Tuna!
ETUKeTBT ce HamMpa Ha JonHaTa CTpaHa
Ha ypepa.

CBbp3BaiiTe ypeaa camo kbM obe3ona-
CEH KOHTAKT, KOWTO He € MOBPefeH 1 e
WHCTaNMpaH B CbOTBETCTBME C U3UCKBa-
HusTa.

BuHarn noctaBsiite ypepa BbpXy CTa-
OunHa, paBHa M ycTolyMBa Ha TOMAWHA
MOBBPXHOCT.

YpenbT He TpsibBa Ja ce NOCTaBs BbpXy
ropella NoBbPXHOCT MK B 6AM30CT [0
N3TOYHWK Ha TOMMIMHA.

be3onacHocT no Bpeme Ha pa6oTa

- Hukora He ocTaBsiiTe ypesa 6e3 Habnto-
[ieHne no Bpeme Ha paboTa.

- He w3nonssaiite npubopn unn ppyru
TBBPAYW NpesMeTy, 3a fia N3cunBaTe cMec
B ypeda uiu Aa n3Baxgate rogpetute.
B npoTuBeH cnyyaii He3aneneawioTo no-
KpUTKe MOXe Jia Ce NOBPeay.

- Mi3non3BaiiTe ypepa camo KOraTo cMeHs-
eMUTe MJI0YM Ca NPaBUIIHO NOCTaBEHMU.

- 3axpaHBalLmAT kaben He TpsbBa fAa ce
A0NMpa [0 ropeLLuTe YacTu Ha ypeaa.

- Cnep, Bcsika ynotpeba 13kiioyBaiTe Lye-
Kepa OT KOHTaKTa.

besonacHocT npn no4ncTeaHe

- Mpegn pa nounctute unnm npubepete
ypena, ocTaBeTe ro fa ce oxnagu.

- Mpenn BCAKO NoyncTBaHe M3KIOYBanTe
ypena v u3BaxpaiTe Liencena oT KOH-
TaKTa Ha enekTpuyeckaTa Mpexa.
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Mpean NbpBOTO NyCKaHe B €KC-
nnoarayms

e[lpegn nbpBaTa ynotpeba OTCTpaHeTe
BCMYKM OMAKOBBYHW MaTepuanu oT ype-
aa.

e[lpegn nbpBaTa ynotpeba noumcreTe
TPVKINBO ypefsa W HeroBuTe MpuHaj-
NeXHOCTW. 3a Ta3n Uen cnasBainTe WH-
cTpykuuute B pasgen ,lMoyncrtBaHe w
nopmpbxka“.

Npean nbpBaTa ynotpeba
Mpean MbpBOTO MyckaHe B eKCrioaTaLus
ypeabT TpsibBa fa 6be NOYNCTEH OCHOBHO.

e [lounctBaiite ypega U CMeHsieMuUTe
nao4m, KakTo e onucaHo B pasgen ,IMo-
YNCTBaHE M MOAAPBXKKA " .

e [locTaBeTe fABO/KA CMEHSeMM NJoYM B
ypena.

e Crieqy TOBa HaMaxeTe CMeHsieMuTe MJio-
41 C MANIKO TEPMOYCTOYMNBA Ma3HIHA 3a
roTBEHe.

* 3aKJloyeTe Kamaka, KaTto ro 3aTBopuTe
I HaTUCHeTe 3aKJloyBallaTa NNacTuHa,
[I0KaTO Ce Yye LpaKBaHe.

* [TbxHeTe LLiencena B KOHTaKTa 1 0CTaBeTe
3aTBOpeHUs ypeq Aa 3arpssa 10 MUHyTH,
3a [ja OTCTPaHWTE OCTaTbLY, CBbP3aHN C
NPOW3BOACTBOTO, OT CMEHSEMUTE NJI0YMU.

Yka3aHue: lpn 13napsBaHeTo Ha OCTaTb-

LTe, CBbP3aHN C NPOKU3BOACTBOTO OT ype-

A3, MOXe Jia ce CTUrHe fjo obpa3yBaHe Ha

neK AuM 1 Mupusma. ToBa e HOpMasHo 1

He e onacHo. 3a Bobpo NpoBeTpeHMe 0TBO-

peTe HanpyUMep Npo3opeL,.

e OcTaBeTe ypefia ja ce OxNafu HaMbJIIHO U
MNoYnCTeTE OTHOBO Ypefa 1 CMeHseMuUTe
N0YM C NIEKO HaBNAXHEHa Kbpna.

* [loBTOpETE TO3W MPOLEC C ApYriTe CMe-
HSIEMI MN0YM.



MogroTtoBka Ha ypefa 3a paboTa

MonTtupaHe Ha ypega (pur. 1))

MpepynpexpeHue!

A fohpeTTe MoraT fa NpUYUHAT
usrapsHe. lMogabpxante pgocra-
TbYHO Pa3CTOAHME OT 3ananumu

npenMeTy, KaTo HanpuMep 3aBe-
.

® Pa3BuiiTe Kabena HambjiHO OT OTAeNe-
HWETO 3a NpubupaHe Ha kabena B JoNHa-
Ta yacT Ha ypepa.

e [loctaBeTe ypefa Bbpxy CTabunHa, pas-
Ha 1 YCTOYNBA Ha TOMJIMHA NOBBPXHOCT.

OTBapsaHe Ha Kanaka (cur. [F2)

* OTBOpETE Karaka Ha ypefia, kaTo Apbn-
HeTe 3akJloyBalLlaTa NIACTUHA M OTBO-
puTe Kamnaka Harope.

MocTaBsAHe Ha cMeHAeMUTE NAoYK

(cpur. [ET))

Mpeaynpexpaexue!

& OnacHocT OoT um3rapsHe nopagu

" ropeLyy noBbpxHoCTY!

- MNogmeHsnTe CMeHsieMuTe
MioYyn camo Korato njaoyuTe
W ypedbT Ca HaMbJHO M3CTU-
Hanu.

BHumaHwme!

N3non3BaiiTe efHOBPEMEHHO CaMO CMeHS-

eMy naoum ¢ efHakBa (yHkumsa. Hukora

He 13Mnon3BanTe fjBe PasfinyHN CMeHseMm

Mnioyu, Thbid KaTo TOBA LLie NOBPeAM ypeaa.

YkazaHue: CbC cMeHseMuUTe naoym 3a
rogpett ¢ hopmarta Ha opex 1 3a roppeTu
C pa3nuyHu urypy MoxeTe fa neyete Ky-
X1 rOpeTHN NONOBUHM, KOUTO Aa MbJHU-
T€ 1 nenure.

JlonHute cMeHsiemu noum 3a rogpeTu ¢
thopmaTa Ha opex 1 3a roppeTu ¢ pasnmy-
HK urypn umat BJTbOHATUHM 3a CMecTa.
® [locTaBeTe XeNnaHnTe CMeHsIeMI MIoYM:
- [nb3HeTe CMeHsieMUTe NIOYM C rofe-
MuUTe UKCMpaLLy NNacTUHA B AbpXa-
4nTe, cTosww npu nantute (1).
- MpuUTnCHETE CMeHsieMUTE NOYNM KbM
thukcaTopuTe, AOKATO He LWpakHaT (2).

N3BaxkgaHe Ha nnoyute
MpepynpexpaeHue!

OnacHoCT OT u3rapsHe nopagu

ropeLyy noBbpxHocTm!

- NopgmensnTe CMeHsemuTe
Mnioyn camo KOrato njoymre
M ypembT Ca HaMbJHO M3CTU-
Hanu.

* [13BafeTe ropHaTa CMeHsieMa nnova:

- N3byTariTe gBata hukcaTtopa Harope
CbLLEBPEMEHHO HAKJIOHETe CMeHsieMa-
Ta nnoYa Hanpeg,

- NoBpurHeTe cmeHseMara nyoya ot Jo-
NIHWTE AbPXayn.

* [13BafeTe foNHaTa CMeHAeMa noya:

- N3byTanTe pgBata cukcatopa Hasag.
CmeHsiemMaTa nnoya Lie W3ckouu Ot
Abpxauute.

- NoBpgurHete cmeHsemata nnoya ot
3afHNTe AbpXayn.

Hama3sBaHe Ha nno4ynTe ¢ Ma3HUHa

e HamaxxeTe He3anensawyute CMeHSeMU
Mioyn C Masko TepMOycCToMYMBa Mas-
HMHA 3a rOTBeHe, 3a Aa NpPeaoTBpaTUTe
3aenBaHeTO Ha XPaHUTENHI NPOLYKTM.

BkniousaHe Ha ypepa (cpur. 1))
BuHaru npuroTesnTe cMecTa 3a rodpety,

npeau Aa BkoumnTe ypefa. NMpumepHu pe-
LenT 3a ropet Moxe fa HamepuTe B
pa3gen ,Peuentn”.
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* 3aTBOpETE Kanaka Ha ypefa, 3a Aa Moxe
YPeAbT Aa 3arpee no-6up3o.

e [lbxHeTe Lencena B 06e30MmaceH KOH-
TaKT, KOWTO He e NOBPeeH U & MOHTUPaH
B CbOTBETCTBMUE C U3NCKBAHUATA.

OpaHxeBaTa UHLMKATOPHA JlaMnuyKa CBe-

TV 1 NOKa3Ba, Ye ypeAbT e BKIIOYEH.

NpuroTesaHe (cur. [E)
Mpepynpexpaexue!

OnacHocT OoT m3rapsiHe nopagm

ropewin nosbpxHoctu! Mo Bpe-

Me Ha paboTa MoBbPXHOCTUTE

Ha ypefa, A0 KOUTO MOXe fAa ce

ponpete, Morat Aa 6bAaT MHOro

ropeLum.

- XBawante ypega camo 3a
ApbXKaTa.

- Mo Bpeme Ha paboTta Hukora
He [OKOCBaliTe CMeHseMuTe
naoun.

BHumaHme!
OnacHocT OoT wu3rapsHe npu oT-

BapsHe Ha kanaka. OTBapsmTe
Kanaka BHUMatesnHo. lpn Heob-
XOANMOCT HOCETe KYXHEHCKW Pb-
KaBULM.
BHumaHme!
He u3non3Barite npubopu unm gpyru TBbp-
OV NpegMeTw, 3a ia U3cunBeaTte CMec B ype-
Ja unu pa nsBaxgarte rogpetute. B npo-
TMBEH CNlyyal He3anenBsalloTo NoKpuThe
MOXe Jja ce NoBpeay.
Llom 3eneHaTa MHAMKATOpHa NaMMMyka
CBETHE, ypeabT e 3arps 1 B HEro Moxe Aa
Obe n3cmnaHa cvec.

Yka3aHue: lpu ynotpeba 3eneHata nHau-
KaTOpHa JaMnunyKa ce BKJII0YBA U U3KI0Y-
Ba, 33 [la MoKaxe, Ye ypedbT 3arpsBa (aB-
TOMaTW4Ha perynauus Ha Temnepatypara).
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YkaszaHue: [lpy npurotBsHe Ha HUCKO-
MacsieHa CMeC, HanpumMep CMec C 13Bapa,
TpsbBa cMeHseMuUTe Noyn Aa 6baaT neko
HaMa3aHM C Ma3HMHa.

MeyeHe Ha rodpeTtn

e OTBOpeETEe Kanaka Ha ypega, KaTo Aapbn-
HeTe 3aKJ/oYyBallaTa NnacTMHa U OTBO-
puUTe Kanaka Harope.

e [lpy HeobXOAMMOCT HaMaxeTe CMeHs-
emuTe MoYK C Manko OO, Macno Win
MaprapuH.

e Hanente 2 fo 3 c.Ji. CMeC B cpefaTta Ha
BCAKA OT AOJIHATE CMEHSIEMIA MJI0YH.

¢ BHumaBainTe cMecTa Aa He npenee Hap
pbba Ha cMeHsieMaTa nova.

® 3aKntoyeTe Kamaka, KaTto ro 3aTBOPUTE
M HaTUCHETe 3aKJioyBallaTa MAacTUHa,
[0KaTO Ce yye LipakBaHe.

e Cnep Han-mManko 4 MWUHYTW nornegHete
[anun CTeNeHTa Ha u3nunyaHe Ha rogpeTu-
Te OTroBaps Ha BawwuTe npegnoynTaHuns.
MpexaeBpeMeHHOTO OTBapsHe Ha Kana-
Ka LLe pa3kbca TecToTo.

e [IpoMeHsIiTe BPEMETO 3a NeYeHe, 3a Aa
MOCTUrHeTe XenaHaTa CTeneH Ha u3nu-
YaHe.

e [13BageTe ropetnte, KOrato e MOCTUr-
HaTa XesaHaTa CTeneH Ha MU3nu4aHe.

NeyeHe Ha rochpeTn ¢ hopmara Ha
opex/c pa3nuyHmn urypu

e OTBOpeTE Kanaka Ha ypefa, kato apbn-
HeTe 3aKJiloyBallaTa nnacTuHa 1 OTBO-
puTe Kanaka Harope.

[lpy HeobXxoAMMOCT HamaxeTe CMeHs-
eMuTe MIoYN C ManKo 0/Mo, Maco UK
MaprapuH.

e Haneiite 1/2 .. cMec BbB BCsika OT ¢hop-
MuTe/churypute Ha AosnHaTa CMeHseMa
nnova.



e [Tpn roppeTuTe C pasnnyHu Gurypn BHU-
MaBaiiTe Ja pasnpegenute cMecta no
BCMYKM YacTu Ha ¢urypata. B npotueeH
Cyyaii yacTu oT durypata Moxe Aa He
ObaAT U3MbIHEHN.

* 3aK/toyeTe Kamaka, kaTo ro 3aTBopuTe
W HaTWUCHETe 3akJlloyBaLiaTa MNACTUHA,
[0KaTOo Ce Yye LpaKBaHe.

e Cnief 0KON0 5 MUHYTM roppeTuTe ¢ dhop-
MaTa Ha opex/c pa3nmyHn durypu ca ro-
TOBW.

* 13BageTe rocpeTute, KOraTo e MocTur-
HaTa XeNlaHaTa CTeneH Ha U3NuyaHxe.

e [I3vyakaitte rodpetute ¢ copmata Ha
opex/c pa3nuyHu urypu aa u3cTuHat
1 M3pexeTe C HOX M3/IUWHOTO TeCTo oT
pbba Ha rogpeTute BLPXY MOAXOAALLA
NoAsIoXKa.

e HanbnHeTe rodpetute ¢ dopmata Ha
opex/c pasnnyHu Urypn C XenaHus
nbAiHeX. Pa3npegenete Manko oT mbJ-
Hexa no pbba Ha rogpeTute ¢ hopmata
Ha opex/c pa3nnyHK hurypu 1 noctaBeTte
CbOTBETCTBALLATA YacT OTTope, 3a Aa 3a-
nenuTe fBeTe NOJOBUHMW.

W3kniousaHe Ha ypega (cur. [)

e [13BageTe Lencena oT KOHTaKTa 1 0CTa-
BeTe ypefia M MpUHAANeXHOCTUTE fia ce
OXJIaAT.

PeuenTtn 3a 6enruiicku roppetn

Fodpetn no Genruincku

CbcTaBkm:

- 5 anua

- 200 g 3axap

- 2 naKkeT4yeTa BaHWNOBA 3axap
- 250 g macnio

- 500 g 6paLwuHo

- 5 g baknynsep

- 400 ml mnsko

- BOMBJIHUTENIHO MOXe Ja fobasuTe nya-
pa 3axap, NJ0L0Be UK CMeTaHa

lpuroTBsHe:

* Pasbuite pobpe ainuata.

e CMeceTe 3axapTa W BaHW/IOBaTa 3axap.

e [locTeneHHo  pobaBeTe  pa3TONEHOTO
MacJo.

e CmeceTe bpallHOTO ¢ baknynBepa.

e [locTeneHHo pa3bbpkBaiiTe cMmecTa OT
OpawHoTo U baknyneepa C MASKO U C
npeau ToBa pa3buTuTe NpoAyKTU JO Mo-
Ny4aBaHETo Ha MbCTa CMec.

Fogpetu c KaHena n 6san wokonag

CbcraBkm:

- 3 dAnua

- 150 g 3axap

- 1 4.n. KaHena

- 150 g pasToneHo Macno

- 250 g bpaLwHo

- 50 ml mnsko

- 100 g HacTbpraH 6sn Wwokonag,

lpuroTBsHe:

* Pasbuiite pobpe aiuata.

e CmeceTe 1 pa3bbpkaiTe 3axapTa U KaHe-
nara.

® [locteneHHo
macno.

e [TocteneHHo pa3bbpkBaiiTe GpaLIHOTO C
MNISIKO U ¢ pa3buTuTe nNpegy ToBa Mpo-
OYKTW 0 Noy4aBaHeTOo Ha IbCTa CMec.

e [lobaBeTe HaCTbpraHus LIOKONag.

pobaBeTe  pasTONEHOTO
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PeyenTa 3a rocpetu ¢ popmara
Ha opex u 3a rogpeTu ¢ pa3nny-

Hu urypm

NnbHKa 3a cnagku rodpeTn

e [ohpeTnTe, NPUrOTBEHM MO OCHOBHATA
peLenTa, U cnagkuTe rocpetn mMorat fa
e MbJHAT C Pa3NNYHN BULOBE MITbHKA.

e [lpumepn: Mapmanag, Hyra Kpem, Niogo-
BO niope (Hanp. A6GLAKOBO UK CIMBOBO),
KMCeno MINAKO, MyAMHr, KaHena, Kapa-
Men, Mef, Unn cMeTaHa.

e Cnapkute ropeTn ¢ hopmaTa Ha opex u
rocpetuTe ¢ pas3nunyHu urypn Moxe aa
ObAaT NoNeTn JOMbJIHUTENHO C LUOKONAS,
unu rnasypa.

MnbHKa 3a coneHn rogpetn

e ConeHute ropetit MoXe Aa ce MbJIHAT C
Pa3IMYHN BUAOBE MITbHKA.

e [pmepu: Hey3psAo CUpeHe UK M3Bapa
KaTo 0CHOBa, NofnpaBeHu ¢ bunku, nog-
npaBKuW, NapMmesaH, NyK, YeCbH, CyLUEHM
AOMATU UM MacnHK (hpuHO Haps3aHu).

OcHoBHa peuenTa

CbcTaBku:

- 125 g meko macno

- 250 g 3axap

- 2 anya (100 g)

- 250 g 6palwuHo

- 250 ml Tonna Bopa (30 °C)

MpuroTssaxe:

* Pa3buiiTe fobpe MekoTo Macsio, 3axapTa
1 Anuara.

e [locTeneHHo pa3bbpkBaliTe GpalwHOTO C
BOfa 1 pa3duTuTe npeayn ToBa NPOAYKTM
[0 NoJy4aBaHeTO Ha MbCTa CMec.
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PeuenTa 3a cnagku rogpetu

CbcTaBku:

- 200 g meko macno

- 200 g 3axap

- 1 nakeTye BaHWNOBa 3axap
- 2 benTbka

- 1 anue

- 200 g 3aKBaceHa cmeTaHa
- 500 g 6paLuHo

- 1 4.n. 6aknynsep

lpuroTBsHe:

e Pasbuiite fobpe MekoTO Macno, 3axap-
Ta, benTbumTe M ANLETO.

e [lobaBeTe 3aKkBaceHaTa CMeTaHa.

e CmeceTe bpaluHOTO ¢ baknynBepa.

e [locTeneHHo pa3bbpkaiTe cmecta OT
OpawHoTo M Gaknyneepa ¢ pa3butute
npeau TOBa NPOAYKTU A0 MOJy4YaBaHeTo
Ha rbCTa cMec.

PeuenTa 3a conenm rocpetu

CbcTaBku:

- 125 g meko macno
- 1 wunka 3axap

- 1 wwunka con

- 1 anue

- 200 g 6paLuHo

- 1/4 4.n. baknynsep

lpuroTBsHe:

e Pasbuiite fobpe MekOTO Macno, 3axap-
Ta, CONTa 1 ANLeTO.

e CmeceTe bpaluHoTO ¢ baknynBepa.

e [locTeneHHo pa3bbpkaite cmecta OT
OpawHoTo M baknyneepa ¢ pa3butute
npeau TOBa NPOAYKTU A0 MOJy4YaBaHeTo
Ha rbCTa cMec.



MouncreaHe u nogapbXkKa

Mpepynpexpexne!
lpu Bnara nma onacHocT OT To-

KoB yfap! Ypenwt

- He TpsAbBa Aa ce notans BbB
BOAQ;

- He TpsIbBa Aa Ce AbPXK Mof, Te-
yala Bofa;

- He TpsibBa Aa Ce NOYMCTBA B Cb-
LBOMUATIHA MaLLNHA.

BHumaHwme!

- Hukora He nouncTBaiiTe ypefa € No4mnCT-
BaLLM CpefCTBa WM Pa3TBOPUTENM, Tbin
KaTo Te MoraT fia ro noBpegAaT unu Aa
3aMbPCAT XpaHaTa npu cefBallarta yno-
Tpeba.

He u3non3Baiite abpa3neHu rbbu, 3a ga
He nospefuTe NMoBbPXHOCTUTE Ha ypepa.
Hukora He nsnneanTe cTyfeHa BOAa Bbp-
Xy HarpeTute CMeHsiemMm1 NaoYu Unn Bbp-
Xy ypeaa.

He n3ctbpreanTe 3aropenute oCTaTbLm
OT XpPaHWUTESTHN NPOJYKTMN C TBbPAM Nnpef-
MeTu.

MouncreaHe Ha ypepfa

MoumcTBaliTe ypeaa cnef Bcska ynoTpe-
0a, 3a ja He 3aCbXHAT OCTATbLM OT XpPaHa,
KOMTO Ce OTCTpaHsBaT TPYAHO.

* YBepeTe ce, Ye LencenbT e U3BafeH oT
KOHTaKTa.

¢ OcTaBeTe ypefa fia Ce OXaf1 HaMbJIHO.

e [13BafileTe CMeHAEMUTE MAOYN U W MO-
yucteTe [0Ope B ToMna BoAa C Masko
M3MUBALL, Npenapar.

e [loyncTeTe MOBBLPXHOCTTA C JIEKO HAB-
NaXHeHa Kbpna.

® B cjiyyait Ye nonafiHe MasHUHa UK CMec
noj, cMeHsieMuTe nno4n B GAM30CT A0

HarpeBaTenuTe, HanpaeeTe C/eAHOTO:
MonuiiTe Ma3HMHaTa WUAN CMecTa C KyX-
HeHcka xapTus. OTCTpaHeTe 3acbXHanu-
Te OCTaTbUy C AbpBEHa LUNaTyna i
ABPBEHO LUKLLYe.

e Cnief ToBa NoAcylleTe fobpe cMeHseMu-
T€ NIoYN 1 ypepa.

CoxpaHenume (cur. [E1)

® ByHarn octaBsnTe ypefa Aa ce oxnagu
HaMbJIHO, Mpeay Aa ro npubepeTe.

® 3aTBOpeTe MITbTHO Kanaka Ha ypefa CbC
3aKJ0YBaLlaTa niacTuHa.

 HaBwuiiTe kabena B OTAENEHNETO 3a MpY-
OupaHe Ha kabena B AofHaTa 4acT Ha
ypega.

e CbxpaHsiBaiiTe ypeaa Ha Cyxo MACTO.

OTCTpaHﬂBaHe Ha oTnagbyute

MBXBbpﬂﬂHe Ha OnakKoBKaTa

OnakoBkaTa Ha NpoAyKTa e OT peLukin-
pawm ce matepuanu. OTCTpaHsABanTe Ma-
TepuannuTe Ha ONakoBKaTa B CbOTBETCTBUE
¢ 00603HayeHMeTo MM Ha 0OLLecTBEHNTE
MecTa 3a cbbupaHe Ha OTMagbuy, pecn.
cnopep U3NCKBaHWATa BbB Balwata CTpa-
Ha.

OTcTpaHsBaHe Ha HenoTpebHusA ypen

AKO He uckaTe noseye Aa M3Nons-

BaTe ypefa, npepanTe ro Gesnnat-

HO B MyHKTa 3a CbOMpaHe Ha CTapy
enekTpoypean. B HUKakbB ciyyail ctapute
eneKkTpoypeay He TpsAbBa Aa ce U3XBBLPASAT
B KOHTeliHepa 3a 06wm oTnagbum (BX.
CMMBOIA).
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[ipyru ykasaHus 3a OTCTpaHsiBaHe

MpepaiiTe CTapusi enekTpoyper Taka, ye
Aa He 6bje HapyweHa Bb3MOXHOCTTA 3a
HeroBaTa MoBTOpHa ynoTpeba unu npepa-
boTBaHe.

CrapuTe enekTpoypean MoraT fa Cbabp-
XaT BpeAHn BewiectBa. Mpu HenpaBuiHa
ynoTpeba unm noBpexpaaHe Ha ypesa Mo-
Xe BMocNieAcTBIe @ Bb3HUKHAT LIETK 33
3[paBeTO WAN 3aMbpCsBaHe Ha BopuTe
11 noysuTe.

TexHn4yeckn gaHHu

Mopen WM-C0901
Hanpexenune 220-240V ~
YecToTa 50-60 Hz

MouHocT 750 W

Pasmepv Ha  LLupuHa X BUCOYMHA X
ypepa AbnbounHa
npuon. 24 x 11 x23 cm

€
lapaHuyums

Kaufland Bu paBa rapaHums ot 3 rogutu
OT fjaTaTa Ha MoKynKara.

lapaHuusTa He Ce OTHAcA 3a WeTu, nNpu-
YMHEHW OT HecnasBaHe Ha MHCTPYKUMATA
3a ynotpeba, 3noynotpeba 1 HempaBuIHO
bopaBeHe, COOCTBEHOPBYHM PEMOHTU UK
HeLOCTaTbyHO 00CYXBaHEe N FPUXN.
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@

Haben Sie Fragen zur Bedienung des
Gerates?

Schnelle und kompetente Hilfe erhalten Sie
tiber unsere kostenlose Service-Hotline:

@ 0800/1528352

(Kostenfrei aus dem deutschen Fest- und
Mobilfunknetz)

E-Mail: service@kaufland.de
www.kaufland.de

G2

Mate dotazy tykajici se obsluhy zafizeni?
Rychlou a kompetentni pomoc ziskate na nasi
bezplatné servisni lince:

@ 800 165 894

(Bezplatné volani z pevné i mobilni sité v ramci
Ceské republiky.)

E-mail: service@kaufland.cz

www.kaufland.cz

Imate li pitanja vezano uz uredaj?

Za brzu i stru¢nu pomo¢ nazovite nadu sluzbu
za korisnike na besplatan broj:

@ 0800 223 223

(Poziv na broj se ne naplacuje.)

E-posta: service@kaufland.hr
www.kaufland.hr

Czy masz pytania dot. dziatania tego
urzadzenia?

Szybka i fachowa pomoc otrzymasz dzwoniac
na nasza bezpfatng infolinie:

(@ 800 300 062 (Bezpfatna infolinia)

e-mail: service@kaufland.pl

www.kaufland.pl

Aveti intrebari cu privire la utilizarea
aparatului?

Va stam la dispozitie prin asistenta rapida si
competentd disponibila gratuit prin hotline-ul
nostru:

@ 0800 080 888

(Numar apelabil gratuit din retelele: Orange,
Vodafone, Telekom, Upc Romania si RCS&RDS)
e-mail: service@kaufland.ro

www.kaufland.ro

GO

Mate otazky tykajuce sa obsluhy
zariadeni?

Rychlu a kompetentnd pomoc ziskate na
nasom bezplatnom servisnom linku:

@ 0800/152 835

(Bezplatne z pevnej telefonnej linky a mobilu.)
E-mail: service@kaufland.sk
www.kaufland.sk

WNmate nu BbNPOCK OTHOCHO U3MON3BAHETO
Ha ypepa?

bbp3a 1 KOMMETEHTHa NOMOLL, MOXeTe Aa
noJlyyuTe No Halata besnnartHa cepBu3Ha
ropeLLa MHUA:

@ 080012 220

(ObapeTe HM ce be3nnaTHO OT LANaTa CTpaHa.)
Nmeiin: service@kaufland.bg
www.kaufland.bg



Die aktuelle Bedienungsanleitung finden Sie auch unter: www.kaufland.de
Aktualni navod k pouZiti je mozné nalézt také na adrese: www.kaufland.cz
Upute za uporabu moZete potraZiti i na adresi: www.kaufland.hr
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Aktualna instrukcje obstugi mozna znalez¢ réwniez na stronie: www.kaufland.pl
Din acest moment puteti gasi instructiunile de utilizare si pe: www.kaufland.ro
Aktualny navod na obsluhu je mozné najst aj na adrese: www.kaufland.sk
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AKTyaNnHOTO pbKOBOACTBO 3a ynoTpeba MoxeTe la HamMepuTe CbLUO Ha:
www.kaufland.bg

Hersteller/Vyrobce / Proizvodac/Producent/
Producator / Vyrobca / Mpown3ssoguten:

Kaufland Stiftung & Co. KG, Rotelstr. 35,
74172 Neckarsulm, Deutschland, Némecko,
Njemacka, Niemcy, Germania, Nemecko,
lepmaHua

Importator / Distribuitor MD: Kaufland SRL,
str. Sfatul Tarii, nr. 29, Chisindu, MD-2012,
Republica Moldova
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