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Sto se pije?

ABA ili American
Blond Ale blaza je
i laganija varijanta
americkog ale piva,
koja sadrzi manju
koli¢inu hmelja i
malo manje arome.

AMBER piva su
moderna piva
srednje gorcine,
punog okusa i
karakteristicne
crvenkaste boje.

BELGIAN ALE je
pivo prepuno aroma
i prilicno dobro
uravnotezenog
okusa. Karakterizira

ga lijepa zlatna boja.

BLONDE ALE je
svijetlo i suho pivo
koje karakterizira
blaga slatkoéa
slada i niska razina
gorcine.

DOPPEL BOCK je
aromatiéno pivo
tamne boje i punog,
sladnog okusa,
karakteristi¢no za
Njemacku i Austriju.

Brzi vodic kroz zanimljivi svijet piva i pivskih okusa

DUBBEL je izvorno
belgijsko pivo obicno
tamnije boje i jaceg
okusa kojim dominira
suho voce.

IPA je pivo jantarne
boje i izrazene
gorcine koje odlikuje
uravnoteZeni odnos
slada i hmelja.

LAGER je kod nas
najrasprostranjenije
pivo, a dobiva se
procesom hladne
fermentacije. U
odnosu na ale piva,
lageri su cisceg i
postojanijeg okusa.

PILSNER je tip

pale lager piva,
aromatican i hmeljast,
a karakterizira ga
lagan i ugodan okus
te svijetla i jasna

boja - od zlatne do
zagasito zute.

PALE ALE je pivo
puno aroma, vrlo
pitko i osvjezavajuce
te zato i sve
popularnije u nasim
krajevima.

PORTER je tamno pivo
koje svoje podrijetlo vuce
iz glavnog grada Engleske.
lako je bojom slicno stoutuy,
u proizvodniji se koristi vise
slada Sto se odrazava na
okus ovog piva.

PSENICNO pivo je

ono proizvedeno od
pSenicnog slada. Vrlo je
popularno u Bavarskoj
gdje ga zovu Weissbier,

a u Belgiji Witbier. Ima
specifican miris i slatkasti
okus koji potjecu od
pSeni¢nog slada.

RED ALE je pivo
lagane slatkoce, crvene
boje, ugodne gorcine

i pomalo slatkastog,
karamelastog okusa.

STOUT je crno pivo od
karameliziranog je¢ma.
Okus stouta je gorkast
i pun, s izrazenom

notom cokolade i kave.

TAMNO pivo prepoznaje
se po intenzivnoj crnoj
boji i blagoj gorcini - vec
pri prvom gutljaju. Boja
mu varira od jantarne do
smede, a glavna mu je
karakteristika pitki sladni
okus.



Hirvatska piva:
od lagera do crafta

Hrvati vole pivo i tradicionalno ga rado

piju. Dok su do sada u kuénim hladnjacima

i kafi¢ima dominirali lageri, u posljednih pet
godina sve je vise craft piva. Danas kod nas
pivo proizvodi Cetrdesetak craft pivovara.
Vedéina ih se razvila iz male ali jake zajednice
tzv. "homebrewera”, koji su poceli kuhati pivo

kod kuce da bi kasnije presli na proizvodnju
vecih serija. No i prije nego se izraz “craft”
udomacio i postao dio svakodnevnog jezika,
u nas su postojale pivovare koje su kuhale
manije serije piva. Mozemo slobodno reci da
smo pili craft, samo nismo znali da se tako
zove.



Homebrewer
domesticus

FRIZURA
Istinski
connoisseuri
posjeduju frizuru koja
kao da govori: “"Hej,
ja znam sve o pivu

i bez Kauflandova

BRADA

Briclerie kataloga.”
opcionalna

odnosno nije

obavezna.

Istinskim ljubiteljima BRKOVI

craft piva sluzi zato da
je mogu pogladiti nakon
kusanja piva dok gledaju u
daljinu i razmisljaju jesu liu
okusu osjetili notu citrusa
ili je to ipak bila malina.

na svoje znanje, svaki
ljubitelj craft piva ponosan je i
na svoj brk, a upravo je brk ono

Sto éemo prvo umoditi u pivo
prilikom ispijanja.

KARIRANA
KOSULJA
Ova kosulja pokazuje
da se pivy, kao i
Zivotu, pristupa krajnje
opusteno.
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5th Element Bonner
051

Bohemian
pilsner

eee®
Alkohol 4,20%

PIVOVARA DARUVAR
Hrvatska

Meso i povrée s rostilja,
X Eokoladni deserti, sirevi
s plemenitom plijesni

5th Element IPA
051

India Pale
Ale

o0eeee® -
Alkohol 7,50%

PIVOVARA DARUVAR
Hrvatska

Meso i ribe s rostilja,
vocni deserti, tvrdi
sirevi intenzivnog okusa

5th Element ABA
051

American
Blond Ale

eeeee®@® AL
Alkohol 5,30%

PIVOVARA DARUVAR
Hrvatska

Sve vrste tjestenine, sve
vrste desertaq, pljesnivi
sirevi

- 5th Element Gerweiss
‘1.‘ 051

r: - ‘\ P3eni¢no

kO | svijetlo

eeeee®
Alkohol 4,50%

PIVOVARA DARUVAR
‘ Hrvatska

Plodovi mora, lagani
, ‘ deserti i aromaticni
tvrdi sirevi

& 5th Element LelLa

‘ll‘ 051
|
E:.I { @ Ale/Lager

0000 e®
Alkohol 4,50%

PIVOVARA DARUVAR
Hrvatska

Meso i povrce s rostilja,
X cokoladni deserti, sirevi s
plemenitom plijesni

Specifi¢nosti u proizvodnji

Spravljeno u stilu piva koje karakterizira
iznimna pitkost s intenzivnom vocénom
aromom specijalnih americ¢kih hmeljeva
sorti CENTENNIAL, CASCADE i
CHINOOK. Zbog upotrebe posebne
vrste kvasca gornjeg vrenja (ALE kvasac),
simbolizira ga element VATRA.

Specificne arome u pivu

Lagano slatke sladne arome s notama
karamela te blagom hmeljnom aromom
cvijeca i citrusa.




5th Element Protelnsko
pivo 0,51

PSenicno pivb s

dodatkom proteina
eeoee®
Alkohol 4,50%

PIVOVARA DARUVAR
Hrvatska-

5th Element Cannabeer
Pivo s ekstraktom cvijeta
industrijske konoplje
0,331

Speciality

beer
ceeoee®
Alkohol 4,80%

PIVOVARA DARUVAR
Hrvatska ‘
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pécl.ﬂznoshu PI‘OIZVOdnd.
turne boje, Ppivo gornjega vrenja u stilu
duAjg Pyga‘ Zavodljiva okusa,

X -ﬁeseecﬁgpoco d

Bura Optlrmst Golding Ale

0,331 u\‘i

Golden
Ale

esesee ’
Alkohol 5,50% ’

BURA BREW : ,j

Hrvatska ‘

Sir, pizzq, tjestenine,
predjela

Prvo hrvatsko pivo za Zene “
0,331 [

@ Lager, crveni

00ee®
Alkohol 4,80%

EKO CENTAR LIPA
Hrvatska

Suhomesnati proizvodi i
pikantni sirevi, plava riba,
sous-vide jela od mesaq,
deserti od tamne cokolade
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Zlatni medvjed
051

@ Pilsner

eee0e®
Alkohol 4,40%

PIVOVARA
MEDVEDGRAD
Hrvatska

Laganija mesna jela

(bijelo meso), tjestenine

Crna kraljica
051

Crni
lager

Y

Alkohol 4,80%

PIVOVARA
MEDVEDGRAD
Hrvatska

Gulas od divljaéi,
hobotnica, ¢okoladni
deserti

Fakin IPA
0,331

India Pale
Ale

eoeee®®
Alkohol 7%

PIVOVARA
MEDVEDGRAD

¥ Hrvatska

X Rizoto, lignje

pcsill - | -

Dva klasa-
051

PsSenicno

pivo
0000®
Alkohol 4,60%

PIVOVARA
MEDVEDGRAD
Hrvatska

Telecée ili svinjsko
pecenje, francuska
salata

Gricka vjestica
0,331

@ Doppelbock

ceeeee®®
Alkohol 7,50%

PIVOVARA
MEDVEDGRAD
Hrvatska

Rostilj, burgeri i
kobasice

Medvedgrad Baltazar
0,331

Hoppy
lager

00000®
Alkohol 5,60%

PIVOVARA
MEDVEDGRAD
Hrvatska

Laganija mesna

jela (bijelo meso),
tjestenine
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Crafter's Glider
051

@ Pilsner

eeee®
Alkohol 5%

CRAFTER'S
Hrvatska

r X Lagana hrana poput pilece

salate, ribe ili laganijih
kobasica; posluziti na
temperaturi 5-7°C.

Crafter's Swing
0,331

American
Red Ale

eeoee®
Alkohol 4,70%

CRAFTER'S
Hrvatska

Piletina, morska hrang,
burgeri, zacinjena hrana,
posirane kruske, torte
od banana; posluziti na
temperaturi 10-13°C

Garden India Pale Ale
0,331

India Pale
Ale

eeeee®e®
Alkohol 6,50%

THE GARDEN
BREWERY
Hrvatska

=
K
-
a
=)
=)
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Crafter’s Hopper
051

Session
IPA

eeee®
Alkohol 4,20%

CRAFTER'S
Hrvatska

Pecena piletina i

X svinjeting, riba sa rostilja,
torte i kolaéi od marelica,
mandarina i limuna;
posluziti na temperaturi
5-7°C

Garden Pale Ale
0,331

Pale
Ale

000e®
Alkohol 5,10%

THE GARDEN
BREWERY
Hrvatska

Garden Citrus IPA
0,331 lim

Citrus
IPA

eeoee0®®
Alkohol 7,20%

THE GARDEN
BREWERY
Hrvatska
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San Servolo Svijetlo

0,331
1‘;"' ‘[ @ Lager
)
L oeoe®e®®

Alkohol 5,10%

BUJSKA PIVOVARA
Hrvatska

Hladna predjela, tvrdi
X sirevi, salate, kobasice

San Servolo Tamno
0,331

A{ D Ale

OOOQOQ{. @9 ®
Alkohol 5,60%

ol BUJSKA PIVOVARA
7 g?- = Hrvatska

SAN
SERVOLO

Variva s mesom,
deserti, odresci

San Servolo IPA
0,331

India

}I h\ Pale Ale
/-
| . eeeee®
4 " Alkohol 6%

BUJSKA PIVOVARA
Hrvatska

]

San Servolo Premium crveno
0,331

@ Lager, crveni

eoeeee®
Alkohol 5,40%

BUJSKA PIVOVARA
Hrvatska

Zacinjena hrana,
meksicka kuhinja, blagi
sirevi

San Servolo APA
0,331

American
Pale Ale

eseese o
Alkohol 6% »

BUIJSKA PIVOVARA ®
Hrvatska '

!
% surger ‘
urgeri N

Plavusa
051

American
Blond Ale

eeeee®
Alkohol 5%

BRLOG zadruzna
pivovara
Hrvatska

X Riba, bijelo meso
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Houblon Blond Ale Houblon Pale Ale ™= - -
0,331 0,331 S g
- -’
\‘ Blond Pale '[ .y y
Ale Ale ;
. eesseee eseceee e
. Alkohol 6% Alkohol 6,30% N
I | \'l" ';
HOUBLON | HOUBLON L =
Hrvatska ‘; Hrvatska > -
| C

Meksicka hrang, tajlandska™® ]
i vijetnamska jela, zacinjena

jela poput fisa, obanca ili [ B
slavonskih gulasa '

hsalten - Kremasti, blagi i sirevi

X s biljnim dodacima, |
jela poput piletine,
mozzarelle ili rajcice

Alkohol 5,30% Alkohol 6,50%

Pale Ale Porter
0,331 | 0,331
:Tele ; D Porter
eeeee® ; eeeeee®
|

ZMAIJSKA PIVOVARA
Hrvatska

ZMAIJSKA PIVOVARA
Hrvatska

Rostilj i laganija mesna
jela te comfort food ,

Jela od crvenog mesa poput
gulasa ili divljaci, ¢okoladni
deserti

Kada se pivo preracuna u olimpijske bazene, ispada da
hrvatski ljubitelji craft piva godisnje popiju vise od dva, a
ljubitelji ostalih piva €ak 136 olimpijskih bazena piva svake
godine.

|
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Najveca zanimljivost vezana uz njemacka piva svakako
je Zakon o Cistodi piva, Reinheitsgebot, kojega je vojvoda
Wilhelm V. 1516. godine proglasio u Bavarskoj, a koji se kasnije
prosirio na.ostatak Njemacke. Ovaj zakon kaze kako se pivo
smije proizvoditi samo od tri osnovna sastojka: vode, jeCma

i hmelja pa su njemacka piva do danas ostala poznata po
svojoj Cistodi i kvdliteti.

Njemacka su piva uistinu raznolika, pa moZzes pronaci sve
nijanse ove omiliene osvjezavajuce tekucine: od ‘hell’ piva; sto
je njemacki naziv za svijetla piva preko mutnih psenicnih piva
(Weissbier) pa sve do tamnih lagera (Schwarzbier).

Izbor ostavljamo tebi, a u nasoj ées bogatoj ponudi sigurno
pronaci njemacko pivo po svom ukusu.
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‘germanicus

« kako se odjenuti kako bi u tren oka

HARMONIKA

Homo pivicus

N

i e
[ omerenes ot

Zajedno sa svojim ¢eskim kolegom,
njemacki je pivopija preteca i uzor
pivopijama diliem svijeta: Najveée
staniste njemackih ljubitelja piva je
poznati Oktoberfest. Ako te put
nanese tamo, evo kratkog vodica

postao Homo pivicus germanicus.

SESIR
Moze s perom, @
moZze i bez pera.

“.Sesir.je tu iz vise

razloga;.a najvise
zato da ga.mozes
skinutikada
pozdravljas:dame.

Harmonika je opcionalan,
ali hvalevrijedan dodatak.
Jos ako nakon deset piva
mozes nesto i odsvirati,
tvojoj popularnosti nece "
biti kraja. KARIRANA
KOSULJA
Nije bitno jesu li
“_kvadratiéi sitniji ili
upniji - karirana
kosulja je, kako bi
Nijemc{t rekli; must
have! Utjecaj ov
modno stilcér}\‘
danas se vidi'medu
pivopijama diliem
svijeta koji rado
nose karirano.

KRATKE HLACE
S TREGERIMA
Svaki pravi Homo pivicus
germanicus bez ovog
odjevnog predmeta

ne ide nigdje. Pozeljno je
da su hlace izradene

od koze (tzv. Lederpose),
ali'w novije vrijeme nose
se i materijalina bazi
pamuka. ,



Augustiner Edelstoff

Augustlner Lagerbier Hell |
051

Augustiner Dortmunder/
Helles Helles
eeee® . eeeeee®

Alkohol 5,20% ' Alkohol 5,60%

AUGUSTINER-BRAU AUGUSTINER-BRAU

Njemacka Njemacka
i
Augustiner Weissbier | o 4 Augustiner Dunkel
051 ' “' ‘ 051
PSenicno : Augustiner
svijetlo s \ Helles
oeeee® ' . . eeeeee®

Alkohol 5,40% Alkohol 5,60%

AUGUSTINER-BRAU
Njemacka

AUGUSTINER-BRAU
Njemacka

(T EsmNGER

Erdinger poklon paket
2 x 0,51 + ¢asa

Pseni¢no tamno i
PSenicno svijetlo

0000 e
Alkohol 5,30%

ERDINGER WEISSBRAU

Njemacka




Erdinger Weissbier
051

PSenicno
svijetlo

eeee®
Alkohol 5,30%

ERDINGER WEISSBRAU 1
Njemacka w;

Alkohol 4,90%

Erdinger Urweisse B2

051 | |
PSeni¢no i
svijetlo ‘
eeee® |
|

ERDINGER WEISSBRAU

Njemacka

Erdinger Pikantus o
051 ; g )
@ Bock

oeeeee®

Alkohol 7,30%

ERDINGER WEISSBRAU
Njemacka

Erdinger Weissbier
051

Pseni¢no

svijetlo

eeee®
Alkohol 5,30%

ERDINGER WEISSBRAU
Njemacka

Erdinger Dunkel
051

Pseni¢no
tamno

eeoee®
Alkohol 5,30%

ERDINGER WEISSBRAU
Njemacka

Erdinger Alokoholfrei
0,331

Pseni¢no
bezalkoholno
Alkohol 0,00%

ERDINGER WEISSBRAU
Njemacka

Kauflandov katalog piva // NJEMACKA IS
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Paulaner Hefe-Weissbier
051

PSeni¢no

svijetlo

eeoeee®
Alkohol 5,50%

PAULANER
BRAUEREI GRUPPE
Njemacka

Paulaner Miinchner Hell
051

Premium

lager
oeeee®
Alkohol 4,90%

PAULANER BRAUEREI
GRUPPE
Njemacka

Paulaner Hefe-Weissbier
Dunkel 0,5 |

Psenicno
tamno

eeoeee®
Alkohol 5,30%

PAULANER
BRAUEREI GRUPPE
Njemacka

Paulaner Hefe-Weissbier
051

PSenic¢no

svijetlo

eecee®
Alkohol 5,50%

PAULANER
BRAUEREI GRUPPE
Njemacka

Paulaner Miinchner Hell

051
Premium
lager
00ee®® 1 O
Alkohol 4,90% ]
PAULANER S alf
BRAUEREI GRUPPE & -
Njemacka [ -‘
= S
v -
&,
F F Ye
-
-
'
Paulaner Salvator
0,331
@ Bock
o0eeee@®

Alkohol 7,90%

PAULANER BRAUEREI
GRUPPE
Njemacka



Paulaner Hefe-Weissbier
51

PSenic¢no

svijetlo

eeoeee®
Alkohol 5,50%

PAULANER
* BRAUEREI GRUPPE
= Njemacka

Flensburger Gold
0,331

@ Lager

eeeee®
Alkohol 4,80%

FLENSBURGER
BRAUEREI
Njemacka

Flensi:ﬁrgéf-Weizeﬂ X
033| Fie-3

Psenlcrro
svuetlo .
T
. Alkohol5,10%

‘BRAUEREI
Njemacka

.::1 : zVuk koji su postaliintegralni dijelovi

FLENSBURGER

Kauflandov katalog piva // NJEMACKA IS

L !i’ .
Flensburger Pilsener = "
0,331 of &7,
hl
@ Pilsner ¥ ‘ﬂ.
/2
oeee@®
Alkohol 4,80% )
\“ r
FLENSBURGER L Y =
BRAUEREI o
Njemacka - :
b
[ ]

Flensburger Dunkel
0,331

Dunkel / tamni
lager

eeee®
Alkohol 4,80%

FLENSBURGER
BRAUEREI
Njemacka

]
|1}

‘Specifiénosti u proizvodnji
P Upotreboljvcuu se samo najbolji sastojci u
procesu prmzvpdnje piva. Osim odabranih
? sos-to @, oVO pivo C|n| posebmm i
i akgrakten!'tlcm ,swing” Eep i tipicni “plop”

“ |den1:|tebc1ﬂensburgero
"'-‘_/ v _: z
'_" Speuflcne arome u pivu
~ Zlatne boje; svjeze, pjenusavo i prirodno
~mutno, posebno pivo koje karakterizira

--osvjezavajudéi i voéni okus; napravljeno od

posebno biranog psenic¢nog i jemenog
slada.

U
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Franziskaner Weissbier
051

@ P3eni¢no

00eee®
Alkohol 5%

SPATEN-FRANZISKANER-
BRAU
Njemacka

Rije¢na riba, jela sa
umacima i gulas

Hacker-Pschorr Kellerbier |

051

Michner
Kellerbier

eeeee®® |
Alkohol 5,50%

HACKER-PSCHORR BRAU
Njemacka

Bitburger Premium Pils
051

Premium
pilsner

oeee®
Alkohol 4,80%

BITBURGER
BRAUGRUPPE
Njemacka

Hacker Pschorr Miinchner
Gold 0,51

Munchner
Gold

eocee@®
Alkohol 5,50%

HACKER-PSCHORR BRAU
Njemacka

Hacker-Pschorr Weissbier
051

PSeniéno

svijetlo
ooeee® O
Alkohol 5,50%

HACKER-PSCHORR BRAU
Njemacka

Bitburger Premium Pils
51

Premium
pilsner

eeeee®
Alkohol 4,80%

BITBURGER
BRAUGRUPPE

Njemacka
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Koéstritzer
051

Schwarzbier /
tamni lager

000 e®
Alkohol 4,80%

KOSTRITZER
SCHWARZBIERBRAUEREI
Njemacka

Krombacher Weizen
051

PSeni¢no

svijetlo
eeeee® O
Alkohol 5,30%

KROMBACHER
BRAUEREI
Njemacka

Benediktiner Weissbier
051

Psenic¢no

svijetlo

cocee®
Alkohol 5,40%

BENEDIKTINER
WEISSBRAU
Njemacka

mediklin
etk

Krombacher Pils
051

@ Pilsner

eeee®
Alkohol 4,80%

KROMBACHER
BRAUEREI
Njemacka

Krombacher Dark
051

Schwarzbier /
tamni lager

eeoee®
Alkohol 4,70%

KROMBACHER
BRAUEREI
Njemacka

Benediktiner Weissbier Dunkel
051

PsSenicno
tamno

eeeee®
Alkohol 5,40%

BENEDIKTINER
WEISSBRAU
Njemacka
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Benediktiner Weissbier |

051

PSeni¢no

svijetlo
ssseee

Alkohol 5,40%

BENEDIKTINER h
WEISSBRAU
_ Njemacka AT

SWCHOFFERH
WEIZENBIER

' -

Njemaéka = .00

Flnger food uklseljeno povrée,
%, peceno meso, jela s rostiliaisve

dimljene namirnice

& Denedikfine!

WDeisshler

} CC} i
M 7
- Pr|[9c?£}amucenﬁjpn

kvosco u bocici, dGJl..IC B j'OkUS punoce i
dodatne profinjenosti.

Benediktiner Weissbier
51

Pseni¢no

svijetlo
eeoeeoe®
Alkohol 5,40%

BENEDIKTINER
WEISSBRAU
Njemacka

39 4y
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Posluzeno na pravi nacin

Pivo, kao i vino, razvija svoj okus kada se natocéi u odgovarajuéu ¢asu.
Zato ti donosimo kratki pregled nekoliko osnovnih vrsta pivskih ¢asa, kao
i preporuke koje pivo posluziti u kojoj ¢asi.

PINTA

Ako pijes lager ili pale
ale, ovo je ¢asa koja ti
treba. Vrh ¢ase je sirok
pa se prilikom tocenja
stvara dosta pjene. Pivo
se "opusta” te se istice
njegova aroma.

PILSNER €ASA

U ovu €asu najbolje je
natoditi pilsner pivo,

a moze i neki svijetli
lager. Prepoznat ces je
po tome Sto se casa
postojano Siri prema
vrhu, bez krivulja i
udubljenja.

VISOKA PIVSKA €ASA
Ovo je ¢asa koja najbolje
naglasava arome
psenicnih piva. Kada tocis
u ovu €asu, na pocetku

je malo nagni kako se ne
bi stvaralo puno pjene.
Kasnije kada pivo natocis
do prosirenjq, ispravi ¢asu
i toci izravno u sredinu.
Rezultat ¢e biti postojana
pjena na vrhu case.

KRIGLA

Krigla je ¢asa u koju se toce
lageri, pilsneri, a mozes
natoditi i tamna piva pa
cak i pale ale. Ovo je ¢asa

1 opce namjene, pogodna

za razne pivske zadatke.
Kod krigle je vazno da

! je stijenka optimalne

debljine kako bi se ocuvala
temperatura piva, a tu je i
drska koja sprje¢ava da se
toplinom dlana zagrije pivo.

SNIFTER

Od raznih vrsta ¢asa s
nozicom predstavljamo ti
snifter u koji se moze toditi
razne vrste piva, od pale
ale piva do stouta. Bitno
je zapamtiti da se u ovu
¢asu toce piva jakih aroma.
Kada pijes iz ove case,
slobodno je polozi na dlan
kako bi se pivo ugrijalo te
oslobodilo svoj miris i okus.

RAVNA CASA

Moze li pivo u ravnu ¢asu?
Naravno da moze. Posebno
ako todis osjetljva piva

kod kojih je potrebno jace
istaknuti arome hmelja i
slada.



Pivo iz ostalih krajeva
svijeta: probaj nesto |-
novo!

Osim odliénih. domacih craftova, svjetski
poznatih njemackih i belgijskih samostanskih
zlatnih mjehuriéa, sjajnih otockih stoutova

i portera, u nasoj ponudi mozes nadii neka
manje uobicajeng, ali izvrsna piva.

Na primjer, piva koja su nam stigla iz hladnih
skandinavskih krajeva poput danskog FAXE
premium lagera ili finskog Polar Monkey
Amber Lagera. Ako te zanimaju egzoticniji
izbori, mozes odabrati zanimljiv azijski lager,
poput japanskog Sappora ili tajlandskog
Singha.

Ceka te cijeli svijet pivskih okusa - kreni na
uzbudljivo pivsko putovanje s Kauflandom!
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HOMEY PORTER

St. Peter's Golden Ale
051

Golden Ale/
Blond Ale

0eeee®
Alkohol 4,70%

ST. PETER'S BREWERY
Engleska

St. Peter's Honey Porter
051

D Porter

eeeee®
Alkohol 4,50%

ST. PETER'S BREWERY
Engleska

Crveno meso, sirevi i
bijela riba sa zara

Hobgoblin
051

Ruby
Ale

eeeee®
Alkohol 4,50%

WYCHWOOD
Engleska

BBQ svinjetina,
hamburgeri, ¢okoladni
brownies

e B
8 Peters

CREAM STOUT

St. Peter’s Organic Best
Bitter 0,51

D Bitter

eee®
Alkohol 4,10%

ST. PETER'S BREWERY
Engleska

Zacinjenaq, kisela jela,
X ali i éokolada

St. Peter's Cream Stout
051

D Stout

eeeeee®
Alkohol 6,50%

ST. PETER'S BREWERY
Engleska

Hobgoblin Gold
051

Golden
Ale

eeoee®
Alkohol 4,20%

WYCHWOOD
Engleska

Cheddar, dimljena riba,
pecena hobotnica

v

&

L ¥

>
i
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O'Hara's Irish Pale Ale
051

Pale
Ale

0000 ®
Alkohol 5,20%

CARLOW
Irska

! O'Hara's Irish Stout
L 051
LF)
i} Dry
L stout
L E 1 % CRCACETEC

Alkohol 4,30%

CARLOW
Irska

Ibara:

r I Belhaven Twisted IPA
! 0,331

| India
‘ | Pale Ale

eeeoeee®
Alkohol 5,60%

BELHAVEN BREWERY
Skotska

Dozreli sir i
peceno meso

O'Hara’s Irish Red e

051 4-

Irish
ale

9
P .g

Alkohol 4,30%

CARLOW
Irska

Belhaven Craft Pilsner
0,331

@ Pilsner

eeoee®
Alkohol 4,80%

BELHAVEN BREWERY
Skotska

X Sir i pecenje

Belhaven Scottish Ale
0,331

@ Ale

eeoeee®
Alkohol 5,20%

BELHAVEN BREWERY
Skotska

Dozreli sir i
peceno meso
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] GUINNESS

BRAUGHET

=

== aeam

»

GUINNESS

Guinness
0441

D Stout

eeee® OO
Alkohol 4,20%

Irska

Leffe Blond
0,331

Pale
Ale

oeeeee® «
Alkohol 6,60%

INBEV BELGIUM

Belgija

Crveno meso, sirevi i
bijela riba sa zara

N

NNESS :

CEXTR, STOVT

Guinness

0,331

D Stout

oeoeee® O

Alkohol 5% -
N f i

GUINNESS % \

T o g !

Leffe Bruin
0,33L
Dark
Ale
oeoeeoe®®
Alkohol 6,50%
INBEV BELGIUM
Belgija
-
Zacinjenaq, kisela jela, “. r
ali i cokolada [ ]
S, 0
Vo &
- S L
v
) -
S e



Grimbergen Blanche
0,331

@ Witbier

eocee®
Alkohol 6%

CARLSBERG GROUP
Belgija

Grimbergen Blonde
0,331

Belgian
Ale

eeoceee®
Alkohol 6,70%

CARLSBERG GROUP
Belgija

La Trappe Quadrapel
0,331

Abbey
Quadrupel

eoceeeeee®
Alkohol 10%

BIERBROUWERLI DE
KONINGSHOEVEN
Nizozemska

Kauflandov katalog piva // SVIJET il

Grimbergen Double Ambree

0,331

Abbey
dubbel

00000 ®
Alkohol 6,50%

CARLSBERG GROUP
Belgija

Blue Moon
0,331

Wheat
ale

o0eee®
Alkohol 5,40%

MOLSON COORS
Kanada

Marinirana pileting,
X azijska i riblja jela

La Trappe Tripel
0,331

Abbey
Tripel

00000 0®®
Alkohol 8%

BIERBROUWERIJ DE
KONINGSHOEVEN
Nizozemska

.
o
.

-
4

\"l &
" ..!'
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o Estrella Damm
e 0,331
1) |
& /R @ Pale lager |
./}' b |
‘® 0009 ®: ;
T ‘ Alkohol 4,60% |
E |
it SOCIEDAD
I:\NONIMA DAMM ’
Spanjolska
|
| - | |
(=TTl i L
ey Daura Damm. - i
| 0,3_3 | ‘
| ] Bezglutenski - l
¥
f 5.@; ‘ Pale lager
1\ eeseee - l
Alkohol 5,40% !
"”‘”E“‘ SOCIEDAD ANONIMA ai?::::ﬁl
== DAMM
Spanjolska e
Polar Monkeys Blue Collar
0,331
| _ Amber
: l‘\‘». Lager
oeoee®
Alkohol 5%

AR mﬂnﬂiﬂ
HARTWALL

BLEEY  Finska
COLLA

g

Pecena pileting, blagi sir,

povrée na zaru, hrskave

salate; posluziti na
temperaturi 6-8°C

Estrella Damm
051

Pale
lager

eoeee®
Alkohol 4,60%

SOCIEDAD
ANONIMA DAMM
Spanjolska

Estrella Lemon
0,331

Radler ’

lager
ee® L0
Alkohol 3,20%

@ ®

SOCIEDAD
ANONIMA DAMM
Spanjolska

Polar Monkeys Chair Man
0,331

India Pale
Ale

eeoeee®
Alkohol 6%

HARTWALL
Finska

Azijska i egzoticna
kuhinja; posluziti na
temperaturi 6-8°C
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Sapporo
0,331

@ Lager

eeoeee®
Alkohol 4,70%

SAPPORO
BREWERIES
Japan

Japanska jela
poput sushija

Miller Genuine Draft
0,331

Pale

lager
oeee®
Alkohol 4,70%

MILLER BREWING
COMPANY
SAD

Jela s piletinom, riblja
jela, salate, tempura

FA)(E Stl'ong :
AP :

St-rorlng p
quer

QQQQ.O.‘QQ
Alkohol 10%

ROYAL UNIBREW
Dunska

X Meso, rostilj

l X Meso, rostilj

=y

eeoee@®
Alkohol 5%

SINGHA
CORPORATION
Tajland

Tradicionalna hrvatska
kuhinja s domacim
tijestom: veliki valjusci,
knedle, krpice sa zeljem,
mlinci

FAXE Premium Lager

eeoeee®
Alkohol 5%

ROYAL UNIBREW
Danska

Srus ..;-':-;- J _j(

Spec?flcnostl u proizvodnji - <

_'_Sadrzt samo najfiniji slad, hmelj i vlastitu

prirodnu izvorsku vodu koja potjece iz -

| -po'd'zé_ﬁ'ﬁizih koraljnih grebena, sve u svrhu

‘zadovoljenja i najzahtjevnijih znalaca

piva diliem svijeta. Danska tradicija

_p‘réz'jahtiforjd na najbolji nacin.

* Zanimljivosti
. FAXE je izvorno dansko pivo s tradicijom

od 1901. godine. Prisutno je u vise od
70 zemalja diljem svijeta, 5to govori
o kvaliteti i okusu danskog nacina
pripreme piva.

\\l



Meso i pivo
vole se javno

Nije tajna da je mesne specijalitete
najbolje zdliti kvalitetnim pivom.
Sigurno se pitas koje pivo piti uz

koju mesnu deliciju. Kako bismo

ti odgovorili na pitanje i pojacali
uzitak, donosimo pregled mesnih
jela i pivskih vrsta koji su stvoreni da

se konzumiraju u paru.

LAGANI LAGER @

Jace zacinjeni mesni
specijaliteti / Burgeri

PSENIENO PIVO @

Zacinjena mesna
jela

DARK LAGER @
X Burgeri

Kada jedes jace zacinjenu
i okusom bogatu hranu,
dozivljqj ¢e biti jos jaci, ako
je spojis s laksim pivom.
Ono ¢e isprati tvoju paletu
i pojacati okus svakog
iduéeg zalogaja.

Pseni¢na piva su po svojoj
naravi blazeg okusa pa ¢ée
izvrsno nadopuniti malo
jaa mesna jela poput
kobasica s rostilja ili gustih
gulasa.

Burgeri'su po svojoj naravi jelo
bogatijeg okusa koji mogu
zasjati ako ih spojis s pivom
koje nudi jednako bogate
arome.

) Nasa preporuka
San Servolo Svijetlo
0,331

San Servolo je hit pivo iz
Istre koje odlikuju sladne
note je¢ma i lagana
gorcina.

P Nasa preporuka
Paulaner Weissbier 0,5 |
Paulaner spada u
najpoznatija njemacka
piva. Spravljeno je od
visokokvalitetne vode
prema njemackom Zakonu
o Cistoci piva od samo tri
sastojka. U okusu se osjeti
nota banane, uz fino¢u
manga i ananasa.

Ej Nasa preporuka
Krombacher Dark 0,5 |
Krombacher je njemacki pivski
brend broj jedan. Proizvodi

se od planinske vode iz
vlastitih izvora, najkvalitetnijeg
domacéeg slada, hmelja i
posebno kultiviranog kvasca.
Njihov tamni lager je tamno
pivo punog okusa i umjerene
gorcine s notom przenog slada
i intenzivnog zavrsetka.



TN

paeae Q]

Odresci, rostilj i meksicki specijaliteti,
kobasice i naresci

Cronren stour s KALN

Divlja¢, burgeri,
odresci

Pale ale je pivo bogatijeg, ali ne previse
intenzivnog okusa pa ¢e idealno nadopuniti
cevapcice s rostilja ili ukusne tortilje. Kobasice
mogu biti blaZe i ljuce, slanije i manje slane, a
osnovna karakteristika pale ale piva je odredena
voéna slatkoéa u okusu. Ako volis ovakve,
pomalo drugadije, ali zanimljive kombinacije,
svakako uz sliedecu platu koja ti se nade na
stolu, popij €asu kvalitetnog pale ale piva.

Porteri i stouti su tamna piva bogatijeg okusa
u kojima se Cesto osjeti nota kave. Ovakvo
bogatstvo okusa ponekad je dobro spojiti s

~ mesom koje takoder obiluje okusom. Puno

razlicitih okusa koji se mijesaju.

Ej Nasa preporuka

Fakin IPA 0,33 |

Ovaj adut nase najstarije craft pivovare,
Pivovare Medvedgrad, je'svijetli ale bogatog
okusa, prekrasne boje i pripitomljene gorcine.
Kuha se od tri vrste slada i tri vrste hmelja, a
neodoljiva aroma i ugodna gorcina postizu se
suhim hmeljenjem.

é Nase preporuke

Zmajsko Porter 0,33 |

Arome cokolade, kave i susenog voca koje ¢es
osjetiti u ovom pivu, potjecu od cak Sest vrsta
slada, a ugodna gorcina od plemenite sorte
hmelja.

Guinness 0,33 |

Najpoznatiji irski izvozni proizvod blago je pivo
s okusom przenog jeéma, nadaleko poznato
po svojoj tamnoj boji i kremastoj pjeni.



Pivo i sir - par iz snova

KaZu da sreéu ¢ine male stvari i VELIKO PIVO :)
Da su sir i vino stvoreni jedno za drugo, nije nista novo. No da spoj sira i piva moze biti
jednako savrsen, mnogi otkriju potpuno slucajno...

Tajna je u sliénosti

Pivo i sir proizvodi sli¢nog su podrijetla i sliéneg nacina proizvodnje. Pivo se radi od Zitarica -
je€ma, psenice i hmelja, a mlijeko proizvode krave koje se vrlo Cesto hrane upravo zitaricama
i hmeljom. | pivo i sir prolaze proces fermentacije te je upravo njihovo podrijetlo i nacin
proizvodnje rezultat komplementarnosti okusa i mirisa.

_=__j NASA PREPORUKA

ﬁ 5. Element ABA svijetlo pivo 0,5 | 5. Element IPA svijetlo pivo 0,5 |
]l‘ - lagano slatke sladne arome s notama - smolasta, citrusna, hmeljna aroma
| karamela i blagom aromom cvijeca i u ¢ijoj se pozadini osjeti slatkasta

by \  citrusa. aroma karamela. Unato¢ vecem

i | sadrzaju alkohola,

Posluziti uz sireve s vrlo je pitko. -

~ plemenitom plijesni B
Q (Brie, Camembert Gran Posluziti uz tvrde sireve i ‘\
4 Cantorel) ntenzivnog okusa o

(Grana Padano,

l‘l_“ Parmigiano l ﬁ

Reggiano, .
5. Element LelLa svijetlo pivo 0,5 | A5 | PSP, iAW
- sladni karakter lagera s ugodnom Pazki
aromom ester i hmelja. ‘ ‘

Livanjski
} sir)
Posluziti uz sireve s
plemenitom pljesni (Bovizola,
Roquefort, Bleu D"Auvergne)

‘l\ 5. Element Gerweiss pivo 0,5 |
h‘ | sladna, gotovo krusna aroma's

y - ‘. prepoznatljivim okusom banane koji
! potjece od kvasca.

Posluziti uz aromatic¢ne tvrde
sireve (Caprodur, Kolan
trapist, Dalmatinac,

Zigljan, Comte’)




Sve je dopusteno
Kod sljubljivanju sira i piva dopusteno je sve sto odgovara nepcu, no kao i kod spajanja sira i
ving, vazan je sklad i uravnotezenost okusa.

Kombiniraij:

- svijetlije pivo uz manje aromaticne sireve

- tamnije pivo uz sireve jaceg okusa

- pivo bogate pjene uz sireve punije teksture

- lagano svijetlo pivo s blagom voénom
aromom uz meki bijeli sir poput mozzarelle

- blago ohmeljeno svijetlo pivo uz masniji sir

- pivo i siristog geografskog podrijetla







Neka morski plodovi -
zaplivaju u - pivu!

S porastom popularnosti crafta i sve vecim izborom najrazlicitijih piva, klasicna kombinacija
bijelog vina i morskih plodova dobila je ozbiljnu konkurenciju. Pivo i morska hrana? Dq, da i dal
Osim kao izvrstan izbor uz omiljeno riblje jelo, pivo mozes iskoristiti i kao sastojak u kulinarstvu.
Riblji fileti u pivskom tijestu ili pecena riba uz pivski umak delicije su vrijedne kusanja!

LAGER PIVA

Prvi izbor uz riblja jela svakako su lager piva,
koja svojom gorcinom sjajno upotpunjuju
riblje okuse, posebno ribu sa Zara kao i rijecne
ribe.

Nasa preporuka
Crafters Glider Pilsner, Estrella Damm te
Sapporo japanski lager (posebno uz sushi)

Indian Pale Ale, kao i Golden Ale piva,
odli¢no ¢e se sloziti s jelima od ribe i morskih
plodova, sve od pecene hobotnice do finog
rizota od liganja.

Z) Nasa preporuka

Hobgoblin Golden Ale, Fakin IPA, Plavusa
Golden Ale




Slazu li se piva i deserti?

Mozda se na prvi pogled piva i deserti ne ¢ine kao idealna kombinacija, ali dobro spojeno pivo
i desert odusevit ¢e nepce svakog pravog pivoljupca. Za kombmlronje piva i deserta dobro se
prisjetiti nekih pravila.

OBRATI PAZNJU NA SLATKOCU PIVA KOLICINA

Slatkoca deserta utjecat ¢e na okus piva. Kako bi desert bio ‘tocka na i tvog obroka, ne
Zato birqj piva s manje gorcine i otprilike treba pretjerivati s koli¢inom. Manja koli¢ina
jednake slatkoce ali i intenziteta deserta s piva, a nikako cijela boca, fino ¢e zaokruziti

kojim ih kombiniras. desert i biti mu savrSen partner.



Da, samo naprijed!

COKOLADNI DESERTI

Vole se s komplementarnim okusima
bogatog stout piva. Ne mozes pogrijesiti
ni s porter pivom, a ni s tamnijim aleom.
Umjesto komplementarnih okusa, mozes
kusati i kontrastne, poput piva s voénim i
karamelastim okusom.

fj Nasa preporuka
San Servolo Tamno, Medvedgrad Crna
kraljica, Zmajsko Porter, Leffe Tamno

VOENI DESERTI

U kombinaciji s desertima voénih okusa,
dobro je izabrati manje intenzivna, laksa
piva poput svijetlog alea ili psenicnih piva,
posebno ona koja imaju istaknutiju voénu
aromu. Naravno, sva voéna piva dodatno ¢ée
podcrtati voéne okuse deserta, pa su i ona
odli¢an izbor.

é Nasa preporuka
5th element ABA, Crafters Hopper Session
IPA, Houblon pivo svijetlo








