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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie
sich anschlieBend mit allen Funktionen des Gerates vertraut.

Pred ¢tenim si oteviete stranu s obrazky a potom se seznamte se viemi
funkcemi pfistroje.

gl @ ¢

Prije nego 5to procitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznajte se na
osnovu toga sa svim funkcijama uredaja.

Przed przeczytaniem prosze roztozyc strone z ilustracjami, a nastepnie prosze
zapoznac sie z wszystkimi funkcjami urzadzenia.
Tnainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizati-va cu toate
functiile aparatului.
GO Pred cCitanim si odklopte stranu s obrazkami a potom sa obozndmte so
vietkymi funkciami pristroja.
Mpenu pa npoyeTeTe OTBOPETE CTpaHMLaTa ¢ uUrypuTe u Cief ToBa ce
3ano3HaliiTe ¢ BCMYKM (hyHKLMN Ha ypepa.
|
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Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde!

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Gerates. Sie haben sich fiir ein Pro-
dukt mit hervorragendem Preis-/Leistungs-
verhaltnis entschieden, das lhnen viel Freu-
de bereiten wird.

Machen Sie sich vor der Benutzung des
Gerates mit allen Bedienungs- und Sicher-
heitshinweisen vertraut.

Benutzen Sie das Gerat nur wie beschrie-
ben und fiir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Gerates an Dritte mit aus.

Lieferumfang

- Einkochautomat (A)

- Einlegerost aus Kunststoff (B)

- Deckel (C)

- Zapthahn (D)

- 2 Dichtungen (E) zum Montieren des
Zapthahns

- Mutter (F) zum Montieren des Zapfhahns

- Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden
sind und (berpriifen Sie das Gerat auf
Transportschaden.

Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb!

Im Schadensfall wenden Sie sich bitte an
eine Kaufland-Filiale.

Sicherheit

Lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise sorgfaltig, bevor Sie das Gerat zum
ersten Mal verwenden.

Fir einen sicheren Gebrauch, befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshin-
weise.

BestimmungsgemaBe Verwendung

- Der Einkochautomat ist nur zum Konservieren, Erwarmen und Warmhalten (Ge-
tranke und Suppen) und Erwarmen im Wasserbad (z. B. vorgekochte Wiirstchen)
bestimmt.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

- Das Gerat ist nur fiir den Einsatz in privaten Haushalten bestimmt. Es ist nicht
fur den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

- Benutzen Sie das Gerat nur fiir den beschriebenen Anwendungsbereich und
mit dem originalen Zubehor. Jede andere Verwendung oder Veranderung des
Gerates gilt als nicht bestimmungsgemaB. Fiir aus bestimmungswidriger Ver-
wendung oder falscher Bedienung entstandene Schaden wird keine Haftung
ubernommen.



Sicherheit von Kindern und Personen

Warnung!
Erstickungsgefahr fiir Kinder beim Spielen mit Verpackungsmaterial!

Verpackungsmaterial unbedingt von Kindern fernhalten.

- Dieses Gerat kann von Kindern im Alter ab 8 Jahren und dariiber benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

- Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch Kinder vor-
genommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden beauf-
sichtigt.

- Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jlinger als 8 Jahre fern-
zuhalten.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gera-
tes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Allgemeine Sicherheit

- Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn Netzkabel oder Gehause be-
schadigt sind.

- Ist das Netzkabel beschadigt, darf es nur durch eine autorisierte Reparatur-
dienststelle ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

- Uberfiillen Sie den Einkochautomat nicht, da sonst kochendes Wasser heraus-
spritzen kann.

- Verbriihungsgefahr durch heiBen Dampf beim Offnen des Geratedeckels!
Offnen Sie den Geratedeckel nicht, solange das Wasser im Gerét heiB ist.

Vorsicht!
Verbrennungsgefahr! Wahrend des Betriebes erhitzt sich das Gerat.

Benutzen Sie nur die vorgesehenen Schalter und Griffe.
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- Achtung! Verbrennungsgefahr! Die Oberflache des Heizelements verfiigt nach
der Anwendung noch lber Restwarme.

- Versetzen Sie den Einkochautomaten nicht im heiBen Zustand.

- Warnung! Es darf keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbindung tberlaufen.

- Das Produkt nur zweckbestimmt anwenden. Bei Fehlanwendung besteht Ver-
letzungsgefahr!

- Jeglicher Missbrauch kann zu schweren Verletzungen fiihren.

- Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem

- separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

- Der Sockel mit den elektrischen Anschliissen darf niemals mit Wasser in Be-
rihrung kommen. Lassen Sie den Sockel erst vollstandig trocknen, wenn er
versehentlich feucht geworden ist.

- Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass oder feucht
wird. Flihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder anderweitig beschadigt
werden kann.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl.

- Tauchen Sie das Gerat, Netzkabel und Netzstecker zum Reinigen nicht in Wasser.

- Beachten Sie den Abschnitt ,Reinigen und Pflegen”.

- Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel
nicht herabhangt, damit sich niemand da-
rin verfangen und dadurch den Einkoch-
automat herunterreiBen kann.

Sicherheit beim Aufstellen und
AnschlieBen

- SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine
Stromversorgung an, deren Spannung
und Frequenz mit den Angaben auf dem
Typenschild iibereinstimmen! Das Typen-
schild befindet sich an der Unterseite des
Gerates.

Sicherheit wahrend des Betriebes

- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betrie-
bes niemals unbeaufsichtigt.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine un-
beschadigte, vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

- Stellen Sie das Gerat immer auf eine sta-
bile, trockene, ebene und rutschfeste Fla-
che.

- Platzieren Sie das Gerat nicht in der Nahe
von Warmequellen (z. B. heien Gas- oder
Elektroherden).

- Das Netzkabel darf mit den heiBen Teilen

des Gerates nicht in Kontakt kommen.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den

Netzstecker.

Sicherheit bei der Reinigung
- Lassen Sie das Gerat vor Reinigung oder

Aufbewahrung abkiihlen.

- Schalten Sie das Gerat vor jeder Reini-

gung aus und trennen Sie es vom Strom-
netz.



Gerat aufstellen (Bild [EN)

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungsmaterialien vom Gerat.
¢ Wickeln Sie das Kabel von der Kabelauf-
wicklung an der Unterseite des Sockels

vollstandig ab.

e Stellen Sie den Einkochautomat auf eine
stabile, trockene, ebene und rutschfeste
Flache. Achten Sie darauf, dass die Netz-
steckdose leicht zuganglich ist.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Zapfhahn montieren (Bild [E1)

e Stecken Sie den Zapfhahn (D) in das Loch
im Einkochautomat. Der Zapfhahn ist
senkrecht zur Ebene.

e Schieben Sie die Dichtung (E) tiber das Ge-
winde des Zapfhahns (D), welches sich in-
nerhalb des Einkochautomaten befindet.

o Schrauben Sie die Mutter (F) auf das Ge-
winde des Zapfhahns (D).

e Fiillen Sie den Einkochautomat bis (iber
die Dichtung (E) mit Wasser, um die Dich-
tungen auf Undichtigkeiten zu Gberpri-
fen.

e Entleeren Sie den Einkochautomat.

Hinweis:

Wir empfehlen, die Mutter von Hand zu
montieren. Beachten Sie bei der GroBe des
Schraubenschliissels die Schliisselweite der
Mutter (26 mm).

Achtung!

Die Emaillierung kann zerkratzt werden,
wenn ein metallischer Schraubenschlissel
seine Oberflache beriihrt. Lassen Sie den
Schraubenschlissel nicht gegen das Ge-
hause schlagen.

P

Reinigung vor der ersten Nutzung

Vor der ersten Inbetriebnahme muss das

Gerat griindlich gereinigt werden (siehe

dazu auch Abschnitt ,Reinigen und Pfle-

gen”).

e Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.

e Fiillen Sie den Einkochautomat mit ca. 5 L
frischem, kaltem Wasser.

e Setzen Sie den Deckel (C) auf das Gerat.

e Schalten Sie das Gerat ein und lassen Sie
das Wasser flir 20 Minuten kochen.

e Lassen Sie das Gerat abkiihlen.

e Entleeren Sie den Einkochautomat.

Hinweis:

Bei der ersten Verwendung kénnen leichte
Geriiche entstehen, die auf Riickstande aus
der Produktion zurlickzufiihren sind. Das
ist vollig unschadlich und verteilt sich nach
kurzer Zeit. Sorgen Sie fiir ausreichende Be-
[Gftung, 6ffnen Sie z. B. ein Fenster.
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Gerat ein- und ausschalten

(Bild [E1))

e Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.
- Ein Signal ertont.
- Die gelbe LED der Taste (X) blinkt.
- Das Display zeigt ,,0000" an.

Hinweis:
Dieser Zustand ist der Standby-Modus.

Zeit und Temperatur einstellen

Sie konnen entweder zuerst die Zeit oder
die Temperatur einstellen. In diesem Bei-
spiel stellen wir zuerst die Zeit ein.

* Driicken Sie die Taste (®).

- Ein Signal ertont.

- Das Display zeigt die Standardzeit
,02:00” (2 Stunden) an.

- Im Display blinken die Minuten.

* Stellen Sie mit den Tasten () und (=) die

Minuten ein.

- Einmaliges kurzes Driicken auf die Tas-
ten bewirkt schrittweises Vorwarts-/
Rickwartszahlen um jeweils eine Mi-
nute.

- Driicken und Festhalten der Tasten be-
wirkt schnelles Vorwarts-/Riickwarts-
zahlen der Minuten.

* Driicken Sie emneut die Taste (®).

- Im Display blinken die Stunden.

« Stellen Sie mit den Tasten () und (=) die

Stunden ein.

- Einmaliges kurzes Driicken auf die Tas-
ten bewirkt schrittweises Vorwarts-/
Rickwartszahlen um jeweils eine Stun-
de.

- Driicken und Festhalten der Tasten be-
wirkt schnelles Vorwarts-/Riickwarts-
zahlen der Stunden.

- Im Display wird die eingestellte Zeit an-
gezeigt.

* Driicken Sie die Taste (C°).

- Ein Signal ertont.

- Die rote LED der Taste @ blinkt.

- Im Display blinkt die Standard-Tempe-
ratur , 100" (100 °C).

« Stellen Sie mit den Tasten (+) und (—) die

Temperatur ein.

- Einmaliges kurzes Driicken auf die Tas-
ten bewirkt schrittweises Vorwarts-/
Ruckwartszahlen um jeweils 1 °C.

- Driicken und Festhalten der Tasten be-
wirkt schnelles Vorwarts-/Riickwarts-
zahlen der Gradeinheiten.

- Im Display blinkt die eingestellte Tem-
peratur.

Hinweise:

e Wenn Sie einige Zeit nichts einstellen,
schaltet das Gerat in den Standby-Modus.

e Wenn Sie die Zeit oder Temperatur vor
dem Starten andern wollen, driicken Sie
die Taste . Das Gerat kehrt in den
Standby-Modus zuriick.

Vorgang starten

Bevor Sie den Aufheizvorgang starten, mis-
sen Zeit und Temperatur eingestellt sein.

* Driicken Sie die Taste @

- Das Gerat heizt auf. ]
@ und (X) leuch-

- Die LED der Tasten
ten.

- Das Display zeigt im Wechsel die rest-
liche Zeit und die momentane Aufheiz-
temperatur an.

- Sobald die eingestellte Temperatur er-
reicht ist, ertdnt ein Signal (ca. 1 Minu-
te) und die restliche Zeit lauft ab.



- Ist die eingestellte Zeit abgelaufen, er-
tont ein Signal und der Einkochautomat
schaltet in den Standby-Modus.

e Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den

Netzstecker.

Hinweis:

* Mit der Taste (X) kdnnen Sie jederzeit ei-
nen Vorgang abbrechen. Das Gerat schal-
tet in den Standby-Modus.

Konservieren

Beim Konservieren werden Lebensmittel
durch Warmeeinwirkung konserviert. Je
nach Art und Masse der Lebensmittel wird
zwischen Sterilisieren und Pasteurisieren
unterschieden.

Beim Sterilisieren werden die Lebensmittel
auf mindestens 100 °C erhitzt. Beim Pas-
teurisieren liegt die Erhitzungstemperatur
bei 80 °C. Fiir den Hausgebrauch reicht das
Pasteurisieren aus.

Hierfiir werden entsprechende Einmachgla-
ser mit Gummidichtungen und Hebelklem-
men oder mit Schraubverschluss benétigt.

GefaBe in das Gerat stellen (Bild [£1))

e Legen Sie den Einlegerost (B) in den Ein-
kochautomaten.

o Stellen Sie die gefiillten und dicht ver-
schlossenen Glaser auf den Einlege-
rost (B). Stapeln Sie die Einmachglaser
bei Bedarf iibereinander.

e Stellen Sie sicher, dass die Glaser der un-
teren Ebene ordnungsgemal geschlossen
sind, damit kein Wasser eindringen kann

Hinweis:

Glaser und Wasser sollten eine ahnliche
Temperatur haben. Das spart Energie und
Zeit.

P

Wasser einfiillen (Bild [E)

e Fiillen Sie Wasser in den Einkochautoma-
ten.

- Bedecken Sie die oberen Glaser zu %
mit Wasser.

- Uberfiillen Sie die maximale Markie-
rung "M" (ca. 23 Liter) nicht, sonst
kann Wasser tberlaufen.

- Fiillen Sie mindestens bis zur minimalen
Markierung "0" (ca. 3 Liter) Wasser ein.

e Setzen Sie den Deckel (C) auf den Ein-
kochautomaten.

Lebensmittel konservieren
Vorsicht!
Verbrennungsgefahr!  Wahrend
rat. Benutzen Sie nur die vorge-
sehenen Schalter und Griffe.
o Stellen Sie mit der Taste die in der
angegebene Temperatur ein.
o Stellen Sie mit der Taste (D) die in der Ta-
belle angegebene Garzeit ein.
zen zu starten.
e |st die eingestellte Zeit abgelaufen, ertont
ein Signal und der Einkochautomat schal-
Wasser ablassen (Bild [Id))
e Stellen Sie einen hitzebestandigen Behal-
ter unter den Zapfhahn (D).
Verbrennungsgefahr! Die Flis-
sigkeiten sind heiB. Beriihren Sie
heiBe Fliissigkeiten nie mit den

des Betriebes erhitzt sich das Ge-
Tabelle "Konservierungsempfehlungen”
e Driicken Sie die Taste @ um das Aufhei-
tet in den Standby-Modus.
& Vorsicht!
Handen.
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e Driicken Sie den Zapfhebel nach unten.
Das Wasser lauft von selbst ab.

GefaBe entnehmen

e Wenn das Wasser abgelaufen ist, lassen
Sie die Glaser abkiihlen.

e Lassen Sie die Klammern bis zur vollstan-
digen Abkihlung auf den Glasern.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, wenn Sie das Gerat nicht mehr be-
nutzen.

Fliissigkeiten aufwarmen/warm-
halten

* Nehmen Sie den Einlegerost (B) aus dem
Einkochautomat.

Achtung!

Uberfiillen Sie die maximale Markie-
rung "M" (ca. 23 Liter) nicht, sonst kann
Fliissigkeit berlaufen. Fiillen Sie mindes-
tens bis zur minimalen Markierung "0" (ca.
3 Liter) Flussigkeit ein.

e Fiillen Sie die Fliissigkeit (z. B. Glihwein)
in den Einkochautomaten.
o Setzen Sie den Deckel (C) auf den Ein-
kochautomaten.
Verbrennungsgefahr!  Wahrend
des Betriebes erhitzt sich das Ge-
rat. Benutzen Sie nur die vorge-
o Stellen Sie mit der Taste die ge-
wiinschte Temperatur ein.
* Driicken Sie einmal die Taste (D), um die
statigen.
* Driicken Sie die Taste @ um das Aufhei-
zen zu starten.

& Vorsicht!
sehenen Schalter und Griffe.
Standardzeit ,02:00" (2 Stunden) zu be-
10

e Riihren Sie Flissigkeiten regelmaBig um,
damit sich die Warme gleichmaBig ver-
teilt.

e Riihren Sie Eintopfe regelmaBig um, da-
mit diese nicht am Gerdteboden haften
bleiben.

Achtung!

Verwenden Sie keine scharfen oder spitzen
Gegenstande zum Umrtihren. Diese konn-
ten die Emaillierung beschadigen.

e |st die Standardzeit von 2 Stunden abge-
laufen, ertont ein Signal und der Einkoch-
automat schaltet in den Standby-Modus.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, wenn Sie das Gerat nicht mehr be-
nutzen.

Zapfhahn verwenden (Bild [d])

Mit dem Zapthahn (D) kénnen Sie Fliissig-
keiten ablassen.

Vorsicht!
Verbrennungsgefahr! Die Flis-

sigkeiten sind heiB. Berihren Sie
heiBe Fliissigkeiten nie mit den
Handen.

e Halten Sie ein hitzebestandiges GefaB
(z. B. Becher) unter den Zapfhahn (D).

® Driicken Sie den Zapfhebel nach unten.

e Lassen Sie den Zapfhebel los, wenn die
gewiinschte Fliissigkeitsmenge im GefaB
ist.

Achtung!

Zapfen Sie keine Flissigkeiten mit festen

Bestandteilen (z.B. Eintopfe). Die festen

Bestandteile verstopfen den Zapfhahn (D).



Uberhitzungsschutz

Dieses Gerat ist mit einem Uberhitzungs-

schutz ausgestattet.

- Zu einer Uberhitzung kann es kommen,
wenn sich zu wenig oder keine Fliissigkeit
im Einkochautomat befindet. In diesem
Fall schaltet sich das Gerat sofort aus.

- Lassen Sie das Gerat zunachst einige Mi-
nuten abkihlen.

- Nachdem Sie Fliissigkeit nachgefiillt ha-
ben, konnen Sie das Gerat erneut starten.

Tipps fiir das Konservieren

Lebensmittel vorbereiten

¢ Verwenden Sie nur frische Lebensmittel.
Uberreife Friichte oder Gemiise eignen
sich nicht zur Konservierung.

¢ Waschen Sie Obst und Gemiise und las-
sen Sie es abtropfen.

¢ Griine Bohnen und Erbsen sind haltbarer,
wenn sie vorher blanchiert werden.

GefaBe

e Verwenden Sie entsprechende Einmach-
glaser mit Gummidichtungen und Klam-
mern oder mit Schraubverschluss.

e Priifen Sie alle GefaBe auf anhaftende
Reste und Beschadigungen

e Verwenden Sie keine pordsen, beschadig-
ten und Uberdehnten Gummiringe und
Gummikappen.

e Die GefaBe und Deckel missen frei von
Keimen und Bakterien sein. Andernfalls
konnte die Konserve vorzeitig verderben.
Kochen Sie die Einmachglaser 5 - 7 Minu-
ten, bevor Sie die Lebensmittel einfiillen.

e Beflillen Sie die GefaBe, falls verfligbar,
mit Hilfe eines Trichters. Die Rander der

P

GefaBe miissen sauber sein, wenn die
Glaser versiegelt werden.

e Befiillen Sie die GefaBe bis maximal 2 cm
unter den Rand. Bei breiartigem Einmach-
gut (z. B. Apfelmus) 3 - 4 cm bis zum Rand
frei lassen. Bei Wurst aller Art das GefaB3
nur ¥4 fillen.

e VerschlieBen Sie die Glaser nach dem Fiil-
len so schnell wie maglich:

Konservierungsempfehlungen

Obst, Gemiise, |Temperatur| Zeit in
Fleisch in °C  |Minuten
Apfelmus 90 30
Apfel (weich/hart) 85 30/40
Aprikosen 80 30
Birnen (weich) 90 30
Birnen (hart) 90 50
Erdbeeren 80 25
Heidelbeeren 85 30
Himbeeren 80 25
Blumenkohl 100 90
Bohnen 100 120
Erbsen 100 130
Gurke 80 30
Kohlrabi 100 120
Spargel 100 100
Fleischstiick (roh) 100 120
Bratensttick 100 90
(durchgebraten)

"
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Gefligel/Wild 100 65
(durchgebraten)

Gulasch (durchge- 100 60
braten)

Hackfleisch/ 100 120
Wurstmasse (roh)

SoBen 100 120
Hinweis:

Diese Angaben sind Richtwerte. Die Auf-
heizzeit zahlt nicht zur Konservierungszeit.
Die Konservierungszeit beginnt erst, wenn
die jeweilige Temperatur erreicht ist.

Reinigen und Pflegen

Warnung!

Stromschlaggefahr durch Nasse!
Das Gerat nicht in Wasser tau-
chen; Schalter und Kontakte nicht
mit Wasser in Beriihrung bringen.

Achtung!

- Verwenden Sie weder Scheuerschwamme
noch scheuernde Reinigungsmittel, damit
die Oberflache des Gerates nicht bescha-
digt wird.

- Kratzen Sie hartnackigen Schmutz oder
Kalkablagerungen nicht mit harten Ge-
genstanden ab. Das Gerat kann dadurch
beschadigt werden.

Gerat und Einlegerost reinigen

e Schalten Sie vor der Reinigung das Gerat
aus und ziehen Sie den Netzstecker.

e Lassen Sie das Gerat abkuhlen.

® Reinigen Sie das Gerat mit einem leicht
angefeuchteten Tuch. Bei hartnackigeren

12

Verschmutzungen geben Sie ein mildes
Spllmittel auf das Tuch.

* Reinigen Sie das Display mit einem wei-
chen, fusselfreien Tuch.

e Reinigen Sie den Einlegerost (B) in milder
Seifenlauge und spiilen Sie ihn mit kla-
rem Wasser ab.

Zapfhahn reinigen (Bild [EA))

Um den Zapthahn (D) griindlich zu reinigen,
konnen Sie den Zapfhebel abschrauben.

e Schrauben Sie den Zapfhebel gegen den
Uhrzeigersinn vom Zapfhahn (D) ab.

e Legen Sie den Zapfhebel in milde Spiillau-
ge und bewegen Sie ihn hin und her.

e Spiilen Sie ihn mit klarem Wasser ab.

e Um den Zapfhahn (D) zu reinigen, las-
sen Sie milde Spiillauge durch den Zapf-
hahn (D) laufen.

e Bei hartnackigen Verschmutzungen kén-
nen Sie das Innere des Zapfhahnes (D)
mit einem Pfeifenputzer reinigen.

e Lassen Sie klares Wasser durch den Zapf-
hahn (D) laufen.

e Schrauben Sie den Zapfhebel im Uhrzei-
gersinn auf den Zapfthahn (D).



Entkalken

Entkalken Sie den Einkochautomat in regel-
maBigen Abstédnden — je nach Haufigkeit
der Verwendung und der Wasserharte in
Ihrem Wohngebiet.

Verwenden Sie entweder einen handels-
ublichen Entkalker fiir Wasserkocher oder
verdiinnte Essigessenz.

Nehmen Sie den Einlegerost (B) wahrend
des Entkalkens aus dem Gerat.

Wenn Sie einen Entkalker verwenden:
* Gehen Sie gemaB der Anleitung des Ent-
kalkungsmittel-Herstellers vor.

Wenn Sie verdiinnte Essigessenz ver-
wenden:

Warnung!
A Veratzungsgefahr durch unver-

dinnte Essigessenz beim Ver-
schlucken! Essigessenz von Kin-
dern fernhalten.

e Fiillen Sie eine Schale oder Tasse zu ei-
nem Drittel mit Essigessenz und zu zwei
Dritteln mit Wasser.

e Fiillen Sie den Einkochautomat zu einem
Drittel mit Essigessenz und zu zwei Drit-
teln mit Wasser.

e Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.

e Schalten Sie das Gerat ein und warten
Sie, bis die Essiglosung kocht.

e Schalten Sie das Gerat ab.

e Lassen Sie die Essiglosung etwa 30 Minu-
ten einwirken.

e Leeren Sie den Einkochautomat und spii-
len Sie ihn gruindlich mit Wasser aus.

e Kochen Sie noch zwei- bis dreimal fri-
sches, kaltes Wasser auf und gieBen
dieses weg, damit sich letzte Essig- und
Kalkreste losen.

P

Hinweis:

Bei geringen Kalkablagerungen reicht es
aus, das Gerateinnere mit einem mit Essig
getrankten Tuch auszuwischen. Kochen Sie
anschlieBend das Gerat mit klarem Wasser
aus.

Aufbewahrung (Bild )

e Lagern Sie das gereinigte Gerat und die
Zubehorteile an einem sauberen, staub-
freien und trockenen Ort.

e Wickeln Sie das Kabel um die Kabelauf-
wicklung und stecken Sie den Stecker in
den Steckerhalter in der Mitte des Gera-
tesockels.

¢ Bevor Sie das Gerat erneut benutzen, wi-
ckeln Sie das Kabel wieder vollstandig ab.

Entsorgung

Verpackung entsorgen

Die Produktverpackung besteht aus recy-
clingfahigen Materialien. Entsorgen Sie
die Verpackungsmaterialien entsprechend
ihrer Kennzeichnung bei den offentlichen
Sammelstellen bzw. gemaB den landesspe-
zifischen Vorgaben.

Altgerat entsorgen

Wenn Sie das Elektrogerat nicht mehr

verwenden wollen, geben Sie es bei
=== einer offentlichen Sammelstelle fiir
Elektroaltgerate kostenlos ab. Elektroaltge-
rate diirfen in keinem Fall in die Restabfall-
tonnen gegeben werden (siehe Symbol).
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Weitere Entsorgungshinweise

Geben Sie das Elektroaltgerat so zuriick,
dass seine spatere Wiederverwendung
oder Verwertung nicht beeintrachtigt wird.
Elektroaltgerate konnen Schadstoffe ent-
halten. Bei falschem Umgang oder Be-
schadigung des Gerates kénnen diese bei
der spateren Verwertung des Gerdtes zu
Gesundheitsschaden oder Gewasser- und
Bodenverunreinigungen fiihren.

Technische Daten

Modell EA-A0101

Spannung 220-240V~

Frequenz 50/ 60 Hz

Leistung 1800 W

Schutzart/- | IPX3 (Schutz gegen

klasse Spriihwasser, bis 60°
gegeniiber normaler
Betriebslage)

Gerate- Hohe x Breite x Tiefe

abmessung | ca. XXX x XXX x XXX cm

Fassungs- ca. 27 Liter

vermogen

Temperatur- | 30 - 100 °C

bereich

3
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Garantie

Kaufland gewahrt Ihnen ab dem Kaufda-
tum eine Garantie von 3 Jahren.

Von der Garantie ausgenommen sind
Schaden, die auf Nichtbeachtung der Be-
dienungsanleitung, missbrauchliche Ver-
wendung, unsachgemaBe Behandlung,
eigenmachtige Reparaturen oder unzurei-
chende Wartung und Pflege zuriickzufiih-
ren sind.
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Haben Sie Fragen zur Bedienung des
Gerates?

Schnelle und kompetente Hilfe erhalten Sie
lber unsere kostenlose Service-Hotline:
@0800/1528352

(Kostenfrei aus dem deutschen Fest- und
Mobilfunknetz)

E-Mail: service@kaufland.de
www.kaufland.de

G

Mate dotazy tykajici se obsluhy zafizeni?
Rychlou a kompetentni pomoc ziskate na nasi
bezplatné servisni lince:

@ 800 165 894

(Bezplatné volani z pevné i mobilni sité v rdmci
Ceské republiky.)

E-mail: service@kaufland.cz

www.kaufland.cz

Imate li pitanja vezano uz uredaj?

Za brzu i stru¢nu pomoc nazovite nasu sluzbu
za korisnike na besplatan broj:

@ 0800 223 223

(Poziv na broj se ne naplacuje.)

E-posta: service@kaufland.hr
www.kaufland.hr

Czy masz pytania dot. dzialania tego
urzadzenia?

Szybka i fachowa pomoc otrzymasz dzwonigc
na nasza bezpfatna infolinie:

(@ 800 300 062 (Bezptatna infolinia)

e-mail: service@kaufland.pl

www.kaufland.pl

Aveti intrebari cu privire la utilizarea
aparatului?

Va stam la dispozitie prin asistenta rapida si
competenta disponibila gratuit prin hotline-ul
nostru:

@ 0800 080 888

(Numar apelabil gratuit din retelele: Orange,
Vodafone, Telekom, Upc Romania si RCS&RDS)
e-mail: service@kaufland.ro

www.kaufland.ro

GO

Mate otazky tykajtce sa obsluhy
zariadeni?

Rychlu a kompetentnd pomoc ziskate na
nasom bezplatnom servisnom linku:

@ 0800/152 835

(Bezplatne z pevnej telefonnej linky a mobilu.)
E-mail: service@kaufland.sk
www.kaufland.sk

WmaTe nu BbNPOCK OTHOCHO KU3NON3BAHETO
Ha ypepa?

bbp3a 1 KOoMNeTeHTHa NOMOLL, MoXeTe Aa
nony4uTe No HalaTa 6e3nnaTHa cepBusHa
ropeLua JMHus:

@ 080012 220

(ObageTe HM ce Be3nnaTHO OT LANaTa cTpaHa.)
Nmeinn: service@kaufland.bg
www.kaufland.bg



Die aktuelle Bedienungsanleitung finden Sie auch unter: www.kaufland.de
Aktualni navod k pouZiti je mozné nalézt také na adrese: www.kaufland.cz
Upute za uporabu moZete potraZiti i na adresi: www.kaufland.hr

FEE

Aktualng instrukcje obstugi mozna znalez¢ rowniez na stronie: www.kaufland.pl
Din acest moment puteti gési instructiunile de utilizare si pe: www.kaufland.ro
Aktudlny navod na obsluhu je mozné najst aj na adrese: www.kaufland.sk
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AKTyanHoTo pbKOBOACTBO 3a yNoTpeba MoxeTe fia HAMepUTE CbLLO Ha:
www.kaufland.bg

Hersteller/Vyrobce/ Proizvodac/Producent/
Producator / Vyrobca / Mpowssoguten:

Kaufland Stiftung & Co. KG, Rotelstr. 35,
74172 Neckarsulm, Deutschland, Némecko,
Njemacka, Niemcy, Germania, Nemecko,
lepmaHus

Importator / Distribuitor MD: Kaufland SRL,
str. Sfatul Tarii, nr. 29, Chisindu, MD-2012,
Republica Moldova

IunctpubyTop: Kaydnang bbnrapus EOO[
eng Ko KA, yn. Ckonue 1A, 1233 Codus

Ursprungsland: China / Zemé pGvodu: Cina /
Zemlja podrijetla: Kina / Wyprodukowano

w Chinach / Tara de origine: China / Krajina
povodu: Cina / CTpaHa Ha npounsxoa; KuTaii

EA-A0101

640 /1189904 / 5066200
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