Die aktuelle Bedienungsanleitung finden Sie auch unter: www.kaufland.de
AktudIni navod k pouZiti je moZné nalézt také na adrese: www.kaufland.cz
Upute za uporabu moZete potraziti i na adresi: www.kaufland.hr

Aktualng instrukcje obstugi mozna znalez¢ réwniez na stronie: www.kaufland.pl
Din acest moment puteti gdsi instructiunile de utilizare si pe: www.kaufland.ro

®

Aktudlny ndvod na obsluhu je moZné ndjst aj na adrese: www.kaufland.sk

AKTyanHOTO PbKOBOZCTBO 3a YroTpe6a MoXeTe ia HaMepUTe CbLLUO Ha:
www.kaufland.bg

SICIOICICICIS)

Hersteller / Viyrobce / Proizvodac / Producent /
Producdtor / Vyrobca / MpowssoauTen:

MLAP GmbH, Meitnerstr. 9, 70563 Stuttgart,
Deutschland, Némecko, Njemacka, Niemcy,
Germania, Nemecko, lfepmaHus

Importator / Distribuitor MD: Kaufland SRL,
str. Sfatul Tarii, nr. 29, Chisindu, MD-2012,
Republica Moldova

OnctpubyTop: Kaydnanp bwvarapus EOO[
eHp Ko KA, yn. Ckonue 1A, 1233 Cocus

Ursprungsland: China / Zemé pGvodu: Cina /
Zemlja podrijetla: Kina / Wyprodukowano
w Chinach / Tara de origine: China / Krajina
povodu: Cina / CtpaHa Ha npom3xon: KuTait

18680/MW-F0001

640 /6361781 /177191

Stand der Informationen e Stav informaci ® Datum informacija e Stan informacji ® Versiunea
informatiilor e Stav informéacii e AktyanHoct Ha nHcpopmauusTa: 12/ 2018

@WﬂtW@@)

MIKROWELLE 4-IN-1
MICROWAVE 4-IN-1

=9900 W | B 1600 W | 25 L

GODINE JAMSTVA - LATA

Navod k obsluze Co e
Upute za uporabu

Instrukcja obstugi

Instructiuni de folosire

GO Navod na obsluhu

WHCTpyKums 3a ynotpeba

Bedienungsanleitung 2 LT

BEEE

MIKROWELLE 4-IN-1 | MIKROVLNNA TROUBA 4V1 |
MIKROVALNA PECNICA 4U1 | KUCHENKA MIKROFALOWA 4W1 |
CUPTOR CU MICROUNDE 4 iN 1 | MIKROVLNNA RURA S
4V1|4 B 1 MUKPOBBJIHOBA ®YPHA 1

f Sicherheit Ir \ Safety
Funktionalitat Func_tlonalnty
Qualitat Quality
o . ®
TOVRheinland TUVRheinland
| PZERTIFIZIERT | GLATY | N CERTIFIED vwwituvcom

tuv.com
1D 1419060363

www.tuv.com
1D 1419059876

®

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlie-
Bend mit allen Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde!

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neu-
en Gerates. Sie haben sich fiir ein Produkt mit
hervorragendem  Preis-/Leistungsverhaltnis
entschieden, das lhnen viel Freude bereiten
wird.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Gera-
tes mit allen Bedienungs- und Sicherheitshin-
weisen vertraut.

Benutzen Sie das Gerét nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Gerdtes an Dritte mit aus.

Lieferumfang

—Mikrowelle MW-F0001

—Drehteller

— Grillrost

—Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden sind
und (iberpriifen Sie das Gerat auf Transport-
schaden.

Nehmen Sie ein beschadigtes Gerdt nicht in
Betrieb!

Im Schadensfall wenden Sie sich bitte an eine
Kaufland-Filiale.

Haben Sie Fragen zur Bedienung des
Gerates?

Schnelle und kompetente Hilfe erhalten Sie iiber
unsere kostenlose Service-Hotline:

(¢)0800/ 1528352

(Kostenfrei aus dem deutschen Fest- und
Mobilfunknetz)

E-Mail: service@kaufland.de

www.kaufland.de

@

Mate dotazy tykajici se obsluhy zaiizeni?
Rychlou a kompetentni pomoc ziskate na nasi
bezplatné servisni lince:

() 800 165 894

(Bezplatné volani z pevné i mobilni sité v rdmci
Ceské republiky.)

E-mail: service@kaufland.cz

www.kaufland.cz

Imate li pitanja vezano uz uredaj?

Za brzu i strunu pomoc nazovite nasu sluzbu za
korisnike na besplatan broj:

() 0800 223 223

(Poziv na broj se ne naplacuje.)

E-posta: service@kaufland.hr

www.kaufland.hr

Czy masz pytania dot. dziatania tego
urzadzenia?

Szybka i fachowa pomoc otrzymasz dzwonigc na
naszg bezpfatna infolinie:

() 800 300 062 (Bezptatna infolinia)

e-mail: service@kaufland.pl

www.kaufland.pl

Aveti intrebari cu privire la utilizarea
aparatului?

Va stdm la dispozitie prin asistenta rapida si
competentd disponibild gratuit prin hotline-ul
nostru:

() 0800 080 888

(Numar apelabil gratuit din retelele:
Orange, Vodafone, Telekom, Upc Romania si
RCS&RDS)

e-mail: service@kaufland.ro
www.kaufland.ro

GO

Mate otazky tykajtce sa obsluhy
zariadeni?

Rychlu a kompetentnli pomoc ziskate na
nasom bezplatnom servisnom linku:

() 0800/152 835

(Bezplatne z pevnej telefonnej linky a mobilu.)
E-mail: service@kaufland.sk
www.kaufland.sk

Wmate nu BLNPOCU OTHOCHO U3NOJI3BAHETO
Ha ypepa?

bbp3a 1 KOMNETEHTHA NOMOLL, MOXeTe Aa
nony4ynTe Mo HallaTa 6e3nnaTHa cepBusHa
ropeLua JHus:

() 0800 12 220

(ObapeTe HM ce HGe3nnaTHO OT LsnaTta
(TpaHa.)

Wmeiin: service@kaufland.bg
www.kaufland.bg
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Zeichenerkldrung

Ist ein Textabschnitt mit einem der nachfolgenden Warnsymbole gekennzeichnet, muss
die im Text beschriebene Gefahr vermieden werden, um den dort beschriebenen, mégli-
chen Konsequenzen vorzubeugen.

GEFAHR!
Warnung vor unmittelbarer Lebensgefahr!

ﬁ WARNUNG!
Warnung vor mdglicher Lebensgefahr und/oder schweren irreversiblen Verlet-

zungen!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch elektrischen Schlag!

i@ WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch heiBe Oberflachen!

A VORSICHT!
Warnung vor méglichen mittleren und oder leichten Verletzungen!

HINWEIS!
Hinweise beachten, um Sachschdden zu vermeiden!
Weiterfiihrende Informationen fiir den Gebrauch des Gerates!

[:E] Hinweise in der Bedienungsanleitung beachten!

c Konformitatserkldrung (siehe Kapitel ,Konformitéatsinformation”): Mit diesem
Symbol markierte Produkte erfiillen die Anforderungen der EG-Richtlinien.

Elektrogerate der Schutzklasse | sind Elektrogerate die durchgehend mindestens
Basisisolierung haben und entweder einen Geratestecker mit Schutzkontakt oder
eine feste Anschlussleitung mit Schutzleiter haben. Elektrogerate der Schutzklas-
se | kdnnen Teile mit doppelter oder verstarkter Isolierung haben oder Teile, die
mit Sicherheitskleinspannung betrieben werden.

@ Symbol Schutzerdung (Bei Schutzklasse I)

Benutzung in Innenrdumen
Gerdte mit diesem Symbol sind nur fiir die Verwendung in Innenrdumen geeig-
net.



@ Gepriifte Sicherheit: Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen die
, Anforderungen des Produktsicherheitsgesetzes.

Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN — SORGFALTIG LESEN UND FUR DEN
WEITEREN GEBRAUCH AUFBEWAHREN!

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die Mikrowelle darf nur zum Erwarmen von dafiir geeigneten Lebensmitteln
in geeigneten Behaltnissen und Geschirr verwendet werden. Es darf nicht im
Freien verwendet werden!
Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Privathaushalt und dhnlichen Haushalts-
anwendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise
- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerblichen Be-
reichen;
- in landwirtschaftlichen Anwesen;
- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
- in Friihstiickspensionen.
Das Gerat ist nicht fiir den Gebrauch im gewerblichen, industriellen Bereich
oder im Laborbereich bestimmt.
- Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgemaBen Ge-
brauchs die Haftung erlischt.
- Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsanleitung, insbeson-
dere die Sicherheitshinweise. Jede andere Bedienung gilt als nicht bestim-
mungsgemaB und kann zu Personen- oder Sachschaden fiihren.

Sicherheit von Kindern und Personen

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!
Verletzungsgefahr fiir Kinder und Personen mit verringerten physi-
schen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten (beispielsweise teil-
weise Behinderte, dltere Personen mit Einschrankung ihrer physischen

und mentalen Fahigkeiten) oder Mangel an Erfahrung und Wissen (bei-
spielsweise altere Kinder).
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- Gerdt und Zubehor an einem fiir Kinder unerreichbaren Platz aufbewahren.
- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber und von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt werden oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unter-
wiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
- Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt
werden, es sei, denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
- Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzu-
halten.
GEFAHR!
Verletzungsgefahr!
Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder Einatmen von
Kleinteilen oder Folien.
- Alle verwendeten Verpackungsmaterialien (Sacke, Polystyrolstlicke usw.)
nicht in der Reichweite von Kindern lagern.
- Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen lassen.

Allgemeine Sicherheit

A WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch elektrischen Schlag!
Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch stromfiihrende
Teile.
- Vor dem ersten Gebrauch und nach jeder Benutzung die Mikrowelle sowie
das Netzkabel auf Beschdadigungen iiberpriifen.
- Mikrowelle nicht in Betrieb nehmen, wenn die Mikrowelle oder das Netzka-
bel sichtbare Schaden aufweist.
- Sicher stellen, dass das Netzkabel unbeschdadigt ist und nicht unter der Mik-
rowelle oder {iber heie Flachen oder scharfe Kanten verlduft.
- Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.
- Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.
- Wenn Sie einen Transportschaden feststellen, wenden Sie sich umgehend
an den Service.

11



- SchlieBen Sie die Mikrowelle nur an eine ordnungsgemaB installierte, ge-
erdete und elektrisch abgesicherte Steckdose an. Die Netzspannung muss
den technischen Daten des Gerates entsprechen.

- Fiir den Fall, dass Sie die Mikrowelle schnell vom Netz nehmen miissen,
muss die Steckdose frei zuganglich sein.

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!
Es besteht Verletzungsgefahr durch Mikrowellenstrahlung.

- Mikrowellenstrahlung kann bei Beschadigungen des Gerats durch eine Le-
ckage nach auBen dringen. Beschadigungen am Netzkabel kénnen einen
elektrischen Schlag verursachen.

- Bei Beschadigungen am Gehduse, an Abdeckungen, an der Garraum-
tiir, Tlrdichtungen oder am Tiirverschluss die Mikrowelle auf keinen Fall in
Betrieb nehmen. In diesem Fall sofort das Netzkabel am Stecker aus der
Schutzkontaktsteckdose ziehen. Nehmen Sie die Mikrowelle nicht mehr in
Betrieb, bevor es von einer dafiir ausgebildeten Person repariert wurde.

- WARNUNG! Es ist geféhrlich fiir alle anderen, auBer fiir eine dafiir ausge-
bildete Person, irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeit auszufiihren,
die die Entfernung einer Abdeckung erfordert, die den Schutz gegen Strah-
lenbelastung durch Mikrowellenenergie sicherstellt.

- Auf keinen Fall selbststandig Veranderungen an der Mikrowelle vornehmen
oder versuchen, ein Gerateteil selbst zu 6ffnen und/oder zu reparieren. Mi-
krowelle und Netzkabel ausschlieBlich durch eine dafiir qualifizierte Fach-
werkstatt instand setzen lassen oder an den Service wenden, um Gefahr-
dungen zu vermeiden.

- Keine Abdeckungen im Innenraum der Mikrowelle oder die Innenfolie des
Sichtfensters entfernen, da sonst Mikrowellenstrahlung austreten kann.

- Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Ersatz- und Zube-
horteile.

Die Mikrowelle darf nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten getaucht oder

unter flieBendes Wasser gehalten werden oder in feuchten Rdumen verwen-
det werden, da dies zu einem Stromschlag fiihren kann.

- Ziehen Sie den Netzstecker der Mikrowelle aus der Steckdose, wenn
- Sie das Gerat reinigen,

- in das Gerat Fllssigkeit eingedrungen ist,
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- bei fehlender Aufsicht,
- Sie das Gerat nicht mehr gebrauchen.

- Die Mikrowelle gegen Tropf- und Spritzwasser schiitzen. Vermeiden Sie Be-
rihrungen mit Wasser oder anderen Fliissigkeiten. Halten Sie das Gerat,
das Netzkabel und den Netzstecker fern von Waschbecken, Spiilen oder
Ahnlichem. Sollte einmal Fliissigkeit ins Gerat eingedrungen sein, sofort
den Netzstecker aus der Schutzkontaktsteckdose ziehen. Lassen Sie das Ge-
rat durch eine dafiir qualifizierte Fachwerkstatt Giberpriifen.

- Das Gerat oder das Netzkabel niemals mit nassen Handen beriihren.

GEFAHR!

Explosionsgefahr!

Bei Betrieb in explosionsgefahrdeter Umgebung besteht Explosionsge-
fahr!

- Benutzen Sie das Gerat nicht in explosionsgefahrdeten Bereichen. Hierzu
zahlen z. B. Tankanlagen, Kraftstofflagerbereiche oder Bereiche, in denen
Losungsmittel verarbeitet werden. Auch in Bereichen mit teilchenbelasteter
Luft (z. B. Mehl- oder Holzstaub) darf dieses Gerat nicht verwendet werden.

HINWEIS!
Beschadigungsgefahr!

Gefahr von Gerateschaden durch unsachgemaBe Aufstellung.

- Die Mikrowelle auf eine ebene, stabile Fldche stellen, die das Eigengewicht
des Gerats samt dem Héchstgewicht der darin zubereiteten Nahrungsmit-
telmenge tragen kann.

- Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich in Innenrdumen.

- Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu vermeiden
sind:

- Hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse,

- extrem hohe oder tiefe Temperaturen,
- direkte Sonneneinstrahlung,

- offenes Feuer.

- Die Mikrowelle nicht in der Nahe von Warmequellen aufstellen.

Chemische Zusatze in Mobelbeschichtungen kdnnen das Material der Gerate-
fiiBe angreifen und Riickstande auf der Mobeloberflache verursachen.

- Stellen Sie das Gerat ggf. auf eine hitzeunempfindliche Unterlage.
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HeiBe Oberflachen

GEFAHR!
Explosionsgefahr!
Wasser-/0l-Mischungen kénnen sich entziinden oder gar explodieren.

- Keine Mischung aus Wasser mit Ol oder Fett in der Mikrowelle erhitzen.

- Kein gefrorenes Fett oder Ol in der Mikrowelle auftauen.

A WARNUNG!
Verletzungsgefahr!
Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und seine beriihrbaren Tei-
le heiB. Es besteht Verletzungsgefahr durch Verbrennung durch heiBe
Oberflachen.

- Nicht das Gehause berlihren.

- Berlihren von Heizelementen im Inneren der Mikrowelle vermeiden.

- Kinder jiinger als 8 Jahre vom Gerdt fernhalten, es sei denn, sie werden
standig beaufsichtigt.

- Im Kombibetrieb oder im Grillbetrieb, diirfen Kinder wegen der vorkom-
menden Temperaturen das Gerat nur unter Aufsicht von Erwachsenen be-
nutzen.

- Der Drehteller wird nach einem Garvorgang mit Grill sehr hei! Unbedingt
Topflappen oder hitzebestdndige Handschuhe beim Entnehmen des Dreh-
tellers aus dem Garraum verwenden.

WARNUNG!
Brandgefahr!
Es besteht Brandgefahr durch unsachgemaBen Umgang mit sehr hohe
Temperaturen/heien Geradteoberflachen.

- Keine Gegenstande auf die Mikrowelle stellen. Fiir eine ausreichende Beliif-
tung muss nach oben ein Abstand von 30 cm und an beiden Seiten 20 cm
eingehalten werden (Bild [). Die Standflache des Geréts sollte sich mindes-
tens auf einer Héhe von 85 cm befinden. Die Offnungen an dem Gerit nicht
abdecken oder verstopfen.

- Das Gerat muss mit der Riickwand gegen eine Wand platziert werden.

- Die Mikrowelle ist als freistehendes Gerat vorgesehen. Nicht in einem Ein-
baumaobel oder in einem Schrank betreiben.
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- Das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt lassen.

- Die Mikrowelle ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

- Beim Erwdrmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien wie
Kunststoff- oder Papierbehaltern, Mikrowelle haufig wegen der Mdglichkeit
einer Entziindung beaufsichtigen.

- Das Gerat ausschlieBlich zum Erwdrmen von dafiir geeigneten Lebensmit-
teln in geeigneten Behaltnissen und Geschirr verwenden. Bei Grill- oder
Kombi-Betrieb kein Backpapier verwenden.

- Die Mikrowelle ist fiir die Erwdarmung von Speisen und Getranken be-
stimmt. Trocknen von Speisen oder Kleidung und Erwarmung von Heizkis-
sen, Hausschuhen, Schwédmmen, feuchten Putzlappen und Ahnlichem kann
zu Verletzungen, Entziindungen oder Feuer fiihren.

- Keine alkoholhaltigen Speisen zubereiten. Mit dem Gerat nicht frittieren
oder Ol erhitzen!

- Drehteller gleichmaBig beladen, damit er wahrend des Betriebes nicht die
metallene Innenwand des Gerdtes beriihrt, um Funkenschlag zu vermeiden.

- Bei Rauchentwicklung unbedingt die Garraumtiir geschlossen halten, um
Flammenbildung zu vermeiden bzw. bereits bestehende Flammen zu ersti-
cken. Gerat sofort ausschalten, indem Sie den Netzstecker ziehen.

- Uberschreiten Sie nie die vom Hersteller angegebenen Garzeiten.

- Lagern Sie keine Lebensmittel oder andere Gegenstande im Garraum.

Besondere Sicherheitshinweise im Umgang mit Mikrowellen

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!
Es besteht Verletzungsgefahr durch berstende Behalter.
- Keine Speisen oder Fliissigkeiten in fest verschlossenen Behaltern erhitzen!
Diese kdnnen explodieren und/oder beim Offnen zu Verletzungen fiihren.

Bei verschlieBbaren Behdltern, wie z. B. Babyflaschen, grundsatzlich den
Deckel entfernen.

15



A VORSICHT!

Verletzungsgefahr!
Es besteht Verletzungsgefahr durch Verbrennung.

- In der Mikrowelle zubereitete Speisen werden ggf. ungleichmaBig hei. Vor
dem Verzehr die Temperatur der erhitzten Speisen priifen. Bei Babynahrung
und Babyflaschen vor der Priifung der Temperatur die Kindernahrung im-
mer umriihren oder schiitteln, um Verbrennungen zu vermeiden.

- Eier mit Schale oder ganze, hartgekochte Eier nicht in der Mikrowelle erhit-
zen, da sie beim Garen und auch nach der Entnahme explodieren kénnen.

- Lebensmittel mit geschlossener Haut wie z. B. Tomaten, Wiirstchen, Auber-
gine oder dhnliche vor dem Garen anritzen, um ein Platzen zu vermeiden.

- Beim Offnen von Garbehéltern tritt heiBer Dampf aus. Halten Sie beim Off-
nen die Offnung immer vom Kérper weg.

- Beim Offnen der Garraumtiir tritt heiBer Dampf aus. Halten Sie Abstand.

- Wahrend des Garvorgangs werden die Oberflachen der Mikrowelle, der Zu-
behorteile sowie das Gargeschirr sehr heiB. Verwenden Sie Topfhandschu-
he. Lassen Sie die Teile vor dem Reinigen abkdihlen.

HINWEIS!
Beschadigungsgefahr!

Gefahr von Gerateschaden durch unsachgemaBen Umgang mit dem
Gerat.

- Gerat niemals ohne Drehteller und nicht ohne Lebensmittel im Garraum be-
treiben.

- Nur das beiliegende oder in dieser Bedienungsanleitung als geeignet be-
schriebene Zubehdor verwenden.

- Im Mikrowellenbetrieb niemals Geschirr mit Metallverzierungen oder me-
tallisches Geschirr verwenden, da es durch Funkenschlag zu Beschadigun-
gen am Gerat und/oder am Geschirr kommen kann.

- Mikrowellengeeignetes Geschirr verwenden. Achten Sie beim Geschirrkauf
auf Kennzeichnungen wie ,mikrowellengeeignet” oder ,fiir die Mikrowelle”,

- Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.
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Sicherheitshinweise zum Erhitzen von Fliissigkeiten

\ VORSICHT!

A Verletzungsgefahr!

Es besteht Verletzungsgefahr durch Verbrennung.

- Beim Erhitzen von Flissigkeiten in der Mikrowelle kann es zu sogenann-
tem Siedeverzug kommen, d. h., dass die Fliissigkeit bereits Siedetempera-
tur hat, ohne dass die beim Kochen typischen Dampfblasen auftreten. Bei
Erschiitterungen, wie sie z. B. bei dem Herausnehmen entstehen, kommt
es dann zu einem plétzlichen Aufkochen der Fliissigkeit. Fliissigkeit kann
schlagartig herausspritzen.

- Keine hohen, schmalen GefdBe verwenden.

- Beim Erhitzen einen Stab aus Glas oder Keramik in das GefaB stellen, um
ein verspatetes Aufkochen der Fliissigkeit zu verhindern. Nach dem Erhitzen
kurz warten, das GefaB vorsichtig antippen und Fliissigkeit umriihren, bevor
Sie es aus dem Garraum nehmen.

Gerat reinigen und pflegen

HINWEIS!
Beschadigungsgefahr!

Gefahr von Gerateschaden durch unsachgemaBen Umgang mit dem
Gerat.

- UnsachgemaBe Verwendung von Reinigungsmitteln am Gerat kann zur Be-
schadigung der Oberflachen fiihren. Verwenden Sie zur Reinigung keine ag-
gressiven chemischen Reinigungsmittel, Scheuermittel oder harte Schwam-
me.

- Das Gerat darf nicht mit einem Dampfreiniger gereinigt werden. Dampf
kann in das Gerat eindringen und die Elektronik sowie Oberfldchen bescha-
digen.

- Mangelhafte Sauberkeit der Mikrowelle kann zu einer Zerstérung der Ober-
flache fiihren, die ihrerseits die Gebrauchsdauer beeinflusst und maéglicher-
weise zu gefahrlichen Situationen fiihrt.

- Gerat regelmaBig reinigen und Nahrungsmittelreste entfernen.

- Bei der Reinigung des Garraums sowie angrenzender Teile die Hinweise zur
Reinigung beachten, siehe ,Reinigen und Pflegen” auf Seite 37.
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Teilebeschreibung

Gerat

(Bild [EH)

1)  Sichtfenster

2) Drehteller

3) Oberer Grill

4) Abdeckung des Magnetrons
NICHT ENTFERNEN!

5) Beleuchtung

6) Netzkabel

7) Bedienfeld

8) Tiirverriegelung

9) Antriebsachse

10) Unterer Grill

11) Grillrost

Bedienelemente

(Bild [E)

12) Mikrowellenbetrieb einstellen

13) Kombibetrieb einstellen

14) HeiBluftbetrieb einstellen

15) Gewicht eingeben / Auftauen

16) Uhr oder Timer eingeben

17) Drehen: Autoprogramme, Garzeit
eingeben;
Driicken: Eingabe bestatigen, Pro-
gramm starten

18) Eingabe l6schen oder Programm zu-
riick setzen

19) Display: Anzeige von Garzeit, Leis-
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tung, Betriebszustand und Uhrzeit

Display
(Bild [E1)

20)

21)
22)

23)
24)
25)
26)
27)
28)
29)
30)

31)

w w wwwww
00 ~NOYUT DS WN
o=

Anzeige der Uhrzeit/Dauer des Koch-
programms oder des Gewichts
Gewichtseinheit in Gramm
Automatikprogramm A-1:
Getranke
Automatikprogramm A-2:
Nudeln

Automatikprogramm A-3:
Gefrorene Pizza
Automatikprogramm A-4:
Gemiuse
Automatikprogramm A-5:
Kartoffeln
Automatikprogramm A-6:
Erhitzen
Automatikprogramm A-7:
Frische Pizza
Automatikprogramm A-8:
Hahnchen
Automatikprogramm A-9:
Kartoffelgratin
Automatikprogramm A-10:
Frikadellen

Aktives Automatikprogramm
Auftauen
Grill-/Doppelgrillbetrieb
HeiBluftbetrieb
Mikrowellenbetrieb
Temperaturanzeige in Celsius
Kindersicherung



Uber Mikrowellen

Mikrowellen sind hochfrequente elektro-
magnetische Wellen, die eine Erwarmung
Ihrer Speisen in dem Garinnenraum be-
wirken. Mikrowellen erhitzen alle nicht
metallischen Gegenstdnde. Benutzen Sie
deshalb keine metallischen Gegenstande
im Mikrowellenbetrieb. Diese Erwdrmung
geschieht umso besser, je mehr Wasser
sich in den Lebensmitteln befindet.

Um eine optimale Verteilung der Warme
zu erlangen, lassen Sie fertig erhitzte Ge-
richte ein bis zwei Minuten in der Mikro-
welle zum Nachgaren stehen.

Die Wirkung von Mikrowellen auf
Lebensmittel

—Mikrowellen dringen bis zu einer Tiefe
von etwa 3 cm in Lebensmittel ein.

—Sie erhitzen die Wasser-, Fett- und Zu-
ckermolekiile (Speisen mit hohem Was-
seranteil werden am intensivsten er-
warmt).

—Diese Warme durchdringt dann — lang-
sam — die gesamte Speise und fiihrt
zum Auftauen, Erhitzen und Garen der
Speise.

—Der Garraum und die Luft im Garraum
werden nicht erwarmt (das Speise-
behaltnis erwdrmt sich hauptsachlich
durch die heiBe Speise).

—Jede Speise bendtigt zum Garen bzw.
Auftauen eine bestimmte Menge Ener-
gie — nach der Faustformel: Hohe Leis-
tung — kurze Zeit bzw. geringe Leistung
— lange Zeit.

Das Mikrowellengerat

—Ein Mikrowellengenerator, das so ge-
nannte Magnetron, erzeugt die Mikro-
wellen und leitet sie in den Garraum.

—Garraumwande und Sichtfenstergitter
reflektieren die Mikrowellen, so dass sie
nicht aus dem Garraum austreten kon-
nen.

—Die Mikrowellenleistung und die Gar-
zeit lassen sich in mehreren Stufen ein-
stellen.

—Nach Ablauf der Zeit oder beim Offnen
der Garraumtiir schaltet sich das Mag-
netron automatisch aus.

Kochen und Garen mit der
Mikrowelle

¢ Um die Nahrungsmittel zum Garen rich-
tig einzufiillen und anzuordnen, brin-
gen Sie die dicksten Stiicke am duBeren
Rand unter.

e Beachten Sie die genaue Koch- oder
Garzeit.

¢ Wahlen Sie die kiirzeste angegebene
Koch- oder Garzeit und verldngern Sie
sie bei Bedarf.

WARNUNG!
Brandgefahr durch sehr
hohe Temperaturen.
Stark Uiberkochte Speisen
kénnen Qualm entwickeln
oder sich entziinden.

- Garvorgang stets (iberwa-
chen.
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¢ Decken Sie die Speisen wahrend des
Koch- oder Garvorgangs mit einer mi-
krowellengeeigneten Abdeckung ab.
Durch Abdecken werden Spritzer ver-
mieden; auBerdem wird das Essen
gleichmaBiger gegart.

e Speisen wie Hahnchenteile und Ham-
burger sollten wahrend der Zubereitung
in der Mikrowelle einmal umgedreht
werden, um das Garen zu beschleuni-
gen. GroBere Teile wie Braten oder Brat-
hahnchen miissen mindestens einmal
umgedreht werden.

e Wichtig ist auch ein Umschichten, z. B.
bei Fleischballchen: Nach der Halfte der
Zubereitungszeit sollten die Speisen von
oben nach unten und innen nach auBen
umgeschichtet werden.

¢ Nach dem Erhitzen durchmischen Sie
wenn mdglich das Gargut, um eine
gleichmaBige Temperaturverteilung zu
erreichen, oder lassen es fiir eine kurze
Zeit nachgaren.

Mikrowellentaugliche Materialien

Fir lhre Mikrowelle kdnnen Sie sich spe-
zielles Geschirr und Zubehér kaufen. Ach-
ten Sie auf die Kennzeichnung ,mikrowel-
lengeeignet” oder ,fiir die Mikrowelle”.
Sie kénnen aber auch Ihr vorhandenes
Geschirr nutzen — wenn das Material da-
fiir geeignet ist.
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Geeignete Materialien

—Porzellan, Glaskeramik und hitzebestan-
diges Glas

—Kunststoff, der hitzebestandig und mi-
krowellengeeignet ist (Hinweis: Kunst-
stoff kann sich trotzdem durch Speisen
verfarben oder durch die Hitze verfor-
men)

—Backpapier.

@ HINWEIS!
Gefahr von Sachschaden!

Ungeeignete Materialien
kénnten aufgrund der groBen
Hitze brechen oder sich ver-
formen bzw. verschmoren.

- Keine GeféBe aus Porzellan,
Keramik oder Kunststoff so-
wie Abdeckfolien im Grill-/
Grill-Kombibetrieb verwen-
den.

Ubersicht der geeigneten Materi-
alien

Die nachstehende Liste ist eine allgemei-
ne Orientierungshilfe, die hnen bei der
Wahl des richtigen Kochgeschirrs helfen
soll:



Kochgeschirr Mikrowelle
Hitzebestandiges Glas Ja
Nicht hitzebestandiges .

Nein
Glas
Hitzebestandige
. Ja
Keramik
Mikrowellentaugliches Ja
Kunststoffgeschirr
Kiichenpapier Ja
Metalleinsatz Nein
Grillrost, mitgeliefert Nein
Alufolie, Aluschalen beqmgt
geeignet

. . Kombi-
Grill HeiBluft betrieb*
Ja Ja Ja
Nein Nein Nein
Ja Ja Ja
Nein Nein Nein
Nein Nein Nein
Ja Ja Nein
Ja Ja Nein
Ja Ja bec?lngt
geeignet

*Kombibetrieb: Mikrowelle + Grill bzw. Mikrowelle und HeiBluft.

GrofBe und Form von mikrowellen-
geeigneten GefaBen

Flache, breite GefdBe eignen sich besser
als schmale und hohe. ,Flache” Speisen
konnen gleichmaBiger durchgaren.

Runde oder ovale GefaBe eignen sich bes-
ser als eckige. In den Ecken besteht die
Gefahr lokaler Uberhitzung.

Bedingt geeignete Materialien

—Steingut und Keramik. Verwenden Sie
TongefdBe nur zum Auftauen und bei
kurzen Garzeiten, da es sonst aufgrund
des Luft- und Wassergehaltes zu Rissen
im Ton kommen kann.

—Geschirr mit Gold- oder Silberdekor nur
dann, wenn es laut Hersteller ,mikro-
wellengeeignet” ist.

—Verwenden Sie Aluminiumfolie nicht in
groBen Mengen. Sie kann jedoch z. B.
in kleinen Stlicken zum Abdecken emp-
findlicher Teile verwendet werden. De-
cken Sie auch Ecken von GefaBen ab,
um ein Uberkochen zu verhindern, da
sich die Mikrowellenenergie vorrangig
auf die Ecken konzentriert. Halten Sie
einen Abstand von 2,5 cm zwischen Fo-
lie und Innenwand ein.

—Aluminiumschalen (z. B. bei Fertigge-
richten) sind bedingt geeignet, miissen
jedoch mindestens 3 cm hoch sein, da-
mit sie in der Mikrowelle benutzt wer-
den konnen.
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Nicht geeignete Materialien

—Metalle, alle Metalltopfe, -pfannen und
-deckel.

@ HINWEIS!
Gefahr von Sachschaden!

Gefahr von Gerateschaden
durch unsachgemaBen Um-
gang mit dem Gerat.

- Im Mikrowellenbetrieb nie-
mals Geschirr mit Metall-
verzierungen, metallisches
Geschirr oder Grillrost ver-
wenden, da es durch Fun-
kenschlag zu Beschadigun-
gen am Gerat und/oder am
Geschirr kommen kann.

- Kein Kristall- oder Bleikris-
tallglas im Mikrowellenbe-
trieb verwenden. Es kann
zerspringen, farbiges Glas
kann sich verfarben.

- Keine hitzeunbestandigen
Materialien verwenden. Sie
kdnnen sich verformen oder
sogar brennen.

Um zu priifen, ob ein Geschirr fiir
den Gebrauch in der Mikrowelle
geeignet ist, geben Sie etwas
Wasser in das Behaltnis und stel-
len es dann in die Mikrowelle.

* Driicken Sie 2x auf die Taste <> €.
Das Gerét lauft nun im Mikrowellenbe-
trieb fiir 1 Minute. Wenn Sie feststellen,
dass das GefaB heiBer ist als die Spei-

se, ist es fiir die Mikrowelle nicht geeig-
net. Mikrowellengeeignetes Geschirr
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erwarmt sich nur durch die Hitze der
Speise.

WARNUNG!

Brandgefahr!

Es besteht Brandgefahr durch

unsachgemaBen Umgang mit

dem Gerét.

- Sobald Sie Funken, Blitze
oder gar Feuer bemerken,
die Mikrowelle sofort Giber

die Taste @ ausschal-
ten und Netzstecker ziehen.

Vor dem ersten Gebrauch

Gerat aufstellen

Stellen Sie sicher, dass alle Verpackungs-
materialien aus dem Gerat und von der
Innenseite der Tiir entfernt wurden.
GEFAHR!
Verletzungsgefahr!
Es besteht die Verletzungsge-
fahr durch Stromschlag oder
Mikrowellenstrahlung.
Mikrowellenstrahlung kann
bei Beschddigungen des Ge-
rats durch eine Leckage nach
auBen dringen. Beschadigun-
gen am Netzkabel kdnnen ei-
nen elektrischen Schlag ver-
ursachen.
- Bei Beschadigungen am Ge-
hause, an Abdeckungen,
an der Tiir oder am Tiirver-
schluss die Mikrowelle auf



keinen Fall in Betrieb neh-
men. In diesem Fall sofort
das Netzkabel am Stecker
@ aus der Schutzkontakt
steckdose ziehen.

- Falls irgendeine Beschadi-
gung vorliegt, nehmen Sie
die Mikrowelle nicht in Be-
trieb, sondern wenden Sie
sich in dem Fall an den Ser-
vice.

HINWEIS!
Beschadigungsgefahr!

Gefahr von Gerateschaden
durch unsachgemaBen Um-
gang mit dem Gerat.

- Die Abdeckung im Ga-
rinnenraum ist kein Teil der
Verpackung und darf nicht
entfernt werden!

- Die Mikrowelle ist fiir den
Hausgebrauch bestimmt
und darf nicht im Freien ver-
wendet werden.

o Stellen Sie die Mikrowelle nicht in der
N&he von Warmequellen, an einem Ort,
an dem Ndsse oder hohe Feuchtigkeit
auftritt oder in der Nahe von brennba-
ren Materialien auf.

¢ Die FiiBe diirfen nicht entfernt werden.

o SchlieBen Sie die Mikrowelle an eine
gut erreichbare und jederzeit frei zu-
gangliche Steckdose an.

Gerat leer aufheizen

Vor dem Verwenden der Mikrowelle muss
das Gerat zunachst leer aufgeheizt wer-
den, damit fertigungsbedingte Riickstan-
de verdampfen kdnnen. Schalten Sie dazu
das Gerat ohne Lebensmittel und ohne
Zubehdr wie im Folgenden beschrieben in
der Betriebsart HeiBluft ein:

e Offnen Sie die Tiir und entnehmen Sie
gegebenenfalls Verpackungen oder Zu-
behorteile aus dem Garraum.

SchlieBen Sie die Tiir danach wieder.

e Driicken Sie mehrmals die Taste @ bis
im Display 230 °C erscheint.

* Bestdtigen Sie die Eingabe durch Druck
der Taste <.

e Drehen Sie den Drehregler <> im Uhrzei-
gersinn, um eine Garzeit von 10 Minu-
ten einzustellen.

o Driicken Sie die Taste <> erneut, um den
Heizvorgang zu starten.

Bei diesem ersten Aufheizen kann
es zu einer leichten Geruchsbil-
dung kommen. Die Dampfe sind
unschadlich und verschwinden
nach kurzer Zeit. Sorgen Sie fiir
eine ausreichende Beliiftung z. B.
durch ein geéffnetes Fenster.

¢ Nach 10 Minuten schaltet sich das Gerat
automatisch aus. Warten Sie, bis es voll-
standig abgekdihlt ist.

* Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und reinigen Sie das Gerat
anschlieBend noch einmal mit einem
feuchten Tuch von innen und trocknen
Sie die Mikrowelle sorgfaltig ab.
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Zubehor einsetzen

Wenn die Mikrowelle einmal wie oben

beschrieben leer aufgeheizt wurde, darf

sie nicht mehr ohne ordnungsgemaB ein-

gesetzten Drehteller @8 in Betrieb ge-

nommen werden.

e Setzen Sie den Drehteller mittig auf die
Antriebsachse.

Bedienung

Jedes Mal, wenn eine Taste gedriickt
wird, ertdnt ein Signalton als Bestatigung
des Tastendruckes.

Die Uhrzeit einstellen

Wenn die Mikrowelle zum ersten Mal in
Betrieb genommen wird oder die Span-
nungsversorgung unterbrochen war, zeigt
das Display ,0:00" an und die Uhrzeit
muss eingestellt werden.

e Driicken Sie 2x die Taste © EED.

e Drehen Sie den Drehregler <> & bis
die korrekte Stunde im Display ange-
zeigt wird.

e Driicken Sie die Taste ©.

¢ Drehen Sie den Drehregler <, bis die
korrekte Minute im Display angezeigt
wird.

e Driicken Sie die Taste ©, um lhre Ein-
stellungen zu bestatigen.

Kindersicherung

o Driicken Sie die Taste @ und halten
Sie sie fiir 3 Sekunden gedrickt. Ein Sig-
nalton ertdnt, und im Display erscheint
ein Schliisselsymbol (Bild [E2)). Die Tas-
ten und der Drehregler der Mikrowelle
haben nun keine Funktion.

¢ Um die Kindersicherung zu deaktivieren,
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driicken Sie die Taste & und halten Sie
sie wiederum fiir 3 Sekunden gedriickt,
bis ein Signalton ertdnt und die Anzeige
der Kindersicherung erlischt.

Kochen und Garen mit
Mikrowellenenergie

Um nur mit Mikrowellenenergie zu garen,

gehen Sie folgendermaBen vor:

e Driicken Sie die Taste &= einmal
oder mehrmals, um eine Energiestufe
gemaB folgender Tabelle auszuwahlen:

Taste & Aniz:‘lge Leistung

dricken Display (Watt)
1x P100 900 W
2x P90 810 W
3x P80 720 W
4 x P70 630 W
5x P60 540 W
6 X P50 450 W
7x P40 360 W
8 x P30 270 W
9x P20 180 W
10 x P10 90 W
11 x POO ow

e Bestatigen Sie die Wahl durch Druck auf
die Taste .

Nach dem ersten Driicken der
Taste & kann die Energiestufe
auch mit dem Drehregler <> aus-
gewahlt werden.

e Drehen Sie den Drehregler &, um die
gewiinschte Garzeit in folgenden Zeit-
intervallen einzustellen. Die langste
Koch-/Garzeit betragt 95 Minuten.



Von 0 Se- in 5-Sekunden-Schritten
kunden bis

1 Minute

Von 1 bis5 | in 10-Sekunden-Schritten
Minuten

Von 5 bis 10 | in 30-Sekunden-Schritten
Minuten

Von 10 bis | in 1-Minute-Schritten

30 Minuten

Ab in 5-Minuten-Schritten
30 Minuten

¢ Driicken Sie die Taste <. Der Garvor-
gang startet. Das Mikrowellensymbol
wird angezeigt (Bild [E).

Ende des Garvorgangs

Nach Ablauf eines jeden Garvorgangs er-
ténen Signaltdne und im Display wird
wieder die Uhrzeit angezeigt. Der Garvor-
gang ist damit beendet.

A VORSICHT!

> Verletzungsgefahr!

Speisen bzw. die Behaltnisse

werden u. U. sehr heif. Es be-

steht Verbrennungsgefahr.

- Verwenden Sie unbedingt
Topflappen oder hitzebe-
standige Handschuhe, wenn
Sie die Speisen aus dem
Garraum nehmen.

Programm unterbrechen

Um die Speisen z. B. nach der Halfte der
Garzeit umzudrehen oder zu verriihren, ist
es haufig notwendig, das Programm zu
unterbrechen.

« Offnen Sie die Tiir oder driicken Sie ©,
um das Programm zu unterbrechen. Die
verbleibende Laufzeit wird weiterhin im
Display angezeigt.

* Nachdem Sie die Tiir wieder geschlos-
sen haben, driicken Sie die Taste &, um
den Garvorgang fortzusetzen.

o Driicken Sie die Taste & zweimal, um
das Programm endgiiltig vorzeitig abzu-
brechen.

Schnellstart

Wenn Sie die Taste <> driicken, ohne vor-
her eine Leistungsstufe einzustellen, wird
das Garprogramm auf der hochsten Ener-
giestufe
(900 Watt) im Mikrowellenbetrieb gestar-
tet.
* Um die Garzeit zu erhdhen, driicken Sie
die Taste <> mehrmals:
1 x driicken: 0:30 Minuten;
2 x driicken: 1:00 Minuten;
3 x driicken: 1:30 Minuten;
4 x driicken: 2:00 Minuten
usw. bis maximal 95 Minuten.
¢ Das Garprogramm beginnt kurze Zeit
nach dem letztmaligen Betdtigen der
Taste automatisch.

Automatisches Auftauen nach
Gewicht

Die Auftauzeit und Energiestufe werden
automatisch gestellt, sobald Sie das Ge-
wicht der aufzutauenden Speisen einge-
geben haben. Die Skala fiir das Gewicht
des Gefriergutes reicht von 100 g bis
2000 g.

o Driicken Sie die Taste /%% @ED. Im Dis-

play erscheint dEF1(Bild ().
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* Drehen Sie den Drehregler, um das ge-
wiinschte Gewicht in Gramm einzustel-
len.

¢ Driicken Sie die Taste <>, um das Auftau-
en zu beginnen.

Drehen Sie nach Maglichkeit die

@ Speise nach der Halfte der abge-

laufenen Zeit auf die andere Sei-
te, um das Auftauen zu optimie-
ren (siehe ,Programm
unterbrechen” auf Seite 25).
Danach driicken Sie erneut die

Taste &, um das Programm fort-
zusetzen.

Auftauen nach Zeit

¢ Driicken Sie die Taste /%% zweimal. Im
Display erscheint dEF2 (Bild B).
e Drehen Sie den Drehregler, um die ge-
wiinschte Zeit einzustellen.
¢ Driicken Sie die Taste <>, um das Auftau-
en zu beginnen.
Drehen Sie nach Maglichkeit die
Speise nach der Halfte der abge-
laufenen Zeit auf die andere Sei-
te, um das Auftauen zu optimie-
ren (siehe ,Programm
unterbrechen” auf Seite 25).
Danach driicken Sie erneut die
Taste &, um das Programm fort-
zusetzen.

Grillbetrieb

Die Grillfunktion ist besonders geeignet
bei diinnen Fleischscheiben, Steaks, Hack-
fleisch, Kebab, Wiirstchen oder Héhn-
chenteilen. Sie ist auch geeignet fiir Giber-
backene Sandwiches und Gratin-Gerichte.
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Im Grillbetrieb kénnen Sie, sofern sich die
Speisen dafiir eignen, den mitgelieferten
Rost verwenden.

Die ldngste Grillzeit betrdgt 95 Minuten.

HINWEIS!
Gefahr von Sachschaden!

Es besteht die Gefahr, dass
durch Uberhitzung das Gerat
beschadigt wird.

- Beachten Sie die Mindest-
abstande des Gerats zur
Wand und verdecken Sie
auf keinen Fall die Liiftungs-
schlitze.

e Driicken Sie die Taste %ﬁ{@ ein-,
zwei- oder dreimal, um gemaB der Ab-
bildungen die Grillbetriebsart auszu-
wahlen:

—1x: oberer Grill (Bild @)

—2x: Doppelgrill (Bild [E)

—3x: unterer Grill (Bild [E)

e Driicken Sie die Taste <>, um die Wahl zu
bestatigen.

* Drehen Sie anschlieBend den Drehregler
im Uhrzeigersinn und stellen Sie die ge-
wiinschte Dauer ein.

¢ Driicken Sie die Taste <>, um den Grill-
vorgang zu starten.

Nach der Halfte der abgelaufenen

@ Zeit ertént ein Signalton. Offnen

Sie ggf. die Tiir und drehen Sie die

Speise auf die andere Seite, um

das Garen zu optimieren (siehe

.Programm unterbrechen” auf

Seite 25). Danach driicken Sie

erneut die Taste <&, um das Pro-
gramm fortzusetzen.



HeiBluft

In der Betriebsart HeiBluft zirkuliert die hei-

Be Luft im Innenraum. HeiBluft ist besonders

zum Zubereiten von Aufldufen oder knuspri-

gen Lebensmitteln zu empfehlen.

Um mit HeiBluft zu garen, gehen Sie fol-

gendermaBen vor:

¢ Driicken Sie die Taste @ einmal
oder mehrmals, um die Temperatur ge-
maB folgender Tabelle auszuwahlen:

* Bestdtigen Sie die Wahl durch Druck der
Taste <.

¢ Machten Sie das Gerét vorheizen, drii-
cken Sie die Taste < erneut. Nach Errei-
chen der eingestellten Temperatur er-
tont ein Signalton.
Mochten Sie das Gerat nicht vorheizen,
fahren Sie bitte direkt mit dem néachsten
Schritt fort.

¢ Drehen Sie den Drehregler, um die ge-
wiinschte Garzeit einzustellen. Die

Taste ©driicken ~ Temperatur langste Koch-/Garzeit betragt 95 Minu-
1x 140 °C ten.
2 x 150 °C e Driicken Sie die Taste <. Das Programm
3X 160°C Startetll\lach dem ersten Driicken der
4x 170°C Taste @ kann die Temperatur
5Xx 180 °C auch mit dem Drehregler <> aus-
6 x 190 °C gewahlt werden.
7x 200 °C
8 x 210°C
9x 220 °C
10 x 230 °C
Kombibetrieb
T %%/ o Anzeige im Betriebsart
driicken Display ~ Mikrowelle = Oberer Grill = Unterer Grill ~ HeiBluft

1x G-1 *

2x G-2 * *

3x G-3 *

4x C-1 * *

5X C-2 * *

6 x c-3 * * *

7x C-4 * * *

8 x C-5 * * *
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Das Gerdt ermoglicht es, verschiedene
Varianten des Kombibetriebes zusam-
menzufiihren. Hierbei werden immer
mehrere Betriebsarten gleichzeitig wie

z. B. Mikrowelle und Grill oder Mikrowel-
le, Grill und HeiBluft ausgefiihrt.

Bei allen Programmen betragt die maxi-
male Garzeit jeweils 95 Minuten.

* Driicken Sie die Taste %ﬁ{@ ein- oder
mehrmals und wahlen Sie die Pro-
grammvariante aus. Die in der o. g. Ta-
belle aufgefiihrten Programmvarianten
stehen lhnen zur Verfligung.

e Bestdtigen Sie die Programmvariante
mit der Taste .

¢ Drehen Sie den Drehregler, um die ge-
wiinschte Temperatur einzustellen (nur
bei Programm C-5).

* Bestdtigen Sie die Temperatur mit der
Taste < (nur bei Programm C-5).

* Drehen Sie den Drehregler, um die ge-
wiinschte Dauer einzustellen.

e Driicken Sie die Taste <. Das Programm
startet.

@ Nach dem ersten Driicken der
Taste %%{@ kann das Programm
auch mit dem Drehregler <> aus-
gewahlt werden.

Automatisches Kochen und Garen

Beim automatischen Kochen und Garen
ist es nicht notwendig, die Koch-/Garzeit
und Energiestufe einzugeben. Die Mik-
rowelle ermittelt automatisch die Werte,
abhangig vom eingegebenen Lebensmit-
tel und Gewicht.
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In der Tabelle sehen Sie eine Ubersicht
der Automatikprogramme mit deren An-
zeige im Display sowie der jeweils zuge-
schalteten Betriebsstufen.

| Anz_eige Programm Betriebs-
im Display SED
A-1 Getranke W
A-2 Nudeln i
S
A-4 Gemiise W
A-5 Kartoffeln W
A-6 Aufwarmen W
A-7 Frische Pizza
A-8 Hahnchen
A-9 Kartoffelgratin
A-10 Frikadelle =)




Autoprogramm einstellen

Programm Gewichtsintervalle

A-1 Getrénke (200 ml-Portion) 1 2 3
A-2 Nudeln 100g @ 200g | 300g
A-3 Gefrorene Pizza 1509 | 300g | 4509
A-4 Gemiise 100 g 2009 3009 4009 | 5009
A-5 Kartoffeln (200 g-Portion) 1 2 3
A-6 Aufwdrmen 200g | 300g @ 400g | 500g | 600g
A-7 Frische Pizza 150g | 300g | 4509
A-8 Hahnchen 800g | 1000g | 1200g | 1400g
A-9 Kartoffelgratin 1200 g

A-10 Frikadelle (125 g-Portion) 3 4 5
e Drehen Sie den Drehregler schrittweise WARNUNG!

im Uhrzeigersinn. Im Display erscheint Brandgefahr!

eine Programmnummer (z. B. ,A-1" fiir
Autoprogramm 1) und das Symbol fiir
das entsprechende Garprogramm (Bild
(o)}
Wahlen Sie so Autoprogramm 1 bis 10
aus.

* Driicken Sie die Taste <, um die Wahl zu
bestatigen.

¢ Wabhlen Sie nun das gewiinschte Ge-
wicht bzw. die Anzahl der Portionen.
Drehen Sie dazu den Drehregler. Das
Gewicht/die Menge wird im Display an-
gezeigt. Die Mengen lassen sich gemaB
der o. g. Tabelle einstellen.

o Driicken Sie die Taste <, um den Gar-
vorgang zu starten.

Wenn das Gericht nicht richtig durchge-

gart ist, garen Sie es noch einmal ein paar

Minuten mit dem Mikrowellen- oder Grill-

programm nach. Beim Nachgaren mit der

Grillfunktion erhéht sich auch der Brau-

nungsgrad der Speisen.

Es besteht Brandgefahr durch
unsachgemaBen Umgang mit
dem Gerat.

Benutzen Sie bei Program-
men mit zugeschalteter
Grill- oder HeiBluftfunkti-

on auf gar keinen Fall Abde-
ckungen oder nicht hitzebe-
standiges Geschirr, da diese
schmelzen oder in Brand
geraten kdnnen!
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A VORSICHT!

/ 2\ Verletzungsgefahr!

Da der Drehteller nach einem

Garvorgang mit Grill sehr

heiB werden kann, besteht

Verbriihungsgefahr.

- Benutzen Sie daher unbe-
dingt Topflappen oder hit-
zebestandige Handschuhe,
wenn Sie ihn aus dem Gar-
raum entnehmen.

Bitte beachten Sie, dass Grofe,

Form und die Sorten der Lebens-

mittel das Kochergebnis mitbe-

stimmt.

In der Betriebsarten HeiB3luft und

Grill und in einigen Automatik-

programmen bleibt nach Beendi-

gung des Garvorgangs der Liifter

u. U. noch einige Zeit eingeschal-

tet. Dadurch kiihlt das Gerét

schneller ab. Nachdem das Gerat
ausreichend abgekiihlt ist, schal-
tet der Liifter automatisch ab.

e Q

Programm A-1: Getrdanke

Dieses Programm lduft unter Verwendung
von Mikrowellenleistung ab. Verwenden
Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeigne-
tes GefaB.

e Stellen Sie das Getrank, dass Sie erhit-
zen mochten, auf den Drehteller im Gar-
raum. Wenn Sie mehrere Behaltnisse in
die Mikrowelle stellen, achten Sie da-
rauf, dass sich die GefaBe nicht beriih-
ren.

* Wahlen Sie die Einstellungen 1, 2 oder 3
entsprechend der Menge des Getrankes.

e Starten Sie das Programm fiir Getrdnke.
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Falls das Getrank / die Getranke nicht

heiB genug sein sollte, starten Sie an-

schlieBend einen weiteren Garvorgang
mit Mikrowellenleistung (wie ab Seite
24 beschrieben).

Programm A-2: Nudeln

Dieses Programm lauft unter Verwendung

von Mikrowellenleistung ab.

Verwenden Sie fiir das Kochen von Nu-

deln ein hohes und mikrowellengeeigne-

tes GefaB, da die Gefahr des Uberkochens
besteht. Verwenden Sie soviel Wasser wie
beim konventionellen Kochen.

e Stellen Sie das GefaB mit den Nudeln
mittig auf den Drehteller im Garraum.

e Wahlen Sie die Einstellungen 100 g,
200 g oder 300 g entsprechend der
Menge der Nudeln.

e Starten Sie das Programm fiir Nudeln.

Falls die Nudeln nach dem Kochen noch

zu hart sein sollten, starten Sie anschlie-

Bend einen weiteren Garvorgang mit Mi-

krowellenleistung (wie ab Seite 24 be-

schrieben).

Programm A-3: Gefrorene Pizza

Dieses Programm lduft unter Verwendung
von Mikrowellen- und Grillleistung ab.
Verwenden Sie einen hitzebestandigen
und mikrowellengeeigneten Teller.

e Legen Sie die Pizza auf den mitgeliefer-
ten Drehteller.

e Wahlen Sie die Einstellungen 150 g,
300 g oder 450 g entsprechend des Ge-
wichts der Pizza.

e Starten Sie das Programm fiir gefrore-
ne Pizza.



Falls die Pizza nach dem Auftauen und Er-
wdrmen nicht heiB genug sein sollte, star-
ten Sie anschlieBend einen weiteren Gar-
vorgang mit Mikrowellenleistung (wie ab
Seite 24 beschrieben).

Programm A-4: Gemuse

Dieses Programm lduft unter Verwendung

von Mikrowellenleistung ab. Verwenden

Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeigne-

tes GefaB.

* Geben Sie das Gemiise mit etwas Was-
ser in das GefaB.

o Stellen Sie das GefaB mittig auf den
Drehteller.

¢ Wahlen Sie die Einstellungen zwischen
100 g und 500 g entsprechend der Men-
ge des Gemiises.

e Starten Sie das Programm fiir Gemiise.

Falls das Gemiise nach dem Kochen noch

nicht gar sein sollte, starten Sie anschlie-

Bend einen weiteren Garvorgang mit Mi-

krowellenleistung (wie ab Seite 24 be-

schrieben).

Programm A-5: Kartoffeln

Dieses Programm lduft unter Verwendung
von Mikrowellenleistung ab. Verwenden
Sie zum Erhitzen ein mikrowellengeeigne-
tes GefaB. Es wird empfohlen, ungeschal-
te Kartoffeln fiir einen Garvorgang zu ver-
wenden. Stechen Sie Schalen ein paar
Mal ein.

* Geben Sie die ungeschélten Kartoffeln
in das GefaB. Verwenden Sie méglichst
gleich groBe Kartoffeln. Wenn mdglich,
sollten sich die Kartoffeln nicht beriih-
ren.

o Stellen Sie das GefaB mittig auf den
Drehteller.

* Wahlen Sie, ausgehend von einer Kar-
toffel zu 200 g und Einstellung 1, die
Einstellungen 1, 2 oder 3 entsprechend
der Anzahl der Kartoffeln.

e Starten Sie das Programm