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@ Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie
sich anschlieBend mit allen Funktionen des Gerates vertraut.

3] Pfed ctenim si oteviete stranu s obrazky a potom se seznamte se viemi
funkcemi pfistroje.

Prije nego Sto procitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznajte se na
osnovu toga sa svim funkcijama uredaja.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze
zapoznac sie z wszystkimi funkcjami urzadzenia.

Inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizati-va cu toate
functiile aparatului.

GO Pred citanim si odklopte stranu s obrazkami a potom sa obozndmte so
vsetkymi funkciami pristroja.

Mpeny ga npoyeTeTe OTBOpETe CTpaHMLATa C UrypuTe 1 Cef ToBa ce
3ano3HaiiTe ¢ BCMYKM thyHKLUN Ha ypefa.
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Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde!

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Gerates. Sie haben sich fiir ein Pro-
dukt mit hervorragendem Preis-/Leistungs-
verhaltnis entschieden, das lhnen viel Freu-
de bereiten wird.

Machen Sie sich vor der Benutzung des
Gerates mit allen Bedienungs- und Sicher-
heitshinweisen vertraut.

Benutzen Sie das Gerat nur wie beschrie-
ben und fiir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Gerates an Dritte mit aus.

Sicherheit

Lieferumfang

- Handgerat (A)
- Edelstahl-Mixstab (B)
- Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden
sind und dberpriifen Sie das Gerat auf
Transportschaden.

Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb!

Im Schadensfall wenden Sie sich bitte an
eine Kaufland-Filiale.

Lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise sorgfaltig, bevor Sie das Gerat zum

ersten Mal verwenden.

Fur einen sicheren Gebrauch, befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshin-

weise.

BestimmungsgemaBe Verwendung

- Das Gerat ist ausschlieBlich fiir die Verarbeitung von Lebensmitteln in haus-

haltsiblichen Mengen bestimmt.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

- Das Gerat ist nur fir den Einsatz in privaten Haushalten bestimmt. Es ist nicht
flir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

- Benutzen Sie das Gerat nur fiir den beschriebenen Anwendungsbereich und
mit dem originalen Zubehor. Jede andere Verwendung oder Veranderung des
Gerates gilt als nicht bestimmungsgemaB. Fiir aus bestimmungswidriger Ver-
wendung oder falscher Bedienung entstandene Schaden wird keine Haftung

ubernommen.



Sicherheit von Kindern und Personen

Warnung!
Erstickungsgefahr fiir Kinder beim Spielen mit Verpackungsmaterial!

Verpackungsmaterial unbedingt von Kindern fernhalten.

- Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

- Dieses Gerat konnen Personen mit verminderten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzen, wenn
sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

- Kinder sollen nicht mit dem Gerat spielen.

- Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden.

- Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten.

Allgemeine Sicherheit

- Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn Netzkabel oder Gehause be-
schadigt sind.

- Ist das Netzkabel beschadigt, darf es nur durch eine autorisierte Reparatur-
dienststelle ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

- Das Gerat darf nur mit den mitgelieferten Zubehorteilen betrieben werden.

- Das scharfe, rotierende Messer des Mixstabes kann zu schweren Verletzungen
flihren. Greifen Sie nie in das Messer. Reinigen Sie das Messer nie mit bloBen
Handen, sondern verwenden Sie eine Birste.

- Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsichtigt las-
sen, bevor Sie Zubehorteile aufsetzen oder entfernen und bevor Sie das Gerat
reinigen.

- Jeglicher Missbrauch kann zu schweren Verletzungen fiihren.

- Lassen Sie das Gerat nicht langer als 60 Sekunden ununterbrochen eingeschal-
tet. Lassen Sie es zwischendurch einige Minuten abkdihlen.

- Tauchen Sie das Handgerat nicht in Wasser oder in andere Flissigkeiten und
reinigen Sie es nicht unter flieBendem Wasser.

- Das Handgerat darf nicht im Geschirrspiiler gereinigt werden.

- Beachten Sie den Abschnitt ,Reinigen und Pflegen”.
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Sicherheit beim AnschlieBen

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine
Stromversorgung an, deren Spannung
und Frequenz mit den Angaben auf dem
Typenschild ibereinstimmen! Das Typen-
schild befindet sich an der Riickseite des
Handgerates.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine un-
beschadigte, vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Sicherheit wahrend des Betriebes

- Das Gerat und sein Zubehor diirfen nicht
auf einer heiBen Flache oder in der Néhe
einer Warmequelle abgelegt werden.

- Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in die Steckdose, wenn die Zubehorteile
komplett zusammengebaut und mit dem
Handgerat verbunden sind.

- Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt,
solange es betriebsbereit ist.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den
Netzstecker.

Sicherheit bei der Reinigung

- Schalten Sie das Gerat vor jeder Reinigung
aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

Vor der ersten Inbetriebnahme

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungsmaterialien vom Gerét.
e Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor
vor der ersten Benutzung sorgfaltig (siehe
dazu Abschnitt , Reinigen und Pflegen®).

Stabmixer montieren (Bild [EN)

Warnung!
A Verletzungsgefahr bei versehent-

lichem Einschalten und Anlaufen
des Gerates! Stellen Sie sicher,
dass der Netzstecker ausgesteckt
ist, bevor Sie das Handgerat mit
dem Mixstab verbinden.

e Stecken Sie das Handgerdt so auf den
Mixstab, dass der Pfeil an der Ricksei-
te des Handgerdtes auf das gedffnete
Schloss-Symbol am Mixstab zeigt.

e Drehen Sie das Handgerat im Uhrzeiger-
sinn, bis der Pfeil auf das geschlossene
Schloss-Symbol zeigt und die Teile mit ei-
nem leichten Ruck ineinander einrasten.

e Um das Handgerat zu ldsen, halten Sie
beide Teile fest und drehen das Handgerat
entgegen dem Uhrzeigersinn, bis der Pfeil
auf das gedffnete Schloss-Symbol zeigt.

e Ziehen Sie beide Teile auseinander.

Einschalten und Drehzahl regeln

(Bild )

Achtung!
Lassen Sie das Gerat nicht langer als 60 Se-
kunden ununterbrochen eingeschaltet. Las-

sen Sie es zwischendurch einige Minuten
abkihlen.

Achtung!

- Um das Herausspritzen von Mixgut zu
vermeiden, tauchen Sie den Mixstab zu-
erst in das Mixgut ein, bevor Sie das Ge-
rat einschalten.

- Schalten Sie das Gerat immer zuerst aus,
bevor Sie den Mixstab aus dem Mixgut
herausnehmen.




e Durch Driicken und Festhalten einer der
Tasten | oder Il am Handgerat wird das
Gerat eingeschaltet und der Mixvorgang
gestartet.

e Lassen Sie zum Ausschalten die Taste los.

e Mit dem Schieberegler oberhalb der Tas-
ten konnen Sie die Drehzahl verandern.
Der Schieberegler funktioniert nur in Ver-
bindung mit Taste I.

Taste I: niedrige Drehzahl

- Drehzahl erhéhen: Bewegen Sie den
Schieberegler (von oben gesehen) im
Uhrzeigersinn.

- Drehzahl verringern: Bewegen Sie den
Schieberegler entgegen dem Uhrzeiger-
sinn.

Taste II: hochste Drehzahl
- In Verbindung mit Taste Il hat der Schie-
beregler keine Wirkung.

Piirieren und mixen

Der Mixstab eignet sich fiir das Pirieren
und Mixen von weichen Lebensmitteln wie
z. B. Obst, Beeren, Fruchtgetranken, ge-
kochtem Gemdise, usw.

e Zerkleinern Sie groBere Stiicke (in 1-2 cm
groBe Stiicke).

e Befiillen Sie das Mixgefa maximal bis zu
2/3 mit dem Mixgut.

e Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
ausgesteckt ist.

e Stecken Sie das Handgerat auf den Mix-
stab und drehen Sie es fest.

e Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.

e Tauchen Sie den Mixstab in das Mixgut
ein.

e Halten Sie das MixgefaB und das Gerat
fest.

€D

e Starten Sie den Mixvorgang, indem Sie
auf die Taste | driicken und diese gedriickt
halten. Bei Bedarf konnen Sie die Dreh-
zahl mit dem Schieberegler erhéhen oder
verringern.

e Wenn Sie die hochstmogliche Drehzahl
wiinschen, konnen Sie alternativ die Tas-
te Il driicken und halten. Der Schiebereg-
ler hat dann keine Wirkung.

elassen Sie am Ende des Mixvorgangs
zuerst die Taste los, um das Gerat auszu-
schalten und nehmen Sie erst danach den
Mixstab aus der Masse.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, sobald Sie den Mixvorgang beendet
haben.

e Entfernen Sie den Mixstab vom Handgerét.

Tipp:

Fur bestmdgliches Durcharbeiten der Masse:

- den Stabmixer wahrend des Mixens leicht
auf- und abbewegen;

- mit Impulsen arbeiten: Pirieren Sie
2-3 Sekunden und schalten Sie das Ge-
rat wieder aus. Wiederholen Sie diesen
Vorgang, bis das Mixgut die gewinschte
Konsistenz erreicht hat.

Anwendungsbeispiele

Die nachfolgenden Angaben sind lediglich
Anhaltswerte, die je nach Vorbereitung und
Beschaffenheit der Lebensmittel in der Pra-
xis abweichen kénnen.

Zutaten Menge ca.Zeit Taste
fiir Bananen-

Milchshake:

- Banane 172 Stk.

- Milch 141 30-35Sek. I

- Sahne 50 ml

- Zucker 1EL

Erdbeeren (frisch) 2509  15-25 Sek. |
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Rezepte

Ananas-Bananen-Smoothie
(4 Portionen)

Zutaten:

- 1 frische Ananas

- 2 reife Bananen

- 250 ml Kokosmilch

- 1-2 TL Zitronensaft

- 200 ml gut gekiihltes Mineralwasser

Zubereitung:

¢ Ananas schélen, vierteln, den Strunk he-
rauslosen und das Fruchtfleisch in grobe
Stlicke schneiden. Bananen schalen und
klein schneiden. Ananas, Bananen und
Kokosmilch mit dem Stabmixer purieren.

* Smoothie mit Zitronensaft abschmecken
und kurze Zeit kalt stellen. Mit Mineral-
wasser aufgieBen, in groBe Glaser fiillen
und mit dicken Strohhalmen servieren.
Nach Wunsch die Glaser mit Ananasblat-
tern garnieren.

Zubereitungszeit: ca. 10 Minuten
Kiihlzeit: ca. 30 Minuten

Pro Portion:

- kd/kcal: 585/140

- EiweiB: 1,6 g

- Fett: 0,6 ¢

- Kohlenhydrate: 31,1 g
- BE: 2,5

Pikanter Gurken-Joghurt-Shake
(4 Portionen)

Zutaten:

- 1 Salatgurke

- einige Dillzweige

- 300 g Joghurt, 250 ml Buttermilch
- etwas Zitronensaft

- Salz, frisch gemahlener Pfeffer
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Zubereitung:

e Gurke schalen, der Lange nach halbieren,
Kerne herauslosen und das Fruchtfleisch
in grobe Stiicke schneiden.

e Dill waschen, mit Gurke, Joghurt und Butter-
milch mit dem Stabmixer piirieren und mit
Zitronensaft, Salz und Pfeffer abschmecken.

o Shake kurze Zeit kalt stellen, in hohe Gla-
ser fullen und nach Wunsch mit Dill gar-
niert servieren.

Zubereitungszeit: ca. 10 Minuten
Kihlzeit: ca. 30 Minuten

Pro Portion:

- kl/kcal: 373/89

- EiweiB: 5,7 g

- Fett: 3,4 ¢

- Kohlenhydrate: 7,9 g
- BE: 0,5

SuBkartoffel-Currysiippchen
(4 Portionen)

Zutaten:

- 500 g SiiBkartoffeln

- 1 Mohre

- 1 Zwiebel

- 2 Knoblauchzehen

- 10 EL Olivendl

- 1 Liter Briihe

- 30 g gemischte Krauter (z.B. glatte Peter-
silie, Schnittlauch, Kerbel, Thymian)

- Salz, frisch gemahlener Pfeffer

- 1/2-1 TL Currypulver oder -paste

Zubereitung:

e Kartoffeln und Mohre schalen und wa-
schen. Zwiebel und Knoblauch abziehen.
Kartoffeln, Mohre und Zwiebel in Wiirfel
schneiden, 1 Knoblauchzehe zerdriicken.
2 EL Ol erhitzen, Kartoffeln, Mdhre, Zwie-
bel und Knoblauch dazugeben und an-



diinsten. Briihe angieBen, aufkochen und
abgedeckt ca. 20 Minuten garen.

e Krauter waschen, die Blattchen abzupfen,
mit dbriger Knoblauchzehe und restli-
chem Ol mit dem Stabmixer piirieren und
mit Salz und Pfeffer wiirzen. Suppe eben-
falls mit dem Stabmixer plrieren und mit
Currypulver oder -paste, Salz und Pfeffer
abschmecken.

e Suppe in hohe hitzestabile Glaser fiillen,
als Topping die Halfte der Krauter-Oliven-
Olpaste darauf geben und servieren. Dazu
schmeckt frisches Ciabatta.

Zubereitungszeit: ca. 30 Minuten

Pro Portion:

- kJ/kcal: 1521/365

- EiweiB:3,7 g

- Fett: 27,1 ¢

- Kohlenhydrate: 28,7 g
- BE:2,5

Tipp: Die restliche Krauter-Olivendlpaste
halt sich prima ca. 1 Woche im Kiihlschrank.

Reinigen und Pflegen

Warnung!
Stromschlaggefahr durch Nasse!

Das Handgerat

- nicht in Wasser tauchen;

- nicht unter flieBendes Wasser
halten;

- nichtim Geschirrspiiler reinigen.

Achtung!

Verwenden Sie weder Scheuerschwamme
noch scheuernde Reinigungsmittel, damit
die Oberflachen des Gerates und der Zube-
horteile nicht beschadigt werden.
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Vor dem ersten Gebrauch

Vor der ersten Inbetriebnahme mussen das
Gerat und das Zubehor griindlich gereinigt
werden.

Handgerat reinigen

e Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
aus der Steckdose gezogen ist.

e Reinigen Sie das Handgerat nur mit einem
leicht angefeuchteten Tuch und trocknen
Sie es danach sorgfaltig ab.

Zubehorteile reinigen

Warnung!

Verletzungsgefahr  durch  das
scharfe Messer des Mixstabes.
Reinigen Sie das Messer nie mit
bloBen Handen, sondern verwen-
den Sie eine Blirste.

Achtung! Die Zubehorteile nicht im Ge-
schirrspiiler reinigen. Die Teile sind nicht
spilmaschinengeeignet.

e Der Mixstab sollte nach jedem Gebrauch
mit warmem Wasser und etwas Spulmit-
tel gereinigt werden.

e Tauchen Sie dabei die Seite, mit der der
Mixstab an das Handgerat angekoppelt
wird, nicht in das Wasser ein sondern
spiilen Sie diese nur kurz unter flieBen-
dem Wasser ab. Andernfalls kann Wasser
in Lager und Getriebeteile eindringen
und die Lebensdauer des Mixstabes ver-
kirzen.

e Reinigen Sie das Messer des Mixstabes
stets mit einer Burste.

e Trocknen Sie anschlieBend alle Teile gut ab.

e Lassen Sie den Mixstab aufrecht stehend
trocknen, so dass eingedrungenes Wasser
aus dem Aufsatz herauslaufen kann.
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Tipp:

Mit einer Schnellreinigung kénnen Sie den
Mixstab zwischen zwei Arbeitsgangen
schnell und einfach saubern.

e Fiillen Sie dazu ein Mixgefal bis zur Half-
te mit warmem Wasser.

¢ Halten Sie den Mixstab in das Wasser im
MixgefaB.

* Driicken Sie fiir einige Sekunden die Taste |.
Durch die Rotation l6sen sich grobe Reste.
¢ AnschlieBend konnen Sie sofort die

nachsten Zutaten zubereiten.

Entsorgung

Verpackung entsorgen

Die Produktverpackung besteht aus recy-
clingfdhigen Materialien. Entsorgen Sie
die Verpackungsmaterialien entsprechend
ihrer Kennzeichnung bei den 6ffentlichen
Sammelstellen bzw. gemal den landesspe-
zifischen Vorgaben.

Altgerat entsorgen

Wenn Sie das Elektrogerat nicht mehr

verwenden wollen, geben Sie es bei
"= einer offentlichen Sammelstelle fiir
Elektroaltgerate kostenlos ab. Elektroaltge-
rate diirfen in keinem Fall in die Restabfall-
tonnen gegeben werden (siehe Symbol).

Weitere Entsorgungshinweise

Geben Sie das Elektroaltgerat so zuriick,
dass seine spatere Wiederverwendung
oder Verwertung nicht beeintrachtigt wird.
Elektroaltgerate konnen Schadstoffe ent-
halten. Bei falschem Umgang oder Be-
schadigung des Gerates konnen diese bei
der spateren Verwertung des Gerates zu
Gesundheitsschaden oder Gewasser- und
Bodenverunreinigungen fiihren.
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Technische Daten

Modell HB-B111
Spannung 220-240V ~
Frequenz 50 Hz
Leistung 600 W
Gerausch 68 dB(A)
Lange des Netzkabels | ca.1,5m

Hinweis:
Technische und optische Anderungen sind

méglich, c €

Garantie

Kaufland gewahrt lhnen ab dem Kaufda-
tum eine Garantie von 3 Jahren.

Von der Garantie ausgenommen sind
Schéaden, die auf Nichtbeachtung der Be-
dienungsanleitung, missbrauchliche Ver-
wendung, unsachgemaBe Behandlung,
eigenmachtige Reparaturen oder unzurei-
chende Wartung und Pflege zuriickzufiih-
ren sind.



Vazena zakaznice, Rozsah dodavky
vazeny zakazniku!

- Motorova jednotka (A)

Gratulujeme vam ke koupi nového pfistro- - Ocelova mixovaci noha (B)

je. Rozhodli jste se pro produkt s vynika- - Navod k obsluze

jicim pomérem ceny a vykonu, ktery vam  zkontrolujte, zda jsou pfitomny viechny dily
bude pfinaset mnoho radosti. a piistroj nebyl béhem piepravy poskozen.
Pfed pouZzitim pfistroje se seznamte se v3e-  pogkozeny pfistroj neuvadgjte do provozu!
mi pokyny pro obsluhu a bezpecnostnimi v p¥ipadé poskozeni se prosim obratte na
pokyny. nékterou pobocku spole¢nosti Kaufland.

PouZivejte pristroj jen popsanym zplisobem
a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi pfedani
pristroje dalSi osobé i také predejte viech-
ny podklady.

Bezpecnost

Nasledujici bezpecnostni pokyny si peclivé prectéte, nez pristroj poprvé pouZzijete.
Aby pfistroj mohl byt bezpecné pouzivan, je nutné dodrzovat viechny nasledujici
bezpecnostni pokyny.

Pouziti v souladu s uréenim

- Pfistroj je urcen vylucné ke zpracovavani potravin pro bézna domaci mnoZstuvi.

- Nepouzivejte pfistroj venku.

- Pristroj je urcen jen k pouziti v soukromych domacnostech. Neni zamyslen ke
komercnimu pouziti.

- Pouzivejte pfistroj jen pro popsanou oblast pouziti a s originalnim pfislusen-
stvim. Kazdé jiné pouZiti nebo zména pfistroje je povazovana za pouZiti v roz-
poru s urCenim. Za Skody vzniklé nasledkem poutZiti v rozporu s urenim nebo
Spatné obsluhy nebude prevzato ruceni.

Bezpecnost déti a osob

Varovani!
Pro déti nebezpedi zaduSeni pfi hie s balicim materialem! Balici material

bezpodminecné ukladejte mimo dosah déti.
- Pfistroj nesmi pouzivat déti.
- Tento pfistroj mohou pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi Ci
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mentalnimi schopnostmi nebo nedostatecnymi zkuSenostmi a védomostmi, po-
kud tak ¢ini pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani pfistroje
a pochopily pfipadné hrozici nebezpedi.

- Déti si s pfistrojem nesmi hrat.

- Cisténi a uzivatelskou adrzbu nesméji provadét déti.

- Pfistroj a sitovy kabel musi byt mimo dosah déti.

Vseobecna bezpecnost

- Pfistroj se nesmi pouZivat, pokud je sitovy kabel nebo kryt poskozen.

- Jestlize je sitovy kabel poskozen, smi jej vyménit jen autorizovany servis, aby
nedoslo k ohrozZeni.

- Pfistroj |ze pouzivat pouze s dodanym pfislusenstvim.

- Ostry, rotujici n(iz mixovaciho nastavce mize zpisobit tézka poranéni. Nikdy
nesahejte do prostoru noZe. Necistéte n(iz pouze rukama, ale pouZijte kartac.

- Pokud ponechate pfistroj bez dozoru, nasazujete nebo odebirate prislusenstvi
nebo Cistite pfistroj, vZdy jej odpojte od napéti.

- Jakékoliv pouZiti v rozporu s urcenim miize vést k tézkym poranénim.

- Nenechavejte pfistroj zapnuty déle nez 60 sekund bez pferuseni. Nechejte jej
obcas nékolik minut vychladnout.

- Motorova jednotka se nesmi ponofit do vody nebo jinych kapalin a nesmi se
Cistit pod tekouci vodou.

- Motorova jednotka se nesmi Cistit v mycce na nadobi.

- Dodrzujte ¢ast , Cisténi a oSetfovani”.

Bezpecnost pfi pfipojeni - Sitovou zastrcku zapojte do zasuvky te-

- Pfipojte pfistroj jen k elektrickému napa- prve tehdy, kdyz jsou vsechny dily pfislu-
jeni, jehoz napéti a frekvence se shoduje senstvi kompletné sestaveny a spojeny
s (daji na typovém Stitku! Typovy 3titek s motorovou jednotkou. .
se nachazi na spodni strané motorové - Pokud je pfistroj pfipraven k provozu, ni-
jednotky. kdy jej nenechavejte bez dozoru.

- Phpojte pﬁstroj jen do nepogkozené’ - P(:.) kazdém pOUiI’[I’ Vytéhnéte zastrcku ze
podle predpisti instalované zasuvky zasuvky.

s ochrannym kontaktem. . e
Bezpecnost pfi Cisténi
o - Pfed kazdym ciSténim pfistroj vypnéte
- Pfistroj a jeho pfisluSenstvi se nesmi od- a odpojte od elektrické sité.
kladat na horky povrch nebo do blizkosti
tepelného zdroje.
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Bezpecnost béhem provozu



Pied prvnim uvedenim do
provozu

e Pfed prvnim pouZitim odstrarite z pfistro-
je vsechny obalové materialy.

e Pfed prvnim pouZitim pfistroj a pfislusen-
stvi peclivé vycistéte (viz ¢ast ,Cisténi
a osetrovani”).

Sestaveni ponorného mixéru
(obrazek [iN)

Varovani!

Nebezpeci poranéni pfi netimysl-
ném zapnuti a nabéhnuti pfistro-
je! Zajistéte, aby pred spojenim
ru¢niho dilu s mixovaci nohou byla
vytaZena zastrcka ze zasuvky.

 Nasad'te motorovu jednotku na mixovaci
nastavec tak, aby Sipka na zadni strané
motorové jednotky ukazovala na symbol
otevieného zamku na mixovacim nastavci.

e OtocCte motorovou jednotkou ve sméru
hodinovych rucicek, dokud Sipka neuka-
zuje na symbol zamceného zamku a dily
do sebe nezapadnou s lehkym Skubnutim.

® Pro uvolnéni motorové jednotky pevné
uchopte obé Casti a otocte motorovou
jednotkou proti sméru hodinovych rudi-
Cek, dokud Sipka neukazuje na symbol
otevieného zamku.

® Obé casti od sebe odtahnéte.

Zapnuti a regulace otacek
(obrazek [F1)

Pozor!

Nenechavejte pfistroj zapnuty déle nez
60 sekund bez preruseni. Nechejte jej obcas
nékolik minut vychladnout.

G

Pozor!

- Pro zabranéni vystfiknuti zpracovava-
ného materialu nejprve ponorte do ma-
teridlu mixovaci nastavec, a teprve poté
zapnéte pristro.

- VZdy nejprve vypnéte pfistroj, nez vytah-
nete mixovaci nastavec ze zpracovavané-
ho materialu.

e Stisknutim a podrzenim tlacitek | nebo Il
na motorové jednotce se zapina pristroj
a spousti proces mixovani.

* Pro vypnuti pustte tlacitko.

e Posuvnym ovladacem nad tlacitky lze mé-
nit otacky. Posuvny ovladac funguje pou-
ze ve spojeni s tlacitkem I.

Tlacitko I: nizké otacky

- ZvySeni otacek: Posurite posuvny ovla-
dac (pfi pohledu shora) ve sméru hodi-
novych rucicek.

- Snizeni otacek: Posurite posuvny ovla-
dac proti sméru hodinovych rucicek.

Tlacitko 1I: vysoké otacky
- Ve spojeni s tlacitkem Il nema posuvny
ovladac Zadny ucinek.

Vyroba pyré a mixovani

Mixovaci nastavec je vhodna pro vyrobu
pyré a mixovani mékkych potravin jako je
napf. ovoce, bobuloviny, ovocné napoje, va-
fena zelenina, atd.

* Naporcujte vétsi kusy (na kousky o veli-
kosti 1-2 ¢cm).

¢ Naplrite mixovaci nadobu materidlem pro
mixovani maximalné do 2/3 objemu.

e Zajistéte, aby byla sitova zastrcka vypoje-
na ze zasuvky.

e Nasurite motorovou jednotku na mixova-
ci nastavec a otoCenim zaaretuijte.
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e Zapojte sitovou zastrcku do zasuvky.

e Ponofte mixovaci nastavec do materialu
pro mixovani.

e Pevné uchopte mixovaci nadobu a pfi-
stroj.

e Spustte proces mixovani tak, Ze stisknete
tlacitko | a podrzite je stisknuté.

V pripadé potfeby mizete zvysit nebo sni-
Zit otacky posuvnym ovladacem.

e Pokud si prejete nejvyssi otacky, mlzete
alternativné stisknout a podrzet stisknuté
tlacitko II. Posuvny regulator potom nema
Zadny ucinek.

e Ke konci procesu mixovani nejprve pust-
te tlacitko pro vypnuti pfistroje a teprve
poté vyjméte mixovaci nastavec z nami-
xované hmoty.

e \lytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky,
jakmile jste dokondili proces mixovani.

e Vyjméte mixovaci nastavec z ru¢niho dilu.

Tip:

Pro co nejlepsi propracovani mixované

hmoty:

- pohybujte ponornym mixérem pfi mixo-
vani mirné nahoru a dol(;

- pracujte v impulzech: mixujte 2-3 sekun-
dy a pfistroj opét vypnéte. Opakuijte tento
proces tak dlouho, dokud mixovany mate-
rial nedosahne pozadované konzistence.
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Priklady pouziti

Nasledujici ddaje jsou pouze orientacni
hodnoty, které se mohou podle predpfipra-
vy a vlastnosti potravin v praxi lisit.

Prisady MnoZzstvi Doba  Tla-
cca  Citko
pro bananovy
mlécny shake:
- banan 1/2 kusu
- mléko 1741 30-35s I
- Slehacka 50 ml
- cukr 1 polévkova
Zice
jahody (Cerstvé) 250 g 15-25s |

Recepty

Ananasovo-bananovy smoothie

(4 porce)

PFisady:

- 1 Cerstvi ananas

- 2 zralé banany

- 250 ml kokosového mléka

- 1-2 kavové |zicky citronové Stavy

- 200 ml dobre vychlazené mineralni vody

PFiprava:

* Ananas oloupejte, rozCtvrtte, vyjméte tuhy
stfed a drefi nakrajejte na hrubsi kousky.
Banany nakrdjejte a nakrajejte na malé
kousky. Vytvorte z ananasu, banan( a ko-
kosového mléka ponornym mixérem pyré.

® Smoothie ochutte citrénovou S$tavou
a nechejte na kratkou dobu vychladit. Za-
lijte mineralni vodou, napliite do velkych
sklenic a servirujte s tlustymi brcky. Dle
prani oblozte sklenice platky ananasu.

Doba pfipravy: cca 10 minut
Doba vychlazeni: cca 30 minut



Na porci

- kl/kcal: 585/140

- Bilkoviny: 1,6 g

- Tuky: 0,6 g

- Uhlovodany: 31,1 g

- Chlebové jednotky: 2,5

Pikantni okurkovo-jogurtovy shake

(4 porce)

Prisady:

- 1 salatova okurka

- nékolik snitek kopru

- 300 g jogurtu, 250 ml podmasli

- trochu citrénové Stavy

- s(l, cerstvé mlety pepf

Pfiprava:

e Okurku oloupejte, podélné rozkrojte, vy-
jméte semena a dren nakrajejte na hrubsi
kousky.

® Omyjte kopr, spolecné s okurkou, jogur-
tem a podmaslim vytvorte pyré a ochutte
soli a peprem.

e Shake nechejte na kratkou dobu vychla-
dit, naplite jej do velkych sklenic a dle
prani servirujte oblozZeny koprem.

Doba pfipravy: cca 10 minut

Doba vychlazeni: cca 30 minut

Na porci

- kl/kcal: 373/89

- Bilkoviny: 5,7 g

- Tuky: 3,4 ¢

- Uhlovodany: 7,9 g

- Chlebové jednotky: 0,5

Kari polévka ze sladkych brambor
(batatti) (4 porce)

PFisady:

- 500 g sladkych brambor (batatd)

- 1 mrkev

- 1 cibule

G

- 2 strouzky Cesneku

- 10 polévkovych IZic olivového oleje

- 1 litr vyvaru

- 30 g smési bylinek (napf. hladka petrzel,
pazitka, kerblik, tymian)

- sll, Cerstvé mlety pepf

- 1/2-1 kavova Izicka kari kofeni nebo kari
pasty

Pfiprava:

e Bataty a mrkev oloupejte a omyjte. Olou-
pejte cibuli a Cesnek. Bataty, mrkev a ci-
buli nakrajejte na kosticky, rozmackejte
1 strouzek ¢esneku. Zahfejte 2 polévkové
|Zice oleje, pfidejte bataty, mrkev cibuli
a Cesnek a poduste. Prilijte vyvar, pfived-
te k varu a pod poklici jesté asi 20 minut
duste.

e Omyjte bylinky, listky nasekejte, se zby-
lym strouzkem cesneku a zbylym olejem
vytvorte ponornym mixérem pyré a oko-
fefite soli a pepfem. Z polévky taktéz
vytvofte ponornym mixérem pyré a do-
chutte kari kofenim nebo kari pastou, soli
a peprem.

e Polévku nalijte do vysokych sklenic z tep-
luvzdorného skla, jako topping navrch
pridejte pllku pasty z bylinek a olivového
oleje a servirujte. Jako pfiloha je vhodna
Cerstva ciabatta.

Doba pfipravy: cca 30 minut

Na porci

- kl/kcal: 1521/365

- Bilkoviny: 3,7 g

- Tuky: 27,1 g

- Uhlovodany: 28,7 g

- Chlebové jednotky: 2,5

Tip: Zbytek pasty z bylinek a olivového ole-
je vydrzi bez problémii cca 1 tyden v lednici.
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D
iStén

Varovani!
Nebezpeci uUrazu elektrickym
proudem nasledkem vlhkosti!
Motorova jednotka
- nenamacejte do vody;
- nedavejte pod tekouci vodu;

- necistéte v mycce na nadobi.

Pozor!

NepouZzivejte abrazivni houby ani abrazivni
Cistici prostredky, aby se neposkodil povrch
pristroje a dilil prislusenstvi.

Pied prvnim pouzitim
Pfed prvnim uvedenim do provozu je nutné
pristroj dlikladné vycistit.

Cisténi motorové jednotky

o Ujistéte se, Ze je sitova zastrcka vytazena
ze zasuvky.

o Cistéte motorovou jednotku jen mimé
navlhcenou utérkou a poté jej peclivé vy-
suste.

Cisténi dild prislusenstvi

Varovani!
Nebezpeci poranéni ostrymi noZi
mixovaciho nastavce. Necistéte

ndZ pouze rukama, ale pouzijte
kartac.

Pozor! Necistéte dily pfislusenstvi Cisticim
prostfedkem na nadobi. Dily nejsou vhodné
do mycky.

* Mixovaci noha by se po kazdém pouZiti
méla vycistit teplou vodou a s trochou
myciho prostfedku.

¢ Neponofujte pfitom stranu, kterou se mi-
xovaci noha pfipojuje k ru¢nimu dilu do
vody, ale pouze ji kratce oplachnéte pod
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tekouci vodou. Voda by jinak mohla vnik-
nout do loZisek a prevodl a zkratit Zivot-
nost mixovaci nohy.

¢ N(iZ mixovaci nastavce Cistéte vidy kar-
tacem.

e Poté dily dobre vysuste.

e Mixovaci nastavec nechejte vysusit na
stojato, aby mohla vnikla voda z nastavce
vytéci.

Tip:

Pro vyciSténi mixovaci nastavce mezi dvé-

ma pracovnimi kroky mlizete vyuzit nasle-

duijici tip pro rychlé cisténi.

e Naplfite mixovaci nadobu do poloviny
teplou vodou.

* Ponoite mixovaci nohu do vody v mixo-
vaci nadobé.

e Na nékolik sekund stisknéte tlacitko I.
Otacenim se uvolni hrubé zbytky.

* Poté mlZete okamZité pokracovat s pfi-
pravou dalSich surovin.

Likvidace

Likvidace obalu

Obal produktu sestava z recyklovatelnych
materiald. Materidly obalu zlikvidujte po-
dle jejich oznaceni na vefejnych sbérnych
mistech, popf. podle predpisti dané zemé.

Likvidace vyslouzilého pfistroje

Pokud jiz nebudete chtit elektricky

pfistroj pouzivat, bezplatné jej ode-

vzdejte na vefejném shérném misté
pro vyslouZilé elektrospotiebice. VyslouZilé
elektrospotiebice se v Zadném pfipadé ne-
smi dostat do popelnic pro zbytkovy odpad
(viz symbol).



Dalsi pokyny k likvidaci

Odevzdejte  vyslouzily  elektrospotfebic
v takovém stavu, aby bylo mozné jej poz-
déji pouzit znovu nebo recyklovat.
Vyslouzilé elektrospotfebi¢e mohou obsa-
hovat Skodlivé latky. PFi chybném zachaze-
ni s pfistrojem nebo jeho poskozeni mize
pfi pozdéjsi likvidaci pfistroje dojit k posko-
zeni zdravi nebo znecisténi vod a pldy.

Technické udaje

Model HB-B111
Napéti 220-240V ~
Frekvence 50 Hz
Vykon 600 W

Hluk 68 dB(A)

Délka sitového kabelu ' cca1,5m

Upozornéni:
Jsou mozné technické a optické zmény.

3

Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 let od da-
ta zakoupeni.

Zaruka se nevztahuje na poskozeni, které je
zplsobeno nedodrzenim navodu k obsluze,
pouZitim v rozporu s uréenim, neodbornym
zachazenim, svévolnymi opravami nebo
nedostatec¢nou UdrZbou a o3etfovanim.
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Cijenjeni kupci,

Opseg isporuke

Cestitamo vam na kupniji novog uredaja.
Odlucili ste se za proizvod s izvrsnim omje-
rom cijene i kvalitete koji ¢e vam donijeti
puno uzitka.

Prije uporabe ovog uredaja upoznajte se
sa svim napomenama o njegovoj uporabi
i sigurnosti.

Upotrebljavajte uredaj samo kako je to opi-
sano i samo u navedenim podrucjima pri-
mjene. Pri prosljedivanju uredaja predajte
svu dokumentaciju tre¢im osobama.

Sigurnost

- Rucni uredaj (A)
- Stapni mikser od plemenitog ¢elika (B)
- Upute za uporabu

Provjerite jesu li isporuceni svi dijelovi i ima
li na uredaju oStecenja tijekom transporta.
Ne koristite oSteceni uredaj!

U slucaju Stete obratite se podruznici
Kauflanda.

Pozorno procitajte sljedece sigurnosne napomene prije prve uporabe uredaja.
Za sigurnu uporabu slijedite sve sigurnosne napomene navedene u nastavku.

Odgovarajuca uporaba

- Uredaj je namijenjen isklju¢ivo mijeSanju namirnica u koli¢inama uobicajenima

u kucanstvu.

- Nikada ne upotrebljavajte uredaj na otvorenom.
- Uredaj je namijenjen iskljucivo uporabi u privatnim domacinstvima. On nije

predviden za komercijalnu uporabu.

- Upotrebljavajte uredaj samo u opisanom podrucju primjene i s originalnim pri-
borom. Svaka druga uporaba ili izmjena uredaja smatra se neodgovarajucom.
Ne preuzimamo odgovornost za Stete nastale neodgovaraju¢om uporabom ili

pogreSnom uporabom.

Sigurnost djece i osoba

Upozorenje!
Postoji opasnost od gusenja djece pri igranju ambalaznim materijalom!

Drzite ambalazni materijal izvan dohvata djece.

- Djeca ne smiju upotrebljavati ureda.

- Ovaj uredaj smiju upotrebljavati osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzo-
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rom druge osobe ili ako su u svrhu sigurne uporabe uredaja dobile odgovaraju-
¢u poduku te ako su shvatile moguce opasnosti.

- Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

- Djeca ne smiju obavljati ¢iS¢enje i korisnicko odrzavanje.
- Djecu trebate drzati izvan dohvata uredaja i priklju¢nog kabela.

Opca sigurnost

- Ne smijete upotrebljavati uredaj ako su priklju¢ni kabel ili kuciste oSteceni.

- Ako je prikljucni kabel oStecen, mora ga zamijeniti proizvodac, ovlasteni servis
ili druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Uredaj smijete upotrebljavati samo s isporucenim dijelovima pribora.

- Ostri, okretni noZ Stapnog miksera moZze izazvati teSke ozljede. Nikada rukom
ne hvatajte noz. Nikada ne Cistite noZ golim rukama, nego upotrijebite Cetku.

- Uvijek iskljucite uredaj iz strujne mreZe ako ga ostavljate bez nadzora prije
nego $to postavite ili uklonite dijelove pribora ili ocistite ureda;.

- Svaka zlouporaba mozZe izazvati teske ozljede.

- Ne ostavljajte uredaj da pri velikom opterecenju neprekidno radi dulje od 60 se-
kundi. Pustite ga da se u meduvremenu nekoliko minuta hladi.

- Ne uranjajte rucni uredaj u vodu ili druge tekucine i ne Cistite ga pod teku¢om

vodom.

- Ne smijete prati ru¢ni uredaj u perilici za pranje posuda.
- Pridrzavajte se odlomka “CiS¢enje i njega”.

Sigurnost pri prikljucivanju

- Prikljucite uredaj samo na strujno napa-
janje koje ima napon i frekvenciju koji se
podudaraju s podacima na tipskoj plo€ici!
Tipska plocica nalazi se na donjoj strani
ru¢nog uredaja.

- Prikljucite uredaj samo na neoStecenu,
propisno ugradenu utiCnicu sa zastitnim
uzemljenjem.

Sigurnost za vrijeme rada

- Ne smijete odloZiti uredaj i njegov pribor
na vruéu povrsinu ili u blizinu izvora to-
pline.

- Utaknite priklju¢ni utika¢ u uticnicu tek
kada ste potpuno sastavili dijelove pribo-
ra i spojili ih s ru¢nim uredajem.

- Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora
dokle god je spreman za rad.

- Nakon svake uporabe izvucite prikljucni
utikac.

Sigurnost pri ¢iS¢enju

- Prije svakog ciS¢enja iskljucite uredaj i od-
spojite ga sa strujne mreze.

Prije prvog pustanja u rad

® Prije prve uporabe uklonite sve materijale
za pakiranje s uredaja.
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e Ocistite pazljivo uredaj i pribor prije prve
uporabe (vidi odlomak " Cig¢enje i njega”).

Montaza Stapnog miksera

(slika [EN)

Upozorenje!

Postoji opasnost od ozljede pri slu-
¢ajnom ukljucivanju i radu ureda-
ja! Pazite da prikljucni utika¢ bude
izvucen iz uticnice prije nego 5to
spojite rucni uredaj sa Stapom za
mijeSanije.

e Utaknite rucni uredaj u Stap za mijeSanje
tako da strelica na straznjem dijelu ru¢-
nog uredaja pokazuje simbol otklju¢anog
lokota na Stapu za mijeSanje.

e Okrecite rucni uredaj u smjeru kazaljke
na satu dok strelica ne bude pokazivala
u simbol zaklju¢anog lokota i dijelovi ne
budu laganim trzajem sjeli jedan u dru-
goga.

eKako bi razdvojili ru¢ni uredaj, cvrsto
drZite oba dijela i okrecite ru¢ni uredaj
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu
dok strelica ne bude pokazivala u simbol
otklju¢anog lokota.

* Razdvojite oba dijela.

Ukljucivanje i regulacija brzine

(slika 1))

Pozor!

Ne ostavljajte uredaj da pri velikom optere-
¢enju neprekidno radi dulje od 60 sekundi.
Pustite ga da se u meduvremenu nekoliko
minuta hladi.
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Pozor!

- Kako bi ste izbjegli prskanje smjese koju
mijeSate, prvo dobro uronite Stapni mik-
ser u smjesu koju mije3ate prije nego 5to
ukljucite uredaj.

- Uvijek prvo iskljucite uredaj prije nego
Sto izvadite Stapni mikser iz smjese koju
mijesate.

e Pritiskom i drzanjem jedne od tipki | ili Il
na ru¢nom uredaju, uredaj se ukljucuje
i pokrece se postupak mijesanja.

e Za iskljucivanje jednostavno pustite tipku.

e Klizatem iznad tipki moZete promijeniti
brzinu. Klizac¢ funkcionira samo kada se
koristi zajedno s tipkom I.

Tipka I: manja brzina

- Povecanje brzine: Pomaknite klizac (gle-
dano odozgo) u smjeru kazaljke na satu.

- Smanjenje brzine: Pomaknite kliza¢
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

Tipka Il: najveca brzina
- U kombinaciji s tipkom I kliza¢ ne funk-
cionira.

Stvaranje kase i mijesanje

Stapni mikser prikladan je za stvaranje ka-
$e i mijeSanje mekih namirnica kao $to su
voce, bobice, vocna pica, kuhano povrée itd.

e Usitnite vece komade (u komade veli¢ine
1-2 ¢cm).

* Napunite posudu za mijesanje maksimal-
no do 2/3 smjesom koju cete mijesati.

® Pobrinite se da prikljucni utika¢ bude is-
kljucen.

e Utaknite rucni uredaj u Stap za mijesanje
i priCvrstite ga.

e Utaknite prikljucni utika¢ u uticnicu.

e Uronite Stapni mikser u hranu koju cete
mijesati.



o Cvrsto drZite posudu za mijeSanje i ure-
daj.

* Pokrenite postupak mijesanja tako da pri-
tisnete i drZite tipku I.

Po potrebi moZete klizacem povecati ili
smanijiti brzinu.

* Ako Zelite najve¢u mogucu brzinu, moZze-
te pritisnuti i drzati tipku II. U tom slu¢aju
kliza¢ ne funkcionira.

e Na kraju postupka mijeSanja prvo pustite
tipku da iskljucite uredaj, a zatim izvadite
Stapni mikser iz smjese.

e Izvucite prikljucni utikac iz utiCnice ¢im
zavrsite postupak mijesanja.

* Uklonite Stap za mije3anje iz ru¢nog ure-
daja.

Savjet:

Za najbolju obradu smjese:

- Pomicite Stapni mikser za vrijeme mije3a-
nja lagano gore-dolje;

-rad s impulsima: Stvarajte kasu oko
2-3 sekunde, a zatim iskljucite uredaj. Po-
novite ovaj postupak dok hrana koju mi-
jesate ne postigne Zeljenu konzistenciju.

Primjeri uporabe

Recepti

Sljedeci su podaci samo orijentacijske vri-
jednosti koje u praksi mogu odstupati ovi-
sno o pripremi i svojstvima namirnica.

Sastojci Koli¢ina Priblizno Tipka
vrijeme
za mlijecni sha-
ke od banane:
- banana 1/2 komada
- mlijeko 141 B
- vrhnje 50 ml
- Secer 1 judna
Zlica

- 15-25

Jagode (svieze)  250¢ sekundi

Smoothie od ananasa i banana

(4 porcije)

Sastoijci:

- 1 svjezi ananas

- 2 zrele banane

- 250 ml kokosovog mlijeka

- 1-2 ¢ajne Zlicice soka od limuna

- 200 ml dobro ohladene mineralne vode

Priprema:

e Ogulite ananas, izreZite ga u Cetvrtine, izva-
dite stabljiku i izreZite voce u velike komade.
Ogulite banane i izreZite ih u sitne komade.
Stapnim mikserom napravite kasu od ana-
nasa, banana i kokosovog mlijeka.

¢ Dodajte sok od limuna u smoothie i osta-
vite smjesu da se kratko vrijeme hladi.
Ulijte mineralnu vodu, napunite velike
ase i servirajte s debelim slamkama. Po
Zelji ukrasite case listovima ananasa.

Vrijeme pripreme: oko 10 minuta
Vrijeme hladenja: oko 30 minuta
Po porciji:

- Energija: 585 kJ/140 kcal

- Masti: 0,6 g

- Ugljikohidrati: 31,1 g

- Bjelancevine: 1,6 g

Pikantni shake od krastavaca i jogurta
(4 porcije)

Sastoijci:

- 1 krastavac za salatu

- nekoliko grancica svjezeg kopra

- 300 g jogurta, 250 ml mlacenice

- malo soka od limuna

- sol, svjeze mljeveni papar
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Priprema:

e Ogulite krastavac, prepolovite ga po duzi-
ni, izvadite koStice i izrezite voce u velike
komade.

e Operite kopar, Stapnim mikserom napra-
vite kadu s krastavcem, jogurtom i mlije-
kom od maslaca i dodajte sok od limuna,
sol i papar.

e Ostavite shake da se kratko vrijeme hladi,
napunite velike ¢aSe i po zelji ga serviraj-
te s koprom.

Vrijeme pripreme: oko 10 minuta

Vrijeme hladenja: oko 30 minuta

Po porciji:

- Energija: 373 kJ/89 kcal

- Masti: 3,4 g

- Ugljikohidrati: 7,9 g

- Bjelancevine: 5,7 g

Juha od slatkog krumpira i Curryja

(4 porcije)

Sastojci:

- 500 g slatkog krumpira

- 1 mrkva

- 1 luk

- 10 judnih Zlica maslinovog ulja

- 1 litra temeljca

- 30 g mijeSanog bilja (npr. glatkog persina,
vlasca, krasuljice, timijana)

- sol, svjeze mljeveni papar

- 1/2-1 ¢ajne Zlicice curryja u prahu ili obli-
ku paste

Priprema:

e Ogulite i operite krumpir i mrkvu. Ogulite
luk i ¢ednjak. Izrezite krumpir, mrkvu i luk
na kockice, izgnjeCite jedan reZanj Ces-
njaka. Zagrijte 2 jusne Zlice ulja, dodaj-
te krumpir, mrkvu, luk i ¢ednjak i pirjajte.
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Ulijte temeljac, zakuhajte i kuhajte pokri-
veno oko 20 minuta.

e Operite bilje, istrgajte ga u listice, Stapnim
mikserom napravite kasu s preostalim re-
Znjem ceSnjaka i preostalim uljem i zaci-
nite soli i paprom. Takoder Stapnim mik-
serom napravite kasu od juhe i dodajte
curry u obliku praha ili paste, sol i papar.

e Ulijte juhu u visoke ¢aSe otporne na topli-
nu i kao gornji sloj dodajte polovicu paste
od bilja i maslinovog ulja te servirajte. Uz
to mozZete posluziti svijeze peCeno cia-
batta pecivo.

Vrijeme pripreme: oko 30 minuta

Po porciji:
- Energija: 1521 kJ/365 kcal
- Masti: 27,1 g

- Ugljikohidrati: 28,7 g
- Bjelancevine: 3,7 g
Savjet: Preostala pasta od bilja i maslino-

vog ulja moze se drzati u hladnjaku oko
1 tjedan.

Cid¢enje i njega

Upozorenje!
Opasnost od strujnog udara zbog
vlage! Ru¢ni uredaj
- nemojte uranjati u vodu
- nemojte drZati pod teku¢om vo-
dom
- nemojte Cistiti u perilici za po-
sude.
Pozor!
Ne upotrebljavajte abrazivne spuzve ili
abrazivna sredstva za ¢iS¢enje kako ne biste
ostetili povrsine uredaja i dijelove pribora.



Prije prve uporabe

Prije prvog pustanja u rad morate temeljito

oCistiti uredaj i pribor.

Cidcenje ruénog uredaja

® Pobrinite se da priklju¢ni utika¢ bude
izvucen iz uticnice.

« Cistite ru¢ni uredaj samo blago navlaze-
nom krpom i nakon toga ga pazljivo osu-
Site.

Cis¢enje dijelova pribora

Pozor! Ne Cistite dijelove pribora u perilici
za posude. Dijelovi nisu prikladni za pranje
u perilici za posude.

Upozorenje!

Postoji opasnost od ozljede zbog
oStrog noZa u Stapu za mijeSanje.
Nikada ne Cistite noz golim ruka-
ma, nego upotrijebite Cetku.

e Stap za mijeSanje trebate nakon svake
uporabe o€istiti toplom vodom i malom
koli¢inom sredstva za pranje posuda.

e Pri tome ne uranjajte u vodu stranu na
kojoj se Stap za mijeSanje spaja na rucni
uredaj, nego ga samo kratko isperite pod
teku¢om vodom. U protivnom voda moze
prodrijeti u lezaj i dijelove prijenosnika
i skratiti rok uporabe $tapa za mijesanije.

e Uvijek cetkom Cistite noZ na Stapu za mi-
jeSanje.

* Nakon toga dobro osusite sve dijelove.

e Ostavite Stap za mijeSanje u uspravnom
poloZaju da se susi tako da prodrla voda
mozZe isteCi iz nastavka.

Savjet:

Brzim ciS¢enjem moZete izmedu dva radna
ciklusa brzo i jednostavno o€istiti Stap za
mijeSanije.

e U tu svrhu napunite posudu za mijeSanje
do polovice toplom vodom.

e Drzite Stap za mijeSanje u vodi u posudi
za mijeSanje.

*Na nekoliko sekundi pritisnite tipku I.
Okretanjem se otpustaju grubi ostaci.

e Nakon toga mozete odmah pripremiti
sljedece sastojke.

Zbrinjavanje

Zbrinjavanje pakiranja

Pakiranje proizvoda sastoji se od materijala
koji se moZze reciklirati. Zbrinite materijale
za pakiranje u skladu s oznakom na javnim
sabirnim mjestima ili u skladu s lokalnim
propisima.

Zbrinjavanje starog uredaja

Ako vide ne Zelite upotrebljavati elek-

tricni uredaj, besplatno ga odloZite
™= na javnom sabirnom mjestu za elek-
tricne uredaje. Elektricni se uredaji nikako
ne smiju odlagati u kante za preostali, obic-
ni otpad (vidi simbol).

Druge napomene o zbrinjavanju

Odlozite elektri¢ni uredaj tako da to ne
utjece na njegovu kasniju ponovnu upora-
bu ili reciklazu.

Elektri¢ni uredaji mogu sadrZavati Stetne
tvari. Neodgovarajuca uporaba ili ostecenje
uredaja u slucaju kasnije reciklaZe uredaja
mogu izazvati ostecenje zdravlja ili oneci-
$¢enje voda i tla.
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Tehnicki podaci

Model HB-B111
Napon 220-240V ~
Frekvencija 50 Hz
Snaga 600 W
Buka 68 dB(A)
Duljina priklju¢nog c.1,5m
kabela
Napomena:

Tehnicke i opticke izmjene su moguce.

€

Jamstvo

Kaufland daje jamstvo od tri godine od da-
tuma kupnje.

Jamstvo ne obuhvaca oStecenja zbog ne-
pridrzavanja uputa za uporabu, zloupo-
rabe, nestru¢ne uporabe, popravaka od
strane korisnika ili nedostatnog odrzavanja
i nedostatne njege.
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Szanowni Klienci!

Zakres dostawy

Gratulujemy zakupu nowego urzadzenia.
Zdecydowali sie Paistwo na zakup produk-
tu o doskonatym stosunku ceny do jakosci,
ktory sprawi Paristwu wiele radosci.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urza-
dzenia nalezy zapoznac sie ze wszystkimi
wskazéwkami dotyczacymi obstugi oraz
bezpieczenstwa.

Urzadzenie nalezy uzytkowad wylacznie
W opisany sposob oraz wylacznie w po-
danym zakresie zastosowan. W przypadku
przekazania urzadzenia osobom trzecim
nalezy przekazac takze cata dokumentacje.

Bezpieczenstwo

- Blender (A)

- Koricdwka miksujaca ze stali szlachetnej (B)

- Pojemnik do mieszania/do miksowania (D)

- Uchwyt scienny (facznie z elementami do
montazu)

- Instrukcja obstugi

Nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie czesci zo-
staly dostarczone oraz skontrolowac urza-
dzenie pod katem uszkodzen transporto-
wych.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia!

W przypadku stwierdzenia szkdd nalezy
zwrocic sie do filii Kaufland.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac ponizsze wska-

zowki dotyczace bezpieczenstwa.

Aby zapewni¢ sobie bezpieczestwo uzytkowania, nalezy przestrzega¢ wszyst-
kich ponizszych wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

- Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do przygotowywania artykutéw spo-
zywczych we wiasciwych dla gospodarstwa domowego ilosciach.

- Nie wolno uzytkowac urzadzenia na zewnatrz.

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzycia w prywatnych gospodarstwach domo-
wych. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

- Nalezy wykorzystywac urzadzenie wytacznie w okreslonym zakresie zastoso-
wan i tylko z oryginalnym wyposazeniem. Kazde inne zastosowanie lub zmiana
w urzadzeniu uwazane jest za niezgodne z przeznaczeniem. Nie ponosimy od-
powiedzialnosci za szkody wynikajace z zastosowania niezgodnego z przezna-

czeniem lub nieprawidfowej obstugi.
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Bezpieczenstwo dzieci i os6b dorostych

Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo uduszenia sie dzieci w przypadku zabawy materia-

tami opakowaniowymi! Nalezy koniecznie trzymac materiaty opakowa-
niowe poza zasiegiem dzieci.

- Dzieciom nie wolno uzywa¢ urzadzenia.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fi-
zycznych, sensorycznych czy mentalnych lub takie, ktérym brakuje wiedzy lub
doswiadczenia, tylko pod warunkiem, ze beda nadzorowane, zostaty pouczone
na temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz zrozumiaty wynikajace
z tego zagrozenia.

- Nie dopusci¢, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

- Czyszczenie ani konserwacja urzadzenia nie moga by¢ przeprowadzane przez
dzieci.

- Urzadzenie oraz przewod podtaczeniowy musza by¢ zawsze poza zasiegiem
dzieci.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Nie wolno uzywac produktu, gdy uszkodzony jest przewdd zasilania lub obu-
dowa.

- Aby unikna¢ zagrozen, uszkodzony przewdd zasilania moze by¢ wymieniany
wylacznie przez autoryzowany serwis naprawczy.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko wraz z zatgczonymi akcesoriami.

- Ostre, obracajace sie ostrza koricowki miksujacej moga spowodowac ciezkie
obrazenia ciata. Nie wolno dotyka¢ ostrzy koricowki miksujacej. Nie wolno
czyscic ostrzy nieostonietymi rekami. Uzywac w tym celu szczotki.

- Nalezy zawsze odfaczy¢ urzadzenie od sieci w nastepujacych sytuacjach: przed
pozostawieniem urzadzenia bez nadzoru, przed montazem lub demontazem
akcesoriow oraz przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia.

- Kazde niezgodne z przeznaczeniem uzycie moze doprowadzi¢ do ciezkich ska-
leczen ciata.

- Urzadzenie nie moze pracowac bez przerwy przez diuzej niz 60 s. Co pewien
czas nalezy je odstawi¢ na kilka minut do ostygniecia.

- Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani w innych cieczach, nie czyscic¢ go
pod biezaca woda.
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- Nie my¢ urzadzenia w zmywarce.

- Nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w rozdziale , Czyszczenie i pie-

legnacja”.

Bezpieczenstwo podczas podtaczania

- Nalezy podtacza¢ urzadzenie wytacznie
do zasilania, ktérego napiecie i czesto-
tliwos¢ sa zgodne z danymi na tabliczce
znamionowej! Tabliczka znamionowa
znajduje sie na spodzie urzadzenia.

- Nalezy podtaczy¢ urzadzenie wytacznie
do nieuszkodzonego, prawidtowo zamon-
towanego gniazdka.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania

- Nie wolno stawiac urzadzenia oraz czesci
wyposazenia na goracej powierzchni lub
w poblizu zrodta ciepfa.

- Wiozy¢ wtyczke do gniazda zasilania do-
piero wtedy, gdy elementy wyposazenia
zostaty catkowicie zamontowane i pota-
czone z blenderem.

- Gdy urzadzenie jest gotowe do pracy, nie
wolno pozostawia¢ go bez nadzoru.

- Po kazdym uzyciu nalezy odtaczy¢ urza-
dzenie od zasilania.

Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

- Przed kazdym czyszczeniem nalezy wy-
taczy¢ urzadzenie i odiaczy¢ od zasilania.

Przed pierwszym uruchomieniem

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac
z urzadzenia wszystkie materiaty opako-
waniowe.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy dokfad-
nie wyczyscic urzadzenie i akcesoria (patrz
rozdziat , Czyszczenie i pielegnacja”)

Montowanie blendera (rys. [il))

Ostrzezenie!
A W razie przypadkowego wtaczenia

i uruchomienia urzadzenia istnie-
je niebezpieczeristwo odniesienia
obrazen! Przed przystapieniem do
montazu koricowki miksujacej do
blendera, nalezy dopilnowac, aby
wtyczka byfa wyjeta z gniazda za-
silania.

e Blender natozy¢ na koricowke miksujaca
w taki sposdb, aby znajdujaca sie z tylu
blendera strzatka wskazywata na symbol
otwartej ktodki na koricowce miksujacej.

e Obraca¢ blender w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara do mo-
mentu, az strzatka bedzie wskazywata
na symbol zamknietej ktédki i obydwa
elementy zablokuja sie jeden w drugim
taczac sie ze soba.

e W celu odfaczenia blendera od koncowki
nalezy mocno przytrzymac obydwa ele-
menty i obracac blender w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara do
momentu, az strzatka wskazywac bedzie
symbol otwartej ktodki.

® Rozlaczyc¢ obydwa elementy.

Wiaczanie i ustawianie obrotow
blendera (rys. F1))

Uwaga!
Urzadzenie nie moze pracowac bez przerwy
przez diuzej niz 60 s. Co pewien czas nalezy
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je odstawi¢ na kilka minut do ostygniecia.

Uwaga!

- Aby zapobiec rozpryskiwaniu sie obrabia-
nych produktéw, nalezy najpierw zanu-
rzy¢ koricowke miksujaca w produktach,
a nastepnie wigczyc¢ blender.

- Przed wyjeciem korcowki miksujacej na-
lezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie.

e Wcisniecie i przytrzymanie jednego
z przyciskow blendera | lub Il powoduje
wiaczenie urzadzenia i rozpoczecie pro-
cesu rozdrabniania rozpoczety.

e Aby wylaczy¢ urzadzenie, nalezy puscic
przycisk.

* Przy pomocy suwaka umieszczonego po-
nad przyciskami mozna zmieni¢ liczbe
obrotéw. Suwak dziata wytacznie przy
nacisnieciu przycisku I.

Przycisk I: niskie obroty

- Zwigkszanie obrotéw: Przesung¢ suwak
(patrzac z gory) w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara.

- Zmniejszanie obrotéw: Przesuna¢ su-
wak (patrzac z gory) w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Przycisk 11: najwyzsze obroty
- Przesuniecie suwaka przy wcisnietym
przycisku Il nie ma zadnej funkdji.

Przygotowywanie purée
i miksowanie standardowe

Koricowki miksujacej mozna uzywac do
przygotowywania purée oraz standardo-
wego miksowania miekkich produktéw ta-
kich jak np. owoce, jagody, soki owocowe,
gotowane warzywa, itd.

® Rozdrobni¢ wigksze kawatki (na kawatki
o wielkosci 1-2 ¢cm).
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e Napetni¢ pojemnik do miksowania maks.
do 2/3 wysokosci.

e Dopilnowa¢, aby wtyczka byla wyjeta
z gniazda zasilania.

e Pofaczy¢ blender z korcowka miksujaca
i mocno przykrecic.

* Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

e Zanurzy¢ koncéwke miksujaca w obrabia-
nych produktach.

* Mocno trzyma¢ pojemnik do miksowania
i urzadzenie.

® Rozpocza¢ miksowanie, naciskajac przy-
cisk 1. Trzymac przycisk wcisniety.

W razie potrzeby przy pomocy suwaka
mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ liczbe
obrotow.

* Aby osiaggna¢ najwyzsza predkos¢ obro-
towa mozna wcisnac i przytrzymac przy-
cisk Il. Suwak nie ma w tym przypadku
zadnej funkgji.

e Konczac proces miksowania, nalezy naj-
pierw zwolni¢ przycisk, aby wytaczy¢
urzadzenie, a dopiero pdzniej wyjac kon-
cowke miksujaca z masy.

® Po zakoriczeniu miksowania wyciggnac
wtyczke z gniazda zasilania.

e Odczepi¢ korcowke miksujaca.

Wskazdéwka:

W celu osiagniecia najlepszych efektow

miksowania:

- Podczas miksowania delikatnie porusza¢
koricowka miksujaca w gore i w dot.

- Eksploatowa¢ urzadzenie w trybie pulsa-
cyjnym: Rozdrabnia¢ produkty na purée
przez 2-3 s i nastepnie wylgczy¢ urzadze-
nie. Powtarzac te czynnos¢ az do momen-
tu, kiedy miksowana masa bedzie miafa
wymagang konsystencje.



Przykfady zastosowania

Nastepujace dane to tylko wartosci orien-
tacyjne, ktore w rzeczywistosci moga by,
w zaleznosci od przygotowania i wiasciwo-
$ci artykutéw spozywczych, nieco inne.

Skfadniki: llos¢ Czas  Przy-
w przybli-  cisk
zeniu
Shake bananowy:
- banan 12
- mleko 1/4
- stodka Smietana 50 ml 3035 !
- cukier 1 tyzka
stotowa
BITE 2509 15255 |
(Swieze)
Przepisy
Smoothie z ananasem i bananem
(4 porcje)
Skfadniki:

- 1 Swiezy ananas

- 2 dojrzate banany

- 250 ml mleczka kokosowego

- 1-2 tyzeczka soku z cytryny

- 200 ml dobrze schtodzonej wody mineralne;

Przygotowanie:

e Obrac ananasa, podzieli¢ na cztery czesci,
usuna¢ Srodek i pokroi¢ migzsz owocu
w kawatki. Banany obra¢, pokroi¢ na ma-
te kawatki. Rozdrobni¢ ananasa, banany
i mleczko kokosowe do konsystencji purée.

e Dodac sok z cytryny do smaku. Odstawic¢
na chwile do schfodzenia. Dola¢ wode
mineralng, przela¢ do wysokich szklanek
i podawac z grubymi stomkami. Szklanke
mozna udekorowac lis¢mi ananasa.

Czas przygotowania: ok. 10 min
Czas chfodzenia: ok. 30 min

Jedna porcja zawiera:

- kl/kcal: 585/140

- Biatko: 1,6 g

- Thuszcz: 0,6 g

- Weglowodany: 31,1 g

- Wymiennik weglowodanowy: 2,5

Pikantny shake z ogoérka i jogurtu
(4 porcje)

Skfadniki:

- 1 ogorek satatkowy

- kilka gatazek koperku

- 300 g jogurtu, 250 ml maslanki

- kilka kropli soku z cytryny

- 50|, Swiezo zmielony pieprz

Przygotowanie:

e Obra¢ ogdrka, przekroi¢ go wzdluz na
pot, usunac pestki i pokroi¢ migzsz ogor-
ka w duze kawatki.

e Umy¢ koperek zmiksowac wraz z ogor-
kiem, jogurtem i maslanka na mase
o konsystencji purée, doda¢ do smaku sok
z cytryny, sél i pieprz.

e Odstawi¢ shake na chwile do schtodze-
nia. Przela¢ do wysokich szklanek. Poda-
wac wedfug uznania udekorowany koper-
kiem.

Czas przygotowania: ok. 10 min

Czas chtodzenia: ok. 30 min

Jedna porcja zawiera:

- kl/kcal: 373/89

- Biatko: 5,7 g

- Thuszcz: 3,4 g

- Weglowodany: 7,9 g

- Wymiennik weglowodanowy: 0,5
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Zupa curry ze stodkimi ziemniakami

(4 porcje)

Sktadniki:

- 500 g stodkich ziemniakami

- 1 marchew

- 1 cebula

- 2 zabki czosnku

- 10 tyzek oliwy z oliwek

- 1 I bulionu

- 30 g mieszanych ziét (np. pietruszka,
szczypiorek, trybula, tymianek)

- 50|, swiezo zmielony pieprz

- 1/2-1 tyzeczki curry w proszku lub pasty
curry

Przygotowanie:

e Obra¢ i umy¢ ziemniaki i marchewke.
Obrac cebule i czosnek. Pokroi¢ w kostke
ziemniaki, marchewke i cebule, rozgnies¢
1 zabek czosnku. Podgrzac 2 tyzki ole-
ju, dodac¢ ziemniaki, marchewke, cebule
i czosnek, poddusi¢. Dola¢ bulion, zago-
towac i gotowac pod przykryciem przez
ok. 20 min na matym ogniu.

e Umyc¢ ziota, oderwac listki, zmiksowac
wraz z pozostalym zabkiem czosnku
i olejem na mase o konsystencji purée,
doprawi¢ solg i pieprzem. Zupe takze
zmiksowac na mase o konsystencji purée,
dodac curry w proszku lub paste curry, sél
i pieprz do smaku.

e Przela¢ zupe do naczyrn odpornych na
dziatanie wysokich temperatur. Przybra¢
pofowa pasty z oleju i ziét, podawac. Do-
brze smakuje podawane ze $wiezg cia-
batta.

Czas przygotowania: ok. 30 min

Jedna porcja zawiera:
- kl/kcal: 1521/365
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- Biatko: 3,7 g

- Thuszcz: 27,1 g

- Weglowodany: 28,7 g

- Wymiennik weglowodanowy: 2,5

Wskazdwka: Pozostata paste z oleju i zi6t
mozna przechowywac w lodéwce przez ok.
1 tydzien.

Czyszczenie i pielegnacja

Ostrzezenie!
Niebezpieczeristwo porazenia

pradem ze wzgledu na wilgoc!
Blendera nie nalezy:

- zanurza¢ w wodzie,

- trzymac pod biezaca woda,

- my¢ w zmywarce.

Uwaga!

Nie nalezy stosowa¢ ostrych gabek ani
srodkdw czyszczacych przeznaczonych do
szorowania, aby nie uszkodzi¢ powierzchni
urzadzenia lub elementéw wyposazenia.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie
wyczyscic urzadzenie i akcesoria.

Czyszczenie blendera

¢ Nalezy dopilnowac, aby wtyczka byta wy-
jeta z gniazda zasilania.

® Oczyscic blender lekko wilgotna Scierecz-
ka, a nastepnie starannie osuszyc.

Czyszczenie elementéw wyposazenia

Ostrzezenie!
Niebezpieczeristwo skaleczenia
sie ostrzami w koncéwce mik-
sujacej. Nie wolno czysci¢ ostrzy
nieostonietymi rekami. Uzywac
w tym celu szczotki.



Uwaga! Nie czysci¢ akcesoriow w zmy-
warce. Czesci urzadzenia nie nadaja sie do
mycia w zmywarce.

® Po kazdym uzyciu nalezy umy¢ koricdwke
miksujaca ciepta woda z dodatkiem nie-
wielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

* Nie nalezy przy tym zanurza¢ w wodzie
strony, po ktorej koricowka miksujaca jest
przytaczana do urzadzenia podstawowe-
go, lecz krétko optukac ja pod biezaca
woda. W przeciwnym razie woda moze
sie dostac¢ do tozyska i czesci przekfadni,
powodujac skrocenie zywotnosci kon-
cowki miksujacej.

* Ostrza koncowki miksujacej nalezy czy-
$ci¢ wytacznie przy pomocy szczotki.

e Nastepnie nalezy starannie wysuszy¢
wszystkie elementy.

e Koricowke miksujaca suszy¢, ustawiajac
ja w pozycji stojacej, tak aby woda, ktéra
dostafa sie do wnetrza mogta wyptynac
z nasadki..

Wskazowka:

Dzieki funkdji szybkiego czyszczenia mozna
wyczysci¢ koricowke miksujaca pomiedzy
dwoma etapami pracy w szybki i tatwy
sposob.

e W tym celu napetni¢ pojemnik do mikso-
wania do potowy ciepfa woda.

® Przytrzymac koricowke miksujaca w wo-
dzie w pojemniku do miksowania.

e Przez kilka sekund naciska¢ przycisk I.
Obroty ostrzy spowodujg, ze urzadzenie
zostanie oczyszczone z wigkszych resztek.

e Nastepnie mozna od razu przystapi¢ do
obrabki kolejnych produktow.

Utylizacja

Utylizacja opakowania

Opakowanie produktu wykonane jest
z materiatéw podlegajacych recyklingowi.
Materiaty opakowaniowe nalezy utylizo-
wac zgodnie z ich oznakowaniem w pu-
blicznych punktach odbioru odpadéw lub
zgodnie z wytycznymi obowigzujacymi
w danym kraju.

Utylizacja zuzytego sprzetu

Jesli nie chcg juz Panstwo uzywac

swojego urzadzenia elektrycznego,
™= nalezy bezpfatnie oddac¢ je do punk-
tu odbioru zuzytego sprzetu. W zadnym
wypadku nie wolno wyrzuca¢ zuzytych
urzadzer elektrycznych do pojemnikéw
na odpady nienadajace sie do ponownego
przetworzenia (patrz symbol).

Pozostate wskazowki dotyczace
utylizacji

Nalezy odda¢ urzadzenie w takim stanie,
aby mozliwe byto jego pdZniejsze ponowne
wykorzystanie lub przetworzenie.
Urzadzenia elektryczne moga zawierac
szkodliwe substancje. Nieprawidtowe ob-
chodzenie sie lub uszkodzenie urzadzenia
moga stwarzac zagrozenia dla zdrowia lub
powodowac zanieczyszczenie wody lub
gleby podczas pdzniejszego uzytkowania.
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Dane techniczne

Model HB-B111
Napiecie 220-240V ~
Czestotliwos¢ 50 Hz
Moc 600 W
Poziom hafasu 68 dB(A)
Dtugos¢ przewodu ok.1,5m
zasilania

Wskazowka:

Zastrzegamy sobie mozliwo$¢ wprowadze-
nia zmian technicznych oraz w wygladzie

urzadzenia.

Gwarancja

Kaufland udziela Paristwu gwarancji na
3 lata od daty zakupu.

Gwarancja nie obejmuje szkod zwigzanych
z nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi,
uzytkowaniem niezgodnym z przeznacze-
niem, nieprawidtowym obchodzeniem sig,
naprawami przeprowadzanymi na wiasna
reke lub niewystarczajaca konserwacja

i pielegnacja.
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Stimate client,

Pachetul de livrare

Va felicitam pentru cumpararea noului dvs.
aparat. Ati decis sa alegeti un produs cu
un raport calitate-pret excelent care va va
aduce multe satisfactii.

Inainte de utilizarea aparatului familiari-
zati-va cu toate instructiunile privind ope-
rarea si siguranta.

Utilizati aparatul numai in modul descris
si numai in scopurile mentionate. Tn cazul
transmiterii aparatului unei alte persoane,
predati-i, de asemenea, toate documentele
aferente acestuia.

Siguranta

- Corp motor (A)
- Picior de mixare din otel inoxidabil (B)
- Instructiuni de folosire

Verificati existenta tuturor componentelor
si aparatul cu privire la deteriorari surveni-
te Tn timpul transportului.

Nu puneti in functiune aparatul daca aces-
ta este deteriorat!

In cazul defectdrii contactati un magazin
Kaufland.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni privind siguranta inaintea primei utili-

zari a aparatului.

In vederea unei utilizari sigure respectati toate instructiunile privind siguranta

prezentate in continuare.

Utilizarea conform destinatiei

- Aparatul este destinat exclusiv prepararii alimentelor in cantitati mici.

- Nu utilizati aparatul in aer liber.

- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic. Aparatul nu este prevazut pen-
tru utilizarea in scopuri profesionale.

- Folositi aparatul numai pentru domeniul de utilizare descris si cu accesoriile
originale. Orice alta utilizare sau modificare a aparatului sunt considerate ca
fiind neconforme. Producatorul nu raspunde pentru daunele produse ca urmare
a utilizarii necorespunzatoare sau operarii eronate.

Siguranta copiilor si a persoanelor

Avertizare!
Pericol de asfixiere pentru copii la joaca cu materialul de ambalare!

Mentineti materialul de ambalare departe de accesul copiilor.
- Nu este permisa utilizarea de catre copii a acestui aparat.
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- Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau men-
tale reduse sau fara experienta si cunostinte necesare, daca sunt supravegheati
sau daca au fost instruiti cu privire la utilizarea sigura a acestui aparat si au
inteles pericolele cu privire la acesta.

- Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

- Curatarea si actiunile de intretinere destinate utilizatorului nu se vor efectua
de catre copii.

- Copiii nu trebuie se afle in apropierea aparatului si a cablului de conexiune.

Aspecte generale privind siguranta

- Aparatul nu se va utiliza atunci cand cablul de alimentare sau carcasa sunt
defecte.

- In cazul defectarii cablului de alimentare, in vederea evitarii pericolelor, acesta
se va inlocui numai de catre un centru autorizat de reparatii.

- Aparatul se va utiliza numai cu accesoriile livrate.

- Cutitul rotativ ascutit al piciorului de mixare poate provoca rani grave. Nu atin-
geti niciodata cutitul. Nu curatati niciodata cutitul doar cu mainile, ci utilizati
0 perie.

- Aparatul trebuie deconectat intotdeauna de la reteaua electrica atunci cand
este lasat nesupravegheat, inaintea atasarii sau indepartarii accesoriilor si ina-
intea curatarii acestuia.

- Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate provoca ranirea grava.

- Nu lasati aparatul sa functioneze neintrerupt mai mult de 60 de secunde. La
anumite intervale lasati aparatul cateva minute sa se raceasca.

- Nu introduceti corpul motor in apa sau in alte lichide si nu il curatati sub jet de
apa.

- Corpul motor nu se va spala in masina de spalat vase.

- Respectati indicatiile din sectiunea , Curatarea si ingrijirea”.

Siguranta la conectare - Conectati aparatul numai la o priza cu
- Conectati aparatul numai la surse de contact de protectie instalata corespun-
alimentare cu energie electrica ale caror zator si nedeteriorata.

tensiune si frecventa corespund indicati-
ilor de pe placuta de fabricatie! Placuta
de fabricatie se afla pe partea inferioara
a corpului motor.

Siguranta la utilizare

- Aparatul si accesoriile sale nu se vor am-
plasa pe o suprafata fierbinte sau in apro-
pierea unei surse de caldura.
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- Introduceti stecherul in priza numai dupa
montarea completa a accesoriilor si co-
nectarea acestora la corpul motor.

- Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat
atunci cand este pregatit pentru utilizare.

- Scoateti stecherul dupa fiecare utilizare.

Siguranta la curatare

- Opriti aparatul de fiecare datd inaintea
curatarii si deconectati-l de la reteaua
electrica.

inaintea primei puneri in
functiune

e Indepartati toate materialele de ambala-
re de pe aparat Tnaintea primei utilizari
a acestuia.

e Curatati temeinic aparatul si accesoriile
inaintea primei utilizari (pentru aceasta
se va consulta sectiunea ,Curatarea si
ingrijirea”).

Montarea blenderului de mana
(imaginea [EN)

Avertizare!
Pericol de ranire la conectarea si

pornirea involuntara a aparatului!
Tnaintea conectarii piciorului de
mixare la corpul motor, asigurati-
va ca stecherul este scos din priza.

e Introduceti corpul motor la piciorul de
mixare astfel incat sageata de pe partea
posterioara a componentei manuale sa
indice spre simbolul lacatului deschis de
pe piciorul de mixare.

e Rotiti corpul motor in sensul acelor de
ceasornic pana cand sageata indica spre
simbolul lacatului inchis, iar componente-

le se fixeaza una in cealalta cu un impuls
usor.

e Pentru a elibera corpul motor tineti ferm
ambele piese si rotiti corpul motor in sens
invers acelor de ceasornic pana cand sa-
geata indica spre simbolul lacatului deschis.

e Separati cele doua componente.

Pornirea si reglarea turatiei
(imaginea [F1))

Atentie!

Nu lasati aparatul sa functioneze neintre-
rupt mai mult de 60 de secunde. La anumi-
te intervale lasati aparatul cateva minute
sa se raceasca.

Atentie!

- Pentru a evita improscarea compozitiei
introduceti piciorul de mixare in compo-
zitie nainte de a porni aparatul.

- Opriti intotdeauna aparatul inainte de
a scoate piciorul de mixare din compozi-
tie.

e Apasarea si mentinerea apasata a uneia
dintre tastele | sau Il determina pornirea
aparatului si inceperea procesului de mi-
xare.

® Pentru a opri aparatul eliberati tasta.

e Turatia poate fi modificata cu ajutorul re-
gulatorului glisant de deasupra tastelor.
Regulatorul glisant functioneaza numai
in combinatie cu tasta |.

Tasta I: turatie redusa

- Marirea turatiei: Deplasati regulatorul
glisant (vedere de sus) in sensul acelor
de ceasornic.

- Micsorarea turatiei: Deplasati regulato-
rul glisant in sens invers acelor de cea-
sornic.
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Tasta II: turatie maxima
- Regulatorul glisant nu are niciun efect
in combinatie cu tasta Il.

Pasarea si mixarea

Piciorul de mixare este adecvat pentru pa-
sarea si mixarea alimentelor moi, de exem-
plu a fructelor, fructelor de padure, bautu-
rilor pe baza de fructe, legumelor fierte etc.

e Maruntiti bucatile mai mari (in bucati
mari de 1-2 cm).

e Umpleti recipientul de mixare maxim
2/3 cu compozitie.

e Asigurati-va ca stecherul este scos din
priza.

e Atasati corpul motor la piciorul de mixare
si fixati-o prin rotire.

e Introduceti stecherul in priza.

e Introduceti piciorul de mixare in compo-
zitie.

e Tineti ferm recipientul de mixare si apa-
ratul.

e Inceperea procesului de mixare se reali-
zeaza prin apasarea si mentinerea apasa-
ta a tastei .

Daca este necesar, turatia poate fi marita
sau micsorata cu ajutorul regulatorului
glisant.

e Daca doriti sa utilizati turatia maxima,
puteti apdsa si mentine apasata si tasta
II. Tn aceast situatie regulatorul glisant
nu are niciun efect.

« Inainte de a scoate piciorul de mixare din
compozitie, la finalul procesului de mixa-
re eliberati mai intai tasta pentru a opri
aparatul.

e Scoateti stecherul din priza dupa finaliza-
rea procesului de mixare.

e Detasati piciorul de mixare de la corpul
motor.
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Sugestie:

Pentru o amestecare optima a compozitiei:

- Tn timpul mixarii miscati usor in sus si in
jos mixerul vertical;

- lucrati sub forma de impulsuri: Pasati
2-3 secunde si opriti din nou aparatul. Re-
petati operatiunea pana cand compozitia
capata consistenta dorita.

Exemple de utilizare

Urmatoarele indicatii sunt doar orientative
si pot diferi in practica, in functie de modul
de preparare si compozitia alimentelor.

Ingrediente Cantitate Durata Tasta

aproxima-
tiva

pentru milkshake

de banane:

- Banana 1/2 buc.

- Lapte 1/4 | 30-35 sec. I

- Smantana 50 ml

- Zahar 1 lingura

Capsuni )

(proaspete) 250g  15-25sec. |

Retete

Smoothie de ananas si banane
(4 portii)

Ingrediente:

- 1 ananas proaspat

- 2 banane coapte

- 250 ml lapte de cocos

- 1-2 lingurite suc de lamaie

- 200 ml apa minerala foarte rece

Prepararea:

e Se curata ananasul, se taie in sferturi, se
scoate cotorul, iar pulpa se taie in bucati
mari. Se curata bananele si se taie in bu-



cati mici. Ananasul, bananele si laptele de
€0Cos se paseaza cu mixerul vertical.

* Smoothie-ul se asezoneaza cu suc de la-
maie si se lasa putin la rece. Se toarna
deasupra apa minerala si se serveste din
pahare mari cu ajutorul unui pai. Paharele
se pot decora cu frunze de ananas.

Timp de preparare: cca. 10 minute
Timp de racire: cca. 30 de minute

Per portie:

- kl/kcal: 585/140

- Proteine: 1,6 g

- Grasimi: 0,6 g

- Carbohidrati: 31,1 g
- Unitati de paine: 2,5

Shake picant de iaurt si castraveti
(4 portii)

Ingrediente:

- 1 castravete Fabio

- cateva fire de marar

- 300 g iaurt, 250 ml lapte batut

- putin suc de lamaie

- sare, piper proaspat macinat

Prepararea:

® Se curata castravetele, se taie pe lung in
jumatate, se scot samburii, iar pulpa se
taie in bucati mari.

e Se spala mararul, se paseaza impreuna
cu castravetele, iaurtul si laptele batut cu
ajutorul mixerului vertical si se asezonea-
za cu suc de lamaie, sare si piper.

e Shake-ul se lasa putin la rece, se serveste
in pahare mari si se decoreaza cu marar,
dupa preferinta.

Timp de preparare: cca. 10 minute

Timp de racire: cca. 30 de minute

Per portie:
- ki/kcal: 373/89

- Proteine: 5,7 g

- Grasimi: 3,49

- Carbohidrati: 7,9 g
- Unitati de paine: 0,5

Supa de cartofi dulci si curry (4 portii)

Ingrediente:

- 500 g cartofi dulci

- 1 morcov

- 1 ceapa

- 2 catei de usturoi

- 10 linguri ulei de masline

- 1 litru supa

- 30 g ierburi aromate (de exemplu patrun-
jel comun, frunze de arpagic, hasmatuchi,
cimbru)

- sare, piper proaspat macinat

- 1/2-1 lingurite praf sau pasta de curry

Prepararea:

e Cartofii si morcovul se curata si se spa-
|a. Ceapa si usturoiul se curdta. Cartofii,
morcovul si ceapa se taie in cuburi, se
zdrobeste 1 catel de usturoi. Se pun la
incins 2 linguri de ulei in care se adau-
ga cartofii, morcovul, ceapa si usturoiul
si se fierb Tndbusit. Se toarnd supa, se
da in clocot, se acopera si se lasa la fiert
cca. 20 de minute.

e Lerburile aromate se spald, se rup frun-
zele si se paseaza cu ajutorul mixerului
vertical impreuna cu cateii de usturoi si
uleiul ramas si se condimenteaza cu sare
si piper. Supa, de asemenea, se paseaza
cu mixerul vertical si se asezoneaza cu
praful sau pasta de curry, sare si piper.

e Supa se toarna in pahare termorezisten-
te, se garniseste cu jumatate din pasta
de ierburi aromate si ulei de masline si se
serveste. Acest preparat se poate servi cu
ciabatta proaspata.
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Timp de preparare: cca. 30 de minute

Per portie:

- kl/kcal: 1521/365

- Proteine: 3,7 g

- Grasimi: 27,1 g

- Carbohidrati: 28,7 g

- Unitati de paine: 2,5

Sugestie: Jumatatea ramasa din pasta de
ierburi aromate si ulei de masline se pas-
treaza foarte bine la frigider cca. 1 sapta-
mana.

Curatarea si ingrijirea

Avertizare!

Pericol de electrocutare din cauza

umezelii! Corpul motor

- nu se va introduce in apa;

- nu se va tine sub jet de apa;

- nu se va spala in masina de spa-

lat vase.

Atentie!
Pentru a evita deteriorarea suprafetelor apa-
ratului si accesoriilor nu utilizati bureti ab-
razivi si nici substante de curatare abrazive.

inaintea primei utilizari
Inaintea primei puneri in functiune apara-
tul si accesoriile trebuie curdtate temeinic.

Curatarea componentei manuale

* Asigurati-va ca stecherul este scos din priza.

e Curatati corpul motor numai cu ajutorul
unei lavete usor umezite si apoi uscati-o
temeinic.
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Curatarea accesoriilor

Avertizare!
Pericol de ranire din cauza cutitu-

lui ascutit al piciorului de mixare.
Nu curatati niciodata cutitul doar
cu mainile, ci utilizati o perie.

Atentie! Accesoriile nu se vor curata in
masina de spalat vase. Componentele apa-
ratului nu sunt adecvate pentru curatarea
in masina de spalat vase.

e Piciorul de mixare trebuie curatat dupa
fiecare utilizare cu apa calda si putin de-
tergent.

*in acest scop nu introduceti in apa partea
cu care piciorul de mixare este cuplat la
corpul motor, ci spalati-I rapid sub jet de
apa. Altfel, apa poate patrunde in lagare
si elementele de transmisie, diminuand
durata de viata a piciorului de mixare.

e Curatati intotdeauna cutitul piciorului de
mixare cu o perie.

* Apoi uscati bine toate componentele.

e Lasati piciorul de mixare sa se usuce in
pozitie verticala pentru a permite apei sa
se scurga din accesoriu.

Sugestie:

Intre etapele de preparare piciorul de mixa-
re poate fi curatat repede si simplu printr-o
operatiune de curatare rapida.

e Pentru aceasta umpleti pe jumatate un
recipient de mixare cu apa calda.

e Tineti piciorul de mixare in apa din recipi-
entul de mixare.

e Apasati timp de cateva secunde tasta I.
Resturile grosiere se vor desprinde dato-
rita rotatiei.

e Apoi puteti continua imediat prepararea
urmatoarelor ingrediente.



Eliminarea

Eliminarea ambalajului

Ambalajul produsului este fabricat din
materiale reciclabile. Eliminati materialele
de ambalare in conformitate cu marcajele
acestora prin intermediul centrelor publice
de colectare, respectiv in conformitate cu
prevederile nationale specifice.

Eliminarea aparatelor uzate

Atunci cand nu mai doriti sa utilizati

aparatul electric, predati-l unui cen-
"= tru public de colectare a aparatelor
electrice uzate. Aparatele electrice uzate nu
trebuie n niciun caz aruncate in containe-
rele pentru gunoi (a se vedea simbolul).

Indicatii suplimentare privind
eliminarea

Predati aparatul electric uzat fara a afecta
refolosirea sau valorificarea a acestuia.
Aparatele electrice uzate pot contine sub-
stante poluante. In cazul manipularii neco-
respunzatoare sau deteriorarii aparatului,
cu ocazia valorificarii ulterioare, aceste
substante pot cauza probleme de sanatate
sau infesta apa si solul.

Date tehnice

Model HB-B111
Tensiunea 220-240V ~
Frecventa 50 Hz
Puterea 600 W
Zgomot 68 dB(A)
Lungimea cabluluide | cca.1,5m
alimentare

Indicatie:
Sunt posibile modificari tehnice si vizuale.

3

Garantia

Kaufland acorda o garantie de 3 ani de la
data cumpararii.

Sunt exceptate de la garantie daunele
provocate ca urmare a nerespectarii in-
structiunilor de folosire, utilizarii abuzive,
manipuldrii necorespunzatoare, reparatiilor
neautorizate sau intretinerii si ingrijirii in-
suficiente.
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€9)
Vazena zakaznicka,
vazeny zakaznik!

BlahoZeldme vam ku kipe vasho nového
pristroja. Rozhodli ste sa pre vyrobok s vy-
bornym vykonom za vynikajdcu cenu, ktory
vam prinesie vela radosti.

Pred pouZzitim pristroja sa oboznamte so
vsetkymi pokynmi tykajdcimi sa obsluhy
a bezpecnosti.

Pristroj pouZzivajte len predpisanym spo-
sobom a na Ucely, na ktoré je ureny. Pri
odovzdavani vyrobku tretej strane jej odo-
vzdajte aj vietky podklady.

Bezpecnost

Rozsah dodavky

- Pohonna jednotka (A)
- Mixovacia ty¢ z uslachtilej ocele (B)
- Navod na obsluhu

Skontrolujte, ¢i vam boli dodané vsetky die-
ly a ¢&i sa pristroj pri preprave neposkodil.
Poskodeny pristroj neuvadzajte do prevadz-
ky!

V pripade poskodenia sa obratte na niekto-
ri z pobociek Kaufland.

Predtym, ako pristroj prvy raz pouZijete, si dosledne precitajte nasledujlce bez-

pecnostné pokyny.

Za Ucelom bezpecného pouzivania dodrZiavajte nasledujlice bezpecnostné po-

kyny.

Ucel pouzitia

- Pristroj je urceny vylucne na spracovavanie potravin v mnozstve obvyklom pre

domacnost.
- Pristroj nepouzivajte v exteriéroch.

- Pristroj je urCeny len na pouzivanie v domacnostiach. Nie je uréeny na pouziva-

nie v obchodnych prevadzkach.

- Pristroj pouZivajte len na predpisané tcely a s originalnym prislusenstvom. Kaz-
dé iné pouzitie alebo zmeny na pristroji su v rozpore s ucelom pouzitia. Na
Skody vzniknuté pouzivanim v rozpore s Ucelom pouzitia alebo Skody vzniknuté
v dosledku nespravnej manipulacie sa nevztahuje zaruka.

Bezpecnost deti a osob

Vystraha!
Nebezpecenstvo udusenia deti pri hre s obalovym materidlom! Obalovy

material uchovavajte vzdy mimo dosahu deti.

- Tento spotrebic¢ nesmu pouzivat deti.
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- Tento pristroj moéZu obsluhovat osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi ale-
bo mentalnymi schopnostami alebo osoby s malymi skisenostami a znalosta-
mi, pokial' budd pod dohladom, alebo boli poucené o bezpecnom zaobchadzani
s pristrojom a pochopili moZné nebezpecenstva, ktoré z pouzivania vyplyvaju.

- Deti sa nesmu hrat so spotrebicom.

- Deti nesmu vykonavat istenie a pouzivatel'skd udrzbu.

- Drzte spotrebic a Sndru mimo dosahu deti.

Vseobecna bezpecnost

- Pristroj sa nesmie pouzivat v pripade poskodenia sietového kabla alebo krytu.

- V pripade poskodenia sietového kabla ho smie vymenit len autorizovany oprav-
ny servis, aby sa zabranilo ohrozeniam.

- Pristroj sa smie prevadzkovat len s dodanym prislusenstvom.

- Ostry rotujuci ndZ mixovacej tyCe moze spdsobit tazké poranenia. N6z nikdy
nechytajte rukami. N6z nikdy necistite holymi rukami, ale pouzite kefku.

- Pristroj odpojte od siete vzdy vtedy, ked' ho nechavate bez dozoru, pred monta-
Zou alebo demontazou prislusenstva a pred cistenim pristroja.

- Akékolvek pouzitie v rozpore s ticelom moZze viest k tazkym poraneniam.

- Spotrebi¢ nenechavajte bez prestavky zapnuty dlhsie ako 60 sekind. Nechajte
ho obcas na par minut vychladnut.

- Pohonnu jednotku neponarajte do vody ani do inych tekutin a neumyvaijte ju
pod teclicou vodou.

- Pohonna jednotka sa nesmie umyvat v umyvacke riadu.

- DodrZiavajte informacie uvedené v odseku , Cistenie a starostlivost”.

Bezpecnost pri pripojeni Bezpecnost pocas obsluhy

- Pristroj zapajajte len do takého elektric- - Pristroj a jeho prisluSenstvo sa nesmdu
kého zdroja, ktorého napétie a frekvencia umiestiiovat na hortcu plochu alebo do
zodpovedaji udajom na vyrobnom Stit- blizkosti zdrojov tepla.
ku! Typovy Stitok sa nachadza na spodnej - Zastrcku zasunte do zasuvky az vtedy,
strane pohonnej jednotky. ked' budi jednotlivé diely prislusenstva

- Pristroj zapajajte len do neposkodenej kompletne zlozené a spojené s pohonnou
zasuvky, ktora bola nainStalovana podla jednotkou.
predpisov. - Ked' je pristroj v prevadzke, nikdy ho ne-

nechavajte bez dozoru.
- Po kazdom pouziti vytiahnite sietovy ka-
bel zo zasuvky.
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Bezpecnost pri Cisteni
- Pred kazdym cistenim pristroj vypnite
a odpojte ho z elektrickej siete.

Pred prvym uvedenim do
prevadzky

® Pred prvym pouZzitim odstranite z pristroja
vietky obalové materialy.

® Pred prvym pouzitim pristroj a prislusen-
stvo dokladne vycistite (pozri odsek , Cis-
tenie a starostlivost”).

Montaz ponorného mixéra
(obrazok [ER)

Varovanie!
Pri ndhodnom zapnuti a rozbeh-

nuti spotrebica hrozi nebezpecen-
stvo poranenia! Skor ako pohonnu
jednotku spojite s mixovacou ty-
cou, uistite sa, Ze zastrcka nie je
zasunuta v zasuvke.

e Pohonnu jednotku nasadte na mixova-
ciu ty¢ tak, aby Sipka na zadnej strane
pohonnej jednotky ukazovala na symbol
otvorenej zamky na mixovacej tyci.

e Otocte pohonnou jednotkou v smere ho-
dinovych ruciciek, az kym nebude 3Sipka
ukazovat na symbol zatvorenej zamky
a diely pri jemnom zatlaceni do seba ne-
zaklapnu.

e Ak chcete pohonnu jednotku uvolnit,
pevne podrzte oba diely a otocte pohon-
nd jednotku proti smeru hodinovych ru-
CiCiek, az kym nebude Sipka ukazovat na
symbol otvorenej zamky.

* Obidva diely od seba oddelte.
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Zapnutie a regulacia poctu
otacok (obrazok [F1)

Pozor!

Spotrebi¢ nenechavajte bez prestavky za-
pnuty dlhsie ako 60 sekind. Nechajte ho
obcas na par mindt vychladnut.

Pozor!

- Aby ste zabranili vystrekovaniu mixova-
nej hmoty, pred zapnutim spotrebica naj-
prv ponorte mixovaciu ty¢ do mixovanej
hmoty.

- Skor ako z mixovanej hmoty vyberiete mi-
xovaciu ty¢, spotrebi¢ najprv vypnite.

e Stlacenim a podrzanim jedného z tlacidiel
| alebo Il na pohonnej jednotke spotrebic
zapnete a spustite mixovanie.

e Ak chcete mixér vypnut, pustite tlacidlo.

® Posuvnym ovladac¢om nad tlacidlami mo-
Zete zmenit pocet otacok. Posuvny ovla-
dac funguje len v spojeni s tlacidlom I.

Tlacidlo I: nizky pocet otacok

- ZvySenie poctu otacok: posurite posuv-
ny ovladac (z horného pohladu) v smere
hodinovych ruciciek.

- ZniZenie poctu otacok: posurite posuv-
ny ovladac proti smeru hodinovych ru-
Ciciek.

Tlacidlo II: maximalny pocet otacok

- V spojeni s tlacidlom Il nema posuvny
ovladac Ziadny acinok.

Mixovanie a mieSanie

Mixovacia ty¢ sa hodi na mixovanie a mie-
Sanie makkych potravin, ako je napr. ovo-
cie, bobulové ovocie, ovocné napoje, vare-
na zelenina atd'.



e Vacsie kusky najprv pokrajajte na mensie
(na 1-2 cm kusky).

e Nadobu na mixovanie napliite mixova-
nou hmotou maximalne do dvoch tretin.
e Uistite sa, ze zastrtka je zo zasuvky vy-

tiahnuta.

* Pohonnu jednotku nasurite na mixovaciu
ty€ a pritiahnite ju.

* Zasufite sietovu zastrcku do zasuvky.

e Mixovaciu ty¢ ponorte do mixovanej
hmoty.

e Nadobu na mixovanie a spotrebi¢ drzte
pevne.

e Spustite mixovanie tak, Ze stlacite tlacidlo
| a podrzite ho stlacené.

V pripade potreby mdZete pomocou po-
suvného ovladaca zvysit alebo znizit po-
Cet otacok.

e Ak potrebujete maximalny pocet otacok,
moZzete pripadne stlacit a podrzat tlacidlo
[l. Posuvny ovlada¢ nema v takomto pri-
pade Ziadny ucinok.

e Na konci mixovania najprv pustite tla-
Cidlo, aby ste spotrebic vypli, a az potom
vyberte mixovaciu ty¢ z mixovanej hmoty.

e Ak ste s mixovanim skondili, vytiahnite
zastrcku zo zasuvky.

e Odstrarite mixovaciu ty¢ z pohonnej jed-
notky.

Tip:

Aby sa hmota ¢o najlepsie spracovala:

- pocas mixovania zlahka pohybujte po-
nornym mixérom hore a dole;

- praca s impulzmi: mixujte 2 — 3 sekundy
a spotrebi¢ znovu vypnite. Opakujte tento
postup, kym mixovana hmota nedosiahne
pozadovanu konzistenciu.

€3
Priklady pouzitia

Nasledujuce ddaje su len orientacné hod-
noty, ktoré sa viak v praxi mézu odliSovat
v zavislosti od pripravy a vlastnosti potravin.

Prisady Mnozstvo Cascca Tlacidlo
na bananovy

mlie¢ny koktail:

- banan 112 ks

- mlieko gy 073
- $lahacka 50 ml

- cukor 1PL

jahody (Cerstvé) 250g 15-25s |
Recepty

Ananasovo-bananovy smoothie

(4 porcie)

Prisady:

- 1 Cerstvy ananas

- 2 zrelé banany

- 250 ml kokosového mlieka

- 1 =2 CL citrénovej tavy

- 200 ml dobre vychladenej mineralky

Priprava:

® Ananas osupte, rozstvrtte, vyberte tvrdy
stred a duZinu nakrajajte na vacsie kusky.
Banany oSupte a nakrdjajte na drobné
kusky. Ananas, banany a kokosové mlieko
zmixujte pomocou ponorného mixéra.

e Smoothie dochutte citrénovou Stavou
a na chvilu dajte schladit. Dolejte mine-
ralkou, nalejte do velkych poharov a po-
davajte s hrubymi slamkami. Podla chuti
ozdobte pohare ananasovymi listkami.

Cas pripravy: cca 10 minat

Cas chladenia: cca 30 minat

Jedna porcia:
- kl/kcal: 585/140
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- Bielkoviny: 1,6 g

- Tuky: 0,6 g

- Sacharidy: 31,1 g

- Sacharidova jednotka: 2,5

Pikantny uhorkovo-jogurtovy kokteil
(4 porcie)

Prisady:

- 1 Salatova uhorka

- zopar vetviciek kdpru

- 300 g jogurtu, 250 ml cmaru

- trochu citrénovej Stavy

- sol, ¢erstvo pomleté korenie

Priprava:

* Uhorky o3tipte, pozdizne prekrojte na po-
lovice, vyberte semienka a duzinu pokra-
jajte na vacsie kusky.

e Kdpor umyte, ponornym mixérom zmixuj-
te s uhorkou, jogurtom a cmarom a do-
chutte citrénovou Stavou, solou a kore-
nim.

e Kokteil dajte na chvilu vychladit, nalejte
do vysokych poharov, podla chuti ozdob-
te kdprom a podavajte.

Cas pripravy: cca 10 minat

Cas chladenia: cca 30 minat

Jedna porcia:

- kl/kcal: 373/89

- Bielkoviny: 5,7 g

- Tuky: 3,4 ¢

- Sacharidy: 7,9 g

- Sacharidova jednotka: 0,5

Kari polievocka zo sladkych zemiakov
(4 porcie)

Prisady:

- 500 g sladkych zemiakov

- 1 mrkva

- 1 cibula

- 2 straciky cesnaku
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- 10 PL olivového oleja

- 1 liter vyvaru

- 30 g zmesi byliniek (napr. hladka petrzle-
nova viat, pazitka, trebulka, tymian)

- sol, Cerstvo pomleté korenie

- 112 =1 CL kari prasku alebo pasty

Priprava:

e Zemiaky a mrkvu o3Upte a umyte. Cibulu
a cesnak oSupte. Zemiaky, mrkvu a cibu-
[u pokrajajte na kocky, 1 stricik cesnaku
roztlacte. Zohrejte 2 PL oleja, pridajte ze-
miaky, mrkvu, cibulu a cesnak a restujte.
Vlejte vyvar, povarte a prikryté nechajte
dusit cca 20 minut.

e Bylinky umyte, poodtrhajte listky, ponor-
nym mixérom zmixujte so zvySnym ces-
nakom a olejom a dochutte solou a kore-
nim. Polievku takisto zmixujte ponornym
mixérom a dochutte kari praskom alebo
pastou, solou a korenim.

® Polievku vlejte do vysokych poharov, kto-
ré znesu vysoké teploty, na ozdobenie
pridajte polovicu bylinkovej pasty s oli-
vovym olejom a podavajte. K polievke sa
hodi ciabatta.

Cas pripravy: cca 30 minit

Jedna porcia:

- kl/kcal: 1521/365

- Bielkoviny: 3,7 g

- Tuky: 27,1 g

- Sacharidy: 28,7 g

- Sacharidova jednotka: 2,5

Tip: Zvy3na bylinkova pasta s olivovym ole-
jom vydrZi v chladnicke cca 1 tyzden.



Cistenie a starostlivost

Varovanie!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu

elektrickym pradom kvoli vih-
kosti! Pohonnu jednotku

- neponarajte do vody;

- nedrzte pod tecticou vodou;

- neumyvajte v umyvacke riadu.

Pozor!

Nepouzivajte ani Spongie s drsnou stranou,
ani abrazivne Cistiace prostriedky, aby ste
neposkodili povrchy pristroja a prislusen-
stva.

Pred prvym pouzitim
Pred prvym uvedenim do prevadzky musite

pristroj a jeho prislusenstvo dokladne vy-

Cistit.

Cistenie pohonnej jednotky

e Uistite sa, Ze sietova zastrcka je vytiahnu-
ta zo zasuvky.

® Pohonnu jednotku cistite len jemne na-

vlh¢enou handrickou a potom ju starostli-
vo utrite dosucha.

Cistenie ¢asti prislusenstva

Varovanie!
Nebezpecenstvo poranenia
ostrym nozom mixovacej tyce.

N6z nikdy necistite holymi ruka-
mi, ale pouzite kefku.

Pozor! PrisluSenstvo neumyvajte v umy-
vacke riadu. Jednotlivé diely nie su vhodné
na umyvanie v umyvacke riadu.

e Mixovaciu ty¢ by ste mali po kazdom po-
uZiti umyt Cistiacim prostriedkom v teplej
vode.

KO

® Neponarajte pritom do vody tu stranu,
ktorou sa mixovacia ty¢ pripeviiuje k po-
honnej jednotke, len ju kratko oplachnite
pod teclcou vodou. V opacnom pripade
moze do lozisk a Casti prevodov vniknut
voda a skratit Zivotnost mixovacej tyce.

* NoZ mixovacej tyce Cistite vzdy kefkou.

e V3etky diely potom nechajte dobre vy-
schnut.

e Mixovaciu ty¢ nechajte vyschnut posto-
jacky, aby vniknutd voda mohla z nad-
stavca vytiect.

Tip:

Rychlym umytim mbéZete mixovaciu ty¢

rychlo a jednoducho vycistit medzi dvomi

pracovnymi krokmi.

¢ Do nadoby na mixovanie napliite do po-
lovice teplu vodu.

¢ Mixovaciu ty¢ ponorte do vody v nadobe
na mixovanie.

e Na par sekund stlacte tlacidlo I. Vdaka
rotacii sa uvolnia hrubé zvysky necistot.
e Nasledne mozete hned' spractvat dalSie

prisady.

Likvidacia

Likvidacia obalu

Obal vyrobku je vyrobeny z materialov
vhodnych na recyklaciu. Obalové materi-
aly odstrafiujte v sdlade s ich oznacenim
v ramci verejnych zbernych dvorov, resp.
podla miestnych predpisov.
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Likvidacia starého pristroja

Pokial' uz elektricky pristroj dalej
nechcete pouzivat, bezplatne ho
odovzdajte vo verejnom zbernom
dvore pre staré elektrické spotrebice. Staré
elektrické spotrebice sa v Ziadnom pripade
nesmu likvidovat prostrednictvom zber-
nych smetnych nadob (pozri symbol).

Dalsie pokyny k likvidacii

Va3 stary elektricky pristroj odovzdajte tak,
aby nebola ovplyvnena jeho dalSia recyk-
lacia.

Staré elektrické spotrebice mézu obsahovat
Skodlivé latky. Pri nespravnej manipulacii
alebo poskodeni pristroja mézu tieto pri
jeho neskorsej recyklacii sposobit ujmu na
zdravi alebo znecistit vodné toky ¢i podu.

Technické udaje

Model HB-B111
Napatie 220-240V ~
Frekvencia 50 Hz
Prikon 600 W
Dizka sietového kabla cca 1,5 m

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 68 dB(A), o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom
na referencny akusticky vykon 1 pW.

Upozornenie:
Moznost technickych a optickych zmien.

€
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Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 roky, kto-
ra zacina plynut diiom kupy.

Zo zaruky su vylicené poskodenia, ktoré
boli spdsobené nereSpektovanim pokynov
v navode na obsluhu, nespravnym pouzi-
vanim, neodbornym zaobchéadzanim, sa-
movolnymi opravami alebo nedostatocnou
udrzbou a starostlivostou.



YBaXxaemMu KJINeHTH,

06xBaT Ha focTaBKaTa

lNo3gpassasame Bu ¢ nokynkaTa Ha Bawwsa
HOB ypen. W3bpanu cte npogykT c npe-
KPacHO CbOTHOLLIEHNE LieHa/KayecTBo, Kon-
TO LWe Bu foctaBs MHOro pafocTu.

Mpenn pa usnonssare ypena, 3anosHanTe
ce C BCUYKM MHCTPYKLWK 33 0BCnyXBaHe
1 6e3onacHocT.

N3non3BanTe ypeaa camo criopef onuca-
HWeTO 1 33 NocoYeHNTe 06MacTy Ha Npuno-
XeHue. lpy npefasaHe Ha ypefa Ha TpeTu
nnua npefainTe UM U uanaTa My JOKyMeH-
Tauma.

be3onacHocT

- PbyeH ypep, (A)

- Macupawa npuctaBka OT HepbXaaema
ctoMaHa (B)

- PbKOBOACTBO 3a eKcrnnoartaums

MpoBepeTe Aanu ca HanuMLe BCUYKM YacTy
W Aanu no ypena HAMa NoBpefAm OT TPaHC-
nopTUPaHeTO.

He nyckaitTe B ekcnnoaTaunsi noBpefeH
ype!

Mpu noBpefa, Mons, obpbLiaiTe ce KbM
tunmnan Ha Kaufland.

ﬂpe,u,m [a nu3nonseate ypena 3a MbpBu MbT, MPOYETETE BHUMATEJIHO CJIEQHUTE

yKa3aHua 3a be3onacHocT.

3a be3onacHa ynoTpeba cnefBaiiTe ykasaHusTa 3a 6€30MacHOCT no-gony.

Ynotpeb6a no npegHasHayeHune

- YpeabT e npefHazHayeH 3a 06paboTka Ha XpaHUTENHN NPOAYKTH B 0OMYaiiHN

3a JOMaKWUHCTBOTO KONMYeCTBa.
- He n3nonssante ypefa Ha OTKpUTO.

- YpenbT e npefiHa3HayeH camo 3a JoMalliHa ynotpeba. Toii He e npeaBuAeH 3a

MPOMULLIEHO MPUNIOXEHNE.

- N3non3Bante ypeda CaMoO 3a OMUCaHOTO MNPWUJIoXeHne N C OpPUTrnHaNHUTE
MPUHaONEXHOCTH. Bcaka apyra yn0Tpe6a Win n3MeHeHne ce CMATaT 3a He-
CbOTBETCTBALLM Ha NpeAHa3Ha4YeHNETO. He ce noema OTrOBOPHOCT 3a LeTn,
MPUYNHEHN OT yn0Tpe6a, HECbOTBETCTBALLA Ha NpefHa3Ha4YeHNETO, UMK He-

NnpaBuJHO 06CJ'Iy)KBaHe.

besonacHOCT Ha fleua n Xopa

MpepynpexpaeHne!
3a peuata MMa OnacHOCT OT 3afylwaBaHe Npu urpa c onakoskaTal

HenpemeHHO apbXXTe onakoBKaTa faneye oT fela.
- To3n ypepn He GKBa Aa ce U3MoN3Ba OT Jeua.
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- Bb3pacTHM xopa ¢ HamaneHn r3nyeckn, CEH30PHN UK YMCTBEHN CNOCOOHO-
CTW WM TaKWBa, KOMTO HAMAT OMUT 1 MO3HaHMA MOraT fa M3Mon3eaT ypeaa
camo ako 6bpaT HabntofaBaHN MK ca NOAYYUAN MHCTPYKLWN 3a U3NON3BaHe-
TO Ha ypeAa no 6e3onaceH HauyMH U ca pa3bpanu onacHoOCTUTE, MPOU3TUYALLM
OT Hero.

- lena He TpsbBa Aa UrpasT ¢ ypeaa.

- MouncTBaHeTO M NOAAPBXKKATA HA TO3M ypen He TpsAbBa Aa Ce M3BBLPLUBAT OT
peua.

- YpepbT 1 3axpaHBawwmaT kaben Tpsabsa fa ce AbpXKaT U3BBH Jocera Ha Aeua.

06wy MHCTPYKLMK 3a Ge3onacHoCT

- YpenbT He TpsbBa Jja ce MU3M0J13Ba, akO Ca NOBPEEHN 3aXPaHBaLLMAT Kaben
UNK KOPMYCbT.

- AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NOBpefeH, Toil MoXe Aa Obhe 3aMeHeH camo OT
0TOpPU3MpPaH CepBm3, 3a [la Ce NPeAoTBPATAT ONACHOCTMW.

- YpenbT TpsibBa A Ce 13MoJ3Ba CaMo C JOCTABEHUTE NPUHAAJIEXHOCTU.

- OCTpMAT BBLPTALL Ce HOX Ha NacMpallata NPUCTaBKa MOXe a NPUUMHN TEXKH
HapaHsaBaHWA. Hukora He xBallaliTe HoXa. He nouncTBaiTe HoXa C roim pb-
Lie, U3Mosi3BanTe YeTka.

- N3kntoyBaiiTe HenpeMeHHO ypefa 1 13BaXaaiiTe Lencena oT KOHTAKTa, Kora-
TO He paboTuTe C Hero, Npeam U3BaXJaHe UM NOCTaBAHE Ha YacTu obpaTHO
WK NPeAM NOYNCTBaHE Ha ypeda.

- Bcaka ynotpeba He no npefHasHaueHre MoOXe f1a [0Befe A0 TeXKN HapaHs-
BaHWS.

- He ocTaBsiiTe ypefia HenpekbCHATO BKIIIOYEH 3a noBeye oT 60 cekyHau. Mpe3
HAKOJIKO MWUHYTU O OCTABANTE 1a Ce OXNAfMN.

- He notansite pbyHns ypea BbB BOfA UM APYrii TEYHOCTY U He o NOYUCTBAIA-
Te Moj, Teyalla Boja.

- PbYHMAT ypep He MOXe Aa ce NOYUCTBA B CbAOMUANHA MalLHa.

- Nleua nop 8 roguHmM fia ce aAbpxat Aaneye oT ypeaa v 3axpaHBallums Kaben.

be3onacHocT npun ceBbp3BaHe - CBbp)KeTe ypeda camMo KbM obe3onaceH
- CBbp)KeTe ypeaa KbM eNekTpo3axpaHBa- KOHTaKT, KOUTO He € NoBpeeH N € NHCTa-
He, YUNTO HanpeXeHne N 4ecToTa CbB- JNINpaH B CbOTBETCTBME C U3NCKBAHUATA.

nafjaT C JaHHUTe OT eTuKeTa 3a Tuna!
ETukeTa 3a Tvna ce Hammpa Ha JonHaTa
CTpaHa Ha PbYHKA ypes.
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besonacHocT no Bpeme Ha paboTta

- YpenbT 1 HEroBUTe NPUHARNEXHOCTU He
TpsbBa Aa ce MOCTABAT BbpXy ropelia
MOBBPXHOCT AW B 6AN30CT O M3TOYHMK
Ha TOMAWHA.

- BknoyeTe wencena B KOHTaKTa efBa
Cnef KaTo MPUHALIEXHOCTUTE Ca HaMbJI-
HO CrnobeHn M ca CBbP3aHM C PbYHUA
Ypex.

- He octaBsTe ypena 6e3 Hag3op, fLokaTo
paboTy nnK JOKaTo e CBbp3aH KbM enek-
TpuUyeckaTa Mpexa.

- Cnep Bcaka ynotpeba n3knoyBanTe Luye-
Kepa OT KOHTaKTa.

be3onacHocT npu noyncTBaHe

- ﬂpenm BCAKO MOYMCTBaHE W3K/OYBaiiTe
ypena 1 oT eENEKTPNUYECKOTO 3aXpaHBaHe.

Mpeau NbpBOTO NycKaHe
B eKcnnoatauus

e[lpean nbpBaTa YynoTpeba OTCTpaHeTe
BCMYKM OMAKOBBYHM MaTepuanm ot ypeaa.

e [lpean nbpBa ynotpeba noyncreTe BHU-
MaTesHO Yypema W MpUHAANeXHOCTUTE
(B pa3pen ,MouncTBaHe U NopapPbX-
Ka").

MoHTax Ha nacaTopa
(®urypa EX)

MpepynpexpeHue!

OnacHoCT OT HapaHsBaHe BCef-
CTBME Ha Cly4yallHO BKJIIOYBaHE
1 3ajencTBaHe Ha ypepa! Yee-
peTe ce, Ye LUENCeNbT € U3BafeH
OT KOHTaKTa, Npeaun fa cBbpxeTe
PbYHMA ypep C nacupallata npuc-

TaBKa.

e Bkapante pbyHMA ypen B nmacupaliara
npucTaBKa Taka, Ye CTpesikata Ha 3afHa-
Ta CTpaHa Ha pbYHUA ype[d Aa co4u KbM
CMMBOJIa C OTBOPEH KaTuHap Ha nacupa-
LaTta npucraBka.

® 3aBbpTeTe pPbYHMA yped No nocoka Ha
YaCoOBHKKOBATa CTpesika, JoKaTo CTper-
KaTa 3acTaHe Taka, 4e ja coun KbM CUM-
BOJIa CbC 3aTBOPEH KaTMHap U 4actute
Ha ypepa ce duKcupaT efHa B Apyra
C J1eKO JBUXeHve.

* 3a 1a ocBOOOANTE PBYHMA Ypef, XBaHeTe
30paBo ABeTe YacTK 1 3aBbPTETE PbYHUSA
ypen, B Nocoka, 0bpaTHa Ha YaCOBHMKO-
BaTa CTpesika, AoKaTo CTpesikaTa 3acTa-
He Taka, Ye fia co4n KbM CMMBONA C OT-
BOPEH KaTuHap.

° [13BafieTe ABeTe YaCTU efjHa OT Jpyra.

PerynupaHe Ha BKJIlOYBAHETO
n ckopoctra (Purypa Fl)

BHumaHune!

He ocTaBsnTe ypefa HenpekbCcHaTO BKIIIO-
yeH 3a noseye o1 60 cekyHau. lpe3 HAKON-
KO MUHYTU ro OCTaBsANTe Aa ce oxnagu.

BHumaHune!

- 3a ja u3berHeTe M3NpPbCKBAHE CbC CMe-
CTa, MbPBO NoToMNeTe Nacupallata Npuc-
TaBka B CMecTa, Mpeau fa BKIlOYMTe
ypena.

- Bunaru nbpBo nsksoyBanTe ypeaa, npe-
OV [a n3BaguTe nacupaiiaTta npuctaBka
OT CMecTa.

® Ype3 HaTUCKaHe W 3afbpXaHe Ha efuH
oT 6yTOHMTE Ha pbYHUA yped, 0003Haye-
HU ¢ | um Il, ypeabT ce BKAOYBA U 3a-
no4yBa NPoLeChbT Ha CMeCBaHe.

* 3a fla u3KnounTe ypeaa, ocsobogete By-
TOHa.
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e C muTb3ray-perynaTopa, Hammpaty ce Hag
OyTOHMTE, MOXeTe fa MPOMeHsTe CKO-
poctTa. lb3ray-perynatopbT yHKLMO-
HMpa camo B KoMOMHaLms ¢ 6yToH I.

byToH I: HUCKa ckopocT

- YBennyaBaHe Ha ckopoctTa: [lBuxere
nab3ray-perynatopa (rnegaHo oTrope)
B MOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTpeska.

- HamansBaHe Ha ckopoctTa: [lBuxeTte
nab3ray-perynatopa B nocoka, obpa-
THa Ha 4YaCOBHKKOBATa CTpesKa.

byTtoH II: Han-Bucoka ckopocT
- B kombuHayus ¢ byToH Il nnb3ray-pe-
rynaTopbT HAMa edekT.

MiopupaHe n cmecsaHe

Macupalwata NpucTaBka e NoaxopAWa 3a
niopupaHe N CMecBaHe Ha MeKM XpaHuTes-
HW NPOAYKTM, KaTo HanpumMep MNOAOBe,
rOPCKW NJIOL0BE, MJIOJOBU HANUTKK, Bape-
HI 3eNIEHYYLM U T. H.

® HapexeTe Ha CUTHO No-rofemuTe napye-
T1a (no 1-2 cm Ha napye).

e HanbnBainTte cbAa 3a pasdbpkBaHe CbC
CMecTa MaKCUManHo Ao 2/3 ot obema my.

® YBepeTe ce, Ye LencenbT e U3BafeH oT
KOHTaKTa.

® BkapaiiTe pbyHMA yped B nacupaliara
npucTaBka u 3aTerHere.

® Bkntoyete Liencena B KOHTaKTa.

e [ToToneTe nacupalyata npucTaBka B cme-
cTa.

e [pbxTe 34paBo Cbia 3a pa3bbpkBaHe
" ypepa.

® 3anoyHeTe @ CMecBaTe, KaTo 3a LenTa
HaTMCHeTe 1 3afpbXTe GYTOH I.
Ao e HeobxofMMOo, MOXeTe fia yBennyn-
Te WA HamanuTe CKOpOCTTa C Nib3ray-
perynatopa.
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® AKO ncKaTe Haii-BMCOKaTa CKOPOCT, MO-
XeTe KaTo anTepHaTMBa fa HaTWUCHeTe
1 3agbpxute b6yToH Il. ToraBa nib3rau-
perynatopbT HAMa edekT.

® KaTo npuKJIioymnTe CbC CMeCBaHeTo, Mbp-
BO ocBobogeTe OyTOHa, 33 Aia M3KTIOuNTE
ypena, v efiBa ToraBa u3BageTe nacvpa-
LaTa npucTaBka oT cMmecTa.

* [13BafieTe Liencena oT KOHTaKTa BefHara
LLLOM CTe FOTOBU CbC CMeCBaHeTO.

e OTgenete nacupaliata npuctaBka oT
PbYHMA ypea.

CoBerT:

3a onTnmanHa obpaboTtka Ha cmecTa:

- N0 Bpeme Ha CMeCBaHeTO NeKo ABUXeETe
nacaTopa Harope u HafoJly B CMecTa;

- paboteTe c umnyncu: niopupante 2-3 ce-
KYHOM W un3knoyeTe ypepa. lNosTopete
npoueca, [OKaTo MOay4uTe >XKenaHaTta
KOHCUCTeHLMA Ha CMecTa.

Mpumepwu 3a npunoxexHune

CnepBatyata nHgopmaLuums e camMmo opueH-
TUPOBBYHA, KaTo B MpakTUKaTa Ts MOXe
ia Ce pa3nMyaBa B 3aBUCMMOCT OT MOAro-
TOBKaTa U XapaKTepUCTUKWUTE Ha XpaHu-
TeJHUS NPOJYKT.

MpogykTn Konu-  Mpubn. byToH
YecTBO  BpeMe

3a OaHaHoB

MJIEYEH LLENK:

:IE/laana;o 1531 ﬁp' 30-35 cex. |

- CMeTaHa 50 mn

- 3axap 1cn.

Arogm (npecin) 2501 15-25cek. |



Peuentu

CMyTu ¢ aHaHac n 6aHaH

(4 nopuymn)

NpogykTn:

- NpeceH aHaHac

- 2 3penu 6aHaHa

- 250 MN KOKOCOBO MAIAKO

- 1-2 4. n. NUMOHOB COK

- 200 mn pobpe oxnafeHa MUHepanHa Bo-
na

HauunH Ha npuroTesaHe:

e ObenieTe aHaHaca 1 ro HapexeTe Ha yeT-
BbPTWHY, OTCTPaHeTe CTbONMOTO U Hape-
XeTe nnopa Ha rpybu napyeta. Obenete
GaHaHuUTe 1 M HapexeTe Ha cuUTHO. [Mio-
pupaiTe aHaHaca, 6aHaHWTe N KOKOCO-
BOTO MJIAKO C nacatopa.

e [lobaBeTe KbM CMYTUTO JIMMOHOB COK Ha
BKYC 1 OCTaBeTe 3a KpaTko fa ce oxMa-
awn. [lonelite MuHepanHa BoAa, Hanemnte
B rofieMu Yalum v cepBupaiite ¢ febenn
cnamku. Io xenaHne rapHupanTe yalum-
Te C INCTa OT aHaHac.

Bpeme 3a npurotesHe: 0kosio 10 MUHYTH
Bpeme 3a oxnaxgaHe: okosno 30 MuHyTH

3a nopuus:

- k[x/kkan: 585/140

- bentbumHm: 1,6 1

- Ma3HuHm: 0,6 1

- Bvrnexugpatu: 31,11
- XnebHa eguHuua: 2,5

MukaHTeH wWweik ¢ KpacTaBuLa
un norypt (4 nopuun)

MpogykTn:

- 1 kpacrasuua

- HAKOJIKO CTPBbKa KOMbp

- 300 r rorypt, 250 Mn MbTeHULA

- MaJIko JIUMOHOB COK
- COJI, MPACHO CMAISIH YepeH nunep

HauuH Ha npuroTesaHe:

¢ ObeneTe KpacTaBuLaTa, HapexeTe i Ha
[Be No ObJIXWHA, OTCTpaHeTe CbpLieBu-
HaTa 1 HapeXeTe OCTaHaNoToO Ha rpybm
napuera.

® I3mumnTe Konmbpa, C NOMOLLTa Ha naca-
TOpa ro niopupanTe 3aefHo C KpacTaBu-
uaTa, Worypta U MbTeHUUaTa, a nocie
pobaBeTe Ha BKYC JIIMOHOB COK, COJI
1 YepeH nunep.

* OcraBerTe LWeliKa 3a KPaTKo fia ce oxna-
O, Hanemnte B Yally W MO XenaHue ro
cepBupaiiTe rapHUpaH ¢ Kombp.

Bpewme 3a npuroTtesHe: okosio 10 MUHYTK
Bpeme 3a oxnaxpaHe: okono 30 MUHYTK

3a nopums:

- k[x/kkan: 373/89

- bentbumnHm: 5,7 r

- Ma3HuHu: 3,4

- Bvrnexugpatu: 7,9
- XnebHa egunuua: 0,5

Cynuyka ¢ Kbpu 1 cnagku Kaptodu

(4 nopyun)

MpogykTu:

- 500 r cnapku kapTocu

- 1 mopkoB

- 1 rnaBsa nyk

- 2 CKUNMEKN YeCbH

- 10 ¢. n. 3exTuH

- 1 nuTbp OynbOH

- 30 r MuKC oT 6unku (Hanpumep Marpa-
HO3, AMB NyK, KepBer, MaLlepka)

- CON, NPACHO CMASAH YepeH nunep

- 1/2-1 4. n. KbpK Ha Npax unu nacra

HaunH Ha npuroTesHe:
e Obenete M U3MUiATe KapTodute N Mop-
koBa. ObeneTe Nnyka 1 YecbHa. Hapexete
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Ha KybuyeTa kapTocdhuTe, MOPKOBA W NyKa,
CMaykanTe 1 ckunmpka YecbH. 3arpente
2 c. n. 3exTuH, pobaseTe kapTodmuTe, MOp-
KOBa, JIyKa W YeCbHa W JIEKO 3afyLueTe.
3anelite ¢ OynboHa, OCTaBeTe Aa 3aBpy
1 TOTBETE MOZA Kanak okosio 20 MUHYTH.

e /l3muinTe 6uUnknuTe, OTKbCHETE NUCTaTa,
C MoOMOLLTA Ha MacaTtopa ri mopupaniTe
C jpyraTta cKuampgka YeCbH W OoCTaHanus
3eXTUH 1 NOLMNpaBeTe CbC COM U YepeH
nunep. Cblo Taka Nopupante cynata
C nacatopa u gobaBeTe Ha BKYC Kbpy Ha
Mpax WIn nacTa, CoN U YepeH nunep.

e Hanelite cynata BbB BWUCOKM TOMJIOY-
CTOMYMBM YalKM, KaTO TOMUHI CIOXeTe
nonoBMHaTa OT OunkoBaTa nacta CbC
3eXTUH 1 cepBupanTe. AcTmeTo ce cepsu-
pa ¢ npeceH xns6 Yabara.

Bpeme 3a npurotesHe: 0kosio 30 MUHYTK

3a nopums:

- kx/kkan: 1521/365
- bentbumHm: 3,7 1

- Ma3HuHu: 27,1 r

- Bvrnexupgpatn: 28,7 r
- XnebHa eguHuua: 2,5

CbBeT: OCTaTbKbT OT OMNKOBATa NacTa CbC
3eXTUH MOXe Aia U3LbPXM YyAeCcHO 0KOJOo
1 ceaMuLa B XNIAANJTHUK.

MouynucreaHe U nogapbXKa

Mpepynpexpaexue!

Mpwn Bnara uma onacHocT oT To-

KoB yaap! PbyHuAat ypen

- He TpAbBa Aa ce noTans BbB
BOJ3;

- He TpsbBa Aa ce AbPXU NOA Te-
yaia Bofa;

- He TpAbBa Aa ce NOYMCTBA B Cb-
AOMUSATIHA MaLLNHA.
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BHumaHue!

He u3non3painte abpasvBHM bbW, HUTO
abpa3MBHM NoOYMCTBALLM NpenapaTy, 3a fa
He noBpeauTe MOBBLPXHOCTUTE Ha ypeAa
1 HEroBUTE NPUHAANEXHOCTM.

Npean nbpBaTa ynotpebda
Mpean NMbpBOTO MyckaHe B eKcnoaTaLus

ypeabT U NpuHagnexHoctute Tpsbea fa
6bAaT NOYNCTEHN OCHOBHO.

MouncTBaHe Ha pbyHUSA ypen

* YBepeTe ce, Ye LencenbT e U3BafeH oT
KOHTaKTa.

* [loyncTBaiite pbyHUS ypes camo C Neko
BNaXHa Kbpna 1 cnef, ToBa BHUMATENHO
ro nopcyLueTe.

MouyncrBaHe Ha npuHagnexHocTure

MpepynpexpgeHue!

A OnacHoCT OT HapaHABaHUA C HO-
Xa Ha nacupaliarta npucraBka.
He nouuctBaiTe HOXa C romm
pbLe, U3non3BanTe YeTka.

BHumaHwme! puHagnexHoctuTte ga He ce

NoYNCTBaT B CbAOMUANHA MaLLnHa. YacTu-

Te He Ca NpefHa3HayeHW 3a MOYUCTBaHe

B CbOMUANIHA MALUMHA.

e Cnep Bcsika ynoTpeba nacupallata npuc-
TaBka TpsAbBa Aa ce moyucTBa C TOMMa
BOJia M MaNKo MueLL, npenapar.

® He notanante BbLB BOAaTa nacupawiara
npucTaBka OTKbM CTPaHaTa, oT KOATO TA
ce CBbp3Ba C PbYHUA ypef, a A WU3nnak-
BaiTe camo 3a KpaTKo Mof Tevalla Bofa.
B npotuBeH ciyyain e Bb3MOXHO Aa no-
najHe Bofa B Jlarepute 1 3afiBUXBaLLM-
Te YacTW M € TOBa Ja Ce CbKpaTu nepu-

OObT Ha eKcnjoaTauna Ha nacupallata
npucTaBka.



® BMecTo ToBa MOYKCTBaTe € YeTKa HOXa
Ha nacupaLiaTa npucTaBka.

¢ Hakpas nopcywiete fobpe BCUYKM YacTu.

¢ OcTaBeTe nacupalyata npucTaBka fja 1s-
CbXHe B 3NPaBeHO NONOXEHME, Taka Yye
nonagHanata BbTpe BOAA Aa Moxe fa
“3TeYe OT HacTaBKaTa.

CbBeT:

MocpencTBoM ObpP30 M3MMBaHE MOXeTe
Obp30 U NecHo Aa NoyucTBaTe nacupalla-
Ta NpUCTaBKa MeXMy ABe 13M0J3BaHUS.

® 33 Ta3u LeN HambJIHeTe Cba 3a pa3bbp-
KBaHe [10 cpeAaTa ¢ Tonsia BoAa.

e [lpbXXTe nacmpallaTta npuUcTaBka BbB BO-
[aTa B Cbja 3a pa3dbpkBaHe.

® HaTucHeTe GYTOH | 3@ HAKOJKO CEKYHAN.
Mpn BbLPTEHETO Ce OTHENsAT rpybute oc-
TaTbLM.

e Criep, TOBA BefjHara MOXeTe Jja MpUroT-
BUTE ClIeABaLLTE MPOAYKTU.

OTcTpaHABaHe Ha oTnagbLuuTe

N3xBbpnsHe Ha onakoBKaTa

OnakoBKkaTa Ha NpOAyKTa e OT peLuKIu-
pawm ce matepuanu. OTCTpaHsBaiiTe Ma-
TepuannTe Ha onakoBkaTa B CbOTBETCTBUE
¢ 0003HaYeHNeTo UM Ha 0ObLyeCTBEHUTE
MecTa 3a CbOMpaHe Ha OTmagbuy, pec.
crnopep, U3MckBaHWsTa BbB Bawata cTpa-
Ha.

OTcTpaHsiBaHe Ha HenoTpeGHus ypea

AKko He uckaTe MoBeYe Aa W3MoJs3-

BaTe ypepa, npepante ro 6esnnat-

HO B MyHKTa 33 CbOMpaHe Ha cTapu
enekTpoypean. B HukakbB cnyyali ctapute
eNnekTpoypeay He TpsbBa Aa ce U3XBbPAAT
B KOHTeliHepa 3a o6wm oTnagbum (BX.
CMMBOJIA).

[Ipyrn yka3aHus 3a oTcTpaHABaHe

Mpepaiite cTapus enekTpoypesa Taka, ye
[a He Obje HapylleHa Bb3MOXHOCTTA 3a
HeroBaTa NOBTOpHa ynotpeba unm npepa-
0oTBaHe.

CrapuTe enekTpoypeayu MoraT Aa CbAbp-
XaT BpeAHM BeluecTBa. [pu HenpaBuiHa
ynotpeba nnn noBpexpaaHe Ha ypepa Mo-
Xe BMnocneacTsne Aa Bb3HUKHAT LLIETK 3a
3ApaBeTO WM 3aMbpCsABaHe Ha BOAWTe
1 noysuTe.

TexHn4yeckn gaHHn

Mogen HB-B111
HanpexeHue 220-240V ~
YecroTa 50 Hz
MowHocT 600 W

LWym 68 dB(A)
ObmkuHa Ha 3axpaH- | ok. 1,5m

BalLuA Kaben

Yka3aHue:
Bb3MOXHM Ca TeXHWYecKn WU OMNTUYHU

N3MEHEHNA.

lapaHyus

Kaufland Bu pgaBa rapaHums ot 3 roguHu
OT AlaTaTa Ha nokynkara.

lapaHuMsaTa He ce OTHACA 3a LIeTW, Npu-
YNHEHU OT HecnasBaHe Ha MHCTPYKUMATA
3a ynotpeba, 3noynotpeba 1 HenpaBuIHO
bopaBeHe, COOCTBEHOPBYHN PEMOHTU MU
HeLOCTaTbYHO 0OCNYXKBaAHE U MPUXU.
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Haben Sie Fragen zur Bedienung des
Gerates?

Schnelle und kompetente Hilfe erhalten Sie
tiber unsere kostenlose Service-Hotline:
@0800/1528352

(Kostenfrei aus dem deutschen Fest- und
Mobilfunknetz)

E-Mail: service@kaufland.de
www.kaufland.de

<3

Mate dotazy tykajici se obsluhy zafizeni?
Rychlou a kompetentni pomoc ziskate na nasi
bezplatné servisni lince:

@ 800 165 894

(Bezplatné volani z pevné i mobilni sité v ramci
Ceské republiky.)

E-mail: service@kaufland.cz

www.kaufland.cz

Imate li pitanja vezano uz uredaj?

Za brzu i struénu pomoc nazovite nasu sluzbu
za korisnike na besplatan broj:

© 0800/223-223

(Poziv na broj se ne naplacuje.)

E-posta: service@kaufland.hr
www.kaufland.hr

Czy masz pytania dot. dzialania tego
urzadzenia?

Szybka i fachowa pomoc otrzymasz dzwoniac
na nasza bezpfatna infolinie:

@ 800 300 062 (Bezpfatna infolinia)

e-mail: service@kaufland.pl

www.kaufland.pl

Aveti intrebari cu privire la utilizarea
aparatului?

Va stam la dispozitie prin asistenta rapida si
competentd disponibila gratuit prin hotline-ul
nostru:

@ 0800 080 888

(Numar apelabil gratuit din retelele: Orange,
Vodafone, Telekom, Upc Roménia si RCS&RDS)
e-mail: service@kaufland.ro

www.kaufland.ro

GO

Mate otazky tykajuce sa obsluhy
zariadeni?

Rychlu a kompetentni pomoc ziskate na
nasom bezplatnom servisnom linku:

@ 0800/152 835

(Bezplatne z pevnej telefonnej linky a mobilu.)
E-mail: service@kaufland.sk
www.kaufland.sk

WmaTe nn BbNPOCK OTHOCHO U3MN0JI3BaHETO
Ha ypepna?

bbp3a 1 KoMNeTeHTHa NoMoLL, MoXeTe Aa
MoNyynTe Mo HallaTa 6e3nnaTHa cepBir3Ha
ropeLya MHUS:

@ 0800 12 220

(ObapeTe HM ce Be3nnaTHO OT LANaTa CTpaHa.)
Nmeiin: service@kaufland.bg
www.kaufland.bg



Die aktuelle Bedienungsanleitung finden Sie auch unter: www.kaufland.de
Aktualni ndvod k pouZiti je mozné nalézt také na adrese: www.kaufland.cz
Upute za uporabu moZete potraziti i na adresi: www.kaufland.hr

GICEIS

Aktualna instrukcje obstugi mozna znalez¢ rowniez na stronie: www.kaufland.pl
Din acest moment puteti gsi instructiunile de utilizare si pe: www.kaufland.ro
Aktualny navod na obsluhu je mozné najst aj na adrese: www.kaufland.sk
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AKTyanHoTO pbKOBOACTBO 3a ynoTpeba MoxeTe fia HaMepuTe CbLo Ha:
www.kaufland.bg

Hersteller / Vyrobce / Proizvodac / Producent /
Producdtor / Vyrobca / Mpoussoguten:

Kaufland Warenhandel GmbH & Co. KG,
Rotelstr. 35, 74172 Neckarsulm,
Deutschland, Némecko, Njemacka, Niemcy,
Germania, Nemecko, lepmanus

Distribuitor / Importator MD: Kaufland SRL,
Str. Sfatul Tarii, nr. 29, Chisinau, MD-2012,
Republica Moldova

IunctpubyTop: Kaycdnang bvnrapus EOO[,
eng Ko KA, yn. Ckonue 1A, 1233 Codus

Ursprungsland: China / Zemé pivodu: Cina /
Zemlja podrijetla: Kina / Wyprodukowano

w Chinach / Tara de origine: China / Krajina
pdvodu: Cina / CrpaHa Ha npom3xop; Kutaii

HB-B111

640/1016964 / 3531150

Stand der Informationen e Stav informaci ¢ Datum informacija e Stan informacji e Versiunea
informatiilor e Stav informacii ® AkTyanHocT Ha nHdopmaumsTa: 03 /2017





