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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie
sich anschlieBend mit allen Funktionen des Gerates vertraut.
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Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde!

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Gerates. Sie haben sich fiir ein Pro-
dukt mit hervorragendem Preis-/Leistungs-
verhaltnis entschieden, das lhnen viel Freu-
de bereiten wird.

Machen Sie sich vor der Benutzung des
Gerates mit allen Bedienungs- und Sicher-
heitshinweisen vertraut.

Benutzen Sie das Gerat nur wie beschrie-
ben und fiir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei

Lieferumfang

- HeiBluft-Fritteusengehause (A)

- Frittierkorb (B) mit Griff (C) und Entriege-
lungstaste (D)

- Frittierbehalter (E)

- Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden
sind und (berpriifen Sie das Gerat auf
Transportschaden.

Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb!

Im Schadensfall wenden Sie sich bitte an
eine Kaufland-Filiale.

Weitergabe des Gerates an Dritte mit aus.

Sicherheit

Lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise sorgfaltig, bevor Sie das Gerat zum
ersten Mal verwenden.

Fur einen sicheren Gebrauch, befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshin-
weise.

BestimmungsgemaBe Verwendung

- Verwenden Sie das Gerat nur zum Frittieren von frittiergeeigneten, frischen
Lebensmitteln oder frittierfahigen Convenience-Produkten aus dem Tiefk{ihlre-
gal (z. B. Pommes frites, Kartoffelecken, Friihlingsrollen, Tintenfischringe, Hahn-
chennuggets, Schnitzel, usw.).

- Die HeiBluft-Fritteuse ist nicht dazu bestimmt mit Frittierol oder -fett betrie-
ben zu werden. Durch die HeiBluft kénnen Ol, Fett und andere Fliissigkeiten
in Brand geraten. Fiillen Sie niemals Ol, Fett oder anderen Fliissigkeiten in den
Frittierbehalter.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

- Das Gerat ist nur fiir den Einsatz in privaten Haushalten bestimmt. Es ist nicht
flir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

- Benutzen Sie das Gerat nur fiir den beschriebenen Anwendungsbereich und
mit dem originalen Zubehor. Jede andere Verwendung oder Veranderung des
Gerates gilt als nicht bestimmungsgemaB. Fiir aus bestimmungswidriger Ver-
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wendung oder falscher Bedienung entstandene Schaden wird keine Haftung
ubernommen.

Sicherheit von Kindern und Personen

Warnung!
Erstickungsgefahr fiir Kinder beim Spielen mit Verpackungsmaterial!

Verpackungsmaterial unbedingt von Kindern fernhalten.

- Dieses Gerat darf nicht von Kindern jlinger als 8 Jahre benutzt werden.

- Dieses Gerat konnen Kinder im Alter ab 8 Jahren und darliber sowie Personen
mit verminderten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen benutzen, wenn sie beaufsichtigt werden oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die da-
raus resultierenden Gefahren verstanden haben.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jiinger als 8 Jahre fern-
zuhalten.

- Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder durchgefihrt wer-
den, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Allgemeine Sicherheit

- Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn Netzkabel oder Gehduse be-
schadigt sind.

- Ist das Netzkabel beschadigt, darf es nur durch eine autorisierte Reparatur-
dienststelle ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

- Das Gerat darf nur mit dem mitgelieferten Zubehor verwendet werden.

Vorsicht!
& Das Symbol am Gerat weist auf Oberflachen hin, die sich wahrend des

Betriebes erhitzen. Beriihren Sie diese Flachen und deren Umgebung
nicht.

- Wahrend des Betriebes erhitzt sich das Gerat und das Zubehor. Benutzen Sie
nur die vorgesehenen Griffe und Schalter.

- Halten Sie wahrend des Betriebes Abstand zur Dampfaustrittséffnung an der
Riickseite des Gerates. Der entweichende Dampf kann zu Verbrennungen fiih-
ren!



D)

Beim Entnehmen des Frittierbehalters und Frittierkorbes kann heier Dampf
aufsteigen und zu Verbrennungen flihren. Achten Sie darauf, dass sich Gesicht
und Hande nicht direkt tiber dem Gerat befinden.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder in andere Fliissigkeiten und reinigen
Sie es nicht unter flieBendem Wasser.

Stellen Sie sicher, dass kein Wasser auf das Netzkabel oder den Netzstecker
tropft.

Das Gerat darf nicht im Geschirrspiiler gereinigt werden.

Befiillen Sie den Frittierkorb héchstens bis zur Markierung MAX. Zu viel einge-
fulltes Frittiergut kann durch Kontakt mit dem Heizelement in Brand geraten.
Lassen Sie das Gerat vollkommen abkiihlen, bevor Sie es transportieren.
Beachten Sie den Abschnitt ,Reinigen und Pflegen”.

Sicherheit beim Aufstellen und An- - Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel

schlieBen nicht herabhangt, damit sich niemand da-

- SchlieBen Sie das Gerit nur an eine rin verfangen und dadurch die Fritteuse
Stromversorgung an, deren Spannung herunterreiBen kann.

und Frequenz mit den Angaben auf dem

Typenschild iibereinstimmen! Das Typen- Sicherheit wahrend des Betriebes

schild befindet sich an der Unterseite des - Lassen Sie das Gerat wahrend des Betrie-
Gerétes. bes niemals unbeaufsichtigt.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine un- - Das Netzkabel darf mit den heien Teilen
beschadigte, vorschriftsmaBig installierte des Gerates nicht in Kontakt kommen.
Schutzkontaktsteckdose an. - Die Beltftungsoffnungen wahrend des
Platzieren Sie das Geréat nicht in der Nahe Betriebes nicht abdecken.

von Wasser oder Warmequellen (z. B. hei- - Stecken Sie keine Gegenstdnde in die Be-
Ben Gas- oder Elektroherden). liftungsoffnungen.

Das Gerat muss auf einer stabilen, ebe- - Fiillen Sie niemals O, Fett oder ande-
nen und hitzebestandigen Flache benutzt ren Fliissigkeiten in den Frittierbehdlter.
und abgestellt werden. Durch die HeiBluft kdnnen Ol, Fett und
Sorgen Sie fiir ausreichend Sicherheits- andere Flissigkeiten in Brand geraten.
abstand von mindestens 10 cm zur Wand - Setzen Sie den Frittierkorb nie ohne den
sowie zu anderen Gegenstanden. Frittierbehalter in das Gerat ein. Die Spei-
Verwenden Sie das Gerat nie unter Han- sen wiirden sonst verbrennen.

geschranken, neben Gardinen oder ande-
ren entflammbaren Gegenstanden.



- Stellen Sie den heiBen Frittierbehalter
und Frittierkorb immer auf einer hitzebe-
standigen Unterlage ab.

- Schalten Sie bei tibermaBiger Rauchent-
wicklung sofort das Gerat aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Warten Sie bis die Rauchentwicklung
nachgelassen hat, bevor Sie den Frittier-
behalter aus dem Gerat nehmen.

- Bewegen Sie das Gerat niemals wahrend
des Betriebs.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den
Netzstecker.

Sicherheit bei der Reinigung

- Lassen Sie das Gerat vor Reinigung oder
Aufbewahrung abkdihlen.

- Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung
aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Verpackungsmaterial entfernen

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungsmaterialien vom Gerat.

Reinigung vor der ersten Nutzung

® Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor
vor der ersten Benutzung sorgfaltig (siehe
dazu Abschnitt ,Reinigen und Pflegen®).

Bedienung der Sensortasten

(Bild [EE1))

Die Sensortasten auf dem Bedienfeld ha-
ben folgende Funktionen:

P

Taste Funktion

Temperatureinstellung in 5 °C-Schritten

¢ - hoher (bis 200 °C maximal)

@ - niedriger (bis 80 °C minimal)
Zeiteinstellung in 1 Minuten-Schritten

& - langer (bis 60 Minuten maximal)

@ - kirzer (bis 0 Minuten minimal)

@ Start/Pause zum Starten/Unterbrechen
des Garvorgangs

@ Ein/Aus zum Ein- und Ausschalten des
Gerates (Taste ca. 2 Sekunden gedriickt
halten)

e Beriihren Sie die Sensortasten mit dem
Fingerballen, nicht mit der Fingerspitze.
Die Tasten reagieren auf Beriihrung, es ist
kein Druck notwendig.

Wenn das Gerat eine Berlihrung erkennt,
ertont ein Signalton.

e Achten Sie darauf, dass die Tasten stets
sauber, trocken und nicht durch Gegen-
stande verdeckt sind.

Anzeigen und Symbole

Anzeigen (Bild [(17))

Die Anzeigen auf dem Bedienfeld haben
folgende Bedeutung:

Anzeige  Bedeutung
¢ 120 071 ¥° Anzeige der eingestellten
Y Temperatur (im Wechsel mit der
Zeitanzeige)
¢ _  Anzeige der eingestellten Zeit
4 & (imWechsel mit der Temperatur-
anzeige)
N

on Lifter ist aktiv

& Heizung ist aktiv
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Lebensmittelsymbole (Bild [lfd])

Der obere Rand des Bedienfeldes enthalt
Symbole fiir verschiedene Lebensmittel mit
Temperatur- und Garzeitempfehlungen.

Symbol Bedeutung Temperatur Zeitin

Minuten
Speck 180 °C 4-5
@Gf Hahnchen 200 °C 15-18
Schrimps 180 °C 12-16
% Steak 180 °C 8-12
E?t?:] N 190°C  18-22
Gemuse 160 °C 12-16

Frittierbehalter/-korb heraus-
nehmen und einsetzen

A

Warnung!

Durch Driicken der Entriegelungs-
taste wird die Verriegelung von
Frittierbehalter und Frittierkorb
getrennt. Bei unbeabsichtigtem
Driicken der Entriegelungstaste
kann der Frittierbehdlter vom
Frittierkorb herunterfallen. Um
dies zu verhindern ist die Entrie-
gelungstaste mit einer Schutz-
klappe abgedeckt.

o Stellen Sie sicher, dass die
Schutzklappe immer nach un-
ten geklappt ist, damit die
Entriegelungstaste nicht un-
beabsichtigt betatigt und der
Frittierbehalter nicht herunter-
fallen kann.

Frittierbehalter und Frittierkorb her-
ausnehmen (Bild [F1 + [EX)

e Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff
des Frittierkorbes aus dem Gerat heraus.
e Stellen Sie den Frittierbehalter auf eine
stabile, ebene und hitzebestandige Flache.
e Klappen Sie die Schutzklappe fiir die Ent-
riegelungstaste nach oben.

e Driicken Sie die Entriegelungstaste und
nehmen Sie den Frittierkorb nach oben
aus dem Frittierbehalter heraus.

Frittierbehalter und Frittierkorb ein-
setzen

e Klappen Sie die Schutzklappe fiir die Ent-
riegelungstaste nach unten. Dies verhin-
dert, dass die Entriegelungstaste unbe-
absichtigt gedriickt wird und dadurch der
Frittierbehalter herunterfallen kann.

e Setzen Sie den Frittierkorb so in den Frit-
tierbehélter ein, dass die Raste am Griff
des Frittierkorbes in die Aussparung am
Frittierbehalter passt und dann horbar
einrastet.

e Halten Sie den Frittierkorb samt Frittier-
behalter am Griff und setzen Sie diesen in
das Gerat ein.

Frittieren von Lebensmitteln

Geeignete Lebensmittel

Die HeiBluft-Fritteuse ist geeignet zum Zu-

bereiten von:

- frittiergeeigneten, frischen Lebensmitteln

- frittierfahigen Convenience-Produkten aus
dem Tiefkiihlregal (z. B. Pommes frites, Kar-
toffelecken, Friihlingsrollen, Tintenfischrin-
ge, Hahnchennuggets, Schnitzel, usw.).



Sehr fetthaltige Lebensmittel, z. B. Wiirste,
sind nicht fiir die HeiBluft-Fritteuse geeig-
net. Das Fett wiirde in den Frittierbehalter
tropfen und verbrennen.

Fritteuse vorbereiten

e Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebe-
ne und hitzebestandige Flache.

¢ Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabel-
fach an der Gerateriickseite.

¢ Stecken Sie den Netzstecker in eine un-
beschadigte, vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose.

Frittiergut einfiillen (Bild [E1))

Achtung!

Befiillen Sie den Frittierkorb hochstens bis
zur Markierung MAX. Zu viel eingefiilltes
Frittiergut kann durch Kontakt mit dem
Heizelement in Brand geraten.

e Klappen Sie die Schutzklappe fiir die Ent-
riegelungstaste nach unten.

e Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff
des Frittierkorbes aus dem Gerat heraus.
e Fiillen Sie das Frittiergut in den Frittier-

korb.

e Vergewissern Sie sich, dass der Frittier-
korb richtig im Frittierbehalter eingerastet
und verriegelt ist.

e Setzen Sie den befiillten Frittierkorb samt
Frittierbehalter in das Gerat ein.

Gerat ein- und ausschalten

Hinweis: Das Gerat lasst sich nur einschal-
ten wenn der Frittierkorb und der Frittierbe-
halter eingesetzt sind.

o Stecken Sie den Netzstecker in eine un-
beschadigte, vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose.

P

e Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die

Taste Ein/Aus ca. 2 Sekunden lang beriih-
ren.
Ein Signalton ertont und das Bedienfeld
zeigt abwechselnd die voreingestellte
Temperatur (180 °C) und Zeit (15 Minu-
ten) an.

e Um das Gerat auszuschalten, beriihren
Sie die Taste Ein/Aus ca. 2 Sekunden lang.

Temperatur und Zeit einstellen

Empfehlungen zur Temperatur und Garzeit
fiur verschiedene Gerichte kdnnen Sie der
Tabelle im Abschnitt ,Zubereitungsemp-
fehlungen” entnehmen.

e Stellen Sie mit den Tasten fiir die Tempe-
ratureinstellung die gewiinschte Tempe-
ratur ein.

Einstellbare Temperatur: von 80 bis 200 °C
in 5 °C- Schritten.

e Stellen Sie mit den Tasten fiir die Zeitein-
stellung die gewiinschte Zeit ein.
Einstellbare Zeit: von 0 bis 60 Minuten in
1 Minuten-Schritten.

Hinweis:

- Einmaliges, kurzes Beriihren der Sensor-
tasten fiir die Temperatur- oder Zeitein-
stellung bewirkt schrittweises Hoch- bzw.
Herunterzahlen.

- Dauerhaftes Beriihren bewirkt schnelles
Hoch- bzw. Herunterzahlen.

Die Werte der eingestellten Temperatur und
Zeit werden abwechselnd im Bedienfeld
angezeigt.
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An der Vorderseite des Gerates oberhalb
des Korbgriffes leuchten je nach eingestell-
ter Temperatur 1 bis 4 blaue Leuchtanzei-
gen.

- 4 Leuchtanzeigen bei 180 bis 200 °C
- 3 Leuchtanzeigen bei 150 bis 175 °C
- 2 Leuchtanzeigen bei 120 bis 145 °C
- 1 Leuchtanzeige bei 80 bis 115 °C

Erfolgt innerhalb von ca. 2 Minuten kein
Start des Frittiervorgangs mit der Start/
Pause Taste, schaltet sich das Gerat auto-
matisch ab.

Frittiervorgang starten

e Starten Sie den Frittiervorgang, indem Sie
die Taste Start/Pause driicken.

- Liifter und Heizung schalten sich ein.

- Die Symbole fiir Heizung und Liifter
werden auf dem Bedienfeld angezeigt.

- Die Leuchtanzeigen an der Vorderseite
des Gerates blinken rot.

- Die Werte der eingestellten Temperatur
und Zeit blinken abwechselnd im Be-
dienfeld und die Zeit wird herunterge-
zahlt.

Frittiervorgang unterbrechen

/ﬁ\ Vorsicht!

Das Gerat, der Frittierkorb und
der Frittierbehalter sind sehr
heiB. Verbrennungsgefahr! Be-
nutzen Sie nur die vorgesehenen
Griffe und Schalter.

e Wahrend des Frittiervorgangs konnen Sie
jederzeit den Garzustand (iberpriifen, in-
dem Sie den Frittierbehalter am Griff des
Frittierkorbes aus dem Gerat herauszie-
hen.

- Das Gerat schaltet sich automatisch ab.

10

e Schiitteln Sie den Frittierkorb nach der
Halfte der Garzeit, um ein gleichmaBiges
Frittieren zu erreichen.

e Schieben Sie den Frittierbehalter zurlick
in das Gerat.

- Das Gerat schaltet sich automatisch
wieder ein und die Zeit lauft weiter.

e Alternativ konnen Sie auch die Taste
Start/Pause berlihren, um den Frittiervor-
gang zu unterbrechen.

e\Wenn Sie erneut die Taste Start/Pause
beriihren, wird der Frittiervorgang fortge-
setzt.

Ende des Frittiervorgangs

Nachdem die eingestellte Zeit abgelaufen
ist ertont ein Signalton sechs mal nachein-
ander und in der Zeitanzeige blinkt gleich-
zeitig ,00" sechs mal.

AnschlieBend schaltet sich das Gerat auto-
matisch ab.

/f\ Vorsicht!

Das Gerat, der Frittierkorb und
der Frittierbehalter sind sehr
hei. Verbrennungsgefahr! Be-
nutzen Sie nur die vorgesehenen
Griffe und Schalter.

e Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff
des Frittierkorbes vorsichtig aus dem Ge-
rat heraus.

o Stellen Sie den Frittierbehalter samt Frit-
tierkorb auf eine stabile, ebene und hitze-
bestandige Flache.

* Klappen Sie die Schutzklappe fiir die Ent-
riegelungstaste nach oben und entneh-
men Sie den Frittierkorb durch Driicken
der Entriegelungstaste.

e\Wenn Sie keine weiteren Lebensmittel
frittieren mochten, ziehen Sie den Netz-



stecker aus der Steckdose und lassen Sie
das Gerat und das Zubehor vollstandig
abkihlen.

Zubereitungsempfehlungen

Gericht Gewicht Zeit  Tempera- Schiit- Anmerkung
(Gramm) (Minuten) tur (°C) teln *
Kartoffeln und Pommes frites

Diinne tiefgekiihlte 300-400 15-20 190 ja
Pommes frites
Dicke tiefgekiihlte 300-400 18-22 190 ja
Pommes frites
Kartoffelgratin 500 20-25 200 ja

Fleisch und Gefliigel
Steak 100-500 8-12 180 nein
Schweinekotelett 100-500 8-12 180 nein
Hamburger 100-500 10-20 180 nein
Wurst 100-500 6-10 200 nein
Hahnchenschenkel 100-500 16-20 200 nein
Hahnchenbrust 100-500 15-20 200 nein

Snacks

Frithlingsrollen 100-400 8-10 200 ja | Ofen Fertiggericht
Tiefgekdihlte Chicken Nuggets 100-500 12 -15 200 ja  Ofen Fertiggericht

Tiefgekdihlte Fischstabchen | 100-400 6-10 200 nein | Ofen Fertiggericht
Gebackener, panierter Kdse  100-400 8-10 180 nein  Ofen Fertiggericht
Gemlise, gefiillt 100-400 15-18 160 nein | Ofen Fertiggericht

Die Angaben in dieser Tabelle sind nur Anhaltspunkte. Abhangig von der Temperatur, Beschaffenheit
der Lebensmittel etc., kdnnen die angegebenen Werte in der Praxis abweichen.

* Fiir gleichméBiges Frittieren sollten bestimmte Speisen (z. B. Pommes frites) nach etwa der Halfte
der Garzeit geschiittelt werden.

"
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Hinweis zu Acrylamid:

Durch zu heiBes Frittieren kdnnen gesund-

heitsschadliche Stoffe entstehen.

e Entfernen Sie verbrannte Speisereste.

e Lassen Sie die Speisen nicht zu dunkel
frittieren.

Reinigen und Pflegen

Warnung!
A Stromschlaggefahr durch Nasse!

Das Gerat

- nicht in Wasser tauchen;

- nicht unter flieBendes Wasser
halten;

- nichtim Geschirrspiiler reinigen.

Vorsicht!

Das Gerat, der Frittierkorb und
der Frittierbehalter konnen sehr
hei3 sein. Verbrennungsgefahr!
Lassen Sie das Gerat vor der Rei-
nigung vollstandig abkhlen.

AN

Achtung!

Verwenden Sie weder Scheuerschwamme
noch scheuernde Reinigungsmittel, damit
die Oberflachen des Gerates und der Zube-
horteile nicht beschadigt werden.

Gerat reinigen

e Schalten Sie vor der Reinigung das Gerat
aus und ziehen Sie den Netzstecker.

® Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung
vollstandig abkdihlen.

e Wischen Sie die Innenflachen des Frit-
tierbehalterraums mit einem weichen
Schwamm und etwas heiBem Wasser aus.

e \erunreinigungen oder Speisereste an
den Heizstaben konnen Sie vorsichtig mit
einer Spiilbirste entfernen.

12

e Reinigen Sie die AuBenflachen und das
Bedienfeld nur mit einem weichen, leicht
angefeuchtetem Tuch.

* Trocknen Sie danach alle Teile sorgfaltig
ab.

Frittierbehalter und Frittierkorb
reinigen

Achtung! Den Frittierbehalter und Frittier-
korb nicht im Geschirrspiiler reinigen. Die
Teile sind nicht spiilmaschinengeeignet.

* Reinigen Sie den Frittierbehalter und den
Frittierkorb mit einem weichen Tuch in
warmem Wasser mit einem milden Spiil-
mittel.

e Spiilen Sie anschlieBend mit klarem Was-
ser nach.

e Trocknen Sie danach alle Teile sorgfaltig
ab.

Gerat transportieren (Bild [

Zum einfachen Transport verfiigt das Gerat

iber einen Tragegriff.

e Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie
es transportieren.

e Klappen Sie den Tragegriff nach oben und
tragen Sie das Gerat am Griff.

Aufbewahrung

- Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor,
bevor sie es verstauen.

- Schieben Sie das Netzkabel in das Kabel-
fach an der Riickseite des Gerates.

- Bewahren Sie das Gerat an einem trocke-
nen Ort auf.



Abhilfe bei Storungen

Problem

Mogliche Ursachen

Abhilfe

Das Gerat funktioniert
nicht.

Netzstecker ist nicht eingesteckt.

Netzstecker in eine unbeschadigte,
vorschriftsmaBig installierte Schutz-
kontaktsteckdose einstecken.

Taste Start/Pause wurde nicht
betétigt.

Garvorgang mit Taste Start/Pause
starten.

Garzeit ist auf auf 0 Minuten
eingestellt.

Garzeit groBer als 0 Minuten einstel-
len und Garvorgang mit Taste Start/
Pause starten.

Frittierbehalter nicht oder nicht
vollstandig eingesetzt.

Frittierbehalter richtig in das Gerat
einsetzen.

Die Speisen sind nicht
gar.

Frittiergutstlicke sind zu groB.

Kleinere Stiicke schneiden. Kleinere
Stiicke garen gleichmaBiger.

Gartemperatur ist zu niedrig.

Hohere Gartemperatur einstellen.

Garzeit ist zu kurz.

Langere Garzeit einstellen.

Die Speisen sind nicht

Frittiergut liegt zu dicht anein-

Manches Frittiergut, wie z. B Pom-

lasst sich nicht in das
Gerat einsetzen.

gleichmaBig gegart. ander. mes frites, sollte nach der Hélfte
der Garzeit geschiittelt werden.
Schiitteln Sie den Frittierkorb.

Der Frittierbehalter Frittierkorb ist Giberfiillt. Frittierkorb nicht hoher als bis zur

Markierung MAX befiillen.

WeiBer Rauch kommt
aus dem Gerat.

Frittiergut ist sehr fett.

Beim Erhitzen von sehr fettem Frit-
tiergut tropft Fett in den Frittierbe-
halter und es entsteht im Frittierbe-
halter eine groBere Hitze als normal.
Das Gerat und das Garergebnis wer-
den dadurch nicht beeintréchtigt.

Im Frittierbehalter sind noch
Fettrlicksténde vom vorherigen
Garvorgang.

Fettriickstande verbrennen im Frit-
tierbehalter. Reinigen Sie den Frit-
tierbehalter nach jeder Benutzung.

Frische Pommes frites

werden nicht knusprig.

Kartoffeln sind zu feucht.

Frisch geschnittene, rohe Pommes
frites aptrocknen und danach mit
etwas Ol betraufeln.

Kartoffeln sind in zu groBe Stii-
cke geschnitten.

Kartoffeln in kleinere Stiicke schnei-
den.
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Problem Maogliche Ursachen Abhilfe
Frische Pommes frites | Geschnittene, rohe Pommes Frisch geschnittene, rohe Pommes
sind ungleichmaBig frites wurden nicht ausreichend | frites einige Zeit in Wasser einlegen,
frittiert. in Wasser eingeweicht. um die Starke von der Oberflache zu
entfernen. Danach die Pommes frites
abtropfen lassen und mit Kiichenpa-
pier abtrocknen.
Verwendete Kartoffelsorte ist
nicht zum Frittieren geeignet.
Entsorgung Technische Daten

Verpackung entsorgen

Die Produktverpackung besteht aus recy-
clingfahigen Materialien. Entsorgen Sie
die Verpackungsmaterialien entsprechend
ihrer Kennzeichnung bei den offentlichen
Sammelstellen bzw. gemaB den landesspe-
zifischen Vorgaben.

Altgerat entsorgen

Wenn Sie das Elektrogerat nicht mehr

verwenden wollen, geben Sie es bei

einer offentlichen Sammelstelle fir
Elektroaltgerate kostenlos ab. Elektroaltge-
rate dirfen in keinem Fall in die Restabfall-
tonnen gegeben werden (siehe Symbol).

Weitere Entsorgungshinweise

Geben Sie das Elektroaltgerat so zuriick,
dass seine spatere Wiederverwendung
oder Verwertung nicht beeintrachtigt wird.
Elektroaltgerate konnen Schadstoffe ent-
halten. Bei falschem Umgang oder Be-
schadigung des Gerates konnen diese bei
der spateren Verwertung des Gerates zu
Gesundheitsschaden oder Gewasser- und
Bodenverunreinigungen fiihren.
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Modell DF-D0201
Spannung 220-240V~
Frequenz 50/60 Hz
Leistung 1300 W
Gerausch 58 dB(A)

Max. Fillmen- | 2,4 Liter
ge Frittiergut

Gerate- Lange x Breite x Hohe
abmessung  ca.352 x 270 x 316 mm
Garantie

Kaufland gewahrt Ihnen ab dem Kaufda-
tum eine Garantie von 3 Jahren.

Von der Garantie ausgenommen sind
Schaden, die auf Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung, missbrauchliche
Verwendung, unsachgemaBe Behandlung,
eigenmachtige Reparaturen oder unzurei-
chende Wartung und Pflege zuriickzufiih-
ren sind.




Vazena zakaznice,
vazeny zakazniku!

Gratulujeme vam ke koupi nového pfistro-
je. Rozhodli jste se pro produkt s vynika-
jicim pomérem ceny a vykonu, ktery vam
bude pfinaset mnoho radosti.

Pfed pouzitim pfistroje se seznamte se v3e-
mi pokyny pro obsluhu a bezpenostnimi
pokyny.

Rozsah dodavky

- Skfif horkovzdusné fritézy (A)

- Fritovaci ko3 (B) s rukojeti (C) a uvolfiova-
cim tlacitkem (D)

- Fritovaci nadoba (E)

- Navod k obsluze

Zkontrolujte, zda jsou pfitomny vSechny dily
a pfistroj nebyl b&hem prepravy poskozen.
Poskozeny pfistroj neuvadéjte do provozu!

PouZivejte pfistroj jen popsanym zplisobem
a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi pfedani
pristroje dalSi osobé ji také predejte viech-
ny podklady.

V pfipadé poskozeni se prosim obratte na
nékterou pobocku spolecnosti Kaufland.

Bezpecnost

Nasledujici bezpecnostni pokyny si peclivé prectéte, nez pfistroj poprvé pouZzijete.
Aby pfistroj mohl byt bezpecné pouzivan, je nutné dodrZovat viechny nasledujici
bezpecnostni pokyny.

Pouziti v souladu s uréenim

- Pristroj pouZivejte jen k fritovani vhodnych, Cerstvych potravin nebo fritovacich
primyslové zpracovanych potravin z mraziciho regalu (napf. hranolek, americ-
kych brambor, jarnich zavitkd, kalamarovych krouzkd, kufecich nuget, fizkd,
atd.).

- Horkovzdusna fritéza neni ur¢ena k tomu, aby se provozovala s fritovacim ole-
jem nebo tukem. Plisobenim horkého vzduchu se mize olej, tuk a jiné tekutiny
vznitit. Fritovaci nadobu nikdy nepliite olejem, tukem nebo jinymi tekutinami.

- Nepouzivejte pfistroj venku.

- Pfistroj je urcen jen k pouZiti v soukromych domacnostech. Neni zamy3len ke
komercnimu pouziti.

- Pouzivejte pfistroj jen pro popsanou oblast pouziti a s originalnim pfislusen-
stvim. Kazdé jiné pouziti nebo zména pfistroje je povaZovana za pouziti v roz-
poru s urcenim. Za Skody vzniklé nasledkem pouziti v rozporu s urenim nebo
Spatné obsluhy nebude prevzato ruceni.
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Bezpecnost déti a osob

Varovani!
Pro déti nebezpedi zaduseni pfi hfe s balicim materialem! Balici material
bezpodminecné ukladejte mimo dosah déti.

- Tento pfistroj nesméji pouzivat déti mladsi 8 let.

- Tento pfistroj mohou pouzivat déti od véku 8 let a vy3Sim a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatecnymi
zkuSenostmi a védomostmi, pokud tak ¢ini pod dohledem nebo byly zaSkoleny
pro bezpecné pouzivani pfistroje a pochopily pfipadné hrozici nebezpeci.

- S pfistrojem si nesméji hrat déti.

- Pfistroj a jeho sitovy kabel musi byt udrZzovan z dosahu déti mladsich 8 let.

- Cisténi a uzivatelskou adrzbu smi pod dohledem provadét déti starsi 8 let.

V3eobecna bezpecnost

- Pristroj se nesmi pouzivat, pokud je sitovy kabel nebo kryt poskozen.

- Jestlize je sitovy kabel poSkozen, smi jej vyménit jen autorizovany servis, aby
nedoslo k ohroZeni.

- Pfistroj se smi pouzivat jen s dodanym pfisluSenstvim.

Opatrné!
Symbol na pfistroji upozoriuje na povrchy, které se béhem provozu za-

hfivaji. Nedotykejte se téchto ploch a jejich okoli.

- B&hem provozu se pfistroj a pfisluSenstvi zahfiva. Pouzivejte jen ur¢ena drzadla
a spinace.

- B€hem provozu se nepfiblizujte k vystupnimu otvoru pary na zadni strané pfi-
stroje. Unikajici para mize zpisobit popaleniny!

- Pfi odejmuti fritovaci nadoby a fritovaciho kose mlize stoupat horka para a
zpUsobit popaleniny. Dbejte na to, abyste pfimo nad pfistrojem neméli oblicej
a ruce.

- Tento pfistroj neni urCen pro provoz s externimi spinacimi hodinami nebo sa-
mostatnym systémem dalkového ovladani.

- Pfistroj neponofujte do vody nebo jinych tekutin a neumyvejte jej pod tekouci
vodou.

- Zajistéte, aby na sitovy kabel nebo sitovou zastrcku nekapala voda.

- Pfistroj se nesmi myt v mycce na nadobi.
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- Fritovaci koS plrite nejvySe po znatku MAX. Prilis velké mnozstvi naplnéné su-
roviny se mizZe dotykem s topnym prvkem vznitit.

- NeZ budete pristroj pfenaset, nechejte jej zcela vychladnout.

- Dodrzujte ¢ast , Cisténi a oSetfovani”.

Bezpecnost pfi instalaci a pfipojovani - Fritovaci nadobu nikdy neplrite olejem,
- PFipojte pfistroj jen k elektrickému napa- tukem nebo jinymi tekutinami. Plsobe-

jeni, jehoZ napéti a frekvence se shoduje nim horke_ho VZd,U_ChU se mize olej, tuk a

s Udaji na typovém Stitku! Typovy Stitek jiné tekutiny vzoiut. _

se nachazi na spodni strané pfistroje. - Nikdy nevkl_adejte: f':'tOVaG ko$ do pfi-
- Pfipojte pfistroj jen do neposkozené, pod- _s_trole b‘?Z_ fritovaci nadoby. Pokrmy by se

le pfedpist instalované zasuvky s ochran- jinak spalily.

nym kontaktem. - Horkou fritovaci nadobu a fritovaci ko$
- Pfistroj nestavte do blizkosti vody nebo odkladejte vzdy na Zaruvzdornou podloz-

tepelnych zdroji (napf. horké plynové ne- ku.

bo elektrické sporaky). - Pfi nadmérném vyvinu koufe pfistroj
- Pistroj pokladejte a pouzivejte na stabil- ihned vypnéte a vytahnéte sitovou za-

ni, rovné a zaruvzdomé plose. strcku ze zasuvky. Nez vyjmete fritovaci
- Postarejte se o dostatecnou bezpe¢nostni nadobu z pfistroje, pockejte, az se sniZi

vzdalenost minimalné 10 cm od stény a vyvin koufe.

jinych predmétd. - Béhem provozu pfistrojem nikdy nehybej-
- Pfistroj nikdy nepouzivejte pod zavésny- te. o

mi skfifikami, vedle zaclon nebo jinych - P? kazdem pouziti vytahnéte zastrcku ze

hoflavych predmétd. zasuvky.

- Zajistéte, aby sitovy kabel nevisel. V opac-

ném pripadé mlze nékdo o kabel zavadit Bezpecnost pri cisténi

a fritézu strhnout. - Pfed ciSténim nebo uloZenim nechejte
pfistroj zchladnout.
Bezpecnost béhem provozu - Pfed kazdym ¢isténim pfistroj vypnéte
- Nikdy nenechavejte pfistroj béhem pro- a odpojte od elektrické sité.

vozu bez dozoru.

- Sitovy kabel nesmi pfijit do kontaktu
s horkymi dily pfistroje.

- Nezakryvejte béhem provozu vétraci ot-
vory.

- Nezasouvejte do vétracich otvord Zadné
predméty.
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Pfed prvnim uvedenim do
provozu

Odstranéni obalového materialu

e Pfed prvnim pouzitim odstrante z pfistro-
je vsechny obalové materialy.

Cisténi pfed prvnim pouzitim

* Pfed prvnim pouZitim pfistroj a pfislusen-
stvi peclivé vycistéte (viz cast ,Cisténi
a osetrovani®).

Ovladani senzorovych tlacitek

(obrazek A1)

Senzorova tlacitka na ovladacim panelu
maji tyto funkce:

Tla- Funkce

Citko
Nastaveni teploty po 5 °C krocich

i - vyssi (maximalné do 200 °C)

@ - nizsi (minimalné do 80 °C)
Nastaveni ¢asu v Tmin krocich

@ - delsi (maximalné do 60 minut)

@ - kratsi (minimalné do 0 minut)

@ Start/Prestavka k Spusténi/Preruseni
fritovani
ZAP/VYP pro zapnuti a vypnuti pfistro-
je (tlacitko podrzte stisknuté cca 2 s)

e Senzorovych tlacitek se dotykejte briSkem
prstu, ne Spickou prstu.
Tlacitka reaguji na dotyk, tlak neni nutny.
Kdyz pfistroj rozezna dotyk, zazni vystraz-
ny ton.

e Dbejte na to, aby tlacitka byla vzdy Cista,
sucha a dobre pfistupna.
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Zobrazeni a symboly

Zobrazeni (obrazek [[13)

Zobrazeni na ovladacim panelu maji tento
vyznam:

Zobrazeni Vyznam
1 120 071 ¥° Zobrazeni nastavené teploty
U

(stfidavé se zobrazenim casu)
Zobrazeni nastaveného casu
(stridavé se zobrazenim teploty)

-_an

\ Y

:~ (M
HG

o Ventilator je v provozu

) Topeni je v provozu

Symboly potravin (obrazek [Efd))

Horni okraj ovladaciho panelu obsahuje
symboly pro riizné potraviny s doporuce-
nim teploty a doby pfipravy.

Symbol Vyznam  Teplota ('Z§s v
minu-

tach

Slanina 180 °C 4-5
@Of Kufe 200 °C 15-18
Krevety 180 °C 12-16
Steak 180 °C 8-12
Hranolky 190 °C 18-22
Zelenina 160 °C 12-16



Vyjmuti a vloZeni fritovaci
nadoby/kose

Varovani!

Stisknutim uvolfiovaciho tlacitka
se rozpoji uzavér fritovaci nado-
by a fritovaciho ko3e. Pfi nel-
mysIném stisknuti uvolfiovaciho
tlacitka muze fritovaci nadoba
vypadnout z fritovaciho koge.
Aby se tomuto zabranilo, je uvol-
novaci tlacitko kryté pojistnym
uzavérem.

e Zajistéte, aby byl pojistny uza-
vér vzdy sklopeny a uvolfiovaci
tlacitko se nemohlo neimysiné
stisknout a fritovaci nadoba vy-
padnout.

Vyjmuti a vloZeni fritovaci nadoby a

ko3e (obrazek [ + [E1))

® Fritovaci nadobu vytahnéte z pfistroje po-
moci rukojeti fritovaciho kose.

e Fritovaci nadobu postavte na stabilni,
rovnou a zZaruvzdornou plochu.

e Vlyklopte pojistny uzavér pro uvolfiovaci
tlacitko smérem nahoru.

e Stisknéte uvolfovaci tlacitko a fritovaci
ko3 vyjméte z fritovaci nadoby.

Vlozte fritovaci nadobu a fritovaci ko

e Sklopte pojistny uzavér pro uvolfiovaci
tlacitko. Zabrani to netimysinému stisknu-
ti uvolfiovaciho tlacitka a tim vypadnuti
fritovaci nadoby.

® Fritovaci koS vlozte do fritovaci nadoby
tak, aby zapadka na rukojeti fritovaciho
ko3e sedéla ve vybrani na fritovaci nado-
bé a slysitelné zaskocila.

G

e Podrzte fritovaci kos i s fritovaci nadobou
za rukojet a vloZte jej do pfistroje.

Fritovani potravin

Vhodné potraviny

Horkovzdusna fritéza je vhodna k pfipravé:

- Cerstvych potravin vhodnych k fritovani

- fritovacich, prdmyslové zpracovanych
potravin z regalu s mraZenymi vyrobky
(napf. hranolek, americkych brambor, jar-
nich zavitkd, kalamarovych krouzkd, ku-
fecich nuget, fizkd, atd.).

Velmi tucné potraviny, napf. klobasy, ne-
jsou do horkovzdusné fritézy vhodné. Tuk
by kapal do fritovaci nadoby a palil by se.

Pfiprava fritézy

® Pfistroj postavte na stabilni, rovnou a Za-
ruvzdornou plochu.

e Z prihradky na zadni strané pfistroje vy-
tahnéte sitovy kabel.

e Sitovou zastrcku zasuiite do neposko-
zené, predpisové instalované zasuvky s
ochrannym kontaktem.

Naplnéni surovinami (obrazek )

Pozor!

Fritovaci ko$ plrite nejvy3e po znacku MAX.

PFilis velké mnozstvi naplnéné suroviny se

mUZe dotykem s topnym prvkem vznitit.

e Sklopte pojistny uzavér pro uvolfiovaci
tlacitko.

e Fritovaci nadobu vytahnéte z pfistroje po-
moci rukojeti fritovaciho kose.

e Do fritovaciho kose vloZte suroviny.

o Ujistéte se, Ze fritovaci koS spravné zastr-
cen a zajistén ve fritovaci nadobé.

* Naplnény fritovaci kos i s fritovaci nado-
bou vlozte do pfistroje.
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Zapnuti a vypnuti pristroje
Upozornéni: Pfistroj se da zapnout jen
tehdy, kdyz je vloZen fritovaci kos a frito-
vaci nadoba.

e Sitovou zastrcku zasurite do neposko-
zené, predpisové instalované zasuvky s
ochrannym kontaktem.

® Pristroj zapnéte tak, Ze se cca na 2 s do-
tknete tlacitka ZAP/VYP.

Zazni vystrazny ton a ovladaci panel
zobrazuje stfidavé nastavenou teplotu
(180 °C) a cas (15 minut).

® Pro vypnuti pfistroje se dotknéte cca na 2

s tlacitka VYP/VYP.

Nastaveni teploty a ¢asu

Doporucené hodnoty teploty a doby pfi-
pravy pro rizné pokrmy mizete vyhledat
v Casti tabulky , Doporuceni pro pfipravu”.

e Tlacitky pro nastaveni teploty nastavte
poZadovanou teplotu.
Nastavitelna teplota: od 80 do 200 °C v
5°C krocich.

e Tlacitky pro nastaveni ¢asu nastavte po-
Zadovany Ccas.
Nastavitelny ¢as: od 0 do 60 minut v Tmin
krocich.

Upozornéni:

- Jednorazovy, kratky dotyk senzorovych
tlaCitek pro nastaveni teploty nebo Casu
zplsobi plynulé pricitani nebo odecitani.

- Trvaly dotyk zpUsobi rychlé pficitani nebo
odecitani.

Na ovladacim panelu se stfidavé zobrazuji

hodnoty nastavené teploty a Casu.

Na Celni strané pfistroje sviti nad rukojeti
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ko3e vzdy podle nastavené teploty 1 az 4
modré diody.

- 4 svitici diody pfi 180 az 200 °C

- 3 svitici diody pfi 150 az 175 °C

- 2 svitici diody pfi 120 az 145 °C

- 1 svitici dioda pfi 80 az 115 °C

Kdyz cca do 2 minut nedojde tlacitkem
Start/Prestavka ke spusténi fritovani, pfi-
stroj se automaticky vypne.

Spusténi fritovani
e Fritovani spustte stisknutim tlacitka Start/
Pfestavka.
- Zapne se ventilator a topeni.
- Na ovladacim panelu se zobrazi symbo-
ly pro topeni a ventilator.
- Indikace na celni strané pfistroje blika
cervené.
- Na ovladacim panelu blikaji stfidavé
hodnoty nastavené teploty a ¢asu a od-
pocitava se Cas.

Pferuseni fritovani

A

Opatrné!

Pristroj, fritovaci kos a fritovaci

nadoba jsou velmi horké. Hrozi

nebezpedi popaleni! PouZivejte
jen predepsané rukojeti a spina-
ce.

e Béhem fritovani mlzete kdykoliv zkontro-
lovat stav pripravy tim, Ze fritovaci nado-
bu vytahnete z pfistroje pomoci rukojeti
fritovaciho kose.

- Pfistroj se automaticky vypne.

e Aby se dosahlo rovnomérného vysledku
fritovani, po poloviné doby pfipravy pro-
trepte fritovaci kos.



e Fritovaci nadobu vloZte zpét do pfistroje.
- Pristroj se zase automaticky zapne a ¢as
bézi dal.
® Pro preruseni fritovani se mlzete provést
i pomoci tlacitka Start/Prestavka.
e Fritovani bude pokracovat stisknutim tla-
Citka Start/Prestavka.

Konec fritovani

Po uplynuti nastavené doby zazni Sestkrat
za sebou vystrazny ton a indikace ¢asu sou-
Casné Sestkrat zablika ,00".

Pistroj se potom automaticky vypne.

Opatrné!

Pristroj, fritovaci koS a fritovaci
nadoba jsou velmi horké. Hrozi
nebezpedi popaleni! PouZivejte
jen predepsané rukojeti a spina-
ce.

Doporuceni k pripravé

G

e Fritovaci nadobu vytahnéte z pfistroje za
rukojet fritovaciho kose.

e Fritovaci nadobu i s fritovacim kosem po-
stavte na stabilni, rovnou a Zaruvzdornou
plochu.

e \lyklopte pojistny uzavér pro uvolfiovaci
tlacitko a stisknutim uvolfiovaciho tlacit-
ka odejméte fritovaci kos.

e KdyZ uz nechcete fritovat dalsi potraviny,
vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky a
nechejte pfistroj a pfislusenstvi zcela vy-
chladnout.

Pokrm Hmotnost Cas Teplota Protie- Poznamka
(gramy) (minuty) (°Q) pani *
Brambory a hranolky
Tenké mrazené hranolky =~ 300 - 400 15-20 190 ano
Silné mrazené hranolky 300 - 400 18-22 190 ano
Zapékané brambory 500 20-25 200 ano
Maso a driibez
Steak 100 - 500 8-12 180 ne
Veprova kotleta 100 - 500 8-12 180 ne
Hamburger 100 - 500 10-20 180 ne
Klobasa 100 - 500 6-10 200 ne
Kufeci stehna 100 - 500 16 -20 200 ne
Kufeci prsa 100 - 500 15-20 200 ne
Lehka jidla
Jarni zavitky 100 - 400 8-10 200 ano | Hotovy pokrm Pfipra-
va v troubé
Mrazené kureci nugety 100 - 500 12-15 200 ano  Hotovy pokrm Pfipra-
va v troubé
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Pokrm Hmotnost Cas Teplota Protie- Poznamka
(gramy) (minuty) (°C) pani *

Mrazené rybi prsty 100 - 400 6-10 200 ne | Hotovy pokrm Pfipra-
va v troubé

Zapékany, smazeny syr 100 - 400 8-10 180 ne  Hotovy pokrm Pfipra-
va v troubé

Zelenina, plnéna 100 - 400 15-18 160 ne | Hotovy pokrm Pfipra-
va v troubé

Udaje v této tabulce jsou jen voditkem. V zavislosti na teplotg, vlastnostech potravin atd. se mohou

uvedené hodnoty v praxi odchylovat.

* Pro rovnomérny vysledek fritovani by se mély urcité pokrmy (napt. hranolky) asi po poloviné doby

pfipravy protfepat.

Upozornéni na akrylamid:

Fritovanim pfi pfilis vysokych teplotach mo-
hou vznikat zdravi Skodlivé latky.

e Odstrarte spalené zbytky pokrmi.

e Pokrmy nefritujte pfili$ do tmava.

Cisténi a osetfovani

Varovani!

A/ E Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem nasledkem vlhkosti!
Pfistroj neni dovoleno:
- ponofit do vody;
- vlozit pod tekouci vodu;
- myt v mycce nadobi.

Opatrné!

Pristroj, fritovaci koS a fritovaci
nadoba mohou byt velmi horkeé.
Hrozi nebezpeci popaleni! Pred
CiSténim nechejte pfistroj zcela
vychladnout.

PN

Pozor!

Nepouzivejte abrazivni houby ani abrazivni
Cistici prostredky, aby se neposkodil povrch
pristroje a dilli pfisluSenstvi.
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Cisténi pristroje

e Pied CiSténim pfistroj vypnéte a vytahné-
te sitovou zastrcku.

* Pfed CiSténim nechejte pfistroj zcela vy-
chladnout.

e Vnitini plochy fritovaci nadoby vytiete
mékkou houbou a trochou horké vody.

e Necistoty nebo zbytky pokrml na top-
nych tycich mlZete opatrné odstranit my-
cim kartacem.

e Vnéjsi plochy a ovladaci panel Cistéte
mékkym, lehce zvlh¢enym hadrikem.

e VSechny dily potom peclivé osuste.

Cisténi fritovaci nadoby a fritovaciho
kose

Pozor! Fritovaci nadobu a fritovaci ko3 ne-
umyvejte v mycce na nadobi. Dily nejsou
vhodné do mycky.

e Fritovaci nadobu a fritovaci ko Cistéte
mékkym hadfikem teplou vodou s mir-
nym cisticem.

e Nasledné oplachnéte Cistou vodou.

e \/Sechny dily potom peclivé osuste.



Pfenaseni pfistroje (obrazek [H)

G

Ulozeni

PFistroj ma ke snadnému prenaseni drzadlo.

e NeZ budete pfistroj prenaset, nechte jej
zcela vychladnout.

e \lyklopte drzadlo a pfistroj pfendsejte za
rukojet.

Odstranéni poruch

- Pfistroj a pfislusenstvi pfed uloZenim
oCistéte.

- Sitovy kabel vloZte do pfihradky na zadni
strané pfistroje.

- Pfistroj uchovavejte na suchém misté.

Problém

Mozné pficiny

Odstranéni

Pistroj nefunguje.

Sitova zastrcka neni zasunuta.

Sitovou zastrcku zasunite do nepo-
Skozené, predpisové instalované
zasuvky s ochrannym kontaktem.

Nebylo stisknuto tlacitko Start/
Pfestavka.

Fritovani spustte tlacitkem Start/
Pfestavka.

Doba pfipravy je nastavena na 0
minut.

Nastavte dobu pfipravy del3i nez 0
minut a fritovani spustte tlacitkem
Start/Prestavka.

Fritovaci nadoba neni vloZzena
nebo je vioZena nespravné.

Fritovaci nadobu vloZte spravné do
pristroje.

Pokrmy nejsou pfipra-
vené.

Kusy surovin jsou pfilis velké.

Krajejte mensi kousky. Mensi kousky
se pfipravi rovnomérnéji.

Teplota pfipravy je pfilis nizka.

Nastavte vyssi teplotu pfipravy.

Doba pripravy je prilis kratka.

Nastavte delSi dobu pripravy.

Pokrmy nejsou rovno-
mérné pfipraveny.

Suroviny leZi pfilis tésné vedle
sebe.

Nékteré suroviny, jako napf.
hranolky, by se mély po poloviné
doby pfipravy protfepat. Protfepte
fritovaci kos.

Fritovaci nadoba se
neda vloZit do pfistroje.

Fritovaci kos je preplnény.

Fritovaci ko$ neplrite vys nez po
znacku MAX.

Z pfistroje stoupa bily
kouF.

Suroviny jsou velmi tucné.

PFi ohfevu velmi tucné suroviny kape
tuk do fritovaci nadoby a ve fritovaci
nadobé vznika vyssi teplota nez
obvykle. Pfistroj a vysledek fritovani
se tim neovlivni.

Ve fritovaci nadobé jsou jesté
zbytky tuku z predchoziho
fritovani.

Ve fritovaci nadobé se pali zbytky
tuku. Fritovaci nadobu cistéte po
kazdém pouziti.
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G3)

Problém Mozné priciny

Odstranéni

Cerstvé hranolky nebu-
dou kfupavé.

Brambory jsou pfili$ vihké.

Cerstvé nakréjené, syrové hranolky
osuste a potom pokapejte troskou
oleje.

prilis velké kusy.

Brambory jsou nakrajené na

Brambory nakrajejte na mensi
kousky.

Cerstvé hranolky
nejsou rovnomerné

Nakrajené, syrové hranolky neby-
ly dostatecné dlouho namoceny

Aby se z povrchu odstranil krob,
vloZte Cerstvé nakrajené, syrové

propecené. ve vodé. hranolky na néjakou dobu do vody.
Potom nechejte hranolky okapat a
osuste je papirovym ubrouskem.
Pouzity druh brambor neni vhod-
ny k fritovani.
Likvidace Dalsi pokyny k likvidaci

Likvidace obalu

Obal produktu sestava z recyklovatelnych
material(. Materialy obalu zlikvidujte pod-
le jejich oznaleni na vefejnych sbérnych
mistech, popt. podle predpist dané zemé.

Likvidace vyslouzilého pristroje

Pokud jiz nebudete chtit elektricky

pfistroj pouzivat, bezplatné jej ode-

vzdejte na vefejném sbérném misté
pro vyslouzilé elektrospotfebice. Vyslouzilé
elektrospotrebice se v Zzadném pripadé ne-
smi dostat do popelnic pro zbytkovy odpad
(viz symbol).
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Odevzdejte  vyslouzily elektrospotiebic
v takovém stavu, aby bylo mozné jej poz-
déji pouzit znovu nebo recyklovat.
Vyslouzilé elektrospotiebice mohou obsa-
hovat Skodlivé latky. Pfi chybném zachaze-
ni s pfistrojem nebo jeho poskozeni miize
pfi pozdgjsi likvidaci pfistroje dojit k posko-
zeni zdravi nebo znecisténi vod a pldy.




Technické udaje

Model DF-D0201

Napéti 220 - 240V~

Frekvence 50/60 Hz

Vykon 1300 W

Hluk 58 dB(A)

Max. plnici 2,41

mnozstvi

suroviny

Rozméry Délka x Sifka x vyska
pristroje cca 352 x270 x 316 mm

3

Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 let od da-
ta zakoupeni.

Zaruka se nevztahuje na poskozeni, které je
zplsobeno nedodrZzenim navodu k obsluze,
pouZitim v rozporu s urenim, neodbornym
zachazenim, svévolnymi opravami nebo
nedostate¢nou Udrzbou a o3etfovanim.
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Cijenjeni kupdi,

Opseg isporuke

Cestitamo vam na kupnji novog uredaja.
Odludili ste se za proizvod s izvrsnim omje-
rom cijene i kvalitete koji ¢e vam donijeti
puno uZitka.

Prije uporabe ovog uredaja upoznajte se
sa svim napomenama o njegovoj uporabi
i sigurnosti.

Upotrebljavajte uredaj samo kako je to opi-
sano i samo u navedenim podrucjima pri-
mjene. Pri prosljedivanju uredaja predajte
svu dokumentaciju tre¢im osobama.

Sigurnost

- Kuciste friteze na vruci zrak (A)

- Kosarica friteze (B) s ru¢ckom (C) i gum-
bom za otklju¢avanije (D)

- Spremnik friteze (E)

- Upute za uporabu

Provjerite jesu li isporuceni svi dijelovi i ima
li na uredaju oStecenja tijekom transporta.
Ne koristite oSteceni uredaj!

U slucaju Stete obratite se podruznici
Kauflanda.

Pozorno procitajte sljedece sigurnosne napomene prije prve uporabe uredaja.
Za sigurnu uporabu slijedite sve sigurnosne napomene navedene u nastavku.

Odgovarajuca uporaba

- Upotrebljavajte uredaj samo za przenje svjezih namirnica prikladnih za przenje
u fritezi ili gotovih duboko smrznutih proizvoda namijenjenih przenju u fritezi
(npr. pomfrit, pekarski krumpir, proljetne rolice, koluti¢i od hobotnice, hrskave

pilece kuglice, odresci itd.).

- Friteza na vruci zrak nije namijenjena upotrebi s uljem ili masti za przenje. Vruci
zrak mozZe zapaliti ulje, masnocu i druge tekucine. Ne stavljajte ulje, masnocu i

druge tekucine u spremnik friteze.

- Nikada ne upotrebljavajte uredaj na otvorenom.
- Uredaj je namijenjen iskljuCivo uporabi u privatnim domacinstvima. On nije

predviden za komercijalnu uporabu.

- Upotrebljavajte uredaj samo u opisanom podrucju primjene i s originalnim pri-
borom. Svaka druga uporaba ili izmjena uredaja smatra se neodgovarajucom.
Ne preuzimamo odgovornost za Stete nastale neodgovaraju¢om uporabom ili

pogresnom uporabom.
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Sigurnost djece i osoba

Upozorenje!
Postoji opasnost od gusenja djece pri igranju ambalaznim materijalom!
Drzite ambalazni materijal izvan dohvata djece.

- Uredaj ne smiju upotrebljavati djeca mlada od 8 godina.

- Ovaj aparat mogu koristiti djeca stara 8 godina i viSe ako su pod nadzorom ili
su upucena kako koristiti aparat na siguran nacin i razumiju opasnosti koje su
u to ukljucene i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili umnim sposobnosti-
ma ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su upucene kako
koristiti aparat na siguran nacin i razumiju opasnosti koje su u to ukljucene.

- Djeca se ne smiju igrati s aparatom.

- Cuvaijte aparat i njegov mreZni kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

- Cid¢enje i odrzavanije koje smije provesti korisnik ne smiju vrsiti djeca, osim ako
su starija od 8 godina i ako su pod nadzorom.

Opce sigurnosne napomene

- Ne smijete upotrebljavati uredaj ako su priklju¢ni kabel ili kuciSte oSteceni.

- Ako je priklju¢ni kabel oStecen, smije ga zamijeniti samo ovlasteni servis da se
izbjegnu opasnosti.

- Uredaj se smije upotrebljavati samo s isporucenim priborom.

Oprez!
Ovaj simbol na uredaju oznacava povrsine koje se zagriju tijekom rada.

Ne dodirujte povrsine i njihovu okolinu.

- Uredaj i pribor zagrijavaju se za vrijeme rada. Upotrebljavajte samo predvidene
rucke i prekidace.

- Tijekom rada uredaja odrzavajte razmak od otvora za izlaz pare na straznjoj
strani uredaja. Para koja izlazi iz otvora moZze uzrokovati opekline!

- Pri vadenju spremnika i ko3arice friteze moze izi¢i vruca para i uzrokovati ope-
kline. Ne stavljajte lice i ruke izravno iznad uredaja.

- Ovaj uredaj nije namijenjen radu s vanjskim mjeracem vremena ili posebnim
daljinskim sustavom.

- Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine i ne Cistite ga pod mlazom vode.

- Pazite da voda ne kapa na kabel ili utikac.

- Uredaj nije namijenjen pranju u perilici posuda.
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- Napunite kosaricu friteze maksimalno do oznake MAX. Ako se ko3arica previse
napuni, namirnice se mogu zapaliti u dodiru s grija¢im elementom.

- Uredaj se mora potpuno ohladiti prije transporta.

- PridrZavajte se odlomka “Ci$¢enje i njega”.

Sigurnost pri postavljanju

i prikljucivanju

- Prikljucite uredaj samo na strujno napa-
janje koje ima napon i frekvenciju koji se
podudaraju s podacima na tipskoj plocici!
Tipska plocica nalazi se na donjoj strani
uredaja.

- Prikljucite uredaj samo na neoStecenu,
propisno ugradenu utiCnicu sa zastitnim
uzemljenjem.

- Ne postavljajte uredaj u blizinu vode ili
izvora topline (npr. vrucih plinskih ili elek-
tricnih kuhala).

- Uredaj se mora upotrebljavati na stabil-
noj i ravnoj povrsini otpornoj na toplinu
te se na takvu povrsinu mora i postaviti.

- Sigurnosni razmak izmedu uredaja i zida
te drugih predmeta mora iznositi najma-
nje 10 cm.

- Ne upotrebljavajte uredaj ispod zidnih or-
marica, zavjesa ili drugih zapaljivih pred-
meta.

- Osigurajte da prikljucni kabel ne visi kako
se nitko ne bi zapleo i povukao fritezu.

Sigurnost za vrijeme rada

- Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora
za vrijeme rada.

- Prikljucni kabel ne smije doci u kontakt
s vru¢im dijelovima uredaja.

- Ne prekrivajte ventilacijske otvore tije-
kom rada uredaja.

- Ne umecite predmete u ventilacijske
otvore.
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- Ne stavljajte ulje, masnocu i druge teku-
¢ine u spremnik friteze. Vrudi zrak moze
zapaliti ulje, masnocu i druge tekucine.

- Ne umecite ko3aricu friteze u uredaj bez
spremnika friteze. U suprotnom ¢e namir-
nice zagorijeti.

- Vruci spremnik i ko3aricu friteze odloZite
na podlogu otpornu na toplinu.

- Ako nastane velika koli¢ina dima, odmah
iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uticni-
ce. Cekajte da se dim razide prije no 3to
izvadite spremnik friteze iz uredaja.

- Ne pomicite uredaj tijekom rada.

- Nakon svake uporabe izvucite prikljucni
utikac.

Sigurnost pri ¢iS¢enju

- Ostavite uredaj da se ohladi prije Cis¢enja
ili spremanija.

- Prije svakog ¢iscenja iskljucite uredaj i od-
spojite ga sa strujne mreze.

Prije prvog pustanja u rad

Uklanjanje ambalaze

® Prije prve uporabe uklonite svu ambalazu
s uredaja.

Cis¢enje prije prve uporabe

e Ocistite pazljivo uredaj i pribor prije prve
uporabe (vidi odlomak “Cis¢enje i nje-
ga”).



Rukovanje senzorskim tipkama

(slika [EEY))

Senzorske tipke na upravljackom polju ima-
ju sljedece funkcije:

Tipka Funkcija
@ Namjestanje temperature u koracima
i od 5 °C
@ - vise (do najvise 200 °C)
- nize (do najmanje 80 °C)
@ Namjestanje vremena u koracima od
G 1 minute
@ - dulje (do najvise 60 minuta)
- krace (do najmanje 0 minuta)
@ Tipka pokretanje/prekid za pokretanje/
prekid przenja
@ Tipka ukljucivanije/iskljucivanje za
ukljucivanje i iskljucivanje uredaja (dr-
Zite tipku pritisnutom oko 2 sekunde)

e Dodirujte senzorske tipke jagodicom, a ne
vrhom prsta.
Tipke reagiraju na dodir, nije ih potrebno
pritisnuti.
Kada uredaj prepozna dodir, javlja se si-
gnalni ton.

e Tipke uvijek moraju biti Ciste i suhe te ne
smiju biti prekrivene predmetima.

Prikazi i simboli

Prikazi (slika [E13))

Znacenja prikaza na upravljackom polju:

Prikaz Znacenje
1 13 171 ¥° Prikaz namjeStene tempera-
PV LI ture (naizmjence s prikazom
vremena)
[ . Prikaz namjestenog vremena
= (naizmjence s prikazom tempe-
rature)

Prikaz

4 . .
5‘: Radi ventilator

Znacenje

dY  Radigrijanje

Simboli namirnica (slika [[d))

Na gornjem se rubu upravljackog polja na-
laze simboli za razli¢ite namirnice s prepo-
rukama za temperaturu i vrijeme przenja.

Simbol Znacenje Tempera- Vrijeme u
tura minutama
Slanina 180 °C 4-5
% Piletina 200 °C 15-18
Racici 180 °C 12-16
Odrezak 180 °C 8-12
Pomffrit 190 °C 18-22
Povrce 160 °C 12-16

11111111

29



Vadenje i umetanje spremnika /
kosarice friteze

Upozorenje!

Pritiskom gumba za otkljuca-
vanje otkljuava se blokada
spremnika i ko3are friteze. Pri
slu¢ajnom pritisku gumba za
otkljucavanje, spremnik friteze
moZe pasti s ko3arice friteze. Ka-
ko bi se to sprijecilo, gumb za ot-
kljucavanje pokriven je zastitnim
poklopcem.

A\

e Zastitni poklopac uvijek mora
biti preklopljen prema dolje
kako se gumb za otklju¢avanje
ne bi sluajno aktivirao te kako
spremnik friteze ne bi pao.

Vadenje spremnika i ko3arice friteze

(slika [EA + [EX))

® [zvadite spremnik friteze iz uredaja povla-
¢enjem rucke na kosarici friteze.

e Stavite spremnik friteze na stabilnu i rav-
nu povrsinu otpornu na toplinu.

* Preklopite zastitni poklopac gumba za ot-
klju¢avanje prema gore.

e Pritisnite gumb za otklju¢avanje i izvucite
ko3aricu friteze iz spremnika friteze.

Umetanje spremnika i ko3arice friteze

* Preklopite zastitni poklopac gumba za ot-
klju¢avanje prema dolje. Na taj se nacin
sprecava slucajno pritiskanje gumba za
otkljucavanje i padanje spremnika friteze.
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e Umetnite koSaricu friteze u spremnik
friteze tako da utor na rucki na ko3arici
friteze ude u udubljenje na spremniku fri-
teze i da se zatim Cujno uglavi.

e Drzite koSaricu i spremnik friteze za rucku
i postavite ih u uredaj.

Przenje namirnica u fritezi

Prikladne namirnice

Friteza na vrudi zrak prikladna je za pripre-

mu:

- svjezih namirnica prikladnih za prZenje u
fritezi

- gotovih duboko smrznutih proizvoda na-
mijenjenih przenju u fritezi (npr. pomfrit,
pekarski krumpir, proljetne rolice, koluti-
¢i od hobotnice, hrskave pilece kuglice,
odresci itd.).

Vrlo masne namirnice poput kobasica nisu
prikladne za fritezu na vrudi zrak. Masnoca
bi kapala u spremnik friteze i zagorijevala.

Priprema friteze

e Stavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsi-
nu otpornu na toplinu.

® |zvucite kabel iz pretinca kabela na stra-
Znjoj strani uredaja.

e Utaknite utika¢ u neoStecenu, ispravno
instaliranu uticnicu.

Stavljanje namirnica u fritezu

(slika [EX)

Pozor!

Napunite kosaricu friteze maksimalno do
oznake MAX. Ako se ko3arica previse na-



puni, namirnice se mogu zapaliti u dodiru s
grijacim elementom.

* Preklopite zastitni poklopac gumba za ot-
kljucavanje prema dolje.

* [zvadite spremnik friteze iz uredaja povla-
¢enjem rucke na kosarici friteze.

e Stavite namirnice u kosaricu friteze.

e Kosarica friteze mora se ispravno uglaviti
i zakljucati u spremnik friteze.

e Umetnite napunjenu ko3aricu friteze za-
jedno sa spremnikom friteze u uredaj.

Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja
Napomena: Uredaj se moze ukljuciti samo
s umetnutom ko3aricom i spremnikom fri-
teze.

e Utaknite utika¢ u neoStecenu, ispravno
instaliranu uticnicu.

e Ukljucite uredaj dodirujuci tipku za uklju-

Civanje/iskljucivanje na oko dvije sekun-
de.
Javlja se signalni ton, a na upravljackom
se polju naizmjeni¢no prikazuju prethod-
no namjestena temperatura (180 °C) i vri-
jeme (15 minuta).

e |skljucite uredaj dodirujuci tipku za uklju-
Civanje/iskljucivanje na oko dvije sekun-
de.

Namjestanje temperature i vremena

Preporuke za temperaturu i vrijeme przenja
razli¢itih namirnica nalaze se u tablici u od-
lomku ,,Preporuke za pripremu”.

e Tipkama za namjestanje temperature na-
mjestite Zeljenu temperaturu.
Temperatura koja se moze namjestiti: od
80 do 200 °C u koracima od 5 °C.

e Tipkama za namjeStanje vremena namje-
stite Zeljeno vrijeme.

Vrijeme koje se moZe namjestiti: od 0 do
60 minuta u koracima od 1 minute.

Napomena:

- Ako jednom kratko dodirnete senzorske
tipke za namjeStanje temperature i vre-
mena, dolazi do postepenog povecavanja
odnosno smanjivanja vrijednosti.

- Duze dodirivanje uzrokuje brzo poveca-
vanje odnosno smanjivanje vrijednosti.

Vrijednosti namjeStene temperature i vre-
mena naizmjenicno se prikazuju na uprav-
ljackom polju.

Na prednjoj strani uredaja iznad rucke ko-
Sare, ovisno o namjestenoj temperaturi, svi-
jetle 1 do 4 plava svjetleca indikatora.

- 4 svjetleca indikatora na 180 do 200 °C
- 3 svjetleca indikatora na 150 do 175 °C
- 2 svjetleca indikatora na 120 do 145 °C
- 1 svjetleci indikator na 80 do 115 °C

Ako u roku od oko 2 minute ne dode do
pokretanja postupka przenja s pomocu tip-
ke pokretanje/prekid, uredaj se automatski
iskljucuje.

Pokretanje przenja namirnica u fritezi

e Pokrenite postupak przenja dodirivanjem
tipke pokretanje/prekid.

- Ukljucuju se ventilator i grijanje.

- Simboli za grijanje i ventilaciju prikazu-
ju se na upravljackom polju.

- Svjetle¢i indikatori na prednjoj strani
uredaja trepere crveno.

- Vrijednosti  namjeStene  temperatu-
re i vremena naizmjenicno trepere na
upravljackom polju, a vrijeme se odbro-
java unatrag prema nuli.
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Prekid przenja namirnica u fritezi
Oprez!
Uredaj, kosarica i spremnik fri-
teze vrlo su vrudi. Opasnost od
opeklina! Upotrebljavajte samo
predvidene rucke i prekidac.

e Tijekom prZzenja moZete provjeriti stanje
namirnica tako da izvadite spremnik fri-
teze iz uredaja povlacenjem rucke na ko-
Sarici friteze.

- Uredaj se automatski iskljucuije.

* Nakon polovice vremena prZenja protre-
site ko3aricu friteze kako biste postigli
ravnomjerno przenje.

e Vratite spremnik friteze natrag u ureda;.
- Uredaj se automatski ponovno ukljucu-

je, a vrijeme nastavlja tedi.

e Umjesto toga moZete i dodirnuti tipku
pokretanje/prekid kako biste prekinuli
przenje.

e Kada ponovno dodirnete tipku pokreta-
nje/prekid, przenje se nastavlja.

Kraj postupka przenja namirnica

Nakon isteka namjeStenog vremena, Sest
se puta zaredom javlja signalni ton, a na
prikazu vremena istovremeno Sest puta za-
treperi ,00".

Zatim se uredaj automatski iskljucuje.

VAN

® Oprezno izvadite spremnik friteze iz ure-
daja povlacenjem rucke na kosarici frite-
ze.

e Stavite spremnik i ko3aricu friteze na sta-
bilnu i ravnu povrsinu otpornu na toplinu.

* Preklopite zastitni poklopac gumba za ot-
klju¢avanje prema gore i izvadite kosaricu
friteze pritiskom na gumb za otkljucava-
nje.

e Ako vise ne Zelite prZiti namirnice, izvuci-
te utikac iz uti¢nice i pustite da se uredaj

Oprez!

Uredaj, kosarica i spremnik fri-
teze vrlo su vruci. Opasnost od
opeklina! Upotrebljavajte samo
predvidene rucke i prekidac.

i pribor potpuno ohlade.
Preporuke Za pripremu
Jelo Tezina  Vrijeme Temperatura  Treba Napomena
(gram) (minute) (°C) protresti*
Krumpiri i pomfrit

Tanki duboko smrznuti 300 -400 15 -20 190 da

pomfrit

Debeli duboko smrznuti | 300 - 400 | 18 -22 190 da

pomfrit

Zapeceni krumpir 500 20-25 200 da
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Jelo

Odrezak
Svinje¢i kotlet
Hamburger
Kobasica
Pileci batak
Pileca prsa

Proljetne rolice

Duboko smrznute hrska-

ve pilece kuglice

Duboko smrznuti riblji

Stapici
Peceni panirani sir

Povrce, punjeno

Tezina
(gram)
100 - 500
100 - 500
100 - 500
100 - 500
100 - 500
100 - 500
100 - 400
100 - 500
100 - 400
100 - 400

100 - 400

Vrijeme

Temperatura
(minute) (°C)
Meso i perad
8-12 180
8-12 180
10-20 180
6-10 200
16 - 20 200
15-20 200
Grickalice
8-10 200
12-15 200
6-10 200
8-10 180
15-18 160

Treba
protresti*

ne
ne
ne
ne
ne
ne
da
da
ne

ne

ne

Napomena

Gotovo jelo za
pecnicu
Gotovo jelo za
pecnicu
Gotovo jelo za
pecnicu
Gotovo jelo za
pecnicu
Gotovo jelo za
pecnicu

Podaci u ovoj tablici sluze samo kao orijentir. Navedene vrijednosti u praksi mogu odstupati ovisno
o temperaturi, kakvoci namirnica itd.

* Kako bi se ravnomjerno prZila, odredena jela (npr. pomfrit) nakon oko polovice przenja treba

protresti.

Napomena o akrilamidu:
Kao posljedica prZenja na prevrucoj tempe-
raturi mogu nastati tvari Stetne za zdravlje.

e Uklonite izgorjele ostatke namirnica.

* Nemojte prziti namirnice tako da postanu

pretamne.
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Ci3¢enje i njega

Upozorenje!

Opasnost od strujnog udara zbog

vlage! Uredaj

- nemojte uranjati u vodu

- nemojte drzati pod tekuc¢om
vodom

- nemojte Cistiti u perilici za po-
sude.

>

Oprez!

Uredaj, kosarica i spremnik frite-
ze mogu biti vrlo vruci. Opasnost
od opeklina! Pustite da se uredaj
potpuno ohladi prije Ciscenja.

/N

Pozor!

Ne upotrebljavajte abrazivne spuzve ili
abrazivna sredstva za ¢is¢enje kako ne biste
ostetili povrsine uredaja i dijelove pribora.

Ciscenje uredaja

e Prije CiScenja iskljucite uredaj i izvucite
utikac.

* Pustite da se uredaj potpuno ohladi prije
cis¢enja.

e Obrisite unutarnje povrsine spremnika fri-
teze mekom spuzvom i s malo vruce vode.

e Necistoce ili ostatke jela na grijac¢im Sta-
povima oprezno uklonite Cetkom za pra-
nje posuda.

e Vanjske povrsine i upravljacko polje ope-
rite mekom blago vlaznom krpom.

e Zatim sve dijelove pazljivo osusite.
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Cis¢enje spremnika i kosarice friteze
Pozor! Spremnik i kosaricu friteze nemojte

prati u perilici posuda. Komponente nisu
prikladne za pranje u perilici posuda.

e Ocistite spremnik i kosaricu friteze me-
kom krpom u toploj vodi s blagim sred-
stvom za pranje.

* Nakon toga ih isperite u cistoj vodi.

e Zatim sve dijelove paZljivo osusite.

Transport uredaja (slika )

Za jednostavan transport uredaj ima rucku

za nosenje.

* Uredaj se mora ohladiti prije transporta.

e Preklopite rucku za noSenje prema gore i
nosite uredaj drzeci ga za rucku.

Cuvanje

- Prije spremanja ocistite uredaj i pribor.

- Umetnite kabel u pretinac kabela na stra-
Znjoj strani uredaja.

- Spremite uredaj na suho mjesto.



Pomoc¢ pri smetnjama

Problem

Moguci uzroci

Pomoc¢

Uredaj ne radi.

Utikac nije ukljucen.

Utaknite utika¢ u neoStecenu,
ispravno instaliranu uticnicu.

Nije dodirnuta tipka pokretanje/
prekid.

Pokrenite przenje tipkom pokreta-
nje/prekid.

Vrijeme prZzenja namjesteno je
na 0 minuta.

Namijestite vrijeme przenja na vise
od 0 minuta i pokrenite prZenje
tipkom pokretanje/prekid.

Spremnik friteze nije ispravno
umetnut ili nije umetnut.

Umetnite spremnik friteze ispravno
u uredaj.

Namirnice nisu isprze-
ne do kraja.

Komadi namirnica preveliki su za
prZenje.

IzreZite namirnice na manje komade.
Maniji se komadi ravnomjernije prze.

Preniska temperatura prZenja.

Namjestite viSu temperaturu.

Prekratko vrijeme przenja.

Namijestite dulje vrijeme prZenja.

Namirnice nisu rav-
nomjerno isprzene.

Namirnice su preblizu jedna
drugoj.

Odredena jela, npr. pomfrit, nakon
polovice przenja treba protresti.
Protresite kosaricu.

Spremnik friteze ne
moZze se umetnuti u
uredaj.

Prepunjena kosarica friteze.

Nemojte puniti kosaricu friteze vise
od oznake MAX.

Iz uredaja izlazi bijeli
dim.

Namirnice za przenje vrlo su
masne.

Pri zagrijavanju vrlo masnih namir-
nica za przenje, masnoca kapa u
spremnik friteze koji se zagrijava
vide no 5to je to uobicajeno. To ne
utjece negativno na uredaj i na
rezultat przenja.

U spremniku friteze nalaze
se ostaci masnoce od proslog
przenja.

Ostaci masnoce zagorijevaju u
spremniku friteze. Ocistite spremnik
friteze nakon svake upotrebe.

Svjezi pomfrit nije
hrskav.

Krumpiri su prevlazni.

Osusite svjeze narezani sirovi po-
mfrit i poskropite ga s malo ulja.

Krumpir je narezan u prevelike
komade.

IzreZite krumpir na manje komade.
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Problem Mogudi uzroci

Pomoc¢

Svjezi pomfrit nije
ravnomjerno isprzen.

Narezani sirovi pomfrit nije se
dovoljno dugo namakao u vodi.

Svjeze narezani sirovi pomfrit
ostavite neko vrijeme namocenog u
vodi kako bi se s njegove povrsine
uklonio Skrob. Nakon toga ostavite
pomfrit da se ocijedi i osusite ga
kuhinjskim ru¢nikom.

Vrsta krumpira koju upotreblja-
vate nije prikladna za przenje.

Zbrinjavanje

Tehnicki podaci

Zbrinjavanje pakiranja

Pakiranje proizvoda sastoji se od materijala
koji se moze reciklirati. Zbrinite materijale
za pakiranje u skladu s oznakom na javnim
sabirnim mjestima ili u skladu s lokalnim
propisima.

Zbrinjavanje starog uredaja

Ako vide ne Zelite upotrebljavati elek-

tricni uredaj, besplatno ga odlozite

na javnom sabirnom mijestu za elek-
tricne uredaje. Elektricni se uredaji nikako
ne smiju odlagati u kante za preostali, obi¢-
ni otpad (vidi simbol).

Druge napomene o zbrinjavanju

OdlozZite elektri¢ni uredaj tako da to ne
utjece na njegovu kasniju ponovnu upora-
bu ili reciklazu.

Elektri¢ni uredaji mogu sadrZavati Stetne
tvari. Neodgovarajuca uporaba ili oStecenje
uredaja u slucaju kasnije reciklaZe uredaja
mogu izazvati oStecenje zdravlja ili onedi-
$¢enje voda i tla.
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Model DF-D0201

Napon 220-240V~

Frekvencija 50/60 Hz

Snaga 1300 W

Buka 58 dB(A)

Maks. koli¢ina | 2,4 litre

punjenja na-

mirnicama

Dimenzije Duljina x Sirina x visina

uredaja ca. 352 x270 x 316 mm
Jamstvo

Kaufland daje jamstvo od tri godine od da-
tuma kupnje.

Jamstvo ne obuhvacda oStecenja zbog ne-
pridrzavanja uputa za uporabu, zloupo-
rabe, nestru¢ne uporabe, popravaka od
strane korisnika ili nedostatnog odrZavanja
i nedostatne njege.




Szanowni Klienci!

Zakres dostawy

Gratulujemy zakupu nowego urzadzenia.
Zdecydowali sie Pafistwo na zakup produk-
tu o doskonatym stosunku ceny do jakosci,
ktéry sprawi Paristwu wiele radosci.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urza-
dzenia nalezy zapoznac sie ze wszystkimi
wskazéwkami dotyczacymi obstugi oraz
bezpieczenstwa.

Urzadzenie nalezy uzytkowac wytacznie
W opisany spos6b oraz wylgcznie w po-
danym zakresie zastosowan. W przypadku
przekazania urzadzenia osobom trzecim

- Frytkownica na gorace powietrze (A)

- Kosz do smazenia (B) z uchwytem (C) i
przyciskiem odblokowujacym (D)

- Pojemnik do smazenia (E)

- Instrukcja obstugi

Nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie czesci zo-
staty dostarczone oraz skontrolowac urza-
dzenie pod katem uszkodzen transporto-
wych.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia!

W przypadku stwierdzenia szkéd nalezy
zwrdcic sie do filii Kaufland.

nalezy przekazac takze cata dokumentacje.

Bezpieczenstwo

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac ponizsze wska-
zowki dotyczace bezpieczenstwa.

Aby zapewni¢ sobie bezpieczefstwo uzytkowania, nalezy przestrzega¢ wszyst-
kich ponizszych wskazdwek dotyczacych bezpieczenstwa.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

- Urzadzenie mozna wykorzystywac wytacznie do smazenia nadajacych sie do
tego, swiezych produktéw spozywczych oraz odpowiednich, mrozonych pro-
duktéw gotowych do spozycia (np. frytek, ziemniakow-tddeczek, sajgonek,
krazkéw z kalmardw, nuggetsow, sznycli itp.).

- Frytkownica na gorace powietrze nie jest zaprojektowana do pracy z wyko-
rzystaniem oleju lub ttuszczu do smazenia. W wyniku dziatania goracego po-
wietrza istnieje ryzyko zapalenia sie oleju, ttuszczu i innych cieczy. Nigdy nie
napetnia¢ pojemnika do smazenia olejem, tluszczem lub innymi cieczami.

- Nie wolno uzytkowac urzadzenia na zewnatrz.

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzycia w prywatnych gospodarstwach domo-
wych. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

- Nalezy wykorzystywac urzadzenie wytacznie w okreslonym zakresie zastoso-
wan i tylko z oryginalnym wyposazeniem. Kazde inne zastosowanie lub zmiana
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w urzadzeniu uwazane jest za niezgodne z przeznaczeniem. Nie ponosimy od-
powiedzialnosci za szkody wynikajace z zastosowania niezgodnego z przezna-
czeniem lub nieprawidfowej obstugi.

Bezpieczenstwo dzieci i os6b dorostych

Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo uduszenia sie dzieci w przypadku zabawy materia-

tami opakowaniowymi! Nalezy koniecznie trzymac materiaty opakowa-
niowe poza zasiegiem dzieci.

- Z frytkownicy nie moga korzystac dzieci ponizej 8. roku zycia.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci, ktére ukonczyly 8 lat, jak réw-
niez przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy
umystowych oraz takie, ktérym brakuje wiedzy lub doswiadczenia, tylko pod
warunkiem, ze beda nadzorowane, zostaty pouczone na temat bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia oraz zrozumiaty wynikajace z tego zagrozenia.

- Nie dopusci¢, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

- Dzieci ponizej 8. roku zycia nie moga mie¢ dostepu do urzadzenia i przewodu
podtaczeniowego.

- Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moze by¢ wykonywana przez dzieci,
chyba ze maja one powyzej 8 lat i wykonuja to pod nadzorem oséb dorostych.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Nie wolno uzywac produktu, gdy uszkodzony jest przewdd zasilania lub obudo-
wa.

- Aby unikna¢ zagrozen, uszkodzony przewod zasilania moze by¢ wymieniany
wytacznie przez autoryzowany serwis naprawczy.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie z zatgczonymi akcesoriami.

Ostroznie!
Symbol informuje o powierzchniach, ktére nagrzewaja sie w trakcie pra-

cy frytkownicy. Nie dotykac tych miejsc i ich otoczenia.

- Podczas eksploatacji urzadzenie oraz elementy wyposazenia nagrzewaja sie.
Nalezy uzywac tylko przeznaczonych do tego uchwytdw i przetagcznikdw.

- Podczas pracy zachowac odstep od otworu wylotowego pary znajdujacego sie
w tylnej czesci urzadzenia. Wydostajaca sie para moze prowadzi¢ do poparzen!
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- Przy wyjmowaniu pojemnika do smazenia i kosza istnieje ryzyko wydostania
sie goracej pary i powstania poparzen. Nalezy zwraca¢ uwage na to, aby twarz
i dfonie nie znajdowaty sie bezposrednio nad urzadzeniem.

- Urzadzenie to nie jest przeznaczone do eksploatacji przy uzyciu zewnetrznego
zegara sterujacego lub oddzielnego systemu zdalnego.

- Nie nalezy zanurzac frytkownicy w wodzie ani w innych cieczach i nie czyscic

jej pod biezaca woda.

- Upewnic sie, ze na kabel sieciowy i wtyczke nie kapie woda.

- Nie my¢ urzadzenia w zmywarce.

- Kosz napetnia¢ maksymalnie do poziomu oznaczonego jako MAX. Zbyt duza
ilos¢ produktu we frytkownicy moze ulec zapaleniu w wyniku kontaktu z grzatka.

- Przed transportem urzadzenia poczekac do jego catkowitego wystygniecia.

- Nalezy stosowac sie do wskazoéwek zawartych w rozdziale ,Czyszczenie i pie-

legnacja”.

Bezpieczenstwo podczas ustawiania i
podfaczania

- Nalezy podtacza¢ urzadzenie wytacznie
do zasilania, ktérego napiecie i czesto-
tliwos¢ sa zgodne z danymi na tabliczce
znamionowej! Tabliczka znamionowa
znajduje sie na spodzie urzadzenia.

- Nalezy podtaczy¢ urzadzenie wytacznie
do nieuszkodzonego, prawidfowo zamon-
towanego gniazdka.

- Nie umieszczac urzadzenia w poblizu wo-
dy lub Zrédet ciepfa (np. nagrzanych ku-
chenek gazowych lub elektrycznych).

- Produkt ustawiac i uzytkowac na stabil-
nej, rdwnej i odpornej na dziatanie gora-
ca powierzchni.

- Nalezy zadbac o odstep od $cian i innych
przedmiotdw wynoszacy co najmniej
10 cm.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia pod szaf-
kami wiszgcymi, w poblizu firan i innych
tatwopalnych przedmiotéw.

- Nalezy dopilnowac, aby przewdd zasila-

nia nie zwisal, poniewaz grozi to przy-
padkowym zrzuceniem frytownicy.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania
- Prosze nigdy nie pozostawia¢ uruchomio-

nego urzadzenia bez nadzoru.

- Przewdd zasilania nie moze stykac sie

zZ goracymi czesciami urzadzenia.

- Podczas eksploatacji nie zakrywac otwo-

réw wentylacyjnych.

- Nie wktadac do otworéw wentylacyjnych

zadnych przedmiotow.

- Nigdy nie napetnia¢ pojemnika do sma-

zenia olejem, tluszczem lub innymi cie-
czami. W wyniku dziatania goracego po-
wietrza istnieje ryzyko zapalenia sie oleju,
tluszczu i innych cieczy.

- Nigdy nie wktada¢ do urzadzenia samego

kosza, bez pojemnika do smazenia. Moze
to spowodowac przypalenie potraw.
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- Goracy pojemnik i kosz odktada¢ wytacz-
nie na podstawke odporng na dziatanie
goracej temperatury.

- W przypadku zauwazenia nadmiernej
ilosci dymu natychmiast wylaczy¢ urza-
dzenie i wyciggnac¢ wtyczke z gniazdka.
Przed wyjeciem pojemnika z urzadzenia
zaczeka¢ do momentu zmniejszenia sie
dymienia.

- Nigdy nie ruszac urzadzeniem w trakcie
pracy.

- Po kazdym uzyciu nalezy odfaczy¢ urza-
dzenie od zasilania.

Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

- Przed czyszczeniem urzadzenia oraz
odfozeniem go na miejsce, gdzie bedzie
przechowywane, nalezy odczeka¢, az
ostygnie.

- Przed kazdym czyszczeniem nalezy wy-
taczy¢ urzadzenie i odiaczy¢ od zasilania.

Przed pierwszym uruchomieniem

Usuwanie materiatu opakowaniowego

® Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac
z urzadzenia wszystkie materiaty opako-
waniowe.

Czyszczenie przed pierwszym uzyciem

® Przed pierwszym uzyciem nalezy dokfad-
nie wyczyscic urzadzenie i akcesoria (patrz
rozdziat , Czyszczenie i pielegnacja”).
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Obstuga przyciskow dotykowych
(rys. [KE1)

Przyciski dotykowe znajdujace sie na pane-
lu obstugi posiadaja nastepujace funkcje:

Przycisk Funkcja

@ Ustawianie temperatury w odste-

i pach co 5 °C

- wyzsza temperatura (maksymalnie
do 200 °C)

- nizsza temperatura (minimalnie
80 °C)

Ustawianie czasu w odstepach co

1 minute

- diuzszy czas (maksymalnie do
60 minut)

- krétszy czas (minimalnie 0 minut)

Start/Pauza do rozpoczynania/prze-

rywania procesu smazenia

WH./Wyt. do wigczania i wylaczania

urzadzenia (trzymac wcisniety przy-

cisk przez okoto 2 sekundy)

06

e ®

® Przyciski dotyka¢ opuszkiem palca, a nie
jego czubkiem.
Przyciski reaguja na dotyk, nie jest ko-
nieczne ich wciskanie.
Gdy urzadzenie rozpozna dotyk, zasygna-
lizuje to dzwiekiem.

e Nalezy dbac o to, aby przyciski byly za-
wsze czyste, suche i niezakryte przedmio-
tami.



Wskazniki i symbole

Wskazniki (rys. [[17))

Wskazniki znajdujace sie na panelu obstugi
posiadaja nastepujace znaczenie:

Wskaznik  Znaczenie
¢ 10 071 ¥° Wskaznik ustawionej tempera-
s tury (na zmiane ze wskaznikiem
czasu)
¢ _  Wskaznik ustawionego czasu
rJg = (na zmiang ze wskaznikiem
temperatury)
N

) Wentylator jest aktywny

) Grzanie jest aktywne

Symbole artykutéw spozywczych

(rys. [iT3))

Na goérnej krawedzi panelu obstugi znaj-
duja sie symbole réznych artykutéw spo-
zywczych wraz z zaleceniami dotyczacymi
temperatury i czasu smazenia.

Symbol Znaczenie Tempera- Czasw
tura minutach

180C

Boczek 180 °C 4-5

m Kurczak 200 °C 15-18
Krewetki 180 °C 12-16
é Stek 180 °C 8-12
Frytki 190 °C 18-22
Warzywa 160 °C 12-16

Wyjmowanie i wktadanie pojem-
nika i kosza do smazenia

A\

Ostrzezenie!

Naciéniecie przycisku odbloko-
wujacego spowoduje zwolnienie
blokady pojemnika i kosza. W
przypadku niezamierzonego na-
cisniecia przycisku odblokowu-
jacego istnieje ryzyko spadnie-
cia pojemnika z kosza. Aby tego
uniknac¢ przycisk odblokowujacy
wyposazony jest w klapke zabez-
pieczajaca.

e Nalezy zawsze upewnic sig, ze
klapka zabezpieczajaca przesu-
nieta jest w dot — uniemozliwi
to przypadkowe nacisnigcie
przycisku odblokowujacego i
odczepienie sie pojemnika do
smazenia.

Wyjmowanie pojemnika i kosza do

smazenia (rys. [F + [E1)

* Trzymajac za uchwyt kosza, wyciagnac
pojemnik do smazenia z frytkownicy.

® Pofozy¢ pojemnik na stabilnej, rownej i
odpornej na dziafanie wysokiej tempera-
tury powierzchni.

* Przesuna¢ klapke zabezpieczajaca przyci-
sku odblokowujacego do gory.

* Nacisna¢ przycisk odblokowujacy i wyjac
z pojemnika kosz do smazenia.
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Wktadanie pojemnika i kosza do

smazenia

® Przesuna¢ klapke zabezpieczajaca przy-
cisku odblokowujacego na dét. Zapobie-
gnie to przypadkowemu wcisnieciu przy-
cisku odblokowujacego i odczepieniu sie
pojemnika do smazenia.

® Wiozy¢ kosz do pojemnika w taki spo-
sob, aby znajdujaca sie na uchwycie ko-
sza zapadka pasowata do zagtebienia na
pojemniku i zatrzasneta sie z charaktery-
stycznym dzwiekiem.

e Chwyci¢ kosz wraz z pojemnikiem za
uchwyt i wsadzi¢ je do frytkownicy.

Smazenie produktow
spozywczych

Odpowiednie do smazenia produkty

spozywcze

Frytkownica na gorace powietrze nadaje

sie do przygotowywania:

- odpowiednich do smazenia, $wiezych
produktow spozywczych,

- odpowiednich, mrozonych produktow
gotowych do spozycia (np. frytek, ziem-
niakow-tddeczek, sajgonek, krazkéw z
kalmardéw, nuggetsow, sznycli itp.).

Produkty spozywcze zawierajace duzg ilos¢
ttuszczu, takie jak np. kietbasy, nie nadaja
sie do smazenia za pomocg frytkownicy na
gorace powietrze. Thuszcz moze kapac do
pojemnika i spalac sie.

Przygotowanie frytkownicy

* Postawi¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i
odpornej na dziafanie wysokiej tempera-
tury powierzchni.
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* Wyciagna¢ kabel sieciowy ze znajdujacej
sie z tylu urzadzenia kieszonki.

® Witozy¢ wtyczke do nieuszkodzonego,
wiasciwie zamontowanego gniazdka sie-
ciowego ze stykiem ochronnym.

Wkitadanie produktu do smazenia

(rys. ()

Uwaga!

Kosz napetnia¢ maksymalnie do poziomu
oznaczonego jako MAX. Zbyt duza ilos¢
produktu we frytkownicy moze ulec zapa-
leniu w wyniku kontaktu z grzatka.

* Przesuna¢ klapke zabezpieczajaca przyci-
sku odblokowujacego na dot.

e Trzymajac za uchwyt kosza, wyciggnac
pojemnik do smazenia z frytkownicy.

e Wsadzi¢ produkt do kosza.

e Upewnic sie, ze kosz prawidtowo zaczepit
sie w pojemniku i jest zablokowany.

e Wsadzi¢ napetniony kosz wraz z pojemni-
kiem do frytkownicy.

Wiaczanie i wyfaczanie urzadzenia

Wskazowka: Urzadzenie moze by¢ wia-
czone tylko wtedy, gdy znajduja sie w nim
kosz i pojemnik.

e Wtozy¢ wtyczke do nieuszkodzonego,
wiasciwie zamontowanego gniazdka sie-
ciowego ze stykiem ochronnym.

* Wiaczy¢ frytkownice, dotykajac i przytrzy-
mujac przycisk WL/Wyl. przez ok. 2 se-
kundy.
Zabrzmi sygnat dzwigkowy, a na polu ob-
stugi wyswietlane beda na zmiane tem-
peratura (180 °C) oraz czas (15 minut).

oW celu wytaczenia frytkownicy dotknac
i przytrzymac przycisk WE/Wyl. przez ok.
2 sekundy.



Ustawianie temperatury i czasu

Zalecenia dotyczace temperatury i czasu
obrébki réznych potraw znajduja sie w ta-
beli w rozdziale ,Zalecenia dotyczace przy-
gotowywania”.

e Ustawi¢ za pomocg odpowiednich przyci-
skow zadana temperature.
Temperature mozna ustawi¢ w przedziale
od 80 do 200 °C, w odstepach co 5 °C.

e Ustawi¢ za pomocg odpowiednich przyci-
skow zadany czas.
Czas mozna ustawic w przedziale od 0 do
60 minut w odstepach co 1 minute.

Wskazoéwka:

- Jednorazowe, krétkie dotkniecie przyci-
sku nastawienia temperatury lub czasu
spowoduje rozpoczecie stopniowego od-
liczania w gore lub w dof.

- Dluzsze przytrzymanie przycisku spowo-
duje szybsze odliczanie w gére lub w dot.

Wartosci ustawionej temperatury i czasu
pokazywane sa zamiennie na panelu ob-
stugi.

Z przodu urzadzenia, powyzej uchwytu ko-
sza pali sie od 1 do 4 diod, w zaleznosci od
ustawionej temperatury.

- 4 diody pala sie przy temperaturze od
180 do 200 °C

- 3 diody pala sie przy temperaturze od
150 do 175 °C

- 2 diody pala sie przy temperaturze od
120 do 145 °C

- 1 dioda pali sie przy temperaturze od 80
do 115 °C

Jesli w ciagu dwoch minut za pomoca przy-
cisku Start/Pauza nie zostanie rozpoczety
proces smazenia, urzadzenie automatycz-
nie sie wyfaczy.

Rozpoczecie procesu smazenia

e Naciskajac przycisk Start/Pauza, rozpo-

cza¢ proces smazenia.

- Wiacza sie wentylator i grzatka.

- Na wyswietlaczu pojawia sie symbole
grzania i wentylatora.

- Znajdujace sie z przodu frytkownicy dio-
dy zaczna migac na czerwono.

- Na wyswietlaczu pokazywane s3 za-
miennie wartosci ustawionej tempera-
tury i czasu, czas jest odliczany.

Przerwanie procesu smazenia

VAN

Ostroznie!

Frytkownica, kosz i pojemnik do
smazenia sg bardzo gorace. Ry-
zyko poparzenia! Uzywac wy-
tacznie przewidzianych do tego
uchwytdéw i wiacznikow.

® Podczas smazenia w kazdej chwili moz-
na sprawdzi¢ stan potrawy, chwytajac
za uchwyt kosza i wyciagajac pojemnik z
frytkownicy.
- Urzadzenie automatycznie sie wylaczy.

® Po zakoriczeniu potowy czasu wstrzasnac
koszem w celu zapewnienia réwnomier-
nego smazenia produktu.

® Wsuna¢ pojemnik z powrotem do fryt-
kownicy.

- Urzadzenie ponownie wiaczy sie auto-
matycznie, a czas bedzie odliczany.

e Alternatywnie, w celu przerwania proce-
su smazenia mozna takze dotknac przyci-
sku Start/Pauza.

® Ponowne uruchomienie przycisku Start/
Pauza spowoduje kontynuacje procesu
smazenia.
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Koniec procesu smazenia

Po uptywie okreslonego czasu zabrzmi sze-
$ciokrotnie sygnat dzwiekowy, zas na wy-
Swietlaczu czasu sze$¢ razy migac bedzie
symbol ,00".

Nastepnie urzadzenie automatycznie sie

wylaczy.
Ostroznie!

& Frytkownica, kosz i pojemnik do

" smazenia sg bardzo gorace. Ry-

zyko poparzenial Uzywac wy-

tacznie przewidzianych do tego

uchwytéw i wiacznikow.

® Trzymajac za uchwyt kosza, ostroznie
wyciggnac pojemnik do smazenia z fryt-
kownicy.

e Potozy¢ pojemnik wraz z koszem na sta-
bilnej, réwnej i odpornej na dziatanie wy-
sokiej temperatury powierzchni.

® Przesunac klapke zabezpieczajaca przyci-
sku odblokowujacego do gory i Sciggnac
kosz, naciskajac przycisk odblokowujacy.

e Jesli nie beda smazone kolejne produkty,
wyciggnac wtyczke z gniazdka i poczekac
do catkowitego ostygniecia frytkownicy
wraz z osprzetem.

Zalecenia dotyczace przygotowywania produktow

Potrawa Waga Czas Temperatura Wstrza- Uwagi
(w gramach) (w minutach) (w stopniach sanie *
Celsjusza)
Ziemniaki i frytki

Cienkie 300 - 400 15-20 190 tak
frytki mrozone

Grube 300 - 400 18-22 190 tak
frytki mrozone

Zapiekanka ziem- 500 20-25 200 tak
niaczana

Mieso i dréb

Stek 100 - 500 8-12 180 nie
Kotlet wieprzowy | 100 - 500 8-12 180 nie
Hamburger 100 - 500 10-20 180 nie
Kiethasa 100 - 500 6-10 200 nie
Udko z kurczaka 100 - 500 16 - 20 200 nie
Pier$ z kurczaka 100 - 500 15-20 200 nie
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Potrawa

Sajgonki

Mrozone nugget-
sy z kurczaka
Mrozone paluszki
rybne

Pieczony, panie-
rowany ser
Warzywa, nadzie-
wane

Waga

(w gramach) (w minutach)

100 -
100 -
100 -
100 -

100 -

400

500

400

400

400

Czas

Przekaski
8-10
12-15
6-10
8-10

15-18

Celsjusza)
200
200
200
180

160

Temperatura Wstrza-
(w stopniach

sanie *

tak

tak

nie

nie

nie

Uwagi

Danie gotowe do
piekarnika
Danie gotowe do
piekarnika
Danie gotowe do
piekarnika
Danie gotowe do
piekarnika
Danie gotowe do
piekarnika

Informacje w niniejszej tabeli sg wytacznie wskazéwkami. W zaleznosci od temperatury, wtasciwosci

produktéw itp. podane wartosci moga w praktyce wygladac inaczej.

* W celu zapewnienia rownomiernego smazenia niektore potrawy (np. frytki) nalezy wstrzasna¢ po

uptywie pofowy ustalonego czasu.

Wskazowka dotyczaca akrylamidu
Zbyt gorace smazenie moze prowadzi¢ do
powstawania szkodliwych dla zdrowia sub-

stancji.

e Usuwac przypalone resztki potraw.

e Nie dopuszcza¢ do tego, aby potrawy

smazyly sie na zbyt ciemny kolor.
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Czyszczenie i pielegnacja

/\  Ostrzezenie!

A Niebezpieczenstwo  porazenia
pradem ze wzgledu na wilgoc!
Nie wolno:
- zanurzac urzadzenia w wodzie,
- trzymac urzadzenia pod biezaca

woda,

- my¢ urzadzenia w zmywarce.

Ostroznie!

Frytkownica, kosz i pojemnik do
smazenia moga byc¢ bardzo go-
race. Ryzyko poparzenia! Przed
czyszczeniem poczekac do catko-
witego ostygniecia frytkownicy.

/N

Uwaga!

Nie nalezy stosowa¢ ostrych gabek ani
srodkéw czyszczacych przeznaczonych do
szorowania, aby nie uszkodzi¢ powierzchni
urzadzenia lub elementéw wyposazenia.

Czyszczenie urzadzenia

®Przed rozpoczeciem czyszczenia wyla-
czy¢ frytkownice i wyciagnac wtyczke z
gniazdka.

® Przed czyszczeniem poczekac do catkowi-
tego ostygniecia frytkownicy.

e Wytrze¢ wewnetrzng czes¢ przestrzeni
pojemnika do smazenia za pomoca miek-
kiej gabki i niewielkiej ilosci goracej wody.

® Znajdujace sie na grzatkach zanieczysz-
czenia i resztki pokarméw mozna ostroz-
nie usuwac za pomocg szczoteczki.

e Zewnetrzne czesci i panel obstugi czyscic
wylfacznie za pomoca migkkiej, lekko na-
wilzonej $ciereczki.

® Po zakoriczeniu czyszczenia wysuszy¢ do-
ktadnie wszystkie elementy.

46

Czyszczenie pojemnika i kosza do
smazenia

Uwaga! Nie my¢ pojemnika i kosza do
smazenia w zmywarce. Czesci te nie nadaja
sie do mycia w zmywarkach.

® Pojemnik i kosz do smazenia my¢ za po-
moca miekkiej Sciereczki, w cieptej wo-
dzie, z uzyciem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia haczyn.

* Nastepnie sptukac czysta woda.

® Po zakonczeniu czyszczenia wysuszy¢ do-
ktadnie wszystkie elementy.

Przenoszenie frytkownicy

(rys. )

W celu ufatwienia przenoszenia urzadzenie

zostato wyposazone w uchwyt.

* Przed przeniesieniem urzadzenia pocze-
kac do jego wystygniecia.

e Unies¢ uchwyt i chwycic za niego.

Przechowywanie

- Przed zapakowaniem wyczyscic¢ frytkow-
nice i osprzet.

- Wilozy¢ kabel sieciowy do znajdujacej sie
z tylu urzadzenia kieszonki.

- Frytkownice przechowywa¢ w suchym
miejscu.



Rozwigzania w przypadku problemow z dziataniem urzadzenia

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziafa.

Wtyczka nie jest wsadzona do
gniazdka.

Whozy¢ wtyczke do nieuszkodzo-
nego, wlasciwie zamontowanego
gniazdka sieciowego ze stykiem
ochronnym.

Nie zostat uruchomiony przycisk
Start/Pauza.

Uruchomic proces smazenia za
pomoca przycisku Start/Pauza.

Czas smazenia zostaf ustawiony
na 0 minut.

Ustawi¢ za pomoca przycisku Start/
Pauza proces smazenia duzszy niz
0 minut.

Pojemnik do smazenia nie jest
wsadzony lub jest wsadzony
niedokfadnie.

Prawidtowo wsadzi¢ pojemnik do
frytkownicy.

Potrawy nie s3 usma-
zone.

Kawatki produktu sa za duze.

Pokroi¢ produkt na mniejsze ka-
watki. Mniejsze kawatki smaza sie
bardziej rownomiernie.

Temperatura smazenia jest zbyt
mata.

Ustawic wyzsza temperature sma-
zenia.

Czas smazenia jest zbyt krotki.

Ustawi¢ diuzszy czas smazenia.

Potrawy sg usmazone
nierownomiernie.

Produkty znajduja sie zbyt blisko
siebie.

Niektére produkty (np. frytki) nalezy
wstrzasnac po uptywie potowy czasu
smazenia. Wstrzasna¢ koszem do
smazenia.

Nie mozna wsadzi¢
pojemnika do frytkow-
nicy.

Kosz jest przepetniony.

Napetniac kosz wylacznie do pozio-
mu okreslonego oznaczeniem MAX.

Z frytkownicy wydoby-
wa sie biaty dym.

Produkty poddane smazeniu sa
zbyt thuste.

Podczas podgrzewania bardzo
ttustych produktow ttuszcz skapuje
do pojemnika, w wyniku czego
powstaje w nim wyzsza temperatura
niz normalnie. Nie ma to negatyw-
nego wpfywu na frytkownice i efekt
smazenia.

W pojemniku znajduja sie jeszcze
pozostafosci thuszczu z poprzed-
niego smazenia.

Pozostatosci ttuszczu spalaja sie w
pojemniku. Po kazdym uzyciu czysci¢
pojemnik do smazenia.
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Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Swieze frytki nie sg
chrupiace.

Ziemniaki sa za mokre.

Swiezo pokrojone, surowe frytki naj-
pierw wysuszy¢, a nastepnie skropi¢
niewielka iloscig oleju.

duze kawatki.

Ziemniaki sa pokrojone w zbyt

Pokroi¢ ziemniaki na mniejsze
kawatki.

Swieze frytki sa nie-
réwnomiernie usma-
zone. w wodzie.

Pokrojone, surowe frytki nie zo-
staly wystarczajaco namoczone

Swiezo pokrojone, surowe frytki
whozy¢ na jaki$ czas do wody w celu
usuniecia skrobi z ich powierzchni.
Nastepnie odsaczyc i wysuszyé
papierem kuchennym.

frytkownicy.

Uzyty gatunek ziemniakéw nie
nadaje sie do smazenia we

Utylizacja

Utylizacja opakowania

Opakowanie produktu wykonane jest
z materiatdw podlegajacych recyklingowi.
Materialy opakowaniowe nalezy utylizo-
wac zgodnie z ich oznakowaniem w pu-
blicznych punktach odbioru odpadéw lub
zgodnie z wytycznymi obowiazujacymi
w danym kraju.

Utylizacja zuzytego sprzetu

Jesli nie chcg juz Panstwo uzywac

swojego urzadzenia elektrycznego,

nalezy bezptatnie oddac je do punk-
tu odbioru zuzytego sprzetu. W zadnym
wypadku nie wolno wyrzuca¢ zuzytych
urzadzen elektrycznych do pojemnikow
na odpady nienadajace sie do ponownego
przetworzenia (patrz symbol).
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Pozostate wskazowki dotyczace
utylizacji

Nalezy odda¢ urzadzenie w takim stanie,
aby mozliwe byto jego pdzniejsze ponowne
wykorzystanie lub przetworzenie.
Urzadzenia elektryczne moga zawiera¢
szkodliwe substancje. Nieprawidfowe ob-
chodzenie sie lub uszkodzenie urzadzenia
moga stwarzac zagrozenia dla zdrowia lub
powodowac zanieczyszczenie wody lub
gleby podczas pézniejszego uzytkowania.




Dane techniczne

Model DF-D0201
Napiecie 220 - 240V~
Czestotliwos¢  50/60 Hz
Moc 1300 W

Poziom hafasu 58 dB(A)
Maksymalna | 2,4 litra
pojemnos¢
produktéw do
smazenia
Wymiary dtugos¢ x szerokos¢ x
urzadzenia wysokos¢
ok. 352 x 270 x 316 mm

3

Gwarancja

Kaufland udziela Paristwu gwarancji na
3 lata od daty zakupu.

Gwarancja nie obejmuje szkéd zwigzanych
z nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi,
uzytkowaniem niezgodnym z przeznacze-
niem, nieprawidtowym obchodzeniem sig,
naprawami przeprowadzanymi na wifasng
reke lub niewystarczajacg konserwacja

i pielegnacja.
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Stimate client,

Pachetul de livrare

Va felicitdm pentru cumpararea noului dvs.

- Carcasa friteuza cu aer cald (A)

aparat. Ati decis sa alegeti un produs cu
un raport calitate-pret excelent care va va
aduce multe satisfactii.

Inainte de utilizarea aparatului familiari-
zati-va cu toate instructiunile privind ope-
rarea si siguranta.

Utilizati aparatul numai in modul descris
si numai in scopurile mentionate. In cazul
transmiterii aparatului unei alte persoane,
predati-i, de asemenea, toate documentele
aferente acestuia.

- Cos pentru prajire (B) cu maner (C) si bu-
ton de deblocare (D)

- Recipient prdjire (E)

- Instructiuni de folosire

Verificati existenta tuturor componentelor
si aparatul cu privire la deteriorari surveni-
te Tn timpul transportului.

Nu puneti in functiune aparatul daca aces-
ta este deteriorat!

In cazul defectdrii contactati un magazin
Kaufland.

Siguranta

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni privind siguranta inaintea primei utili-
zari a aparatului.

In vederea unei utilizari sigure respectati toate instructiunile privind siguranta
prezentate in continuare.

Utilizarea conform destinatiei

- Utilizati aparatul numai pentru prajirea alimentelor adecvate pentru prajire,
proaspete sau pentru prdjirea produselor pregatite congelate (de ex. cartofi
prajiti, coltunasi cu cartofi, pachetele de primavarg, inele de calamar, nuggets
de pui, snitel etc.).

- Friteuza cu aer cald nu este destinata utilizarii cu ulei sau grasime pentru prdjit.
Din cauza aerului cald, uleiul, grasimea si alte lichide se pot aprinde. Nu intro-
duceti niciodata ulei, grasime sau alte lichide in recipientul pentru prajire.

- Nu utilizati aparatul in aer liber.

- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic. Aparatul nu este prevazut pen-
tru utilizarea in scopuri profesionale.

- Folositi aparatul numai pentru domeniul de utilizare descris si cu accesoriile
originale. Orice alta utilizare sau modificare a aparatului sunt considerate ca
fiind neconforme. Producatorul nu raspunde pentru daunele produse ca urmare
a utilizarii necorespunzatoare sau operarii eronate.

50



Siguranta copiilor si a persoanelor

Avertizare!
Pericol de asfixiere pentru copii la joaca cu materialul de ambalare!

Mentineti materialul de ambalare departe de accesul copiilor.

- Utilizarea acestui aparat nu este permisa copiilor cu varsta sub 8 ani.

- Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de peste 8 ani, precum si de
persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau fara experienta
si cunostinte necesare, daca sunt supravegheati sau dacd au fost instruiti cu
privire la utilizarea sigura a acestui aparat si au inteles pericolele cu privire la
acesta.

- Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

- Aparatul si cablul de conexiune nu se vor lasa la indemana copiilor cu varste
sub 8 ani.

- Curatarea si intretinerea care trebuie efectuate de catre utilizator nu trebuie
efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia au varsta peste 8
ani si sunt supravegheati.

Aspecte generale privind siguranta

- Aparatul nu se va utiliza atunci cand cablul de alimentare sau carcasa sunt defecte.

- In cazul defectarii cablului de alimentare, in vederea evitarii pericolelor, acesta
se va inlocui numai de cdtre un centru autorizat de reparatii.

- Aparatul trebuie utilizat numai impreuna cu accesoriile furnizate impreuna cu
acesta.

Precautie!
Simbolul de pe aparat indica suprafetele care se incing in timpul functi-

onarii. Nu atingeti aceste suprafete si zonele din preajma acestora.

- Pe durata utilizarii aparatul si accesoriile se incalzesc. Utilizati numai manerele
si comutatoarele prevazute.

- In timpul functionarii, mentineti distanta fata de orificiul de evacuare a aburului
de pe partea din spate a aparatului. Aburul evacuat poate cauza arsuri!

- La scoaterea recipientului pentru prajire si a cosului pentru prajire, este posibil
ca aburul fierbinte iesit sa cauzeze arsuri. Aveti grija ca fata si mainile sa nu se
afle direct deasupra aparatului.
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- Aparatul nu este conceput pentru utilizarea cu temporizatoare externe sau sis-
teme separate de comanda de la distanta.

- Nu introduceti aparatul in apa sau in alte lichide si nu il curatati sub jet de apa.
- Asigurati-va ca apa nu ajunge pe cablul de alimentare sau pe stecarul de ali-

mentare.

- Aparatul nu trebuie spalat in masina de spalat vase.

- Umpleti cosul pentru prajire cel mult pana la marcajul MAX. Alimentele pentru
prajire introduse in exces pot sa ia foc in contact cu elementul de incalzire.

- Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de a-| transporta.

- Respectati indicatiile din sectiunea ,Curatarea si ingrijirea”.

Siguranta la instalare si conectare

Conectati aparatul numai la surse de
alimentare cu energie electrica ale caror
tensiune si frecventa corespund indicati-
ilor de pe placuta de fabricatie! Placuta
de fabricatie se afla pe partea inferioara
a aparatului.

Conectati aparatul numai la o priza cu
contact de protectie instalata corespun-
zator si nedeteriorata.

Nu amplasati aparatul in apropierea apei
sau a surselor de incalzire (de exemplu
cuptoare pe gaz sau electrice).

Aparatul trebuie amplasat pe o suprafata
stabild, plana si termorezistenta.
Asigurati o distanta de siguranta sufici-
entd, de minim 10 cm fata de perete, pre-
cum si fata de alte obiecte.

Nu utilizati niciodata aparatul sub dula-
puri suspendate, in apropiere de perdele
sau de alte obiecte inflamabile.

Cablul nu se va lasa in pozitie suspendata
pentru a evita agatarea acestuia provo-
cand astfel rasturnarea friteuzei.

Siguranta la utilizare

Nu lasati niciodata aparatul nesuprave-
gheat pe durata functionarii.
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Cablul de alimentare nu trebuie sa intre
in contact cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Nu acoperiti deschiderile pentru aerisire
in timpul functionarii.

Nu introduceti obiecte in deschiderile
pentru aerisire.

Nu introduceti niciodata ulei, grasime sau
alte lichide in recipientul pentru prajire.
Din cauza aerului cald, uleiul, grasimea si
alte lichide se pot aprinde.

Nu introduceti niciodata cosul pentru
prajire fara recipientul pentru prajire in
aparat. In caz contrar, alimentele se vor
arde.

Asezati intotdeauna recipientul fierbinte
pentru prajire si cosul pentru prajire pe un
suport termorezistent.

In cazul in care se formeaza fum in exces,
opriti imediat aparatul si scoateti steca-
rul din priza. Asteptati pana cand fumul
s-a disipat Tnainte de a scoate recipientul
pentru prajire din aparat.

Nu miscati niciodata aparatul in timpul
functionarii.

Scoateti stecherul dupa fiecare utilizare.



Siguranta la curatare

- Lasati aparatul sa se raceasca inaintea
curatarii sau depozitarii.

- Opriti aparatul de fiecare datd inaintea
curatarii si deconectati-l de la reteaua
electrica.

inaintea primei puneri in
functiune

indepéartarea materialului de ambalare

« Indepértati toate materialele de ambala-
re de pe aparat inaintea primei utilizari
a acestuia.

Curdtarea inaintea primei utilizari

e Curatati temeinic aparatul si accesoriile
inaintea primei utilizari (pentru aceasta
se va consulta sectiunea ,Curdtarea si
ingrijirea”).

Operarea tastelor cu senzor

(imaginea [H)

Tastele cu senzor de pe panoul de comanda
au urmatoarele functii:

Tasta Functia
@ Setarea temperaturii in pasi de cate

@ - mai inaltd (pana la maxim 200 °C)
- mai redusa (pana la minim 80 °C)
@ Setarea timpului in pasi de cate 1 minut
- mai lung (pana la maxim 60 de mi-
nute)
- mai scurt (pana la minim 0 minute)
@ Start/pauza pentru pornirea/intrerupe-
rea procesului de gatire
@ Pornit/oprit pentru pornirea si oprirea
aparatului (tineti tasta apasata pentru
cca. 2 secunde)

e Atingeti tastele cu senzor cu buricul de-
getului, nu cu varful degetului.
Tastele reactioneaza la atingere, nu este
necesara apasarea.
Atunci cand aparatul identifica o atinge-
re, se emite un semnal sonor.

* Aveti grija ca tastele sa fie permanent cu-
rate, uscate si sa nu fie acoperite de alte
obiecte.

Afisaje si simboluri

Afisaje (imaginea [[I7))

Afisajele de pe panoul de comanda au ur-
matoarele semnificatii:

Afisaj
AN .| i°| Afisarea temperaturii setate

Semnificatie

o (alternativ cu afisarea timpului)
: l:. ) Afisarea timpului setat (alterna-

tiv cu afisarea temperaturii)

(4 . .
c ‘( Ventilatorul este activ

&Y Incilzirea este activd

Simboluri alimente (imaginea )
Marginea superioara a panoului de co-
manda cuprinde simboluri pentru diferite
alimente cu recomandari de temperatura si
timpi de gatire.

Simbol Semnificatie Tempe- Timp in
ratura minute

Sunca 180°C | 4-5
m Pui 200°C 15-18
Creveti 180°C | 12-16
é Friptura devita ~ 180°C  8-12



Simbol Semnificatie =Tempe- Timp in
ratura minute

Cartofi prajiti | 190°C | 18-22
Legume 160°C  12-16

Scoaterea si introducerea recipi-
entului/cosului pentru prajire

Avertizare!

Prin apasarea butonului de de-
blocare se separa sistemul de
blocare dintre recipientul pentru
prajire si cosul pentru prajire. in
cazul apasarii accidentale a bu-
tonului de deblocare, recipientul
pentru prdjire poate sa cada de
pe cosul pentru prdjire. Pentru
a Tmpiedica acest lucru, butonul
de deblocare este acoperit cu o
clapeta de protectie.

A\

® Asigurati-va ca aceasta clapeta
de protectie este intotdeauna
orientata in jos, pentru ca bu-
tonul de deblocare sa nu poata
fi actionat accidental si recipi-
entul pentru prajire sa nu poata
cadea.

Scoaterea recipientului pentru prajire

si a cosului pentru pradjire

(imaginea 1 + [E1)

e Scoateti recipientul pentru prajire din
aparat tragand de manerul cosului pen-
tru prajire.

e Asezati recipientul pentru prajire pe o su-
prafata stabila, plana si termorezistenta.
e Ridicati clapeta de protectie pentru buto-

nul de deblocare in sus.
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e Apasati butonul de deblocare si scoateti
cosul pentru prajire in sus din recipientul
pentru prajire.

Introducerea recipientului pentru

prajire si a cosului pentru prajire

e Rabatati clapeta de protectie pentru bu-
tonul de deblocare in jos. Astfel se previ-
ne ca butonul de deblocare sa fie apasat
accidental si astfel recipientul pentru pra-
jire sa poata cadea.

e Asezati cosul pentru prajire in asa fel in
recipientul pentru prajire, incat canelura
de pe manerul cosului pentru prajire sa se
potriveasca in decupajul de pe recipientul
pentru prdjire si apoi sa se fixeze cu un
sunet specific.

e Tineti cosul pentru prajire impreuna cu
recipientul pentru prajire de maner si in-
troduceti-l in aparat.

Prajirea alimentelor

Alimente adecvate

Friteuza cu aer cald este adecvata pentru

prepararea urmatoarelor:

- alimente proaspete, adecvate pentru pra-
jire

- produse pre-gatite congelate (de ex. car-
tofi prajiti, coltunasi cu cartofi, pachetele
de primavara, inele de calamar, nuggets
de pui, snitel etc.).

Alimentele foarte grase ca de ex. carnatii
nu sunt adecvate pentru friteuza cu aer
cald. Grasimea s-ar scurge in recipientul
pentru prajire si s-ar arde.



Pregatirea friteuzei

® Asezati aparatul pe o suprafata stabila,
plana si termorezistenta.

® Trageti cablul de alimentare din compar-
timentul pentru cablu de pe partea din
spate a aparatului.

e Introduceti stecherul intr-o priza nedeteri-
orata, instalatd in mod corespunzator.

Introducerea alimentelor pentru prajit
(imaginea [E1)

Atentie!

Umpleti cosul pentru prajire cel mult pana
la marcajul MAX. Alimentele pentru prajire
introduse n exces pot sa ia foc in contact
cu elementul de incalzire.

e Rabatati clapeta de protectie pentru bu-
tonul de deblocare in jos.

e Scoateti recipientul pentru prdjire din
aparat tragand de manerul cosului pen-
tru prajire.

e Introduceti alimentele pentru prajit in co-
sul pentru prajire.

* Asigurati-va ca fixarea si blocarea cosului
pentru prajire in recipientul pentru prajire
s-a realizat in mod corespunzator.

e Asezati cosul pentru prdjire umplut im-
preuna cu recipientul pentru prdjire in
aparat.

Pornirea si oprirea aparatului

Indicatie: Aparatul se poate porni numai
atunci cand cosul pentru prajire si recipien-
tul pentru prdjire sunt introduse.

e Introduceti stecherul intr-o priza nedeteri-
oratd, instalata in mod corespunzator.

e Porniti aparatul atingand butonul Pornit/
Oprit timp de cca 2 secunde.
Se emite un semnal auditiv si panoul de

comanda afiseaza alternativ temperatura

presetata (180 °C) si timpul (15 minute).
e Pentru a opri aparatul, atingeti butonul

Pornit/Oprit timp de cca 2 secunde.

Setarea temperaturii si timpului

Puteti regasi recomandari legate de tem-
peraturd si timpul de gatire pentru diferite
feluri de mancare in tabelul din sectiunea
»Recomandari de preparare”.

e Setati temperatura dorita cu ajutorul bu-
toanelor pentru setarea temperaturii.
Temperatura reglabila: intre 80 si 200 °C
in pasi de cate 5 °C.

e Setati timpul dorit cu ajutorul butoanelor
pentru setarea timpului.

Timp reglabil: intre 0 si 60 de minute in
pasi de cate 1 minut.

Indicatie:

- Atingerea scurta, o singura data, a taste-
lor cu senzor pentru setarea temperaturii
sau timpului determina modificarea pas
cu pas in sus sau in jos.

- Atingerea fara intrerupere determina mo-
dificarea rapida in sus resp. in jos.

Valorile setate pentru temperatura si timp
sunt afisate alternativ pe panoul de coman-
da.

Pe partea frontald a aparatului, deasupra
manerului cosului, in functie de temperatu-
ra setatd, lumineaza 1 pana la 4 indicatoa-
re luminoase.

- 4 indicatoare luminoase la 180 pana la
200 °C

- 3 indicatoare luminoase la 150 pana la
175 °C

- 2 indicatoare luminoase la 120 pana la
145 °C

- 1 indicator luminos la 80 pana la 115 °C
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Daca dupa cca 2 minute procesul de prajire
prin intermediul butonului Start/Pauza nu
porneste, aparatul se opreste automat.

Pornirea procesului de prdjire

e Porniti procesul de prdjire prin apasarea
butonului Start/Pauza.

- Ventilatorul si incalzirea pornesc.

- Simbolurile pentru incalzire si ventilator
sunt afisate pe panoul de comanda.

- Indicatoarele luminoase de pe partea
frontalda a aparatului lumineaza inter-
mitent rosu.

- Valorile setate pentru temperatura si
timp sunt lumineaza intermitent alter-
nativ pe panoul de comanda si timpul
este contorizat descrescator.

intreruperea procesului de préjire

AN

Precautie!

Aparatul, cosul pentru prajire si
recipientul pentru prajire sunt
foarte fierbinti. Pericol de arsuri!
Utilizati numai manerele si co-
mutatoarele prevazute.

*in timpul procesului de prajire puteti ve-
rifica in orice moment nivelul de gatire,
scotand recipientul pentru prdjire de ma-
nerul cosului pentru prajire din aparat.

- Aparatul se opreste automat.

e Scuturati cosul pentru prajire dupa juma-
tatea timpului de gatire, pentru a obtine
0 prdjire uniforma.

e impingeti recipientul pentru prajire ina-
poi in aparat.

- Aparatul porneste automat din nou si
timpul se scurge mai departe.
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e Alternativ puteti atinge si butonul Start/
Pauza, pentru a intrerupe procesul de
prajire.

e Daca atingeti din nou butonul Start/Pau-
za, procesul de prdjire este continuat.

Finalul procesului de prajire

Dupa ce timpul setat s-a scurs, se emite un
semnal sonor de sase ori consecutiv si pe
afisajul pentru timp se afiseaza intermitent
,00" de sase ori.

Apoi, aparatul se opreste automat.

A

Precautie!

Aparatul, cosul pentru prajire si
recipientul pentru prajire sunt
foarte fierbinti. Pericol de arsuri!
Utilizati numai manerele si co-
mutatoarele prevazute.

e Scoateti cu grija recipientul pentru prdji-
re din aparat tragand de manerul cosului
pentru prajire.

* Asezati recipientul pentru prajire impreu-
na cu cosul pentru prdjire pe o suprafata
stabild, plana si termorezistenta.

e Ridicati clapeta de protectie pentru buto-
nul de deblocare in sus si scoateti cosul
de prdjire prin apasarea butonului de de-
blocare.

e Daca nu doriti sa mai prajiti si alte ali-
mente, scoateti stecarul din priza si la-
sati aparatul si accesoriile sa se raceasca
complet.



Recomandari de preparare

Fel de mancare

Cartofi prajiti
subtiri, congelati
Cartofi prajiti
grosi, congelati
Cartofi gratinati

Friptura de vita
Cotlet de porc
Hamburger
Carnati

Pulpe de pui
Piept de pui

Pachetele de primavara
Nuggets de pui congelati

Degetele de peste congelate

Cascaval pane

Legume umplute

Greutate Timp  Tempera-

(grame) (minute) tura (°C)
Cartofi si cartofi prajiti

300-400 15-20 190

300-400| 18-22 190

500 20-25 200
Carne si pasare
100-500 8-12 180
100-500/ 8-12 180
100-500 10-20 180
100-500| 6-10 200
100-500 16-20 200
100-500| 15-20 200
Gustari

100-400| 8-10 200

100-500 12-15 200
100-400 6-10 200
100-400 8-10 180

100-400 15-18 160

Scutu-
rati *

da

da

da

nu
nu
nu
nu
nu
nu

da

da

nu

nu

nu

Observatie

Semipreparat pentru
cuptor
Semipreparat pentru
cuptor
Semipreparat pentru
cuptor
Semipreparat pentru
cuptor
Semipreparat pentru
cuptor

Informatiile din acest tabel sunt numai puncte de referinta. In functie de temperatur, calitatea ali-
mentelor etc., valorile indicate pot varia in practica.

* Pentru prajirea uniforma, anumite feluri de mancare (de ex. cartofii prajiti) ar trebui scuturate dupa
trecerea a circa jumatate din timpul de gatire.

Indicatie privind acrilamida:
Prin prajirea la temperaturi prea mare se
pot forma substante ddundtoare pentru

sanatate.

« Indepértati resturile arse de alimente.
 Nu lasati alimentele sa se prajeasca prea

tare.
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Curatarea si ingrijirea

Avertizare!
Pericol de electrocutare din cauza

umezelii! Aparatul

- nu se va introduce in apa;

- nu se va tine sub jet de apa;

- nu se va spala in masina de spa-
lat vase.

Precautie!

Aparatul, cosul pentru prajire si
recipientul pentru prajire pot fi
foarte fierbinti. Pericol de arsuri!
Inainte de curatare, lasati apara-
tul sa se raceasca complet.

Atentie!

Pentru a evita deteriorarea suprafetelor
aparatului si accesoriilor nu utilizati bureti
abrazivi si nici substante de curatare abra-
Zive.

PAN

Curatarea aparatului

einainte de curdtare, opriti aparatul si
scoateti stecarul din priza.

e Inainte de curatare, lasati aparatul s& se
raceasca complet.

e Stergeti suprafetele interioare ale spatiu-
lui dedicat recipientului pentru prajire cu
un burete moale si putina apa calda.

e Puteti indeparta impuritatile sau resturile
de alimente de pe rezistentele de incalzi-
re cu grija, cu o perie de vase.

e Curatati suprafetele exterioare si panoul
de comanda numai cu o laveta moale,
usor umezita.

e Apoi uscati cu grija toate piesele.
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Curatarea recipientului pentru prdjire
si a cosului pentru prajire

Atentie! Nu spalati recipientul pentru pra-
jire si cosul pentru prdjire in masina de spa-
lat vase. Aceste piese nu sunt compatibile
cu masina de spalat vase.

e Curatati recipientul pentru prajire si cosul
pentru prdjire cu o lavetd moale in apa
calda, cu un detergent de vase delicat.

e Clatiti apoi temeinic cu apa curata.

* Apoi uscati cu grija toate piesele.

Transportarea aparatului

(imaginea [H)

Pentru transportul simplu, aparatul dispune

de un maner de transport.

e Lasati aparatul sa se raceasca inainte de
a-|l transporta.

e Rabatati manerul de transport in sus si
transportati aparatul de maner.

Pastrarea

- Curatati aparatul si accesoriile inainte de
a-| depozita.

- Impingeti cablul de alimentare in com-
partimentul pentru cablu de pe partea din
spate a aparatului.

- Pastrati aparatul intr-un loc uscat.



Asistenta in caz de defectiuni

Problema

Cauze posibile

Asistenta

Aparatul nu functio-
neaza.

Stecarul nu este introdus in priza.

Cuplati stecherul intr-o priza nede-
teriorata, instalata in mod corespun-
zator.

Butonul Start/Pauza nu a fost
actionat.

Porniti procesul de gatire cu butonul
Start/Pauza.

Timpul de gatire este setatla 0
minute.

Setati timpul de gatire la mai mult
de 0 minute si porniti procesul de
gatire cu butonul Start/Pauza.

Recipientul pentru prdjire nu este
introdus sau nu este introdus
complet.

Introduceti recipientul pentru prdjire
corect Tn aparat.

Alimentele nu sunt
gatite.

Bucatile de alimente pentru gatit
sunt prea mari.

Taiati bucdti mai mici. Bucatile mai
mici se gatesc mai uniform.

Temperatura de gatire este prea
redusa.

Setati o temperatura de gatire mai
mare.

Timpul de gatire este prea scurt.

Setati un timp de gatire mai lung.

Alimentele nu sunt
gatite uniform.

Alimentele pentru prajit sunt
prea apropiate unele de altele.

Anumite alimente pentru prajit

ca de ex. cartofii prdjiti, ar trebui
scuturate dupa trecerea a jumatate
din timpul de gatire. Scuturati cosul
pentru prajire.

Recipientul pentru pra-
jire nu poate fi introdus
in aparat.

Cosul pentru prajire este umplut
excesiv.

Nu umpleti cosul pentru prajire mai
sus de marcajul MAX.

Din aparat iese fum
alb.

Alimentele pentru prajit sunt
foarte grase.

La incdlzirea alimentelor foarte
grase, grasimea picura n recipi-
entul pentru prajire si in acesta se
formeaza o temperaturd mai mare
decat in mod normal. Aparatul si
rezultatul gatirii nu sunt afectate de
acest aspect.

In recipientul pentru prijire mai
existd reziduuri de grasime de la
procesul de gatire anterior.

Reziduurile de grasime se ard in
recipientul pentru prdjire. Curdtati
recipientul pentru prajire dupa
fiecare utilizare.
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Problema Cauze posibile

Asistenta

Cartofii prajiti proas-
peti nu devin crocanti.

Cartofii sunt prea umezi.

Uscati cartofii cruzi pentru prajit si
apoi picurati putin ulei pe ei.

mari.

Cartofii sunt taiati in bucati prea

Taiati cartofii in bucati mai mici.

Cartofii prajiti proas-
peti sunt prajiti
neuniform. cient.

Cartofii proaspeti pentru prajit
nu au fost inmuiati in apa sufi-

Lasati cartofii proaspeti pentru prdjit
un timp Tn apa, la inmuiat, pentru a
indeparta amidonul de la suprafata.
Apoi scurgeti cartofii si uscati-i cu
un servet de bucatarie de hartie.

Sortimentul de cartofi utilizat nu
este adecvat pentru prajire.

Eliminarea

Eliminarea ambalajului

Ambalajul produsului este fabricat din
materiale reciclabile. Eliminati materialele
de ambalare in conformitate cu marcajele
acestora prin intermediul centrelor publice
de colectare, respectiv in conformitate cu
prevederile nationale specifice.

Eliminarea aparatelor uzate

Atunci cand nu mai doriti sa utilizati
e aparatul electric, predati-l unui cen-

tru public de colectare a aparatelor
electrice uzate. Aparatele electrice uzate nu
trebuie in niciun caz aruncate in containe-
rele pentru gunoi (a se vedea simbolul).
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Indicatii suplimentare privind
eliminarea

Predati aparatul electric uzat fara a afecta
refolosirea sau valorificarea a acestuia.
Aparatele electrice uzate pot contine sub-
stante poluante. In cazul manipularii neco-
respunzatoare sau deteriordrii aparatului,
cu ocazia valorificarii ulterioare, aceste
substante pot cauza probleme de sanatate
sau infesta apa si solul.



Date tehnice

Model DF-D0201
Tensiunea 220-240V~
Frecventa 50/60 Hz
Puterea 1300 W
Zgomot 58 dB(A)
Cantitatea 2,4 litri

max. de

umplere cu

alimente

pentru prajit
Dimensiunile  Lungime x latime x
aparatului inaltime

cca 352 x270x 316 mm

3

Garantia

Kaufland acorda o garantie de 3 ani de la
data cumpardrii.

Sunt exceptate de la garantie daunele
provocate ca urmare a nerespectarii in-
structiunilor de folosire, utilizarii abuzive,
manipuldrii necorespunzatoare, reparatiilor
neautorizate sau intretinerii si ingrijirii in-
suficiente.



€
Vazena zakaznicka,
vazeny zakaznik!

BlahoZelame vam ku klpe vasho nového
pristroja. Rozhodli ste sa pre vyrobok s vy-
bornym vykonom za vynikajucu cenu, ktory
vam prinesie vela radosti.

Pred pouzitim pristroja sa oboznamte so
vietkymi pokynmi tykajicimi sa obsluhy
a bezpecnosti.

Pristroj pouZzivajte len predpisanym spo-
sobom a na ucely, na ktoré je urceny. Pri
odovzdavani vyrobku tretej strane jej odo-
vzdajte aj vietky podklady.

Bezpecnost

Rozsah dodavky

- Konstrukcia teplovzdusnej fritézy (A)

- Fritovaci kos (B) s rukovatou (C) a odblo-
kovacim tlacidlom (D)

- Fritovacia nadoba (E)

- Navod na obsluhu

Skontrolujte, ¢i vam boli dodané v3etky die-
ly a &i sa pristroj pri preprave neposkodil.
Poskodeny pristroj neuvadzajte do prevadz-
ky!

V pripade poskodenia sa obratte na niekto-
ri z pobociek Kaufland.

Predtym, ako pristroj prvy raz pouZijete, si dosledne precitajte nasledujlice bez-

pecnostné pokyny.

Za UcCelom bezpecného pouzivania dodrZiavajte nasledujice bezpecnostné po-

kyny.

Ucel pouzitia

- Zariadenie pouZzivajte len na fritovanie Cerstvych potravin vhodnych na tento
ucel alebo na upravu mrazenych polotovarovych produktov (napr. hranolcekov,
zemiakov, jarnych roliek, kalamarov, kuracich nugetiek, rezfiov a pod.).

- Teplovzdusna fritéza nie je vhodna na vyprazanie vo fritovacom oleji alebo
tuku. Hortci vzduch modze spdsobit vznietenie oleja, tuku alebo inej tekutiny.
Fritovaciu nadobu nikdy neplfite olejom, tukom ani inymi tekutinami.

- Pristroj nepouzivajte v exteriéroch.

- Pristroj je urceny len na pouzivanie v domacnostiach. Nie je ur€eny na pouziva-

nie v obchodnych prevadzkach.

- Pristroj pouZivajte len na predpisané tcely a s originalnym prislusenstvom. Kaz-
dé iné pouzitie alebo zmeny na pristroji su v rozpore s tfelom pouzitia. Na
Skody vzniknuté pouzivanim v rozpore s Ucelom pouzitia alebo Skody vzniknuté
v dosledku nespravnej manipulacie sa nevztahuje zaruka.
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Bezpecnost deti a osob

Vystraha!
Nebezpecenstvo udusenia deti pri hre s obalovym materidlom! Obalovy

material uchovavajte vZdy mimo dosahu deti.

- Tento pristroj nesmu pouzivat deti do 8 rokov.

- Tento pristroj méZu obsluhovat deti vo veku od 8 rokov a starsie, ako aj osoby
so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami, alebo
s malymi skisenostami a znalostami, pokial budu pod dohladom alebo budi
poucené o bezpecnom zaobchadzani s pristrojom a porozumeju z toho vyply-
vajucim moznym nebezpecenstvam.

- Deti sa nesmu hrat so spotrebicom.

- Spotrebic a $ndru udrZiavajte mimo dosahu deti, pokial maji menej ako 8 rokov.

- Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu uskutociiovat deti, ktoré s
mladsie ako 8 rokov a nie su pod dozorom.

Vseobecna bezpecnost

- Pristroj sa nesmie pouzivat v pripade poskodenia sietového kabla alebo krytu.

- V pripade poskodenia sietového kabla ho smie vymenit len autorizovany oprav-
ny servis, aby sa zabranilo ohrozeniam.

- Zariadenie sa mdze pouzivat iba s dodavanym prisluSenstvom.

Upozornenie!
Symbol na zariadeni odkazuje na plochy, ktoré sa pocas prevadzky zo-

hrievaju. Nedotykajte sa tychto ploch a ich okolia.

- Pocas prevadzky sa pristroj a prisluSenstvo zahrievaju. PouZivajte len rukovate
a spinace, ktoré su na to urCené.

- Pocas prevadzky dodrZiavajte vzdialenost od otvoru na vystup pary na zadnej
strane zariadenia. Unikajuca para moze sposobit popaleniny!

- Po odstraneni fritovacej nadoby a fritovacieho ko3a sa méze uvolnit para, ktora
moze viest k popaleniu. Dbajte na to, aby ste nemali tvar ani ruky priamo nad
zariadenim.

- Pristroj nie je urleny na prevadzku s externymi spinacimi hodinami ani samo-
statnym systémom dialkového ovladania.

- Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani do inych tekutin a neumyvajte ho
pod teclcou vodou.
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- Uistite sa, Ze na napajaci kabel alebo zastrcku nekvapka voda.

- Zariadenie sa nesmie umyvat v umyvacke riadu.

- Fritovaci ko3 napliiajte nanajvys po oznacenie MAX. Nadmerné mnozstvo fri-
tovanych potravin sa mdze dostat do kontaktu s ohrievacim prvkom a spdsobit
poZziar.

- Pred prenosom nechajte pristroj Uplne vychladnut.

- Dodrziavajte informacie uvedené v odseku ,, Cistenie a starostlivost”.

Bezpecnost pri montazi a zapajani

- Pristroj zapajajte len do takého elektric-
kého zdroja, ktorého napatie a frekvencia
zodpovedaji ddajom na vyrobnom Stit-
ku! Vyrobny stitok sa nachadza na spod-
nej Casti pristroja.

Pristroj zapajajte len do neposkodenej
zasuvky, ktora bola nainStalovana podla
predpisov.

Pristroj neumiestiiujte v blizkosti vody
alebo tepelnych zdrojov (napr. plynové
alebo elektrické sporaky).

- Pocas prevadzky nezakryvajte vetracie
otvory.

- Do vetracich otvorov zariadenia nezasu-
vajte Ziadne predmety.

- Fritovaciu nadobu nikdy nepliite olejom,
tukom ani inymi tekutinami. HorGci vzdu-
ch méZe spdsobit vznietenie oleja, tuku
alebo inej tekutiny.

- Do zariadenia nikdy nedavajte fritovaci
kos bez fritovacej nadoby. Jedlo by sa v
takom pripade spalilo.

- Horlcu fritovaciu nadobu a horuci frito-

Zariadenie musi byt prevadzkované a po-
stavené na pevnej a rovnej ploche odol-
nej voci posobeniu tepla.

Zabezpecte, aby bol dodrzany dostatoc-
ny bezpecnostny odstup od steny a inych
predmetov, ktory ma byt minimalne 10
cm.

Zariadenie nikdy nepouZivajte pod visia-
cimi skrinkami, vedla zaclon ani inych
horlavych predmetov.

Zaistite, aby sietovy kabel nevisel, aby sa
dof nikto nemohol zapliest a tym strhnut
fritézu.

Bezpecnost pocas obsluhy

Pocas prevadzky nenechavajte pristroj ni-
kdy bez dozoru.

Sietovy kabel sa nesmie dostat do kon-
taktu s hordcimi ¢astami pristroja.
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vaci kos vzdy ukladajte na podlozku odol-
nu vodi teplu.

- V pripade nadmernej tvorby dymu za-

riadenie okamzZite vypnite a vytiahnite
zastrcku zo zasuvky. Pred tym, ako vy-
beriete fritovaciu nadobu zo zariadenia,
pockajte, kym sa neprestane tvorit dym.

- Pocas prevadzky zariadenim nepohybuijte.
- Po kazdom pouziti vytiahnite sietovy ka-

bel zo zasuvky.

Bezpecnost pri Cisteni
- Pred Cistenim alebo uskladnenim nechaj-

te pristroj vychladnat.

- Pred kazdym cistenim pristroj vypnite

a odpojte ho z elektrickej siete.



Pred prvym uvedenim do
prevadzky

Odstrarite obalovy material

* Pred prvym pouZitim odstrarite zo zaria-
denia v3etky obalové materialy.

Cistenie pred prvym pouZitim

® Pred prvym pouZitim pristroj a prislusen-
stvo dokladne vycistite (pozri odsek ,, Cis-
tenie a starostlivost™”).

Obsluha pomocou dotykovych
tlacidiel (obrazok [EEY)

Dotykové tlacidla na ovladacom paneli ma-
ji nasledujtce funkcie:

Tlacidlo Funkcie

Nastavovanie teploty po 5 °C

- vyssia (maximalne do 200 °C)
- nizsia (minimalne 80 °C)

S

QIO

Nastavenie ¢asu po minttach

- dlhsie (maximalne 60 mindt)

- kratSie (minimalne 0 minut)
Start/Pause na spustenie/prerudenie
procesu fritovania

Zap./Vyp. na zapnutie a vypnutie
zariadenia (podrzanim tlacidla na
cca 2 sekundy)

CROIOIO

e Dotykové tlacidla vzdy aktivujte bruskami
palcov, nie ich Spickami.
Tlacidla su citlivé na dotyk, nie je potreb-
ny tlak.
Ked' zariadenie rozpozna dotyk, ozve sa
pipnutie.

e Dbajte na to, aby boli tlacidla vzdy cisté,
suché a aby neboli zakryté predmetmi.

Zobrazovanie a symboly

Indikatory (obrazok [fI))

Indikatory na ovladacom displeji majd na-
sledujlci vyznam:

Indikatory Vyznam

=1 ¥° Zobrazenie nastavenej teploty
I (strieda sa so zobrazenim c¢asu)

Zobrazenie nastaveného
w  ¢asu (strieda sa so zobrazenim

teploty)
o) Ventilator je aktivny

) Ohrev je aktivny

Symboly potravin (obrazok [[Id))

Horny okraj ovladacieho panela obsahuje
symboly réznych potravin s odporicanou
teplotou a dlzkou varenia.

Symbol Vyznam Teplota  Dizkav
minttach

Slanina 180 °C 4-5
m Kurca 200 °C 15-18
Garnaty 180 °C 12-16
é Steak 180 °C 8-12
Hranolceky | 190 °C 18-22
Zelenina 160 °C 12-16
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Vyberanie a vkladanie fritovacej
nadoby/fritovacieho kosa

A\

Vystraha!

Stlacenim odblokovacieho tla-
¢idla sa oddeli fritovacia nadoba
a fritovaci kds. Nahodné stlace-
nie odblokovacieho tlacidla mo-
Ze sposobit odpadnutie fritovacej
nadoby od fritovacieho ko3a. Aby
sa tomu predislo, odblokovacie
tlacidlo je chranené krytom.

e Uistite sa, Ze je ochranny kryt
vzdy uzavrety, aby ste predisli
nebezpecenstvu neimyselného
stlacenia tlacidla a oddeleniu
fritovacej nadoby.

Vyberanie fritovacej nadoby a fritova-
cieho ko3a (obrazok P2 + [E1)

® Pomocou rukovéti fritovacieho kosa vy-
tiahnite zo zariadenia fritovaciu nadobu.

e Fritovaciu nadobu postavte na pevnd,
rovnl plochu odolnd voci teplu.

e Otvorte ochranny kryt odblokovacieho
tlacidla smerom nahor.

e Stlacte odblokovacie tlacidlo a vyberte
fritovaci kos.

Vkladanie fritovacej nadoby
a fritovacieho kosa

e Otvorte ochranny kryt odblokovacieho
tlacidla smerom nadol. To zabrani ne-
Umyselnému stlaceniu odblokovacieho
tlacidla a padu fritovacej nadoby.

e Fritovaciu nadobu vlozte do zariadenia
tak, aby zapadka na rukovati fritovacieho
ko3a bola v mieste priehlbiny na fritova-
cej nadobe a pocutelne zapadla na svoje
miesto.
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e Chytte fritovaci kos a fritovaciu nadobu
za rukovat a vlozte ju do zariadenia.

Fritovanie potravin

Vhodné potraviny

Teplovzdusna fritéza je urcena na pripravu:

- potravin vhodnych na fritovanie, cerst-
vych potravin

- mrazenych polotovarovych produktov
(napr. hranolcekov, zemiakov, jarnych
roliek, kalamarov, kuracich nugetiek, rez-
nov a pod.).

Potraviny s vysokym podielom tuku, ako st
napr. klobasy, nie si vhodné na Upravu v
teplovzdusnej fritéze. Tuk by mohol kvap-
kat do fritovacej nadoby a palit sa.

Priprava fritézy

e Zariadenie postavte na pevnu, rovnu plo-
chu odolnd voci teplu.

e Vytiahnite napajaci kabel z kablovej prie-
hradky na zadnej strane.

e Zapojte napajaci kabel do neposkodenej,
spravne nainstalovanej bezpecnostnej
zasuvky.

Vkladanie potravin (obrazok 1))

Pozor!

Fritovaci ko3 napliiajte nanajvys po ozna-
¢enie MAX. Nadmerné mnozstvo fritova-
nych potravin sa moze dostat do kontaktu
s ohrievacim prvkom a spdsobit poZiar.

e Otvorte ochranny kryt odblokovacieho
tlacidla smerom nadol.

® Pomocou rukovati fritovacieho kosa vy-
tiahnite zo zariadenia fritovaciu nadobu.

e Potraviny na fritovanie vloZte do fritova-
cieho kosa.



e Uistite sa, Ze je fritovaci ka3 spravne vlo-
zeny do fritovacej nadoby a zablokovany.

¢ Naplneny fritovaci koS vloZzte spolu s fri-
tovacou nadobou do zariadenia.

Zapnutie a vypnutie zariadenia

Upozornenie: Zariadenie je mozné spustit
len vtedy, ak je vloZeny fritovaci ko3 a frito-
vacia nadoba.

e Zapojte napajaci kabel do neposkodenej,
spravne nainstalovanej bezpecnostnej
zasuvky.

e Zapnite zariadenie podrzanim tlacidla
Zap./Vyp. na cca 2 sekundy.

Ozve sa pipnutie a na ovladacom pane-
li sa bude striedavo zobrazovat teplota
(180 °C) a cas (15 minut).

eNa vypnutie pristroja podrZte tlacidlo

Zap./Vyp. na cca 2 sekundy.

Nastavenie teploty a ¢asu
Odportcané teploty a dizky varenia pre
rozne jedla mozete ngjst v tabulke v Casti
~odporucania na pripravu”.

® Pomocou tlacidiel na nastavovanie teplo-
ty zvol'te poZadovanu teplotu.
Teplota je nastavitelna v rozsahu od 80
do 200 °C postupne po 5 °C.

* Pomocou tlacidiel na nastavovanie dizky
zvolte poZadovany cas.
Dizka je nastavitelna v rozsahu od 0 do
60 minut postupne po 1 minute.

Upozornenie:

- Jednorazovy, kratky dotyk tlacidla na na-
stavenie teploty a ¢asu spdsobi postupné
zvySovanie alebo znizovanie hodnét.

- DIhSie podrzanie tlacidla sposobi rychle
zvySovanie alebo znizovanie hodnét.

GO

Hodnoty nastavenej teploty a dizky vare-
nia sa striedavo zobrazuji na ovladacom
paneli.

Na prednej strane zariadenia nad rukova-
tou ko3a sa rozsvieti v zavislosti od nasta-
venej teploty 1 aZ 4 modré kontroly.

- 4 kontrolky pri teplote 180 az 200 °C
- 3 kontrolky pri teplote 150 az 175 °C
- 2 kontrolky pri teplote 120 az 145 °C
- 1 kontrolka pri teplote 80 az 115 °C

Ak pouZzivatel do 2 minut nespusti fritova-
nie pomocou tlacidla Start/Pause, zariade-
nie sa zapne automaticky.

Spustenie fritovania

e Fritovaci proces sa spusta stlacenim tla-

¢idla Start/Pause.

- Zapne sa ventilator a ohrev.

- Symboly pre ohrev a ventilator sa zo-
brazuju na ovladacom paneli.

- Kontrolky na prednej strane zariadenia
blikaju nacerveno.

- Hodnoty nastavenej teploty a dizky va-
renia sa striedavo zobrazuju na ovlada-
com paneli a dizka varenia sa skracuje.

Prerusenie fritovania

PN

Upozornenie!
Zariadenie, fritovaci kos a frito-
vacia nadoba su velmi hordce.
Hrozi nebezpecenstvo popale-
nia! PouzZivajte len dodané ruko-
vate a spinace.

e Pocas fritovacieho procesu mozete kedy-
kolvek skontrolovat stav varenia tak, ze
pomocou rukovate fritovacieho ko3a vy-
tiahnete fritovaciu nadobu zo zariadenia.
- Zariadenie sa automaticky vypne.
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* Po uplynuti polovice ¢asu varenia zatras-
te fritovacim koSom, aby ste dosiahli rov-
nomerny fritovaci efekt.

e Zasunite fritovaciu nadobu spat do zaria-
denia.

- Zariadenie sa automaticky znovu zapne
a Cas pokracuje.

e Alternativne mozete stlacit tlacidlo Start/
Pause a prerusit fritovaci proces.

e Ak opat aktivujete tlacidlo Start/Pause,
fritovaci proces bude pokracovat.

Koniec fritovacieho procesu

Po uplynuti nastaveného casu sa Sestkrat
po sebe ozve pipnutie a na ¢asovom disp-
leji zaroven Sestkrat zablika ,00".

Potom sa pristroj automaticky vypne.

Odporucania na pripravu

Upozornenie!
Zariadenie, fritovaci ko$ a frito-
vacia nadoba su velmi hordce.
Hrozi nebezpecenstvo popale-
nia! PouzZivajte len dodané ruko-
vate a spinace.

TAN

* Pomocou rukovate fritovacieho kosa opa-
trne vytiahnite zo zariadenia fritovaciu
nadobu.

e Fritovaciu nadobu s fritovacim koSom
postavte na pevnu, rovnu plochu odolnd
vodi teplu.

e Otvorte ochranny kryt odblokovacieho
tlaCidla smerom nahor a stlacenim odblo-
kovacieho tlacidla vyberte fritovaci kos.

e Ak nechcete fritovat Ziadne dalSie potra-
viny, vytiahnite sietovu zastrcku zo za-
suvky a nechajte zariadenie a prislusen-
stvo Uplne vychladnut.

Jedlo Hmotnost Cas Teplota Zatrase- Poznamka
(gramy)  (minaty) (°Q) nie *
Zemiaky a hranolceky

Tenké mrazené 300-400 15-20 190 ano

hranolceky

Hrubé mrazené 300-400 @ 18-22 190 ano

hranolceky

Gratinované zemiaky 500 20-25 200 ano

Maso a hydina

Steak 100 - 500 8-12 180 nie

Bravcova kotleta 100 - 500 8-12 180 nie

Hamburger 100 - 500 10-20 180 nie

Klobasa 100 - 500 6-10 200 nie

Kuracie stehno 100-500 16-20 200 nie

Kuracie prsia 100-500 = 15-20 200 nie
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Jedlo Hmotnost Cas
(gramy)  (minaty)
Snacky
Jarné zavitky 100 - 400 8-10

Mrazené kuracie nugetky | 100-500 | 12-15

Mrazené rybie prsty 100 - 400 6-10
Peceny obalovany syr 100 - 400 8-10
Zelenina, plnena 100-400 15-18

(°C)
200
200
200
180

160

Teplota Zatrase-

nie *

ano

ano

nie

nie

nie

GO

Poznamka

Polotovary urcené
do rary
Polotovary urcené
do rary
Polotovary urcené
do rary
Polotovary uréené
do rary
Polotovary uréené
do rury

Informacie uvedené v tejto tabulke st iba orientacné.V zavislosti od teploty, vlastnosti potraviny pod.

sa mozu vyssie uvedené hodnoty v praxi lisit.

* Na rovnomerné fritovanie niektorych potravin (napr. hranolcekov) je potrebné potravinami po po-

lovici ¢asu varenia zatriast.

Poznamka o akrylamide:

Pri horticom fritovani m6zu vznikat zdraviu

Skodlivé latky.

e Odstrarite spalené zvysky jedal.

* Nedovolte, aby boli potraviny po fritovani
prilis tmavé.
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Cistenie a starostlivost

Vystraha!
Hrozi nebezpecenstvo Urazu elek-

trickym pradom kvéli vlhkosti!
Pristroj

- neponarajte do vody,

- nedrzte pod tectcou vodou,

- neumyvajte v umyvacke riadu.

Upozornenie!

Zariadenie, fritovaci koés a frito-
vacia nadoba moézu byt velmi
horGice. Hrozi nebezpelenstvo
popalenia! Pred Cistenim nechaj-
te zariadenie uplne vychladnat.

PAN

Pozor!

NepouZivajte ani Spongie s drsnou stranou,
ani abrazivne Cistiace prostriedky, aby ste
neposkodili povrchy pristroja a prislusen-
stva.

Cistenie zariadenia

e Zariadenie pred cistenim vypnite a vy-
tiahnite sietovl zastrcku zo zasuvky.

* Pred Cistenim nechajte zariadenie Uplne
vychladnut.

e Vnatorné plochy fritovacieho priestoru
utrite pomocou malého mnozZstva teplej
vody a makkej Spongie.

e Necistoty alebo zvysky jedla na ohrieva-
cich prvkoch moZete opatrne odstranit
Cistiacou kefkou.

e \onkajsie plochy a ovladaci panel Cistite
len makkou, mierne navlh¢enou utierkou.

e \/Setky diely potom starostlivo vysuste.
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Cistenie fritovacej nadoby
a fritovacieho kosa

Pozor! Fritovaciu nadobu a fritovaci kos ni-
kdy necistite v umyvacke riadu. Tieto diely
nie st vhodné do umyvacky.

e Fritovaciu nadobu a fritovaci ko3 Cistite
makkou handrickou, teplou vodou a jem-
nym Cistiacim prostriedkom.

e Nasledne ich oplachnite Cistou vodou.

e VSetky diely potom starostlivo vysuste.

Premiestniovanie zariadenia

(obrazok [H)

Na ulahcenie prenasania ma zariadenie dr-

Zadlo.

* Pred prenosom nechajte zariadenie Uplne
vychladnut.

e Vyklopte drzadlo smerom nahor a pre-
neste zariadenie uchopenim za drzadlo.

Skladovanie

- Zariadenie a prisluSenstvo pred uloZenim
vydistite.

- Napajaci kabel zasurite do kablovej prie-
hradky na zadnej strane zariadenia.

- Zariadenie skladujte na suchom mieste.



Pomoc pri poruchach

Problém

Mozné priciny

Pomoc

Zariadenie nefunguije.

Napéjaci kabel nie je zapojeny.

Zapojte napajaci kabel do nepo-
Skodenej, spravne nainstalovanej
bezpecnostnej zasuvky.

Tlacidlo Start/Pause nebolo
stlacené.

Spustite fritovaci proces pomocou
tlacidla Start/Pause.

Doba pecenia je nastavend na 0
minat.

Upravte dizku varenia na viac ako
0 min0t a spustite fritovaci proces
pomocou tlacidla Start/Pause.

Chyba fritovacia nadoba alebo
nie je Uplne zasunuta.

Vlozte fritovaciu nadobu do zariade-
nia spravnym spdsobom.

Jedlo sa nevari.

Kusy fritovanej potraviny su prilis
velké.

NareZte ich na mensie kisky. Men-
Sie kusky sa varia rovnomernejsie.

Teplota varenia je prilis nizka.

Nastavte vyssiu teplotu varenia.

Dizka varenia je prili§ kratka.

Nastavte vacsiu dizku varenia.

Jedlo nie je rovnomer-
ne uvarené.

Fritované jedlo je prili$ blizko pri
sebe.

Niektorymi fritovanymi potravinami,
ako sa napr. hranolceky, je potrebné
po polovici dizky varenia zatriast.
Zatraste fritovacim kosom.

Fritovacia nadoba
sa neda zasunut do
zariadenia.

Fritovaci kos je preplneny.

Fritovaci kos nenapliiujte viac ako
po oznacenie MAX.

Zo zariadenia vychadza
biely dym.

Vypréazané jedlo je velmi mastné.

Pri ohreve velmi mastného jedla
steka tuk do fritovacej nadoby a
vo fritovacej nadobe vznika vyssia
teplota ako obvykle. Zariadenie a
vysledok varenia to neovplyvni.

Vo fritovacej nadobe st zvy-
8ky tuku z predchadzajlceho
varenia.

Vo fritovacej nadobe sa spalujd zvy-
Sky tuku. Po kazdom pouziti vycistite
fritovaciu nadobu.

Cerstvé hranolceky nie
st chrumkavé.

Zemiaky su prilis vihké.

Cerstvo nakrajané, surové hranolce-
ky vysuste a potom ich pokvapkajte
trochou oleja.

Zemiaky su narezané na prilis
velké kusy.

Narezte ich na mensie kusky.
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Problém Mozné priciny

Pomoc

Cerstvé hranolceky
si opecené nerovno-

Nakrajané, surové hranolceky
neboli dostato¢ne namocené do

Cerstvo rezané, surové hranolceky
dajte na nejaky ¢as vo vody, aby sa

merne. vody. odstranil $krob z ich povrchu. Potom
hranolceky nechajte odkvapkat a
osuste ich papierovou kuchynskou
utierkou.
PouZita odroda zemiakov nie je
vhodna na fritovanie.
Likvidacia Technické udaje

Likvidacia obalu

Obal vyrobku je vyrobeny z materialov
vhodnych na recyklaciu. Obalové materi-
aly odstranujte v sdlade s ich oznacenim
v ramci verejnych zbernych dvorov, resp.
podla miestnych predpisov.

Likvidacia starého pristroja

Pokial' uz elektricky pristroj dalej

nechcete pouzivat, bezplatne ho
| . .

odovzdajte vo verejnom zbernom
dvore pre staré elektrické spotrebice. Staré
elektrické spotrebice sa v Ziadnom pripade
nesmd likvidovat prostrednictvom zber-
nych smetnych nadob (pozri symbol).

Dal3ie pokyny k likvidacii

Va3 stary elektricky pristroj odovzdajte tak,
aby nebola ovplyvnena jeho dalSia recyk-
lacia.

Staré elektrické spotrebi¢e mozu obsahovat
Skodlivé latky. Pri nespravnej manipulacii
alebo poskodeni pristroja mézu tieto pri
jeho neskorsej recyklacii spdsobit ujmu na
zdravi alebo znecistit vodné toky ¢i podu.
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Model DF-D0201

Napatie 220 - 240V~

Frekvencia 50/60 Hz

Prikon 1300 W

Max. fritova- 2,4 litra

cia kapacita

Rozmery Dizka x Sirka x vyska
pristroja cca352x270x 316 mm

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 58 dB(A), o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom
na referencny akusticky vykon 1 pW.

3

Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 roky, kto-
ra zacina plynGt diiom kupy.

Zo zéruky su vylicené poskodenia, ktoré
boli sposobené nereSpektovanim pokynov
v navode na obsluhu, nespravnym pouzi-
vanim, neodbornym zaobchadzanim, sa-
movolnymi opravami alebo nedostatocnou
ddrzbou a starostlivostou.



YBa)xaeMu KNneHTn,

06xBaT Ha gocTaBKaTa

MNo3ppaBsaBame Bu ¢ nokynkata Ha Bawwums
HOB ypepd. M3bpanu cTte npomykT C npe-
KpacHO CbOTHOLLEHMWe LieHa/ka4yecTBo, Kon-
TO LWe Bu foctaBs MHOro pagocTu.

Mpeoun pa unonssate ypefda, 3ano3HamTe
Ce C BCMYKM MHCTPYKUMKM 3a 0bcnyKBaHe
1 6e3onacHocT.

N3non3sanTe ypeda camo cropef onuca-
HWETO 1 3@ NOCOYeHMTe 061acTI Ha Npuno-
xeHue. Mpu npefaBaHe Ha ypeda Ha TpeTu
nuua npeganTe UM 1 LanaTa My JOKYMeH-
Tayus.

be3onacHocTt

- Kopnyc Ha chpuTiopHuKa ¢ ropeLy
Bb3AyX (A)

- KowHuua 3a nbpxeHe (B) ¢ apbxka (C)
1 6yToH 3a oTKlouBaHe (D)

- Cbpa 3a nbpxeHe (E)

- WHcTpykupms 3a ynotpeba

lpoBepeTe ganu ca HanuLe BCUYKK YacTu
¥ Janu no ypeaa HAMa noBpeawu oT TpaHC-
nopTupaHeTo.

He nyckante B ekcnnoatauus noBpeneH
ypea!

Mpn noBpepa, mMons, obpbLialiTe ce KbM
tunman Ha Kaufland.

I'Ipe,qm 0a n3non3eate ypeda 3a NbpBu MbT, MPOYETETE BHUMATEJIHO CJIEQHUTE

YKa3aHUA 3a be3onacHocT.

3a be3zonacHa ynoTpeba cnepBaiiTe ykazaHusTa 3a 6e30MacHOCT No-Aosy.

YnoTtpe6a no npegHa3HayeHue

- N3non3BaiiTe ypepa camo 3a MbpxeHe Ha NOAXOLALLM 33 PPUTIOPHNK NPECHN
XPaHUTENTHN NPOAYKTW WK TOLHU 33 MbpXeHe nosygabpukaTy oT WaHja 3a
AbN6OKO 3amMpaseHn xpaHu (Hanp. MbpxeHu kapTodu, KapTou No Cencku,
NPONIETHN POJILA, KaIMapK Ha KPbryeTa, MUK Xanku, LWHALENN 1 ap.).

- OpUTIOPHUKBT C ropeLy Bb3AyX He e MpefHa3HayeH 3a M3non3BaHe C ONNo
WA MA3HUHA 3a MbpXkeHe. opagu ropewyys Bb3LyX ONNOTO, Ma3HUHATA U
ApyruTe TEYHOCTU MOraT Aa ce 3anansT. Hukora He MbiHeTe Cbja 3@ MbpXeHe

C 0JIn0, Ma3HMHa Unn opyru Te4HOCTN.

- He n3non3sgaiite ypeaa Ha OTKpUTO.

- YpenbT e npefHa3HayeH camo 3a AoMalliHa ynotpeba. Toii He e npeaBuAeH 3a

MPOMULLIIEHO NMPUNIOXEHNE.

- N3non3Baiite ypeaa camo 3a OMKUCAHOTO MPWIIOXEHME U C OPUTMHAJIHUTE
NPUHAANEXHOCTU. Bcsika apyra ynotpeba unm u3MeHeHue ce CMATAT 3a He-
CbOTBETCTBALLM Ha NpefHa3HaYeHneTo. He ce noema OTrOBOPHOCT 3a LUETH,
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NPUYMHEHM OT ynoTpeba, HeCbOTBETCTBALLA HA NPeAHA3HAYEHMETO, UM He-
NpaBuWIHO 00C/TyXBaHe.

be3onacHocT Ha feua u xopa

Mpepynpexpaexue!
3a fleyata MMa OMacHOCT OT 3afyllaBaHe MpW urpa C onakoskara!

HenpemeHHO ApbXTe onakoBKaTa faneye oT feua.

- To3u ypep, He 61Ba Aa ce U3MON3Ba OT AeLa Ha Bb3pacT NoA 8 roanHu.

- [leua Ha Bb3pacT 8 roAnHN 1 NoBeYe, KAaKTO M Bb3PACTHU XOpa C HamManeHu
(h13nYecKmn, CEH30PHU UM MEHTasHN CNOCOBHOCTN AN C HELOCTAaTbYHO ONUT
1 MO3HaHWA MOraT [ja U3NoJ3BaT ypeda camo nop HabntogeHre unm cep, KaTo
Ca WHCTPYKTUPaHK O0THOCHO 6e3onacHaTa My paboTa 1 ca pa3bpanm nponsTu-
YaLLUTE OMACHOCTU.

- [leua He TpsbBa Aa UrpasT ¢ ypeaa.

- Nleua nop 8 rogmHN fia ce AbpXaT HAacTpaHa OT ypeda W HeroBMs 3axpaHBally
Kaben.

- MounctBaHeTo M NoTpebuTeNckaTa NOLAPBHXKKA He OMBA Aa Ce U3BBPLIBAT OT
AeLa, 0CBEH aKo He ca Haf 8-roamiiHa Bb3pacT U He ce HabnoaaBar.

06wy MHCTPYKLUMKM 3a 6e3onacHoCT

- YpenbT He TpsibBa fa ce M3M0A3Ba, akO Ca NOBPELEHN 3axpaHBaLLMAT Kaben
NN KOPNYChT.

- AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NoBpeeH, Toit MoXe Aa O6bhe 3aMeHeH camo OT
OTOpW3MPaH CepBU3, 3a Aa Ce NPefoTBPATAT ONACHOCTH.

- YpenbT TpsabBa fa ce U3noni3Ba camo C AOCTaBEHUTE NPUHAANEXHOCTH.

BHuMmaHume!
CuMBOSTLT BbPXY Ypeaa yka3Ba MOBbPXHOCTK, KOUTO MO Bpeme Ha pa-

6oTa ce HarpsiBaT. He fokocBaiiTe T€31 MOBbPXHOCTY U 30HUTE OKOJO
TAX.

- YpenbT v NpUHAANeXHOCTUTe My Ce HarpsBaT Mo Bpeme Ha paboTta. BuHaru
N3non3BaliTe APbXKUTE N BYTOHUTE Ha ypena.

- Mo BpeMe Ha paboTa ce na3eTe OT OTBOpA 3a M3KapBaHe Ha Napa B 3afHaTa
YacT Ha ypepa. M3nu3awata napa Moxe Aa foBefe A0 n3rapsHus!
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- Mpy n3BaxKaaHe Ha Cbfa U KOLLIHKLATA 3a MbpPXEHE MOXe Aa Ce HaAWrHe ro-
pella napa 1 fa foBefe [0 U3rapsHus. BHMMaBaiTe NULETO 1 pbLeTe Aa He

Ca AMPEKTHO Hag ypeaa.

- YpenbT He e NoAxoAsLL 3a paboTa ¢ BbHLLEH TalMep UM 0ThesHa CUcTeMa 3a

ONCTAaHLUMOHHO ynpaBJieHUE.

- He notansiTe ypena BbB BOAA WK B APYrit TEYHOCTU W HE TO NOYMCTBANTE

nof Tevalla Boja.

- YBepsiBaiiTe ce, Ye BbpXy eNeKTpUYeckus kaben unu Bbpxy Lencena He kane

BOJA.

- YpeabT He TpsbBa Aa ce NOYNCTBA B CbAOMUAIHA MaLLMHA.
- [TbnHeTe KOwWHMLATaA 3@ MbpXeHe MakcMmyMm o mapkuposkata MAX. Ako
NPOLYKTBLT 3@ MbpXKEHe e TBbpe MHOro, MoXe fa ce Bb3MNaamMeHu Npu KOH-

TaKT C HarpeBaTeJIHUA eJIEMEHT.

- OcTaBeTe ypefa fja ce OXAfAM HAMbJIHO, Npeay Aa ro TpaHcnopTupare.
- Cna3BaiiTe MHCTpyKUuUTe B pasgen , MoyncreaHe n nogapbxka”.

be3onacHOCT Npu MOHTaxX
M CBbp3BaHe

CBbpeTe ypefa KbM eflekTpo3axpaHsa-
He, YNITO HaMnpexeHue 1 YecToTa CbBna-
[aT C fjaHHUTe OT eTukeTa 3a tuna! Etu-
KeTa C yKa3aHuATa 3a Tuna Ha ypefa ce
HamMupa Ha JoniHaTa My cTpaHa.
CBbpxeTe ypefa caMo kbM obe3onaceH
KOHTaKT, KOWTO He e NMOBpefeH U e UHCTa-
NIpaH B CbOTBETCTBME C U3UCKBAHNATA.
He nocrassiite ypepa B 6nnsoct po Te-
yalla BOfa WM U3TOYHULM Ha TONAMHA
(Hanp. ra3oBuW MW eNeKTPUYECKN NEYKM).
YpenbT TpsibBa Aa ce U3non3ea u nocra-
Bl BbpXy CTabuiHa, paBHa U yCTONYMBa
Ha TONAMHA NOBBPXHOCT.

OcurypeTe LOCTaTbYHO 3a Ge3onacHoCT-
Ta pa3scrosHue oT mMuHumym 10 cm fio
CTeHaTa, KakTo 1 [0 Apyru npegMeTu.
Hukora He n3nonssaiTe ypefa nog oka-
YeHu LWkacoBe, 4O NepheTa Uan Jpyru
Bb3MN1aMeHUMMN NpeaMeTH.

B 6nm30cT Ao ypeaa Aa HAMA CBOOOAHO
BUCALLM Kabenu, B KOUTO YOBEK MOXe Aa
ce onneTe 1 4a nosneye ypefa.

besonacHocT no Bpeme Ha paboTa

Hukora He ocTaBsaiTe ypeaa 6e3 Habnto-
[eHue no BpeMe Ha paborta.
3axpaHBawumaT kaben He TpsbBa pa ce
Jonupa o ropeLyuTe YacTu Ha ypefa.
OTBOpUTE 33 NPOBETPEHME Aa He Ce no-
KpuBaT no BpemMe Ha paboTa.

He nbxaiiTe npefmeTty B OTBOpUTE 3a
NpOBETPeHNe.

Hukora He mbniHeTe Cbfa 3a MbpXkeHe
C 010, Ma3HWHA WAW APy TEYHOCTU.
Mopagwn ropewyns Bb3AyX OAMOTO, Ma3-
HWHaTa W JpyruTe TEYHOCTW MOraT Aa ce
3anansr.

Hukora He mocTaBsaiiTe KowHKULATa bOe3
Cbfla 3a MbpXeHe B ypeda. B npotuseH
C1yyai ACTUSATA LLe U3ropsT.
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- BuHarn noctaBsaiTe ropewmrte cbg K
KOLWHMLA 3a MbpXeHe BbpXy TOMOY-
CTONYMBA MOAJIOXKKA.

- NMpn npekomepHo obpa3yBaHe Ha UM
BefHara W3KJYeTe ypefa u musrernere
Liencena oT KOHTakTa. Mi3yakanTte guMbT
Ja Ce pascee, npean fa BaguTe Cbaa 3a
MbpXeHe OT ypefa.

- Hukora He mecTeTe ypesia no Bpeme Ha
paborTa.

- Cnep, Bcsika ynoTpeba n3knoyBaiiTe Lye-
Kepa OT KOHTaKTa.

be3onacHocT npu noYncTBaHe

- Npegn pa nounctute wunu npubepete
ypena, ocTaBeTe ro fia ce oxnagu.

- Npepmn BCAKO NOYMCTBaHE M3KIIOYBaNATE
ypena v oT eNneKTpM4eckoTo 3axpaHBaHe.

Mpeau nbpBOTO NycKaHe
B eKcrjioatayums

OTCTpaHsiBaHe Ha ONaKOBbYHUS

maTepuan

e[lpegu mbpBaTa ynotpeba OTCTpaHeTe
BCMYKM OMAKOBBLYHYM MaTepuanm ot ype-
Aa.

NounctBaHe npean nbpBa ynotTpeda

e [lpeny mbpBa ynoTpeba nNoyncTeTe BHU-
MaTeNHO Ypeda W NpUHAZIEXHOCTUTE
(B pasgen ,MounctBaHe n NoaapPbLX-
Ka").
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N3non3BaHe Ha CEH30pHUTE

6yToHu (chur. EE))

CeH3opHUTe OYTOHM BBPXY MoONeTo 3a
yripaBneHue UMaT cnegHuTe QyHKLMM:

byToH ®yHKuMA

Hactpoiika Ha TemnepaTyparta Ha
nHTepBanu ot no 5 °C

- Harope (o 200 °C makcumym)

- Hagony (po 80 °C MUHUMYM)
Hactpoiika Ha BpeMeTo Ha UHTepBanu
0T no 1 MuHyTa

- N0-AbAro (8o 60 MUHYTW MaKCUMyM)
- N0-KbCO (0 0 MUHYTU MUHUMYM)
.CTapt/nay3a” 3a crapTupaHe/npeksbe-
BaHe Ha NpoLieca Ha roTBeHe
«BKI/M3KN" 3a BKIIOYBAHE U U3KITHOY-
BaHe Ha ypepna (3agpbxTe HyToHa
HaTUCHAT 3a OK. 2 CEKYHAW)

@®

G @ @)

‘,U,OKOCBaVITe CEH30pHUTE 6YTOHVI C Bb3-
MaBHUYKUTE, a HE C BbPXOBETE Ha MPb-
cawure.

EyTOHVITe pearvpat Ha Jonup, He € HyX-
HO HaTUCKaHE.

Korato YpeAbT pa3no3Hae [L[OKOCBaHE,
npo3By4aBa CUrHaJieH TOH.

BHumaBanTe 6yTOHVITe BWHarn fa ca 4nc-
T, CyX1 1 fia He Ca NMOKpUTK OT npepgme-
™.



WHaukauyumn n cumsonu

Wnavkaumn (dur. 1)

WHaukaumuTe BbpXy Moneto 3a ynpase-
HWe UMaT CNIeJHOTO 3HaYeHue:

Nupgukaums 3HaveHue

000071 V¢ Mngnkaums Ha HacTpoeHaTa
/ TemnepaTypa (peayBa ce ¢
VHANKALUSATA Ha BPEMETO)
WNHavKauma Ha HacTpoeHoTo
W Bpeme (pefyBa ce C MHAWKa-
LMsiTa Ha Temnepartypata)

N BeHTUnaTopbT € akTMBEH
) HarpsiBaHeTo e akTUBHO

CumBonu 3a XPaHUTENHN NPOAYKTH

(cpurr. (i)

FopHMAT pbb Ha noneto 3a ynpasneHue
CbAbpXa CUMBOAN 3a PA3NIUYHNTE XPaHU-
TENIHW NPOAYKTM C NPenopbKy 3a Temmnepa-
Typa 1 Bpeme 3a roTBeHe.

CumBon 3HavyeHue Temnepa- Bpeme B

Typa MUHYTH

&) | bekoH 180 °C 4-5
Mune 200°C  15-18
Ckapugn  180°C | 12-16
Crex 180 °C 8-12
190: nhp)KEHM ° ]
ooy | 190°C | 18-22
@) 3enenuyun 160 °C 12-16

N3BaxxgaHe N NoCTaBsiHE HA Cb-
Aa/KowHULaTa 3a MbpXXeHe

A\

Mpepynpexpenue!

Ype3 HaTuckaHe Ha byToHa 3a oT-
KNloYBaHe ce OTK/II0YBAT CbAbT
1 KowWHWUATa 3a nmbpxeHe. lMpu
HEBOJIHO HaTuckaHe Ha OyToHa
3a OTK/OYBaHe CbAbT 3a Mbp-
XeHe MOoXe [a nafgHe oT Koul-
HUUaTa. 3a Aa ce nNpefoTBpaTU
TOBa, OYTOHBT 3a OTKJIIOYBaHE e
MOKPUT CbC 3aLLMTHO Kanaye.

* YBepeTe ce, Ye 3aLUTHOTO Ka-
naye BUHAru e Hagony, 3a fAa
He MOXe HeBOJIHO fAa Ce Ha-
TUCHe OYTOHBT 3a OTKJIOYBAHE
1 CbAbT 3a MbPXeHe Aa He Mo-
Xe fa nagHe.

W3BaxxpaHe Ha cbpa U KOLWHKLATA 3
nbpxexe (ur. [FA + [EX)

e lI3Ternete cbja 3a MbpXeHe 3a ApbX-
KaTa Ha KOWHWUATa M ro WU3BajeTe oOT
ypega.

e [loctaBeTe Cbja 3@ MbpXeHe BbpXY CTa-
OunHa, paBHa 1 yCTOMYMBA Ha TOMJMHA
MOBBPXHOCT.

® BAurHete 3aliUTHOTO Karnaye Ha byToHa
3a OTKJI0YBaHE Harope.

® HatucHeTe GYTOHa 3a OTKJIIOYBAHE U U3-
BafieTe KOLHMLATA 3a MbpXKeHe Harope
OT Cbia 3a MbpPXKEHe.

MNocTaBsHe Ha cba M KOWHMLATA 3a

MbpXXeHe

e CBaneTe 3alMTHOTO kanaye Ha ByToHa
3a OTK/I0YBaHe Hagony. ToBa He No3BO-
nfiBa HEBONHOTO HaTWcKkaHe Ha byToHa
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3a OTKJIOYBAHE W MaJlAaHeTo Ha Cba 3a
MbpXXeHe.

e [locTaBeTe KOLWHMLATA 3a MbpXeHe B
Cbfla TaKa, Ye (UKCaTOpPbT BbPXY LPbX-
KaTa Ha KOLHWLATa [ja Ble3He B yLiupe-
HWeTO BbPXy Cbfa 3a MbpXeHe U ja ce
uye, Ye LUpaKBa.

e XBaHeTe KOLIHWLATa 33 MbPXeHe CbC Cb-
[a 3a JpbXKaTa 1 f nocTaBeTe B ypea.

n'bp)KEHe Ha XPaHUTEJIHU Npo-
AYKTHU

MopaxopaAwm XpaHUTENHN NPOAYKTH

®pUTIOPHNKBT C ropeLy, Bb3gyX € Nopxo-

ALY 33 NPUrOTBSHE Ha:

- NMOAXOAALLN 3a MbpXeHe NPecHU XpaHu-
TESIHW NPOJYKTM

- NogXoAswWM 3a mbpxeHe nonygabpu-
KaTu OT LaHAA 3a AbNOOKO 3amMpaseHu
XpaHu (Hanp. MbpeHu kapTodu, KapTo-
1 No cenckm, NPONETHN posLa, Kanma-
PV Ha Kpbryeta, NUNELKU Xanku, WHU-
uenu n ap.).

XpaHuTeNnHuTe NPOAYKTU C roNsIMO CbAbp-

XaHWe Ha Ma3HWHa, Hanp. HaLeHWYKNTe,

He Ca NOAXoAsLLM 3a (pUTIOpHUKA C ro-

pely Bb3gyx. MasHMHaTa We ce cTeye B

CbAa 3a MbpXXEHe 1 Lie ce 3ananu.

MoproToBka Ha ¢puTIOPHUKA

e [locTaBeTe ypefa BbpXy CTabunHa, pas-
Ha M YCTONYMBA Ha TOMJIMHA NMOBBPXHOCT.

e lI3Ternete enekTpuyeckus kaben ot oT-
[eNieHneTo 3a kaben oT 3afHaTa CTpaHa
Ha ypega.

e [IbxHeTe Liencena B obe3onaceH KOH-
TaKT, KOWTO He e NOBPefeH U e NHCTanu-
PaH B CbOTBETCTBUE C U3NCKBAHMATA.
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MbnHeHe Ha NPOAYKT 3a MbpXeHe
(cpur. )

BHumaHme!

MbnHeTe KOWHMLATa 3@ MbpXeHe MaKcu-
MyMm o Mapkuposkata MAX. Ako npopyk-
TbT 3@ MbpXeHe e TBbPLe MHOro, MoXe Aa
ce Bb3nJameHW NPU KOHTaKT C Harpesa-
TeNHNUA eneMeHT.

e CBaneTe 3alMTHOTO Kanaye Ha OyToHa
3a OTKJII0YBaHe Hafony.

e li3Ternete cbfa 3a MbpXeHe 3a APbX-
KaTa Ha KOWHWUATA M ro W3BageTe oOT
ypena.

® Hanb/iHeTe KOLWHMLATA 3a MbpXeHe
NPOAYKTU.

e YBepeTe ce, 4e KOLHMLATa 33 MbpXeHe
e NpaBuHO (UKCMpaHa B Cba 3a Mbp-
XeHe.

e [locTaBeTe HambJIHEHaTa KOLIHMLA 3aef-
HO CbC Cbja 3@ MbpXeHe B ypefa.

BksniouBaHe n U3K/IOYBaHe Ha ypeaa

YKa3zaHue: YpeabT MOXe Ja e BKJI0YM
CaMO aKo KOLIHMLATA U CbAbT 3@ MbPXKeHe
ca NoCTaBeHN.

e [IbxHeTe Liencena B obe3onaceH KOH-
TaKT, KOWTO He e NOBpPeJeH 1 e NHCTanu-
paH B CbOTBETCTBUE C M3UCKBAHMATA.

® BknitoyeTe ypeaa, Kato JOKOCHeTE 3a OK.
2 cekyHpu byToHa , Bkn/uzkn”.
Mpo3ByyaBa CUrHaNEH TOH U MOJETO 3a
ynpaBfieHue nokasea C pefyBaHe npeg-
BapUTESIHO HaCTpoeHaTa TemmnepaTypa
(180 °C) n BpemeTo (15 MuHYTK).

*3a fla U3KJOuUTE ypeaa, AOKOCHeTe By-
ToHa , Bkn/uskn” 3a oK. 2 cekyHau.



HacTpoiika Ha TemnepaTtypa u Bpeme

Mpenopbku 3a TemMnepaTypaTa U BpeMeTo
3a rOTBEHE 3a Pa3/INYHUTE ACTUS MOXETe
Aa oTkpueTe B Tabnuuata B pasgen , Mpe-
MopbKM 3a NpUroTesiHe "

e HacTpoiite ¢ GyTOHMTE 3@ HACTPOMKA Ha
TemnepaTypaTa XenaHaTta Temnepartypa.
TemnepaTtypa, KOATO MOXe fAa Ce Ha-
ctpoisa: ot 80 go 200 °C Ha uHTepBanu
orno>5 °C.

e HacTpolite ¢ GyTOHUTE 3@ HACTPOMKA Ha
BPEMETO XeNaHOTO BpeMe.

Bpeme, KoeTo MOXe [ia ce HacTpoiBa: OT
0 po 60 MuHyTK Ha mHTepBanu ot no 1
MUHyTa.

YKa3aHue:

- EQHOKpaTHOTO KpaTKO HaTUCKaHe Ha
CeH30pHNUTe OYTOHM 3a HacTpoiika Ha
TemnepaTypa uUnu Bpeme BiMsie NOCTbM-
KOBO BbPXY MOBULIABAHETO U MOHMXa-
BAHETO Ha CTOMHOCTTA.

- TpaiiHoTO HaTucKaHe BOfM A0 No-6bp30
MoBULLABAHE WM MOHMXABAHE Ha CTOW-
HOCTTa.

CTOMHOCTMTE Ha HacTpPOeHUTe Temnepa-
Typa v BpemMe ce NnokassaT C pefyBaHe B
MoneTo 3a ynpaseHue.

OT npepHaTa cTpaHa Ha ypefa Hafj, ApbX-
KaTa Ha KOLIHWLATa Cropef HacTpoeHaTa
Temnepatypa cBeTAT 1 0o 4 CUHU CBETNINH-
HU MHANKALMN.

- 4 cBeTAMHHKM uHgukauum npu 180 po
200 °C

- 3 (BeT/MHHWU uHaukauum npu 150 po
175 °C

- 2 CBeT/MHHWU uHamukauum npu 120 po
145 °C

-1 cBetnuHHa wuHpmkauma npu 80 po
115 °C

AKO B pamMKuTe Ha OK. 2 MUHYTM He ce n3-
BbpLUM CTapTUpaHe Ha npoLeca Ha Mbpxe-
He c byToHa ,CTapt/nay3a”, ypegbT aBTo-
MaTMYHO Ce M3K0YBa.

CTapTupaHe Ha NpoLeca Ha MbpXXeHe

e CTapTupaiiTe NpoLieca Ha MbpXeHe, KaTo

HaTucHeTe byToHa ,CTapT/nay3a”.

- BeHTUnatopbT M HarpsBaHeTo e
BKJIIOYBAT.

- CUMBONINTE 33 HarpsiBaHe W BeHTWUNa-
TOp Ce MoKa3BaT Ha MoJeTo 3a ynpa-
BNEHMeE.

- CBET/IMHHUTE WHAWKALMK OT NpefHaTa
CTPaHa Ha ypefia MUraT B YepBEHO.

- CToMHOCTMTE Ha HaCTpoeHUTe Temre-
paTypa W BpemMe MuUraT C pefyBaHe B
noseTo 3a ynpasJsieHe 1 BPeMeTo 3a-
noyBa fAa Teye HaobpaTHo.

MpekbcBaHe Ha NpoLeca Ha MbpXeHe

AN

BHumaHue!

YpenbT, KOWHMLATa 3a MbpXeHe
N CbAbT 3@ MbPXEHE Ca MHOMO
ropewyy. OnacHocT ot n3rapsiHe!
W3non3Baiite camo npenBuie-
HUTe APBXKU 1 NPeBKJOYBaTe-
.

*[lo Bpeme Ha mpoLeca Ha MbpXeHe MOo-
XeTe Mo BCAKO BpeMe Aa NpoBepuTe CTe-
MeHTa Ha CroTBfiHE upe3 U3TEerfisiHe Ha
CbAa 3a MbpXeHe 3a fpbXKaTa Ha KOLL-
HMLATa 1 N3BaXZaHETO My OT ypepa.

- YpenbT aBTOMATU4HO Ce U3KJTI0YBa.

® PasTbpceTe KOWHMLATA 3a MbpXeHe
CNlefl NONOBMHATa OT BPEMETO Ha roTBe-
He, 33 Aia NOCTUTHETE PaBHOMEPHO Mbp-
XeHe.
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* |136yTante 0bpaTHO CbAa 3a MbpXeHe B
ypeaa.
- YpegbT aBTOMATUYHO Ce BK/OYBA OT-
HOBO 1 BPeMETO NPOLb/XaBa fja Teye.
® AnTepHaTNBHO MOXeTe Jja OKOCHeTe by-
ToHa ,CrtapTt/nay3a”, 3a ga npekbCHeTe
npoLeca Ha MbpXeHe.
® AKO [OKOCHeTe OTHOBO byToHa ,Crapt/
nay3a"“, npouechbT Ha MbpXeHe NPoLbA-
XaBa.

Kpan Ha npoueca Ha NbpXXeHe

Cnep KaTo HACTPOEHOTO BPEME € U3TEKJIO,
MPO3BYy4YaBa CUrHaNIeH TOH LIECT MbTU efUH
cnep Apyr v B MHAMKaumsTa 3a speme ,00”
MUra eHOBPEMEHHO LIECT MbTH.

Cnep ToBa ypeAbT aBTOMATUYHO Ce€ U3-
KNoYBa.

Mpenopbku 3a NpuUroTBsiHe

BHumaHue!

YpensT, KoWwHMLaTa 3a MbpXXeHe
U CbObT 3@ MbPXKEHEe Ca MHOro
ropetyyn. OnacHoct ot usrapsHe!
M3non3ante camo npepBuge-
HUTE OPBXKU U NpeBKoYBaTe-
m.

TAN

e li3Ternete cbfa 3a MbpXeHe 3a LpbXKa-
Ta Ha KOLIHMLATa 1 U3BajieTe BHUMATeN-
HO OT ypefa.

e [locTaBeTe Cbfa 3a MbpXeHe 3aefHO C
KOWHMULATA BbPXYy CTabWiHa, paBHa M
YCTOMYMBA Ha TOMNHA MOBBPXHOCT.

e BaurHeTe 3alMTHOTO Kanaye Ha ByToHa
3a OTKJIOYBAHEe Harope W CBaneTe KoLu-
HUL,ATa 33 MbpXeHe C HaTuUcKaHe Ha by-
TOHa 3a OTKJIOYBAHE.

® AKO He Xenaete Ja MbpXuTe MoBeye
XpPaHUTENHU NPOAYKTU, WU3TerneTe Lien-
cena oT KOHTaKTa W ocTaBeTe ypefa W
NPUHAANEXHOCTUTE [a Ce OXNaAAT Ha-
MbJIHO.

flctne Terno Bpeme Temnepatypa Pa3tbp-  3abenexka

(rpama)  (MuHyTK) (°C) cBaHe *
KapTodu u nbpxxenn kaptochu

TbHKN AbN60KO 3ampaseHn  300-400 15-20 190 na

kapTochu

Jlebenn gbnboko 3ampasenu | 300 -400 | 18-22 190 aa

KapTochu

OrpeteH 0T KapTodu 500 20-25 200 Ja

Meco n nTuum

Crek 100-500 8-12 180 He

CBUHCKM KOTNET 100-500 8-12 180 He

Xambyprep 100-500 10-20 180 He

HapeHuua 100-500 6-10 200 He

Munewiko byTye 100-500 16-20 200 He

Munewwkm repamn 100-500 15-20 200 He
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flctne Terno Bpeme Temnepatypa Pa3Tbp-
(rpama) = (MuHYTN) (°Q) cBaHe *
3aKyckm
[lponeTHn ponua 100-400 8-10 200 na
Jbnboko 3ampasenu nunew- | 100 -500 12 -15 200 na
KM Xanku
Ibn6oko 3ampaseHu pubHn  100-400 6-10 200 He
npbynLy
lNeyeH, naHnpaH kawkasan | 100-400 8-10 180 He
3efieHYyum, MbJIHEHN 100-400 15-18 160 He

3abenexka

[oTOBO ACTWE 32
ypHa
[oTOBO ACTME 32
ypHa
[oTOBO AcTVE 32
ypHa
[oTOBO ACTME 32
ypHa
[oTOBO AcTVE 32
dypHa

,U,aHHVITE B Ta3n Ta6n|/|ua Ca CaMO OPNEHTNPOBBYHMN. B 3aBucumoct ot Temnepatypara, CBOWCTBATA
Ha XPaHUTENHNTE NMPOAYKTU N AP. NOCOYEHUTE CTOMHOCTU MoraT ha Ca pa3JIn4yHU Ha NMpakKTuKa.

* 3a paBHOMepPHO MbpXKeHe onpefeneHn AcTus (Hanp. NbpxeHu kapTodu) TpsabBa ga ce pasTbpc-

BaT N0 Cpefata Ha rOTBEHETO.

YKa3aHue 3a akpunamupg:

Mpu nbpxeHe C TBbpAe BUCOKa Temnepa-

Typa MoraT [ja Bb3HUKHAT ONacHW 3a 3jpa-

BETO BellecTBa.

e OTCTpaHsABalTe N3ropennTe ocTaTbLUm OT
XpaHu.

® He ocTaBsliTe XpaHuTe Aia ce U3MbpXBaT
[0 nonyyaBaHe Ha TBbPAE TbMeH LBAT.
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MouncrBaHe n noaapmuXKa

A\ [lpegynpexpeHue!
A lpwn Bnara uma onacHocT oT To-

KoB ygap! Ypegwt

- He TpsAbBa ma ce noTtans BbB
BOJa;

- He TpsbBa Aa ce AbpXK nop, Te-
yala Bofa;

- He TpAOBa [ia ce NOYNCTBA B Cb-
AOMUASIHA MaLLMHA.

BHumaHwme!

YpenbT, KOWHMLATA U CbAbT 3a
Mbp>KeHe MOraT fia ca MHOro ro-
pew. OnacHocT oT u3rapsHe!
OcraBanTe ypeaa fa ce oxnagu
HaMbJIHO NPeAy NOYUCTBAHETO.

/N

BHumaHue!

He u3nonssaite abpasuBHU rbbW, HUTO
abpa3nBHM NOYMCTBALLM NpenapaTy, 3a Aa
He NoBpejuTe MOBBLPXHOCTUTE Ha ypepa
1 HeroBUTE NPUHAANEXHOCTH.

MouncreaHe Ha ypega

e [Ipean nouyncTBaHe M3kiYBaNTe ypeda
W M3TErnAnTe Lerncena ot KOHTaKTa.

® OcTaBANTe ypeaa fia ce oXagu HambiaHo
npeay NoYNCTBaHETO.

® 136bpcBaiTe BbTPELLHUTE MOBBLPXHOCTY
Ha OTAENeHMeTO Ha CbAa 3a MbpXeHe C
Meka rbba 1 Manko ropella Boga.

® 3aMbpcABaHMATA U OCTaTbLUTE OT XpaHa
Mo HarpeBaTeNIHATE eNIeMeHTU MOXeTe
[a OTCTpPaHUTe BHUMATENIHO C YeTKa 3a
MUeHe.

e [loyncTBaiTe BbHLIHUTE NOBLPXHOCTN U
MnoJieTo 3a ynpasfieHne ¢ MeKa, J1eKo Ha-
BNIaXKHeHa Kbpna.
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d |/|3CYLIJETe aieq, ToBa BHUMATesHO BCUY-
K1 4acTn.

MouyncTBaHe Ha Cbfla M KOWHMLATA 33
MbpXKeHe

BHumaHue! CoabT 1 KowWHMLATa 3@ Mbp-
XeHe He TpsbBa [ja ce MOYMCTBAT B CbAo0-
MUSSIHA MalmnHa. YacTute He ca nogxoas-
LM 33 CbAOMUSANHN MALLINHM.

® [louncTBaiiTe Cbla 1 KOLIHMLATA 3a Mbp-
XeHe ¢ MeKa Kbprna B pa3TBOp Ha Tonna
BOAA M MeK npenapat 3a NoYMCcTBaHe Ha
cbAoBe.

e Cnep ToBa M3nNakHeTe C Y1CTa Bofda.

° /3cywwete e ToBa BHUMATENHO BCUY-
K1 YacTu.

TpaHcnopTupaHe Ha ypefa

(cpur. )

YpenbT pasnonara ¢ ApbXkKa 3a HoCeHe 3a

NecHo TpaHcnopTupaHxe.

e OcTaBeTe ypefia fia Ce OXnaaw, npeau fa
ro TpaHcnopTupare.

e l3gbpnanTe apbxKaTa 3a HOCeHe Haro-
pe 1 HoceTe ypefa 3a fpbxKaTa.

CbxpaHeHue

- MouncTBaiTe ypeaa v NpUHaANEXHOCTU-
Te, Npeam i ro CbxpaHssare.

- Bkapaiite enektpuyeckus kaben B otge-
NeHneTo 3a kaben oT 3afiHaTa CTpaHa Ha
ypena.

- CbXpaHsBaiiTe ypefia Ha CyXo MSCTO.



Momowy npu noBpeau

Mpo6nem Bb3MOXXHU Npu4uHU Momouy
YpenbT He cbyHkumMo- | LLlencensT He € MbXHAT B KOH- MbxHeTe wencena B obe3onaceH
HUpa. TaKTa. KOHTAKT, KOWTO He e MOBPefdeH 1

€ NHCTaIMpaH B CbOTBETCTBUE C
N3NCKBaHNATA.

byToHbT ,CTapT/nay3a” He e
HaTUCHaT.

CrapTupanTe npoueca Ha roTBeHe ¢
oyToHa , CtapT/naysa”.

BpemeTo 3a roTBeHe e HacTpo-
eHo Ha 0 MuHyTW.

HacTpoiite BpeMeTo Ha FOTBEHE Ha
noseye oT 0 MUHYTU U CTapTUpait-
Te npoLieca Ha roteHe ¢ OyToHa
«CTapt/May3a”.

CbAbT 3a MbpPXeEHe He e NocTa-
BEH WM He e BKapaH [OKpail.

MocTaBeTe NpaBUJIHO Cbfia 3a MbP-
XeHe B ypefa.

flcTnaTa He ca roToBw.

MponyKTnTe 3a MbpXeHe ca
TBbPAE roNemMm.

HapesxeTe Ha no-manku napuyeta.
Mo-MankuTe napyeta ce roTsit
Mo-paBHOMEPHO.

TemnepatypaTta Ha roTeeHe e
TBBPAE HUCKA.

HacTpouTe no-Bucoka Temnepatypa
Ha roTBeHe.

Bpemerto 3a rotBeHe e TBbpAe
KpaTKo.

Hactponte no-gbunro Bpeme 3a
roTBeHe.

flcTnaTa He ca paBHo-
MepHO CroTBEHMW.

MpogykTuTe 3a MbpxeHe ca
MABLTHO efVH BBPXY Jpyr.

Hsikon npofyKTn 3a MbpXeHe, KaTo
Hanp. MbpxeHuTe KapTou, Tpsbea
Ja ce pa3TbpCBaT Mo CpefiaTa Ha
roTBeHeTO. Pa3TbpceTe KoWHULaTa
3a MbpXeHe.

CbObT 3a NbpXeHe He
MOXe fia Ce MbXHe B

ypega.

KowHunuara 3a nbpxeHe e npe-
MbJHeHa.

He nbnHeTe KowHMLaTa 3a MbpXxe-
He Haf mapkupoBkata MAX.

OT ypepa n3nu3a bsn
nyLLeK.

MpoJyKTBT 3a MbpXXEHEe € MHOro
Ma3eH.

Mpu 3arpsiBaHe Ha MHOTO Ma3eH
MPOLYKT 3@ MbpXeHe Ma3HWHaTa ce
CTWYa B Cb[ia 3@ MbPXKEHE 11 Tonu-
HaTa B Hero cTaBa Mno-roisMa ot
HOPMasHOTO. YpeabT 1 pe3ynTaTsbT
OT rOTBEHETO He Ce BNUAST HeraTue-
HO OT TOBa.

B Cb[ia 3a NbpXKeHe MMa 0CTa-
TbUM Ma3HUHa OT NpegnlHoTO
roTBeHe.

OcTaTbuuTe Ma3HWHA U3rapsT B Cb-
Za 3a mbpxeHe. MNoyucreaiite cbha
3a MbpXkeHe cief, Bcska ynoTpeba.
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Mpo6nem Bb3MOXHM NpUYMNHK

Momowy

lpecHnTe NbpXKeHn
kapTodu He cTaBaTt
XpynKkasu.

KapTodhute ca TBbpAe BRaxHW.

MpsicHO Hapsi3aHUTe CYpOBU KapTo-
v TpsbBa fa ce U3cylwaT U ceq
TOBa [Ja Ce NOPBLCAT C Manko OfIno.

KapTodmTe ca Haps3aHu Ha
TBbPAE rofeMM NapyeTa.

HapexeTe kapTohuTe Ha no-mManku
napueta.

MpecHuTe MbpXeHn
KapTochu ca u3nbpxe-

HN HEPABHOMEPHO. BOMda.

HapsizaHuTe cypoBu kapTocdu He
Ca l0CTaTbYHO HATOMEHU BbB

MpsicHo Hapsi3aHUTe kapTodu ce
MOCTaBAT 33 M3BECTHO BPEME BbB
BOJQ, 33 Aia Ce OTCTpaHu ckopbs-
naTa oT noBbpxHocTTa. Cnep ToBa
KapTohuTe Cce OTLEXIAT U Ce n3Cy-
LUIABAT C KyXHEHCKA XapTusi.

13non3BaHusT copT KapTotu He
€ MOAXOAALL, 33 MbpXKeEHe.

OTCTpa HABAHe Ha OoTnaabLuTe

I/I3x31=pm1|-|e Ha onakKkoBKaTa

OnakoBkaTa Ha NpPoAyKTa e OT peLuKiun-
pawm ce matepuanu. OTCTpaHsABanTe Ma-
TepuanuTe Ha ONaKoOBKaTa B CbOTBETCTBUE
c 0603HayYeHNeTo UM Ha 0bLecTBEHNTE
MecTa 3a cbbupaHe Ha OTMagbLy, pecr.
cnopep U3nNCKBaHKWATa BbB Balwata cTpa-
Ha.

OTcTpaHsBaHe Ha HenoTpe6GHuA ypen

AKO He uckaTe MoBeye Ja W3Mon3-

BaTe ypepa, npepante ro 6esnnart-

HO B MyHKTa 3a CbOMpaHe Ha cTapw
enekTpoypeau. B HuKakbB cnyyarli ctapute
enekTpoypeay He TpsibBa Aa ce M3XBbPAAT
B KOHTeiHepa 3a obwm oTtnagbum (BX.
CMMBONA).
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Apyru yka3aHus 3a OTCTpaHABaHe

lNpepaiiTe cTapus enekTpoypen Taka, ye
Aa He Obfe HapylweHa Bb3MOXHOCTTA 3a
HeroBaTa NoBTOpHa ynoTtpeba unu npepa-
OoTBaHe.

CrapuTe enekTpoypegn Morat fa Cbabp-
XaT BpeAHu BelecTBa. [lpu HenpaswiHa
ynotpeba unm nospexaaHe Ha ypesa Mo-
Xe BMOCNeAcTBMe fa Bb3HUKHAT LLETKM 3a
34paBeTo WK 3aMbpCsiBaHe Ha BoAuTe
1 noYBuTe.




TexHn4Yeckn gaHHU

Mogen DF-D0201
HanpexeHue | 220 - 240 V~
Yectota 50/60 Hz
MolHocTt 1300 W
LLym 58 dB(A)
Makc. konmu- | 2,4 autpa
4eCTBO Ha
HanmbiBaHe
C NPOAYKT 3a
MbpxeHe
Pasmepn Ha  [IbJIKMHA X LWMPUHA X
ypepa BICOYMHA
oK. 352 x 270 x 316 mm
lapaHyus

Kaufland Bu gaBa rapaHums ot 3 roguHu
OT AaTaTa Ha Mokynkarta.

lapaHUMsTa He ce OTHACA 3a WETW, Npu-
YNHEHU OT HecnasBaHe Ha MHCTPYKUMATA
3a ynotpeba, 3noynotpeba N HenpaBuIHO
bopaBeHe, COGCTBEHOPBYHM PEMOHTU UK

HeJ0CTaTbyHO 06CNYXBaHe U FPUXU.
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Haben Sie Fragen zur Bedienung des
Gerates?

Schnelle und kompetente Hilfe erhalten Sie
lber unsere kostenlose Service-Hotline:
@0800/1528352

(Kostenfrei aus dem deutschen Fest- und
Mobilfunknetz)

www.kaufland.de

@

Mate dotazy tykajici se obsluhy zafizeni?
Rychlou a kompetentni pomoc ziskate na nasi
bezplatné zakaznické lince:

@ 800 165 894

(bezplatné z ceské pevné a mobilni sité)
www.kaufland.cz

Imate li pitanja vezano uz uredaj?

Za brzu i stru¢nu pomoc nazovite nasu sluzbu
za potrosace na besplatan broj:

@ 0800 223 223

(besplatno iz hrvatske fiksne ili mobilne mreze)
www.kaufland.hr

Czy masz pytania dot. dzialania tego
urzadzenia?

Szybka i fachowa pomoc otrzymasz dzwonigc
na nasza bezpfatna infolinie:

@ 800 300 062

www.kaufland.pl

Aveti intrebari cu privire la utilizarea
aparatului?

Va stam la dispozitie prin asistenta rapida si
competenta disponibila gratuit prin hotline-ul
nostru:

RO: @ 0800 080 888

(numar apelabil doar din retelele Orange, Vo-
dafone, Telekom, Upc Romania si RCS&RDS)
MD: @ 0800 1 0800 (numar apelabil gratuit
din orice retea de telefonie din Moldova)
www.kaufland.ro

GO

Mate otazky tykajtice sa zariadenia?
Rychlu a odbornd pomoc ziskate na nasej
bezplatnej zakaznickej linke:

@ 0800/15 28 35

(Bezplatne z pevnej aj mobilnej siete.)
www.kaufland.sk

MmaTte nn BbNpoOCu OTHOCHO
n3nonssaHeTo Ha ypefa?

bbp3a 1 KoMNeTeHTHa NOMOLL, MoXeTe Aa
nony4uTe No HalaTa 6e3nnaTHa cepBu3Ha
ropeLua JMHus:

@ 0800 12 220

(6e3nnaTtHo OT ysAnaTta CTpaHa)
www.kaufland.bg



Die aktuelle Bedienungsanleitung finden Sie auch unter: www.kaufland.de
Aktualni navod k pouziti je mozné nalézt také na adrese: www.kaufland.cz
Upute za uporabu moZete potraZiti i na adresi: www.kaufland.hr

FEE

Aktualng instrukcje obstugi mozna znalez¢ rowniez na stronie: www.kaufland.pl
Din acest moment puteti gési instructiunile de utilizare si pe: www.kaufland.ro
Aktualny navod na obsluhu je mozné najst aj na adrese: www.kaufland.sk

G0

AKTyanHoTo pbKOBOACTBO 3a yNoTpeba MoxeTe fia HAMepUTE CbLLO Ha:
www.kaufland.bg

Hersteller / Vyrobce / Proizvodac / Producent /
Producdtor / Vyrobca / NMpoun3ssoguten:

Kaufland Stiftung & Co. KG,

Rételstr. 35, 74172 Neckarsulm,
Deutschland, Némecko, Njemacka, Niemcy,
Germania, Nemecko, l'epmaHus

Importator / Distribuitor MD: Kaufland SRL,
str. Sfatul Tarii, nr. 29, Chisinau, MD-2012,
Republica Moldova

IunctpnbyTop: Kaydnang bvnrapus EOO[
eng Ko KA, yn. Ckonue 1A, 1233 Cocus

Ursprungsland: China / Zemé pivodu: Cina /
Zemlja podrijetla: Kina / Wyprodukowano

w Chinach / Tara de origine: China / Krajina
povodu: Cina / CTpana Ha npousxoa: Kutaii

DF-D0201

788 11148569 / 3530660

Stand der Informationen e Stav informaci e Datum informacija e Stan informacji e Versiunea
informatiilor e Stav informacii ® AktyanHocT Ha nHdopmauusTa: 06 / 2020



